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1 AcpaAeix

MpooeTe TIC akOAouBec utodeitelc

aodoAeiac.

1.1 Fevikeg umodei&eiq

. AIoGBGOTE MPOOEKTIKG QUTEC TIC 0dNYVieg.

m QuAa&Te TIC 0dnyieg, TNV K&PTO TNC
OUOKEUNC KOOWC KAl TIC TANPodopiec
TTPOIOVTOC VIOl UETETIEITA XPNON 1 VIO TOV
EMOPEVO KOTOXO TNC OUOKEUNC.

® Mn ouvdeeTe TN OUOKEUN O€ TIEPITITWON
(NUIAC KOTA TN HETAPOPOA.

1.2 Xprion ocUNPWVX IE TOV OKOTTO

TIPOOPICHOU

MoOvo adelouxo TPOOWTIKO EMTPEMETAI VO

OuvOEDEl CUOKEUEC XWpPIC dIC. e TepinmTwon

(nuIwv AOyw AaBouc ouvdeonc, dev udioTaTal

Kaveva BIKaiWPa eyyunong.

XPNOIYOTIOIEITE TN OUOKEUI POVO:

B VIO TNV TTAPOOKEUN GaynNTwWV Kal
POPNUATWV.

B KAOTW ano emTnpnon. EmBAeneTe TIQ
ouvTopec diadIKaoieC BPaopouU XwpPic
dlokorm.

Acdaieia el

B OTO IDIWTIKA VOIKOKUPIG KOl 08 KAEIOTOUC
XWPOUC TOU OIKIOKOU TIEPIBAAOVTOC.

® pexpl eva uyoc armo 2000 m movw amo TNV
emdaveia TNG 6GAACOoOC.

Mn xonOIYOTIOIEITE TN CUOKEUN:
® Le evov eEwTEPIKO XPOoVOodIaKOMTN N £va
EexwpIoToO TnAexelpioTnplo. AuTo dev IoxUel
yIOl TNV TIEQITITWON, TTOU N AEITOUPYIO
OIOKOTITETAI PE TIC QVIXVEUHEVEC HEOW
EN 50615 ouokeuec.
1.3 MePI0PICHOG OPADAG XPNOTWV
AUTI n OUOKEUN PTTOPEl VO XpNOIWOTIoIEITal
armod maudId armd 8 eTWV Kal Gvw Kol omo
TTPOOWTIO LE PEIWPEVEC PUOIKEC, a1oONTAPIEC N
VONTIKEC IKAVOTNTEC KOOWC KOl EAAEIYN
eumelpiac Kal/f yvwong, av empBAsTovTal N
EXOUV KOTOTOTIIOTEI OXETIKG HE TNV AOPOAN
XPNON TNC CUOKEUNC KAl EXOUV KOTOAVONOE!
TOUC KIVOUVOUC TTOU OTTOPPEOUV OO QUTH).
To moudid dev emTPEEMETOI VA TTaiCOUV PE TN
OuoKeun.
O koBapIopOC KOl N ouvTnpnon amod To
XPNoTn dev EMTEETETAI VO TTPAYUATOTTIOINBOUV
armmo aidId, EKTOC v eival 15 eTwv Kal Avw
KOl ETTITNOOUVTAI.
KpoTare Ta Taidid Tou €ival KOTw TV 8 TV
LOKPIG OO TN OUOKEUN Kol TO KOAWDIO
ouvdeong.

1.4 AcpaAng xpron

A NPOEIAONOIHZH - Kivuvog

TTUPKAYIXG!

To payeipepa oe BAoeIc 0TIV Ye NITog N

AGOI XWPIC emTNPENON PTTOPEI VO gival

EMKIVOUVO Kal va 0dnyNnoel 0 TTUPKOYIEC.

» Mnv adnveTte TOoTE TO KAUTA AGdIa Kol ATt
XWPIC emThHENON.

» Mn dokiutoeTe TTOTE Vo OHoETE pidk WTIA
e vePO, OVTI AUTOU QTIEVEPYOTIOINOTE TN
OUOKEUN Kol HETA KOAUWTE TIC GAOVEG TI.X.
HE VO KOTIOKI N 1o KouBepTa TTupooBeonc.

H emdaveia poyelpepaTog (eoTaiveTal TTOAU.

» Mnv TormoBeTroeTE MOTE EUDAEKTO
QVTIKEIUEVO TTOVW OTNV EMPAVEIN
LOYEIPEUOTOC ) 0TNV TTANOCIOV TIEPIOXN).

» Mn QUAQYETE TTOTE QVTIKEIJEVO TTOVW OTNV
EMPAVEIR LOYEIPELOTOC.

H ouokeun CeoTaiveTal TTOAU.

» Mnv amoBnkeueTe eUGAEKTO QVTIKEIJEVD N
KOUTIO OTTPEI OE OUPTAPIO ATeEUBeiog KOTW
ammo Tn BAon €oTIwV.



el AoddAeia

To KOAUpPPOTG TNG BAONG €0TIWV PTTOPEI VO

odnNyNnoouV O€ ATUXNUOTA, TT.X. OTTO

urepBeppavon, avadAeén n Bpauon UANIK®V.

» Mn xPoNOIYOTIOIEITE KAVEVO KOAUPUO BAong
EO0TIRV.

Tpodiua pmopei va avadAeyouv.

» H diadiKaoio HoyEIPEPOTOC TIPETIEI VO
emTneeital. Mia ouvroun dIadIKaoia TTPETE!
TTOVTOTE VO EMTNPEITAI.

A NPOEIAONOIHZH - Kivduvog

eykKauparog!

Kata Tn didpkela TNS Xxpnong (eoTaiveTal N

OUOKEUN Kall To eEapTHUOTO TTOU

OKOUUTTIOUVTO!, IDIITEQPT EVAl EVOEXOUEVWC

aKOpN utapxov TAaiolo Baong €oTIwv.

» AwOTE TPOOOXN, VIO TNV ammoduyn TNG
eMadnC e Ta OEPUOVTIKO OTOIXEIL.

» Ta piIKpG maudid, KOTw TWV 8 eTwy, TTPETEI
VOl KOOTIOUVTOI HOKPIG OO TN OUOKEUN).

To TPOOTOTEUTIKG TTAEYUOTO TWV BACEWV

E0TIWV PUTTOPOUV Vo 0dNyrOOUV 0O€ OTUXNHUOTO.

» Mn XPNOIUOTIOIEITE TTOTE TTPOOTOTEUTIKA
mAeyuoTo BOoeWV E0TIWV.

H ouokeun CeoTaiveTal KaTa TN SIAPKEIR TNC

AeIToupyiog.

» [lpiv Tov KaBapIiopd adnoTe TN OUCKEUN VO
KPUWOEI.

/A MPOEIAOMNOIHZH - KivSuvog

nAekTpomAngiag!

O1 oKATOAMNAEC ETTIOKEUEC €ivail ETIKIVOUVEC.

» MOvo ekTTaIdeUPEVO VI' AUTO, EIOIKEULEVO
TTPOOWTIIKO EMTPETETAI VO TIOOYHATOTIOINOE!
ETNIOKEUEC OTN OUOKEUN.

» MOVO yVNOoIO OGVTOAOKTIKG EMITRETETAI VO
XPNOILOTTIOINOOUV VIO TNV ETMOKEUN TNG
OUOKEUNG.

» Edv 10 KaAwdIo ouvdeonc oTo OIKTUO ToU
PEUPOTOC QUTNC TNC OUOKEUNC UTTOOTEN
NUIAQ, TIPETIEI VO QVTIKATOOTOOE! ammod
ekmmadeupevo, eI0IKEUPEVO TTPOOWTTIKO.

Mia cuokeun 1 eva KoAwdIo ouvdeoNnc Tou

exouv umooTei ¢nuIG gival emmkivouva.

» Mn AeIToupyeEiTE TTOTE UI CUOKEUN TIOU EXEI
uttooTei nuIa.

» Edv n emdaveia eival payiopevn, TTPETEN N
OUOKEUTN Vo amevepyoroinBei, yia Tnv
amoduyn HIoG evdexopevne nAekTpomAn&iag.
Mpo¢ TOUTO PNV amevepyoTToINoeTe TN
OUOKEUN PE TOV KEVTPIKO OIOKOTITN, OAG
KoTeB&oTe TNV aodOAEIC OTO KIBWTIO
aoPaAEIV.

» KoAEoTe TNV utnpeoia eEUTINEETNONG
nmeAaTwv. = ZeAdida 15

Mia €10XwPNON UYPaoIiag PYTTopEi va

TTPOKOAEOEl NAeKTPOTIANE O

» Mn xPonNOIYOTIOIEITE CUOKEUEC eKTOEEUONC
OTHOU 1) CUOKEUEC KaBapIopoU uwnAnc
meong, yIo Vo KBOpIoeTE TN OUOCKEUN.

2TO KOUTG Jepn TNC OUOKEUNC PTTopEi va

NWOEI N HOVWON TwV KOAWDIWV TwV NAEKTPIKWV

OUOKEUWV.

» Mn depeTe TOTE TO KOAWDIO oUVOEONC TWV
NAEKTPIKWY CUOKEUWV O€ ETTAdN PE TO
KOUTG pepn TNG OUOKEUNC.

/A TMPOEIAONOIHEZH - Kivuvog

TPXUMATIOHOU!

Ol KOTOOPOAEC PTTOPEI VO TIETOXTOUV EAPVIKO

WNAG, OTOV UTTGPXEl UYPO PETOEU TOU TTOTOU

TNC KOTOAPOAGC KOI TNG €0TIOC HOVEIDEUOTOC.

» KpaThTe TNV E0TIO LOYEIPEUOTOC KOI TOV
TMTOTO TNC KOTOOPOAQC TTAVTOTE OTEYVO.

/A TMPOEIAONOIHZH - Kivéuvog acguiiag!

Ta moudid pmopei va TepAocouUV Ta UAIKG TNG

OUOKEUOOIOC TTAVW OTIO TO KEGOAI ) VO

TUAIXTOUV O’ auTO Kail vo TaBouv aodulia.

» KpaThTe T UNKG OUOKEUOICIOG HOKPIA OO
TOo TIdIA.

» Mnv adnvete Ta Maudid va maidouv Pe To
UAIKG OUOKEUOIOIOG.

Ta moudid ummopei va e1oTrveloouy 1 va

KOTOTTIOUV HIKPO KOPUOTION KOl €TOI VO TTABOUV

aoduiia.

» KpOTATE TO PIKPG KOUUATIO HOKPION OTTO T
i(o{[e][oH

» Mnv adnvete Ta Maudia vo Taidouv Pe PIKPQ
KOULOTIO



Amoduyr UAIKQV ¢nuiwv el

2 Amoguyn UAMIK®WV ZnpIwV

MPOZOXH!

O1 Tpaxeic MATOI KATOOPOA®Y 1 TNYOAVIWV dnUIoUpyoUV

YPOTOOUVIEG OTO UGAOKEPOLIKO UAIKO.

» EAeyETE TO POyEIPIKO OOC OKEUOG.

To paveipeua HEXPI OTEYVWUO PTTOPE! Vo TTpo&evroeTe

NUIG OTO payelpikd okeluog ) TN OUCKeUN.

> MnvV TOTTIOOETEITE TTOTE KATOOPOAEC XWPIC
TTEPIEXOUEVO TTAVW OE PIO KOUTH €0TION HOYEIPELOTOC
KOl PNV TIC adriveTe AdeleC EMAVW O QVOLLEVN
€0TIC.

To AAB0oC TOTTOOETNUEVO PAVEIPIKO OKEUOC UTTOPEI VO

odnynoel oe utlepOEPUAVON TNG OUOKEUNC.

»  Mnv TOTIOOETEITE TIOTE KAUTG TNYAVIA I KOUTEC
KOTOOPOAEC TIAVW OTC OTOIXEIO XEIPIOUOU 1) OTO
mAaiolo TNG BAoNG €0TIWV.

Edv meocouv okKANPG 1 alxUNEa AvTIKEIEVD TTOVW OTN

Baon eoTiwv, pmopoUlv va dnuioupynBouv CnUIEG.

> Mnv adroeTe va TTECOUV OKANPG N aiXuned
QVTIKEIJEVD TTOVW OTN BAoN €0TIWV.

To pn BeppodvToXO UNKG AIVOUV ETTAVW OTIC KAUTEC

€0TIEC HOYEIPEUATOG.

» Mn XPNOIYOTIOIEITE KAMIC PEUBPAVN TTPOOTOOING TWV
E0TIQV.

» Mnv xpnoipyoroleite pepBpdvn aAoupiviou f TAGOTIKA
doxeia.

2.1 EmMOKOTINGN TWV CUXVOTEPWV BAXBWV

Edw Ba Bpeite TIC ouxvoTEPEC BAABEC KOI OULBOUAEC,
TTWC UTTOPEITE VO TIC OMOPEUYETE.

Znma  Artia Evépyeix
NekedeC  YmepxelNloueva  ATTOLIOKPUVETE TO

daynTd uttepxeINlopeva dpaynTa
OUEOWC e pIa EUoTPO
YUOAIOU.
NekedeC  AKOTAMNAG Xpnolgotolgite povo UANKG
UAIKO KoOapIouou, TTou eival

KOTOMNAQ VIO
UOAOKEPOLIKO UAIKO.
paTtoou AAGTI Caxopn N Mn xpnolyoroleite To
VIEC APOC medio PHAVEIPEUATOC WG
emdavela evomddeong N
WG emMpaAveIn EPYAOIOC.
EAeyETe TO pavelpikd oog

KoBapiopou

[paToou Tpoxeic maTol

VIEC KOTOOPOAWV Il OKeUOC.

TNYOVIV
AMoyn  AKOTAAMNAG Xpnolyotolgite povo UANKG
TOU UAIKO KoBoapIouou, TTou eival
XPWUOT  KoBapiouoU KOTOMNAQ VIO
oG UOAOKEPOILIKO UAIKO.
AMoyn  ©Bopd >NKWVETE TIC KATOGPOAEC
TOU KOTOOPOAQC, KOl TO TNYAVIO KOTA TN
XPWUOT  TI.X. 0AOUpiVIO HETOKIVNON.
0¢
Anuioup  Zoxapn, N ATTIOLOKPUVETE TO
yia daynTa pe uttepxeINiopeva paynTa
"oxIBAO  peydAn OPEOWC pe pia EVoTpa
wVv" TTEPIEKTIKOTNTG  YUOAIOU,

oe gaxapn

3 MpooTaoia MEPIBXAAOVTOC KXI OIKOVOUIX

3.1 ATOOUPOI GUCKEUXOING
To UANIKG cuoKeuaoiag eival GINKG TTPOC To TTEPIBGAOV
KOl ETTOVOXONOILOTIOIOULEVOL.

> ATIOCUPETE TA EMPEPOUC EEQPTAHOTO EEXWPIOTA,
avaAoya pe To €idoc.

3.2 EE0IKOVOUNON EVEPYEIXG

Edv akoAouBroete auTeC TIC UTTODEIESIC, N OUCKEUN OGC

XPEIACeTOl AIYyOTEPN EVEPVYEIQL.

EmAeETe TN Cwvn HOYEIPEUATOC QVOAOYD g TO

pEYEOBOC TNC KATOOPOAGG. TOTTOOETNOTE TO HAYEIPIKO

OKeUOC KEVTPOPIOUEVD.

XpNOIUOTIOIEITE PAYEIPIKO OKEUOC, TOU OTIOIoU N

OIGPETOOC TOU TTATOU CUUTTITITEl Ye TN OIGUETPO TNG

€0TION HOYEIPEUOTOC.

ZuMBoUAR: OI KOTOOKEUOOTEG TWV HOVEIDIKWY OKEUGV

Oivouv ouxva TNV emdvw OIGPETPO TNC KOTOOPOAGG.

AuTn eival ouxva peyoAuTepn armd Tn OIAUETPO TOU

aTOU.

m TO OKOTOAMNAGL HayeIpIKG oKeun 1 Ol Un evieAwe
KOAULHEVEC CWVEC LOYEIPEUOTOC KATAVOAWVOUV
TTOAU evepyela.

KAEIVETE TIC KATOAPOAEC TTAVTOTE P’ eval KOATAAMNAO

KOTTOKI.

m OToVv poyelpeleTe XwpPIic KATTAKI, XPEIAleTal N
OUOKEUN ONUOVTIKG TTEPICOO0TEPN EVEPYEIQ.



el T[MpooTaoia MePIBGAOVTOC Kol OIKovopia

2NKWVETE TO KATTAOKI 600 TO OUVOTO AlyOTEPO.
m OTOV ONKWVETE TO KOTIOKI, OIAPEUYEl TTOAU EVEPYEIQ.

XPNOIUOTIOIEITE €Vl YUAIAIVO KOTTOKI.
= MEoa amd To YUGAIVO KGTTOKI utiopeite va dgiTe oTnv
KOTOOPOAQ, XWPIC VO ONKWOETE TO KOTIAKI.

XPNOIUOTIOIEITE KATOOPOAEC KOI TNYAVIO e eTTimedouc

TT&TOUC.

= O1 averimedol TaTol auEAvVoUV TNV KOTAvVAAWoN
EVEPVEINGC.

XOPNOIYOTIOIEITE POYEIQIKG OKEUN KOTAMNAG vIa TNV

TooOTNTA TWV TPODIPWV.

m Evo peyaido poyelpikd oKeuog pe Aiyo TiepieXOUEVO
XPeIGZETOI TIEPIOOOTEPN EVEQYEIT VIO TH BEpUavon.

MayelpeUeTe pe Aiyo vepo.

m 000 MepIocOTEPO VEPO BPIOKETAI OTO PAYEIPIKO
OKeUO0C, TOOO TIEPICOOTEPN EVEPYEIT XPEIALETOI VIO
™ 6¢puavon.

PubuioTe eyKaipa oe pia xaunAoTepn Babpuida

HOYEIPEPOTOG.

= Me pio ToAU uywnAn BoBuida cuvexionc Tou
HUOVEIPEUATOC OTTOTOAGTE EVEQYEIQ,

EkpetaMeuTeiTe TNV umtoAoimn BeppoTnTa NG BAong

€0TIQWV. 2& poyeipepa peyoAuTePNG OIGPKEIOG

QTTEVEPYOTIOINOTE TNV €0TiO payelpepaTog 5-10 Aemtd

eIV TN AHEN Tou XpOVOU LOYEIPEUOTOG.

= H umtoAemopevn evepyela Tou dev XPnNOoIUOoTIoISITAl
au&avel TNV KOTOVOAWON EVEPYEING.



N'voplpio el

v
4 TMvwpIdIix
O1 0dnyieg xpnong 1oxuouV via dIPopeC BACEIC ECTIRWV.

Ta oToIXEio TWV BIKOTAOEWVY VIO TIC BACEIC E0TIWV BO TO
BpeiTe oTNV EMOKOTINGON TWV TUNMWY. = 2ZeAida 2

4.1 Nedio xeipicpOU

Méow Tou Tediou xeipiopoU pubpileTe OAeC TIC ASITOUPYIEG TNC OUOKEUNG 0O¢ Kal AauBdveTe MAnpodopieg yio TNV

KOT&OTOION ASITOUPYIOG.

4.2 Evdcitelg

O1 evdeitelc deixvouv puUBUIOUEVES TILEG KOl ASITOUPYIEG.

‘EvoeiEn 'Ovopa

-9 BoBuIdeC HOVEIPEPATOC

H/h YmioAoimn BepudtTnTa

F AeiToupyia Powerboost

L AeiToupyia diIaTNPENONG TNG OEPLOKPOOITG
88 XpovodIoKOTNG

= Mnv TOTTOOETEITE KATOAPOAEC KOVTA OTIC evOeiteig
Kol 7o redia adnc. To nAeKTPOVIKO oUCTNUO UTTOPEI
Vo uttepOeppuavOei.

4.4 EOTiEQ MAYEIPEPATOC

Edw Ba Bpeite pia emokomnon via Tic 81&dopec
TTPOCOETEC EVEPYOTIOINOEIC TWV EOTIWV LOYEIPEUOTOC.
OTov evePYOTIOINOETE TIC TTPOOOETEC EVEPYOTIOINOEIC,
avaBouv ol avtioTolxeg evoeitelq.

OT1av evePYOTIOINOCETE PIG E0TION HAYEIPELOTOG,
EVEPYOTTOIEITOI QUTH) OTO TEAEUTAIO PUOUIOUEVO LEyEDOC.

4.3 Nedia apng EoTia MpooBeTn evepyoroinon
Ta nedia adnc eival euaiodbnTec oTnv adr) emdavelec. pO(Y'SIp!':l.IO(TOQ Kai grmevepyorroinon
Mo vo emAe€eTe pia Aeitoupyia, marrnote eAadpd TTOVW @) EoTia .
OTO OvTIOoTOIXO OUUBOAO. HayeIpEpaTog

: ' HiaG ¢wvng
HSQIO Ovopa © EoTia EmAEETe TNV eoTia
aong HOVEIDEUOTOC  HOVEIPEUOTOG.
0) KevTpIKOC SIOKOTTNG dimAne covne  Momnote ehadpd To C@.
Y MPOOTOGIO OKOUTTIOUATOG O OBAA goTiat MNorroTe ehadpd To CO.
¢ AO(D(')()\ISIO( rrou6|dl)v . Ynodeiteig
O EmAoyr) TNG €0TioG HOYEIPEUATOC = Ol OKOUPEG TIEPIOXEC TNC EOTIOG LOVEIPEUOTOC

+ Medio puBUIONG

@ MpdobeTn evepyoroinon Twv {WVWV

F AeiToupyia Powerboost

L AeiToupyia diIaTNPENONG TNG OEPLOKPOOING
© XpovodIoKOTNG

Ymrodei&eig

®  AlaTnpeite To edio XeIPIoPoU TTAvVTa oTeyvo. H
uypaoia ennpeddel TN AeIToupyia.

odeilovTal oe TEXVIKOUG AOyouG. Agv €XouV Kapio
EMPEPEON TTAVW OTN ASITOUPYIG TNC €0TIOC
HOYEIPEUOTOG.

= H eoTia gayelpepaToc pubpuilel Tn Bepuokpaoio pe
EVEPYOTTIOINON KOI aTTevepyoToinon TG Bepuavongc.
AKOLN KOl OTN PEYIOTN 10XU UTTOPEI VO evepyorToinoei
KQI Vo artevepyoroin®ei n B¢ppuavon.



el Booikoc xelpiopog

B 3TIC E0TIEC HAYEIPEUATOC TTEPIOCOTEQWV (WVWY,
PTTOPEI 01 BEPUAVOEIC TWV E0WTEPIKWY KUKAWHATWY
Bepuavonc Kai n Beppavon Twv TPOoOeTWV
EVEPYOTIOINOEWY, VO EVEPYOTIOIOUVTOI KOl VO
QTTEVEPYOTIOIOUVTOI O BIGPOPETIKOUC XOOVOUC.

— Ta euaiodnTo €EQPTAUOTO TIOOOTATEUOVTAI £TOI
amd utepOBEpOvVOnN.

— H ouokeur) TpooTaTeUETAI OTIO NAEKTPIKN
uttepdOPTWON.

— EmrTuyxavovTal KOAUTEPO OTTOTEAEOUOTO
HOVEIQEUOTOC.

4.5 'Evdei&n utmtoAoiting OepuoTNTAC

H B&on eoTiov €xel vio KABE e0TIO HOYEIPDEPOTOC HIC
evoeltn umodAoimng BeppdTnTog duo Babpidwy. Ooo
avaBel n evdelEn umodAoimng BepudTNTOG, UNV
CKOUUTINOETE TNV EOTICN LOYEIPEUOTOC.

‘Evéeign Inuaoia

H H eoTia poayeipepoToc eival TOoo (e0Th
mou 8ioTnpEei (eoTA LIKPG daynTd N
PITopeiTe va NloETE KOUBEPTOUPO.

= H eoTia poyeipéuarog eival KauTn.

5 BOOIKOC XEIPICMOC

5.1 Evepyomoinon n armevepyormoinon Tng
B&ong eoTiwv

Me Tov KevTpIKO OIOKOTITN EVEPYOTIOIEITE KAl
arrevepyoTtioleiTe Tn PA&oN €0TIWV.

OTav evepyorolnoeTte Eava TN OUOKEUr OTa TTPpwT 4
OeuTEPOAETITO LETG TNV OTIeEvEPYyOoTToinon, Tepva N Baon
€OTIWV UE TIC TIpoNyoUpeveC pubuioelc og AsiToupyia.

5.2 Evepyoroinon Tng B&ong €0TIWV

» Marrote shadpda 1o O.

v H evdeiktikn Auxvia mavw amo 1o O avapel.

v 01 evdeiteic O avapouv.

v H Baon eoTiwv BpiokeTal oe €TOIWOTNTO AEITOUPYIOG.

5.3 Amevepyoroinon Tng B&ong ecTiwV

OT1oav OAEC 01 €0TIEC POYEIPEPOTOC Eival

QTTEVEPYOTIOINUEVEC VIO Aiyo XpOVO

(10-60 deutepOAeTTTa) N BACN ECTIWV OTIEVEQYOTIOIEITAI

OUTOLIOTO.

» Marote ehadpa To O.

v H evdeikTikr) Auyvia mave armd 1o O ofrvel.

v Ol evdeieic oprivouv.

v OAeg ol e0Tieg poayelpePaToC eival
QMEVEPYOTIOINUEVEG.

v H évdei&n Tnec ummdAoImn g BeppdTNTOC TTOPOLEVEI
OVOILILEVN, HEXPI VO KOUWOOUV OPKETA Ol EOTIEC
HOYEIPEUATOG.

5.4 PuBpion TWV €0TIOV HAYEIPEUXRTOG

Mo var prropeite vor pubUIoETE PIG EOTION HOYEIPEUOTOC,
TTPETIEI QWUTN VO €ivail ETTIASYUEVN.

>Tnv Teploxn pubuioewyv pubpideTe TIC EMOUUNTEC
BaBuideC pYoyeIPEUATOG.

BoOpida

HOYEIPEPAT

og

1 eAdxioTn 10XUC
9 peyIoTn 10XUC

KaBe Babpida payelpePaToc Xel Jia
evOidpeon Baduida, m.x. 4. .

5.5 PUOuion Twv BXOUIdSWV HAYEIPEPATOC
MNpoimoBeon: H Baon eoTiwv eival evepyoromnuevn.
1. Me 10 O emAe&Te TNV £0TIO HOYEIPEUOTOC.

v TNV évoeiEn Baduidwy HoveEIpEUOTOG avaRBer 4.
KaTw omo TNV €voeitn Baduidwy PayeIpEPOTOC
avapel -.

2. Méoa ota emopeva 10 OeUTEPOAETITO TTOTHOTE
ehadpd To + 1 1O —.

@
.

- -+

EpdaviceTal n Baoikn pubuion.
- = BaOuida payeipépatoc 9
- — BoOuida poyeipepatog 4

5.6 AA\ayn TwV BXOUIdWV HXYEIPEHATOG

1. Me O emAeETE TNV €0TIO HOYEIPEUOTOC.
2. Moamnote ehadpd 70 + 1 To —, PEXP! VO eUdOVIOTE N
emoupunth Boduida ayEIPEUATOC.

5.7 Anevepyoroinon Tng €0TixG
HOYEIPEUATOG

MTTopeiTe vo armevepyoToIfoeTe TNV €0TION HAYEIQEUATOC

pe 2 TpOtmouc

1. MornoTe ehadpd 2 dopéc To O.

v 2Tnv &voelén Twv Bobpidwy HoyeipeUaTog
epdavicetar 4.

v Metd amd 10 deutepoAenTa epdavileTal n Evoeidn
NG umoAoimng BepudTNTaC.

2. EmMAEETE TNV £0TIO LOYEIPEPOTOC KOI TITAOTE
ehadpd To + 1) TO —, pExel oTnNV EvOEIEN TWV
BoOUIdWY POYEIPEUOTOC VO eudavioTe .

v Metd amo 10 deutepoAenTa epdavileTal n €voeién
NG umoAoimng BeppdTNTaAC.



Znueiwon: H TeAeuTaio pubUIoUEVN E0TIG LAYEIPELATOG
TTOPOPEVEl evepyotioinuevn. Mmopeite va pubpuioeTte Tnv
€0TION HOYEIPEPOTOC, XWPIC VO TNV eMAEEETE €K VEOU.

5.8 ZUMPBOUAEG pUBUIONG YIX TO HXYEIPEPX

Edw Ba Bpeite pia emokomnon yia diddopa oynTd pe
TIC KOATGAMNAEC BaBHideC JayeIpELOTOC.

O xpovoc pavyelpepaToc aAadler avaloya e To eidoc,
TO BAPOC, TO TIAXOC KOl TNV TOI0TNTA TWV daynTwv. H
BoBuIdO CUVEXIONC TOU PAVEIPEUATOC EERPTATAI OO TO
XPNOILOTIOIOULIEVO HOYEIPIKO OKEUOC.

Y1rodei&eIc MXpAROKEUNG

= [0 TO GPXIKO payeipepa xpnolgotoleite Tn Badpuida
payelpeporog 9.

B AVOKOTEUETE KATTOU-KATIOU TO TTOXUPPEUOTO daynTa.
Ta ToOPIUa, TO oTToia 0OTAPOVTAI SUVATA 1 OTOH
ormoiot KoTd TN SIGPKEIR TOU COTAPIOUOTOC eEEPXETA
TTOAU UYPO, VO OOTGPOVTAI OE HIKPEC PePIDEC.

® SUpBoUAEC VIO TO poyeipepa pye e€oikovounon
eveépyelag. — ZeAida 5

Niwcipgo

daynto BaOuidax AlXpKeIX
CUVEXION GCUuvEXIon
G Tou G ToU
HOYEIPEY HAYEIPEM
oTOG oTOG OF

AenTa
> OKOAATO, KOUBEPTOUPO 1-1. -
BouTupo, peAl, CehaTiva 1-2 -

ZEoTaUA N SixTripnon OgppoOTNTOG

Moyvi, T.X. PaKEC ocouTta 1-2 -
Féha! 1.-2. B
AOUKBVIKG OTO vePO' 3-4 -

" NMopaokeudoTe TO GaynTd XWPIC KOTOKI.

SeMAyWHX Kol {ECTAUX

2TTOVOKI, KATEWUYUEVO 2.-3. 10-20

KOUAGC, KATEWUYHEVO 2.-3. 20-30

ZIyavo HXYEIPEHUX I} GIYOVO BPACINOZIYOVO
HXYEipEPX i} CIYQVO BP&OIHO

FlouBapAdkio, kepTedeg' ? 4.-5. 20-30
Wepr™ 2 4-5 10-15
AoTipn CAATOQ, TT1.X. OOATOO 1-2 3-6
PTTEOOHEN

XTUtINTEC OOATOEC, TI.X. OOATOOL  3-4 8-12

umeapvel (Bearnaise), cOATOO
oMawvTeC (Hollandaise)

T AvoBpdoTe TO vepd e KASIOTO TO KATTOKI.
2 YuvexioTe TO payeipepa Tou daynTol XWPIC KATOKI.

Moayeipepd, HXYEIPEUK ME KTHO I} COTAPICHX

PUCI pe dim\&oia moooTnTa 2-3 15-30
vepoU

T AvoBpaoTe TO vepd PE KASIOTO TO KOTTOKI.
2 Suvexiote TO payeipepa Tou GaynTol XWPIC KATOKI.

Boolkoc xelpiopoc el

Puldyoho 1.-2. 35-45
BpooTéc marareg pe dAouda 4-5 25-30
BpooTég mataTeg xwpic pAouda 4-5 15-25
ZUHOPIKA, LOKOPOVAKIO' 2 6-7 6-10

Moyvi, ooura 3.-4. 15-60
Noxovikd, dpeoka 2.-3. 10-20
AOXOVIKS, KOTEWUYHEVD 3.-4. 10-20

®aynTo oTn XUTPO TOXUTNTOC 4-5 -

T AvoBpdoTe TO vepOd HE KASIOTO TO KOTTAIKI.
2 YuvexioTe TO poyeipepa Tou GaynTol XWPIC KATOKI.

Mayeipe 6 KAEIOTO OKEUOG

PoA& kpeaTog 4-5 50-60

Wn1d KOO 4-5 60-100

'KOUAGG 2.-3. 50-60

Tnyaviopa e Aiyo A&di

TnyoavioTe T daynTa XwpPIC KATTOKI.

JvitoeA, dUCIKO 1) TTave 6-7 6-10

SVITOEA, KATEWUYHEVO 6-7 8-12

KOTOAETEC, BUOIKES A Tave 6-7 8-12

MmpICoAa, 3 cm xovTpn 7-8 8-12

Kedtedec, 3 cm xovtpol' 4.-5. 30-40

XAUTTOUPYKED ,2 cm XovTPA! 6-7 10-20

>TNO0C MOUAEPIKOU, 2 cm 5-6 10-20

XOVTPd'

>THO0C MoUAEpIKOU, 5-6 10-30

KOTEWUYHEVO'

Wapl 1 PINETO wopioy, puoikd  5-6 8-20

Wapl 1 PINETO Yyapiou, TTove 6-7 8-20

Wapl ) PINETO Waplou, TTave Kol 6-7 8-12

KOTEWUYHEVO TL.X. GETAKIO

woplou mave

Kapapideg, yopideg 7-8 4-10

SOTAPIOUO AOXOVIKWY, PPECKWY  7-8 10-20

HOVITOPIQV

Aoxavika 1) Kpeac oe Awpideg 7.-8. 15-20

KOTQ OOIOTIKO TPOTIO

TnyovnTd daynTd, KOTEWUyPEVD 6-7 6-10

Kpemeg 6-7 ouvexoue
Vol

OueleTar 3.-4. ouvexoue
o]

Auya paTIO 5-6 3-6

' TupioTe TOMECG DOPEC TO daynTO.

Tnyaviopx otn ¢pITElX

Tnyaviote Ta daynTtd otn dpitela pe 150-200 yp. ava
pepida oe 1-2 ANitpa A&OI. MNoapaokeudoTe Ta daynTa
XWPIC KATTOKI.

KaTeyuypeva poiovTa, T.X. 8-9 -
TNYQVNTEC TTOTATEC 1 VAYKETC

KOTOTTOUAOU

KPOKETEC, KOTEWUYHEVEC 7-8 -

Kpéag, 1.X. KOTOTTOUAO




el AeiToupyia Powerboost

Wapl, mave 1 oe N pe gayide  5-6 -
PTTipOC

AGXOVIKA 1) HAVITAPIO, TTOVE 1 5-6 -
oe CUuN Pe poyi ptmipog
Tepmoupa

MIKp& TTGPCOKEUNOUOTA, TT.X. 4-5 -
TNYQVITEC N AOUKOUPADEC

BepoAivou, dpouTta oe CUun e

HoyId UTTipoG

6 AsiToupyia Powerboost

Me Tn AeiToupyia Powerboost pmopeite va (eoThveTe
HEYOAUTEPEC TTOOOTNTEC vEPOU aKOPh ypnyopoTepa arr’
O,TI ye Tn Babuida pavyeipeparoc 9.

H Aeiroupyia Powerboost givail dia0eoiun povo oTic
EOTIEC POVEIPEPOTOC, TIOU XOpaKTnpidovTal pe F.

6.1 Evepyoroinon Tng AeiToupyioag
Powerboost

/\ NPOEIAOMOIHEH — KivBuvog mupKayiég!

To A&da Kail T AiTnOepuaivovTal ypryopa ue mn

AeiToupyio Powerboost. Ta utepBepuaopeva AadIa Kal

NITIN avapAEyovTal YPryopa.

» Mnv adrveTe ToTeE Xwpic emTrenon Tn diadIKaoia
HOYEIPEPATOG.

MNpolmoBeon: >TIg eoTieg payelpeuaTog dIMANG {wvng
TPETel VIa TN AeiIToupyia Powerboost va €xel
evepyoroindei TpOoBeTal TO BEUTEPO KUKAWUO
Bepuavongc.

1. EmAEETe TNV €0TiO HOYEIPEUOTOC.

2. MartroTte eAadpd 1o F.

v HévdeiEn P avapel.

6.2 Amevepyoroinon TnG AeIToupyiag
Powerboost

Edv dev amevepyornoinoete TN Aeitoupyia Powerboost,

TOTE QUTI| QTTEVEPYOTIOIEITOI AUTOLIOTON HETG OO EVaV

OPIOPEVO XPOVo. H eoTia payeipepatog emoTtpedel Eava

oTn Bobuida paveipeparoc 9.

1. EmA&ETe TNV €0Tion payeIpePaTOC.

2. PuBpioTe pio omoiadnmoTe Babuida ouvexXiong Tou
HOyEIpEUOTOG.

v H évdeiEn F ofrvel.

7 AocdaAeix TxIdIWV

Me Tnv aodpdieia Toudiwv PTTOPEITE Vo eUTTOdIoETE T
oidIG, VO EVEQYOTIOINOOUV T BA&ON €0TIWV.

7.1 Evepyomoinon TnNg xopxAeIxg mxidiwv

Mpolm6Becon: H BAaon 0TIV €ival AmEVEQYOTTOINUEVN.
» KpaTnoTe To <0 mepimou 4 deuTePOAETITG TIOTNLEVO.
v To <0 avaBel yia 10 deutepOAeTTO.

v H Baon eoTiv gival KASIdwevN.

7.2 Amrevepyoroinon TG XopKAEIXG
moudiwv

» KpatnoTe To <0 Tepimou 4 OeuTEPOAETITO TIOTNHEVO.
v To kAeidwpa €xel aKUPWOEI.

7.3 AuTOpOTN XCPAAEIX TTXISIWV

Me auTr| TN AeIToupyia evepyoTioIgiTal N aodAGAEIn
oIV GUTOUOTO, OTOV €0EIC aTTevepyoTToIgiTE TN BAon
€0TIWV.

Tnv autopoaTn aodaieia TaidIWV PIopeiTe va TNV
EVEPYOTIOINOETE OTIC BOOIKESG pubpioelg. = ZeAida 12

8 As&IToupyieg Xpovou

H ouokeun oog d106eTel dIAPOPEC AeIToupyieC XpOVoU
Je TIC OTToieC pYmopeiTe va puBbuioeTe pio DIAPKEID ) EVO
POAOI ouvayepuoU Koulivag.

8.1 AixpKeIX

PuBuioTe via TNV emBupnTr) €0Ti0t HOYEIPEUATOC HIOK
XPOVIKN dIGdpKelo. H eoTia yayeipeuaTog
QTTEVEPYOTIOIEITOI AUTOUOTO IETA TN ANEN TNC XPOVIKNG
OIGPKEING.

Mrmopeite va puBuioeTe pIo XPOVIKT OIGPKEIn £we 99
AETITO.

10

PUOUIoN TNG XPOVIKNG JIXPKEING

MNpolmoBeon: H eoTia poyeipeuaTog eival emAeyuevn.
1. PuBpiote Tn Bobpida poyeipepaToq.

2. MomoTe ehadpd 1o Q.

v H evdeiEn =l Tng eoTiag payeipéuatog avaBel. Tnv

EvOEIEN TOu XPovodIoKOTTN avaBer To L.



3. MNMathote ehadpd To + 1 1O —.

O
O

O
cI
2
2
O
LI
(AN
3

t

A ©

H mpoTeivouevn Tiun eudavideTal.
- =+ 30 Aerd.
- — 10 AeriTa.

v H xpovikr didpkeia TpExel. Edv €xete pubpioel pia
XPOVIKN BIGPKEIO VIO TIEPIOOOTEPEC E0TIEC
pavelpePaTog, epdavieTal N Xpovikr SIGPKEIa TNG
EMASYHEVNC €0TIOG PHOYEIPEUOTOC.

v Ortav n xpovikn diGpkela €xel An&el, aTTevepyoTToIEiTAl
N €0Tia YayelpepaTog. Eva onua nxel kol otnv
&vdeIEn avaBel OO via eva Aemto. H évdeign -
avapel wnpa.

Ai16pOwon 1 oPrCIHO TNG XPOVIKAG SIXPKEING
EmAeETe TNV €0TIO HOYEIPEPOTOC.

MNoTnoTte ehadpd 70 O.

H évdeiEn =1 avaBer Cwnpd.

Me To 4+ 1 To — GMAOETE TN XPOVIKN OIGEKEIT 1
B¢oTe TNV oTo L.

Lol S A

ATmevepyoTrT0inon TOU GUVEXOUG CMATOG
MrmopeiTe va omevePYOTIOINGETE TO ONUO XEIPOKIVNTAL.
» [latnoTte ehadpd eva omolodnmoTe cuuBoAo.

v O1 evdeilelc oBrvouv Kal To NXNTIKO ONo OTAUGTA.

AUTOPXTOG XPOVOSIXKOTITNG

Me auTr Tn AeIToupyia PTTOPEITE VOl TIPOETIAEEETE pIOt
SIGPKEID VIO OAEC TIC €0TIEC POYEIPEUOTOC. MeTA ammo
KG&OE evepyortoinon PIOG E0TIOC PHOYEIDEUOTOC TREXE! N
mpoemAeyuevn OIGPKeEIN. H eoTia LOyEIPEUOTOC
QITEVEPYOTIOIEITOI AUTOPOTO PETG TN ANEN TNC OIGPKEITC.
Tov auTOUOTO XPOVODIGKOTTTN TOV EVEQYOTIOIEITE OTIC
Baoikee puBpioelc. — ZeAida 12

AuTopaTn amevepyoroinon el

ZupBoUuAR: O aUTOUOTOG XPOVOJIOKOTITNG ICXUE! VIO
OAe¢ TIC eoTieg pavelpepoTod. MNa pia EeExwpIoTr eoTia
HOYEIPEPOTOC, UTTOPEITE VO LEIWOETE N VO DIoYPAYETE
™ didpkela. = 2eAida 10

8.2 PoAoI cuvayeppoU Koulivag

Mropeite va kabopioeTe evav Xpovo peExpl 99 Aemra,
peTd TN AREN Tou omoiou Ba nxnoel eva onua. To poAdI
ouvayeppoU koudivag eival aveEdpTnTo o’ OAeC TIC
GMec puBpioelc.

PuUBpion Tou poAoyiou cuvayepHoU Koudivag
1. Evepyomoinote 1o poAdI cuvayeppou Koudivag.

MropeiTe vo evepyoTttoInoeTe ToO POAOI OUVOYEQUOU
koudivac pe 2 dIadopeTIKOUC TPOTTOUC.

Mornote ehadpd 70 O
OUo popec peoa oe
10 deutepdienTal.

MNoroTe ehadpd To O.

>e epinTwon
emAeyuevne eoTiog
HOYEIPEPOTOC.

>e mepinTwon un
eMAeyuEVNC €0TIOC
HOYEIPEUOTOG.

H &vdeiEn & avael.

Me 10 + | TO — pUBpIoTE TOV XPOVO.

O xpovoc TpEXEL.

Otav 0 xpovocg Aiel, nxel eva onua. >Tnv evoeién
TOU XPOVvOdIaKOTTN avaBel To DO, H evdeign & yia
TO POAOI cuvayeppoU Koudivac avaBer wnpd. MeTd
ammo eva Aemto of3nver n evoeidn.

€ D <

'EvdeIEn Tou XpoOvou

» Me 70 oUpBoAo @ emAeETe TO POAGI CUVOYEPUOU
koudivag.

v O xpovoc epdaviletal yia 10 deuTtepoAenTa.

A16pOwon Tou Xpovou

1. Me 10 oUPPBoA0 @ emAEETE TO POAOI CUVOYEPLIOU
koudivag.

2. Me 10 + 1 TO — puBpioTe TOV eMOUUNTO XPOVO.

ATievepyorToinon TOU GHHATOG TOU poAoyIioU
ouvayeppou

MropeiTe va OTevEPYOTIOINOETE TO ONUO XEIPOKIVNTAL.
» [latnoTte ehadpa eva omolodnmoTe medio adng.

v H &vdei&n ofrvel Kal To NXNTIKO ONUO OTOHOTA.

9 AUTOMXTHN XTTEVEPYOTIOINGN

Otav dev aMGEeTe TIC pubpioeIg pIog eoTiog
HOVEIPEUOTOC VIO HEYOAO XPOVIKO BIGOTNUA,
EVEPYOTTOIEITOI TOTE N QUTOUOTN OTIEVEPYOTTOINON.

To moTe B0 amevepyoroinOei N e0TIO LOYEIPELOTOC,
eCapTaTal omd TN pubuiopévn Baduida payelipeuaTod (1
pexpl 10 wpeg).

H B¢puavon TNC €0TIOC POVEIPEUTTOC OTIEVEQYOTIOIEITAI.
>TnVv evOelEn TWV E0TIWV PAVEIPEPATOC avaBooBnvouv
evOMOE FE kol n évdeiEn umoAoimng BeppoTnTag H/h.

9.1 ZuVvEXION TOU HAYEIPEPATOG HETX TNV
QUTOMOTN XTTEVEPYOTTIOINGN

1. TotoTe ehadpd eva omolodnmoTe medio adnC.
v H evdeign opnvel.
2. PuBpioTte ek veou.

11



el AeiToupyia diaTrPNONG TNG BEPUOKPOOIOC

10 AeiToupyix dixTripnong TG OEPHOKPACIXG

Me Tn AeiToupyia dIoTAENONG TNC BEPUOKPACIOC
UTTOPEITE VO NIWOETE COKOAATA I BOUTUPO KOl VO
dlaTnpnoete CeoTd daynTd 1 HAVEIQIKG OKeun .

10.1 Evepyormoinon Tng AeiToupyiag
S1xTripnong TnG BEpUOKPARCIG

1. EmA&ETe TNV €0TiON HOyEIPEPOTOC.

2. ToThoTe ehadpd To CUPRBOAO L.
v 2NV &vdeiEn Twv Baduidwy HOVEIPEUOTOC OVARE! L.

10.2 Anevepyormoinon TnG AEIToupyixg
S1TAPNONG TNG OEPHOKPARTING

1. EmA&ETe TNV €0Tion payelpePaToc.

2. ToThoTe ehadpd To cUPPBOAO L.

v STnv evoeiEn Twv Boduidwv HayEIpEUaTOC avapel .

11 MPOOCTACIX CKOUTTICHXTOC

Ed&v okoutioeTe avw amd To medio XEIPIOPOU KOATA TN
O1dpKeIa TTOU N BAoN €0TIWV EIVOI EVEQYOTIOINUEVN,
prmopouv va oMaEouv ol pubpioeic. INa va To
armopuyeTe, N BAoN €0TIWV OIGBETEl YIG TTPOOTOOIOG
OKOUTTIOUOITOG.

E&aipeon omd TNV MPOOTACIOG OKOUTHIOUOTOC OTTOTEAE! O
KEVTPIKOC OI0KOTITNG. MITOPEITE VO ATTEVEPYOTIOINOETE
omoTedNmoTe TN BAON 0TIWV.

11.1 Evepyormoinon TG MPooTRCixg
OKOUTTIONOTOG

» [Marrote shadpd To M,

v Eva onua nxel.

v H evdeikTikn Auxvia mave amd 1o B avapel.
v

To medio xelpiopou eival yio 30 deuTepOAeTITO
KAEIOWUEVO.

12 'EVOEIEN KATAVXAWONG EVEPYEING

H Aeitoupyia Ogixvel TN OUVOAIKI KOTAVAAWON EVEQYEIOC
peTaU evepyotioinong Kol amevepyornoinong tng Boong
€0TIWV.

MeTd Tnv amevepyoroinon epdavidetar yia 10
deuTepOAETITal N KOTOVGAWON oe KIAoBaTwpeg, T.x. 1,08
kWh.

H akpiBeia TG evdeliEng eEapTATOl EKTOC TV GAWY
amd TNV TOIOTNTA TNC TAONG Tou OIKTUOU TOU PEULOTOC.
Tnv evdeln pmopeite va TNV evepyoTioInoeTe OTIC
Baoikeg pubpioelg. — JeAida 12

13 BOOIKEG pubpioeIg

Mropeite va TpooapuooeTe TIC BACIKESG PUBUIoEIC TNC
OUOKEUNG OO OTIC TTPOOWTTIKEC OOC AVAYKEC.

13.1 EmMoKOTNoN TWV BXCIKWV pUBMicEWV

E&w Ba Bpeite pio €mMOKOTNON VIO TIC BOCIKES
pubuioeIc Kol TIC TTPOPPUOUICUEVES OO TO EPYOOTAOIO
TIMEG.

'Evdei§ EmAoyn

= }

]

! AuTOpOTN aodaAeia TTAIOIWV
0 - Anmevepyoroimnpévn'
i - Evepyormoinuévn
£ - H Xe1poKivnTn Kol N oGuTOPOTN 0OGAAEIn
aIdIV EIVOI QTTEVEPYOTIOINUEVEG.

' PUBuion epyooTaociou

12

'Evéei§ EmAoyn
n

cc HxnTIKO orfjua
£l - To onua emBepaivong Kol To ohpc
eo0dOAUEVOU XEIPIoUOU gival
QaTevepyoTIoiNUeVa. To OfUa TOU KEVTPIKOU
OIOKOTITN TIOPOILIEVEI EVEQYOTIOINUEVO.
i - MOvo To onua ecPOAAPEVOU XEIPIOUOU gival
EVEPYOTIOINUEVO.
£ - Mdvo 1o onpa empPeRaiwonc sival
EVEPYOTTOINUEVO.
3 - To onua emPBePRaiewonc Kol TO oAU
£0DOAUEVOU XEIPIOUOU EIVOI EVEPYOTIOINUEVO.

' PUBuIon epyooTaociou




‘Evdei§ EmAoyn

n

c3 Evdeifn kKaTavaAwonG evepyeIng
PwThoTe via TV TGon Tou BIKTUOU OTNV
erixeipnon mMopPoxXNS NAEKTPIKNG EVEQYEIOGC.
0 - H évdein katavahwong sival
omevepyoroinuévn. '
i - Evdeitn koTavdAwong otnv Téon dikTUoU
230 V.
c - EveiEn KaTovahwong otnv Taion SikTUou
400 V.
3 - Evdeign katavdAwong otnv T&on SIKTUoU
220 V.
4 - Evdei&n katavaAwonc otnv Taon OIKTUoU
240 V.

ch5 AUTOPOTOC XPOVODIOKOTTTNG
00 - Anevepyoroinuévn.
59 - Aidpkeia, YeTa omd TNV omoia
QTEVEPYOTIOIOUVTOI OI EOTIEC HOYEIPEUOTOC.

AlGipKeIa Tou ofuaTog Anénc Tou
XPOVOOIaKOTTN

{ - 10 deutepdAenTO.

c - 30 deutepoAenTa.

3 -1 Aerrro.”

[MpboOeTN evepyotoinon Twv BEPUAVTIKWY
OWHATWV

0 - Amevepyomoinuevn’

i - Evepyormoinuévn

c - H teAeuTaia pUBuIon mpIv TNV
QTTEVEPYOTIOINON TNC E0TIAC HOYEIPEUATOG.
XpOvog €MAOYNC TWV EOTIWV LOYEIPELOTOC
£l - Mn mieplopiopévog: MmopeiTe mavToTE Va
puBuioeTe TNV TeAeuTaia EMASYUEVN EOTICK
HOVEIPEUATOC, XWPIC VO eMAEEETE €K vEou.
i - Mmopeite va pubpioeTe TNV TeAeuTai o
eMAeYUEVN €0TIO POyEIpEUOTOC peoa oe 10
OeuTEPOAETITO LETG TNV emmAoyr. MeTa TTpemel
VQ ETMIAEEETE EK VEOU TNV 0TI HOYEIDEUATOC
TPV TN puBuion.

Emovadopd otnv epyooTaoiakn pudpion

0 - Amevepyoroinuévn.”

i - Evepyormoinuevn.

' PUBuIon epyooTaciou
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[n]
<~d

)
X

n
£

KaBapiopodc kal ppovtida el

13.2 AAAayn TNG BAOIKNAG pUBUIONG

Mpolmo6Beon: H Baon 0TIV eival AmevepyoToInpeEvn.

1. Evepyoroinote Tn BAon €oTIwv.

2. Méoa oTa emopeva 10 dsuTtepOAeTTa KPOTHOTE TO [
TTOTAUEVO VIO 4 OeuTEPOAETTTO.

O
O

=
)
|
+
-
—

v 2Tnv aploTepr) 00ovn evdeifewv avapBoolnvouv
eVOMOAE © kal i,

v >Tn 8efiti 08dvN evdeitewv avapel O,

3. Matnote ehadpd 1o W Td0EC doPES, péExp! va
eudavioTel oTNV aploTePr) 008ovn evdeifewy N
emoupnTr evoeign.

4. Me 10 + 1 TO — puBpioTe TNV €MBUPNTY TIWN.

5. Kpathote To B marnuévo yio 4 deutepdAetTa.

v H puBuion exer evepyotmoinBei.

ZupBoUAR: MNa va eykaToAeipeTe TIC BaoIKES PUBUICEIC
XWPIC ommoORKeuon, AMevepyorioInNoTe TN BA&on E0TIWV e
10 @. EvepyoroiroTte Eovd Kol pUOUIOTE €K VEOU TN
Baon eoTIQV.

14 KaxOaxpiopog Kol ppovTidx

o0 vor TTAPOIEVET I GUOKEUN OOC VIG HEYOAO XPOVIKO
S1&0TNUG AeITOUpPYIKK, KaBapileTe Kal GPOVTICETE TNV
TTPOOEKTIKA.

14.1 YAMK& KOXOXPIGHOU

To KATOGAMNAG UAKG KaBaplopoU Kol TV EUOTPO YUGAIOU

Ba Ta BpeiTe oTnNV UTINPEEoia eEUTINEETNONG TTEAGTWY,

ot1o Online-Shop 1| oTo epmodpIO.

MPOZOXH!

To akoTAMNAG UNKG KaiBoplopoU pmopei va

KOTOOTPEWOUV TIC eMOAVEIEC TNC OUOKEUNG.

» Mn XOoNOIUOTIOIEITE TIOTE AKOTAAMNAG UNIKOL
KaOopiopou.

AKOUTXAANAX UMIK& KXOXPIGHOU

= Mn GPQIWHEVO OTTOPPUTIAVTIKO TIATWY

= KoBapIOTIKG VIO TO TTAUVTAPIO TWV TOTWV

B YAK& TOIYIHOTOC

® |oxupd UNKO KOOOPIoUOoU, TT.X. OTTPEl NAEKTPIKOU

doUpVoU 1 UANIKO aTTOUOKPUVONG AeKEDWV

>KANp& odouyydapia

B JUOKEUEC KaBapIopoU uwnAnC Teong KOl CUOKEUECG
ekTOEEUONC OTHOU

13



el AnokoatdoTaon BAaBwvY

14.2 KaxOxpIGHOG TOU UXAOKEPXHIKOU
UAIKOU

Kabapilete TN BAon 0TIWV PHETG OTTO KAOE Xprion, vio
VO UNV KOMNOOUV TOL UTIOAEIPLOTO TV GayNT®V.
Inueiwon: MNpoogxete TIG TANPOdOPIES VIO TO
OKOTOMNAG UAIKG KaBapiopoU. — 2eAida 13
MpolméBeon: H BAon €0TILV €XEl KOUWOEL.
1. AmopokpUveTe Tn geyaAn pumavon pe pia EuoTpa
YUOAIOU.
2. Kabopilete TN BAon €0TIQWV PYe EVA UAIKO
KOBOPIOUOU VIO UGAOKEQTUIKO UAIKO.
[MpooetTe TIC UTTOOEIEEIC KOBOPIOPOU TIAVK OTN
OUOKEUOOIOl TOU OTTOPPUTTOVTIKOU.,
ZuppouAn: Me éva eidikd ohouyyap! yia
UOAOKEPOIHIKO UAIKO PTTOPEITE VO TIETUXETE KOAX
OTTOTEAEOUO KOOOPIOUOU.

14.3 KaBapiopog Tou mAaiciou Tng p&on
EOTIOV

Kabapilete To MAaicio TNG BAon €0TIGV PETA TN XpHon,

OTOV BpiokovTal TAvVK PUTIOI 1) AeKEDEG.

Yrodeigeiq

= [1pooelTte TIC MANPODOPIES VIO T OKATAAMNAG UNKGL
KaBapiopou. = JeAida 13

= Mn xpnoigomoleite TNV EUOTPC YUOAIOU.

1. KabBapioTe To MAciolo TnC B&on eoTiwv pe (eoTd
OIGAUPO OTTOPPUTIOVTIKOU TTIATWY KOl HOAKO TIAWVI.
[Mpiv TN xpron mMAUVETE KOAG Tal KaIvoupyia
amoPEPOPNTIKA TTAVIA.

2. >TeyvwOoTe e Vo HOAGKO TTavi.

15 AmokataoTaon BAxBwv

TiIc pIKPOTEPEC BAGBEC OTN CUOKEUN OOC PTTOPEITE VO TIC GITOKOATOOTNOETE Ol id101. XpNOIPOToINOTE TIC TTANPodOopIeC
Yo TNV ommokoTdoTaon BAaBWY, TPoToU £p0eTe O emadr| Ye TNV Ut peeoia e€urmnpeTnong meAaTwy. ETol amodpelyete

aokora €€0dal.

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog TpaupaTIGHOU!

O1 oKOTAMNAEC eTTIOKEUEC eivail emmKivOUVEC.

» Movo ekmaideupevo, eIOIKEUPEVO TIDOOWTIIKO
STITEETIETOI VO TIOOYLOTOTIOOEl ETMIOKEUEC OTN
OuoKeun.

» OT1ov n ouokeur eival EAXTTWUOTIK KOAEOTE TNV
utnpeoia e€UTINPETNONG TIEACTWV.

/\ NPOEIAOMNOIHEH - Kivouvog nAekTpomAngiog!

O1 akaTGMNAeC emokeueg eival emkivouveg.

» MOovo ekmaideupevo yI' auTO, EIDIKEUPEVO TTPOOWTTIKO

ETMTPETIETOI VO TTPOYUGTOTIOOE! ETIOKEUES OTN
OUOoKeun.

» MOVo yvoIo OVTOAGOKTIKG ETTITPETETOI VO
XpnolgormoinBouv yia TNV ETMIOKEUN TNC OUCKEUNG.

» Ed&v 10 KOAWSI0 ouvdeong oTo BIKTUO TOU PEUPOTOC

OUTNC TNC OUOKEUNG utrooTel ¢nuId, TTPETIEI VO
OVTIKOTOOTOOE! ammd eKTTAIOEUPEVO, EIDIKEUPEVO
TTPOOWTTIKO.

15.1 Ymodei&eig oTo nedio evdeiewv

/A NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog eyKaUpaTog!

H eoTia payeipepaToc Beppativel, aMa n €voeiEn de

AeIToupvei.

» KateBaoTe TNV aoPAAEI OTO KIBWTIO TWV
aodOAEIV.

» KoAgoTe Tnv utnpeoia e€utEETNOoNG TTEATWV.

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivouvog nmupkayikg!

H B&on eoTiov amevepyoroleiTal armd povn TG KAl 0

XEIPIOPOC TNC Oev eival MAEov duvaTog. ApydTepa

pmopei va evepyotoinBei abeAnTa.

» KateBaoTe TNV aoPAAEI OTO KIBWTIO TWV
aodOAEIV.

» KoAEoTe TNV utnpeoia e€utNEETNONG TTEAGTWV.

BAaBn AITiEQ KO QVTIMETWITION TTPOPBANUKTWV

Kapia H mmopoxr peupaTog €xel dIoKOoTTEl.

1. EAeyEte TNV aodaAeia oTov NAEKTPIKO THVOKG TNG KOTOIKIAC VIO TN CUCKEUT).
2. EAeyETe pe Tn Bonbeio GAWV NAEKTPIKWY CUCKEUWY, GV UTIGPXE! LIot SIGKOTI PeUUOTOG.

OAec ol evdeitelc
avaBoofBnvouv

To medio xelpiopou eival uypd 1) BPICKOVTAI TTAVW TOU OVTIKEIUEVA.
> >TeyvwoTe TO TTEdIO XEIPIOUOU I TTOUOKOEUVETE TO OVTIKEILEVO.

Fc >€ TIEPIOOOTEPEC EO0TIEC POVEIQEPOTOC EAAPBE XWPO HOYEIPEUD VIO HEYOAUTEPO XPOVIKO
O1&oTNUG pe uwnAn 1oxU. Mo TNV TPOOTACIC TOU NAEKTPOVIKOU OUCTAPOTOC
QITeVEPYOTIOINONKE N €0TION HAVYEIPEUATOC.

1. lMepiyevete Aiyo.

2. lNoTnoTe ehadpd eva omolodnmoTe Tiedio adng.
v Otav 10 pnvupa dev epdavidetal AoV, €XEl TO NAEKTPOVIKO OUOTNUO KOUWOE! GPKETA.
MropeiTte va ouvexioeTe TO poyeipepa.

14



Anooupon el

BA&BN

AITiEQ KXI QVTIMETWOITION TTPOBANUATWV

I

MapdAn TNV armevepyoroinan Pe To F£2, To NAEKTPOVIKO cUOTNUO OEPUAVONKE OKOLN

neploooTePo. [ auTd ammevepyoroindnkav OAEC 01 €0TIEC UOYEIPEUATOC.

1. lMepiyévete Aiyo.

2. ToThoTe ehadpd eva omolodnmoTe Tedio adng.

v Otav 10 pnvupa dev eudavidetal MAEOV, €XEl TO NAEKTPOVIKO OUCTNUO KOUWOEI GPKETA.
MrmopeiTe va ouvexioeTe TO pavyeipepa.

To F 5 ko n BaBuida
HOYEIDEUOTOC
avaBoofrivouv
eVOMGE. Hxel eva
NXNTIKO ONUG.

KauTr) KaTtoopOAa oTnv TIEPIOXN TOU TTEdIoU XEIPIOHOU. To NAEKTPOVIKO cUOTNHO KIVOUVEUE!
va utiepBepuavoei.

»  AMOPOKPUVETE TNV KATOGPOAQ.

v H evdei&n oBrvel petd amod Aiyo.

F 5 kol nxnTIKO ofua

KauTr) KaToopOAa oTnv TIepIoxn Tou 1ediou Xelpiopou. Mo TNV TPOOTACIa TOU NAEKTPOVIKOU

OUOTNUOTOC OTEVEQYOTIOINONKE N E0TION LOYEIPEUOTOC.

1. ATTOPOKPUVETE TNV KOTOOPOAQ.

2. [lepipéveTte Aiyo.

3. Matnote ehadpd eva omolodnmoTe Tedio adng.

v Otav 10 pfjvupa dev epdaviCeTal TTACOV, €XEl TO NAEKTPOVIKO OUCTNHO KOUWOE! OPKETA.
MTopeiTe Vo OUVEXIOETE TO POVEIPEUA.

L]
(]

H eoTia poyelpepoaToc BPIoKOTOV VIa TTOAU XPOVO O€ ASITOUPYIO KOl OTIEVEQYOTTOINONKE
QUTOUOTAL.
MMopeiTe va evepyoTIoINoeTE GPEOWC EAVA TNV EOTIO HOYEIPEUOTOC.

o £ kai o1 eoTieg
poyelpepoToc o¢
OepuaivovTal

H AeiToupyia mapouocioiong eival evepyorroinuevn.

1. AnoouvdeoTe Tn ouokeur via 30 deutepOAeTTa ammd TO NAEKTPIKO OiKTUO, KaTeRalovTac/
EeB1dwvovToc TNV aodGAeIa 0TO KIBWTIO AOHOASIV.

2. ToThoTte ehadpd oTa emopeva 3 AeTTé eva omtolodnoTe Tedio adnc.

>Tnv 0Bovn evoeiewv
eudavideTal pAvupo
pe "E", mx. EO111.

To NAEKTPOVIKO OUOTNUG GVAYVRWPIOE EVO OPAAUC.

1. ATevepyoriolInoTe Kail evepyotioinote Eova Tn CUOKEUN).

v Eav n BAABN nTav pio povo popd, oBfAvel To PAVULG.

2. Edv To prvupa epdavioTel K VEOU, KOAEOTE TNV Utinpeoia eEutiEETNOoNG MEAOTWY. AwoTe
KOT& TNV KANON 10 aKpIBEC pvupo odOAUOTOG.
- "Yrinpeoia eéurnpetnonc iehatwv”, Zerida 15

16 Amocupon

Md&BeTe €0w, TOV TPOTIO TNC OWOTNC AMOoUPONG

TTOAQIWV CUOKEUV.

16.1 AmOcupon MXAIXG CUCGKEUNG

Me Tnv amooupon cUPPWVA LE TOUC KAVOVEC
TTPOOTOOIOG TOU TTEPIBANOVTOC, UTTOPOUV VO
EMAVOTIOKTNOOUV TTOAUTIUEG TTPWTEG UAEC.
» AMooUpeTe TN OUOKEUN CUPDWVO HE TOUC KAVOVEG
TTPOOTOOIOG TOU TIEPIBGAAOVTOC.
[MAnpodopieC OXETIKA Pe TOUC ETIKAIPOUC TPOTIOUG

AUTI N OUOKeUr XapakTnpEideTal
OUPPWVO PE TNV EUPWTIAIK 0dnyia
2012/19/EE mepi nAeKTPIKWV Kl
NAEKTPOVIKWV OUOKEUWV (waste
electrical and electronic equipment -
WEEE).

H odnyia mpokabopilel Ta MAGioIo yIo
gIo armdoupon Kol a&lomoinon Twv
TTOAIV OUCKEUWV HE 10XU 0’ OAN Thv
EE.

B

améouponcg Ba Bpeite oTo €10IKO KATAOTNUO ) OTNV
apuOdIa TOTTIKA AnuoTIK ApXr 00G.

17 Ynnpeoix eEUTTNPETNONC TEAXTWV

OT10v €XETE EPWTNOEIC OXETIKA PE TN XxPnon, otav dev
propeite va emdlopbwaoeTe ol idiol pia BAGRN oTn
OUOKeun ) OTOV N OUCKEUN TIPETTIEI VO ETTIOKEUCOTE,
armeudbuvBeite OTnV uTINEEeoia eEUTTNEETNONC TIEAGTWV

TNC ETAIPEING HOGC.

SXETIKG e TN AeIToupyia yvnolon avTOAOKTIKG, CUPdWVOL

d1dpkela To AiyoTtepo 10 eTwv amd Tn 6¢on oe
KUKAOGOpPIO TNC OUOKEUNG 00¢C eVvTOC Tou Eupwmaikou
OikovouikoU Xwpou.

Znueiwon: H xpnon tng utnpeciag e&unnpétnong
TTEAQTV €iVal 0TO TAQICIO TWV OpwV eyyunong Tou
KOTOOKEUOOTH OWPEAV.

pe Tnv avtioToixn O14Ta&n olkoAoyikou oxediaopou,
pTmopeiTe va mpounBeuTeiTe amd TNV UTINPEECIO
efunmnpEETNOoNC TIEAGTWV TNC ETAIPEING POC VIO TN
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el Ymnpeoia e€utnpeTnonc meAaTwWY

AemiTopePEIC TTANPOdOPIEC VIO TOV XPOVO eyyunong Kal
TOUG OPOUC eyyuUNOoNC OTN XWPO 00cC Ba AGRBeTe amd TNV
uttnpeoia eEUTINEETNONG TTEAGTWV TNC ETAIPEING HOG, TOV
EUTTOPG OOC N TNV I0TOOEANIdO PG,

Otav €pBeTe o€ emadr ye TNV utnpeeoia e€unmnEeTNonc
EAOTWY, XPpeIGdeoTe TOV apIBUO TPoiovTog (E-Nr.) Kol
Tov apIBud KaTaokeung (FD) TN ouokeung ooc.

To oTOIXEIO ETMIKOIVWVIOC TNC UTTNPEOoIaG eEumnEETNonG
meAOTWV B0 TO BPEITE OTOV CUVNUUEVO KOTAAOYO TNG
utnpeoiag eEumnpETNoNG TTEAATWV I OTNV I0TOOEAIDO
HOC.

17.1 ApiIBpoOGg TTpoiovTog (E-Nr.) ko apiOpog
KaTaokeung (FD)

Tov apIBuod mpoiovTog (E-Nr.) kail Tov aplBuod
kKoTaokeung (FD) Ba Toug Bpeite oTnv mvoKida TUTIOU
TNC OUOKEUNG.

Tnv mvokida TUMou Ba TN BpeiTe:

= [1&vw OTNV KE&PTO TNG OUOKEUNC.

B 3TNV KATW PEPI TNC BAONC E0TIWV.

Mo va Bpeite Eava ypriyopa T OTOIXEIG TNC OUOKEUNG
00C KOI TOV apIBuo TNAeD®VOU TNC UTTNPEOCIAC
e&umnpPETNOoNC TIEAOTWY, UTTOPEITE VO TGN ONUEIWOETE.

16



Tabla de contenidos

1 Seguridad ......ccccevvmmmmniismsrinesre e 17
2  Evitar daflos materiales.........ccccoecmriiiimnriiiinnns 18
3  Proteccion del medio ambiente y ahorro ......... 19
4  Familiarizandose con el aparato.........c.ccceceeueee 20
5 Manejo bASiCO .....cccrreioriiecr s 21
6  Funcion PowerBoost .........ccccucimmninncimnnninsinnnns 23
7  Seguro para NiNOS.....ccccuurmerrrssssnmsrrssssmnsssssssnnes 23
8 Funciones de programacion del tiempo........... 23
9 Desconexion automatica.......cccceeerrrsisnmnrrisssannns 24
10 Funcidon Mantener caliente...........cccoceericerersanan 24
11 Funcidn Proteccion para limpieza ................... 25
12 Indicador de consumo de energia ........c.ceeuuee. 25
13  Ajustes basicos.......cccrvveriiicninicnincrien e 25
14 Cuidados y limpieza........cccccuvecmmrrriiseennnnsisnnnnnns 26
15 Solucionar pequefas averias.........ccccerresssaeereas 27
16 EliMinacion.........cooooeomircemiccr e 28
17 Servicio de Asistencia Téchica.......ccccceeeereunen. 28

1 Seguridad

Tenga en cuenta las siguientes indicaciones
de seguridad.

1.1 Advertencias de caracter general

® | ea atentamente estas instrucciones.

m Conservar las instrucciones, el certificado
de dispositivo y la informacion del
producto para un uso posterior o para
posibles compradores posteriores.

= No conecte el aparato en el caso de que
haya sufrido dafios durante el transporte.

1.2 Uso conforme a lo prescrito

La conexion de aparatos sin enchufe solo

puede ser efectuada por personal especializa-

do y autorizado. Los dafnos provocados por

una conexion incorrecta no estan cubiertos

por la garantia.

Utilizar el aparato unicamente:

® para preparar bebidas y comidas.

® bajo la supervision de una persona.
Supervisar continuamente procesos de
coccion breves.

Seguridad es

en el uso domeéstico privado y en espacios
cerrados del entorno doméstico.

hasta a una altura de 2000 m sobre el
nivel del mar.

No utilizar el aparato:

con un reloj temporizador externo o un
mando a distancia independiente. Esto no
se aplica en el caso de que se desactive el

funcionamiento con los aparatos regulados

por la norma EN 50615.

1.3 Limitacién del grupo de usuarios

Este aparato podra ser usado por nifios a
partir de 8 anos y por personas con limitacio-
nes fisicas, sensoriales o mentales, o que ca-
rezcan de conocimientos o de experiencia,
siempre que cuenten con la supervision de
una persona responsable de su seguridad o
hayan sido instruidos previamente en su uso
y hayan comprendido los peligros que pue-
den derivarse del mismo.

No deje que los nifios jueguen con el apara-

to.

La limpieza y el cuidado del aparato a cargo
del usuario no podran ser realizados por ni-
A0S a no ser que tengan al menos 15 afios
de edad y que cuenten con la supervision de
una persona adulta.

Mantener a los nifios menores de 8 anos ale-
jados del aparato y del cable de conexion.

1.4 Uso seguro

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de incendio!
Dejar sin vigilancia la placa de coccion al co-
cinar con aceite o grasa puede ser peligroso
y provocar incendios.

>

No dejar nunca sin vigilancia los aceites ni
las grasas.

No intentar apagar nunca un fuego con
agua, sino desconectando el aparato vy,
después, cubriendo las llamas con una ta-
pa o una manta ignifuga.

La superficie de coccion se calienta mucho.

>

>

No colocar nunca objetos inflamables so-
bre la superficie de coccion o cerca de
ella.

No almacenar nunca objetos sobre la su-
perficie de coccion.

El aparato se calienta.

>

No guardar objetos inflamables o aeroso-
les en los cajones que se encuentran direc-
tamente debajo de la placa de coccion.

17



es Evitar dafios materiales

Las cubiertas de las placas de coccion pue-

den provocar accidentes, p. ej., debido al so-

brecalentamiento, ignicion o desprendimiento

de fragmentos de materiales.

» No utilizar ninguna cubierta para la placa
de coccion.

Los alimentos se pueden incendiar.

» Se debe vigilar el proceso de coccion. Los
procesos cortos deben vigilarse continua-
mente.

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de

quemaduras!

El aparato y las partes que estan en contacto

(en especial, si la placa de coccion cuenta

con un marco) se calientan durante el uso.

» Proceder con precaucion para evitar entrar
en contacto con los elementos calefacto-
res.

» Los ninos pequefios (menores de 8 anos)
deben mantenerse alejados.

Las rejillas protectoras para placas de coc-

cion pueden provocar accidentes.

» No utilizar nunca rejillas protectoras para
placas de coccion.

El aparato se calienta durante el funciona-

miento.

» Dejar que el aparato se enfrie antes de
proceder a su limpieza.

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de descarga

eléctrica!

Las reparaciones inadecuadas son peligro-

sas.

» Solo el personal especializado puede reali-
zar reparaciones e intervenciones en el
aparato.

» Utilizar unicamente piezas de repuesto ori-
ginales para la reparacion del aparato.

» Si el cable de conexion de red de este
aparato resulta danado, debe ser sustituido
por personal especializado.

Un aparato dafnado o un cable de conexion

defectuoso son peligrosos.

» No ponga nunca en funcionamiento un
aparato danado.

» Si la superficie esta rota, se debe desco-
nectar el aparato para evitar posibles des-
cargas eléctricas. En este caso, no desco-
nectar el aparato con el interruptor princi-
pal, sino mediante el interruptor automatico
del cuadro eléctrico.

» Llame al Servicio de Asistencia Técnica.

— Pdgina 28

La infiltracion de humedad puede provocar

una descarga eléctrica.

» No utilizar limpiadores por chorro de vapor
ni de alta presion para limpiar el aparato.

El aislamiento del cable de un aparato eléctri-

co puede derretirse al entrar en contacto con

componentes calientes.

» No dejar que el cable de conexion de un
aparato eléctrico entre en contacto con los
componentes calientes.

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de lesiones!

Las ollas pueden saltar hacia arriba de forma

repentina por la presencia de liquido entre la

base del recipiente y la zona de coccion.

» Mantener siempre secas la zona de coc-
cion y la base del recipiente.

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de asfixia!

Los nifios pueden ponerse el material de em-

balaje por encima de la cabeza, o bien enro-

llarse en él, y asfixiarse.

» Mantener el material de embalaje fuera del
alcance de los nifos.

» No permita que los nifios jueguen con el
embalaje.

Si los ninos encuentran piezas de tamano re-

ducido, pueden aspirarlas o tragarlas y asfi-

xiarse.

» Mantener las piezas pequenas fuera del al-
cance de los nifos.

» No permita que los niios jueguen con pie-
zas pequenas.

2 Evitar danos materiales

{ATENCION!

Las bases rugosas de recipientes rayan la vitrocerami-
ca.

» Comprobar los recipientes.

18

La coccidn en vacio puede dafar los recipientes de

cocina o el aparato.

» No poner nunca ollas sin contenido ni dejar que se
calienten vacias sobre una zona de coccidn calien-
te.



Un recipiente de cocina mal situado puede ocasionar

el sobrecalentamiento del aparato.

» No colocar nunca ollas o sartenes calientes sobre
los elementos de mando o el marco de la placa de
coccion.

La caida de objetos duros o puntiagudos sobre la pla-

ca de coccion puede originar danos.

» No dejar que caigan sobre la placa de coccion ob-
jetos duros o puntiagudos.

Los materiales no resistentes al calor se funden si se

colocan sobre la zona de coccidn caliente.

» No utilizar papel para horno.

» No utilizar papel de aluminio ni recipientes de plasti-
co.

2.1 Vista general de los dafios mas
frecuentes

Aqui encontrara los dafios mas frecuentes, asi como
consejos sobre cdmo pueden evitarse.

Danos Causa Medida
Man- Alimentos de- Eliminar inmediatamente
chas rramados los alimentos que se de-

rramen con una rasqueta
de vidrio.

Proteccion del medio ambiente y ahorro es

Dafios Causa Medida
Man- Productos de Utilizar Unicamente pro-
chas limpieza inade- ductos de limpieza ade-
cuados cuados para vitrocerami-
ca.
Rayadu- Sal, azucar o No utilizar la placa de
ras arena coccidon como bandeja o
encimera.
Rayadu- Bases rugosas Comprobar los recipien-
ras de recipientes  tes.
Decolo- Productos de Utilizar unicamente pro-
racion limpieza inade- ductos de limpieza ade-
cuados cuados para vitrocerami-
ca.
Decolo- Desgaste por Desplazar los recipientes
racion roce, p. €j., alu- levantandolos sin arras-
minio trarlos.
Descon- Azlcar o sus- Eliminar inmediatamente
chadu- tancias con un los alimentos que se de-
ras alto contenido  rramen con una rasqueta

de azucar

de vidrio.

3 Proteccion del medio ambiente y ahorro

3.1 Eliminacién del embalaje
Los materiales del embalaje son respetuosos con el
medio ambiente y reciclables.

» Desechar las diferentes piezas separadas segun su
naturaleza.

Eliminar el embalaje de forma ecold-
gica.

(&,

3.2 Ahorro de energia

Si tiene en cuenta estas indicaciones, su aparato con-
sumira menos energia.

Seleccionar la zona de coccidn adecuada para el ta-
mano de la olla. Colocar el recipiente de cocina cen-
trado.

Utilizar recipientes cuyo diametro de base coincida
con el diametro de la zona de coccion.

Consejo: Los fabricantes de recipientes a menudo in-

dican el diametro superior del recipiente. Muchas ve-

ces, este es superior al diametro de la base.

m | Os recipientes de cocina que no coinciden o las
placas de coccidn que no estan completamente
cubiertas consumen mucha energia.

Tapar las ollas con la tapa adecuada.
m Cuando se cocina sin tapa, el aparato necesita
bastante mas energia.

Levantar la tapa lo menos posible.
m Cuando se levanta la tapa, se pierde mucha ener-
gia.

Utilizar una tapa de vidrio
m A través de la tapa de vidrio puede verse el interior
de la olla sin tener que levantar la tapa.

Utilizar recipientes con bases planas.
m | as bases que no son planas necesitan un consu-
mo mayor de energia.

Utilizar recipientes de cocina adecuados para la canti-

dad de alimentos.

= Un recipiente de cocina grande con poco conteni-
do requiere mas energia para calentarse.

Al cocer, utilizar poca agua.

m Cuanta mas agua haya en el recipiente de cocina,
mas energia se necesita para calentarlo.

Cambiar con antelacion a un nivel de potencia mas

bajo.

m Con un nivel de coccidn lenta demasiado elevado
se malgasta energia.

Aprovechar el calor residual de la placa de coccion.

En los tiempos de coccion prolongados, apagar la zo-

na de coccion 5-10 minutos antes de finalizar el tiem-

po de coccion.

m E| calor residual no aprovechado aumenta el con-
sumo de energia.
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4 Familiarizandose con el aparato

Estas instrucciones de uso pueden aplicarse a diferen-
tes placas de coccion. Las medidas correspondientes
para las placas de coccidon se encuentran en el resu-
men de los modelos. — Pdgina 2

4.1 Panel de mando

Mediante el panel de mando se pueden ajustar todas las funciones del aparato y recibir informacion sobre el estado

de funcionamiento.

4.2 Indicadores

Los indicadores sefalan las funciones y los valores
programados.

Indicador Nombre

-5 Niveles de potencia

H/h Calor residual

L

Funcion PowerBoost

Funcion Mantener caliente

ma| -

g Reloj temporizador

4.3 Campos tactiles

Los campos tactiles son superficies sensibles al tacto.
Para seleccionar una funcion, pulsar el campo corres-
pondiente.

Notas

= Mantener el panel de mando siempre seco. La hu-
medad puede afectar al funcionamiento.

= No colocar ningun recipiente cerca de los indicado-
res y campos tactiles. El sistema electrénico puede
sobrecalentarse.

4.4 Zonas de coccion

Aqui encontrara una vista general de las diferentes co-
nexiones de las zonas de coccion.

Cuando se activan las conexiones, se iluminan los indi-
cadores correspondientes.

Si se conecta una zona de coccion, esta se encendera
del tamafno que se ajustd por ultima vez.

Campo

Nombre

tactil

Interruptor principal

Proteccidn para limpieza

Seguro para nifios

Seleccionar la zona de cocciodn

Teclas de ajuste

Activacion de las zonas

Funcion PowerBoost

Funcion Mantener caliente

®""'38 I Ogél@

Reloj temporizador

Zona de coc- Activacion y desactivacion
cion
Zona de coc-
cion simple
Zona de coc-  Seleccionar la zona de coc-
cion doble cion.
Pulsar C®.
cO Zona de asa- Pulsar C®.
do
Notas

m | as areas oscuras en el patron de luz de la zona de
coccion se deben a razones técnicas. No tienen nin-
gun efecto sobre el funcionamiento de la zona de
coccion.

®m | 3 zona de coccion regula la temperatura mediante
la conexidn y desconexion de la resistencia. La re-
sistencia se puede conectar y desconectar incluso
con el nivel de potencia maxima.



m En caso de zonas de coccidén con quemadores de
varios circuitos, puede suceder que las resistencias
de los circulos de calentamiento interiores y la re-
sistencia de las conexiones se conecten y desco-
necten en diferentes momentos.

— De esta forma, se evita que las piezas delicadas
se calienten excesivamente.

— El aparato se protege frente a sobrecarga elé-
ctrica.

— Se obtienen mejores resultados de coccion.

Manejo basico es

4.5 Indicador de calor residual

La placa de coccion cuenta con un indicador de calor
residual de dos fases en cada zona de coccion. No to-
car la zona de coccidn mientras el indicador de calor
residual esté iluminado.

Indicador Significado

H La zona de coccion mantiene el calor
de forma que puede mantener calientes
platos pequefos, o bien derretir una co-

bertura de chocolate.
La zona de coccidn esta muy caliente.

-
R

5 Manejo basico

5.1 Encender y apagar la placa de coccién

La placa de coccion se enciende y se apaga con el in-
terruptor principal.

Si se vuelve a encender el aparato durante los prime-
ros 4 segundos después de haberlo apagado, la placa
de coccidn se enciende con los ajustes anteriores.

5.2 Encender la placa de coccién

Pulsar @.

v Se enciende el sefializador luminoso situado so-
bre .

v Los indicadores {se iluminan.

v La placa de coccioén esta lista para su funciona-
miento.

5.3 Apagar la placa de coccién

La placa de coccion se apaga de forma automatica
cuando todas las zonas de coccidon permanecen apa-
gadas un tiempo (10-60 segundos).

» Pulsar @.

Se apaga el sefializador luminoso situado sobre @.
Los indicadores se apagan.

Todas las zonas de coccidn estan desconectadas.
El indicador del calor residual continuara iluminado
hasta que las zonas de coccidn se enfrien suficien-
temente.

€ X X

5.4 Ajustar las zonas de coccion

Para poder ajustar una zona de coccion, esta debe es-
tar seleccionada.

Ajustar el nivel de potencia deseado en la zona de pro-
gramacion.

Nivel de po-

tencia

1 Potencia mas baja
9 Potencia mas alta

Cada nivel de potencia tiene un nivel in-
termedio, p. €j., 4. .

5.5 Ajustar los niveles de potencia
Requisito: La placa de coccidn esta encendida.

—

. Seleccionar la zona de coccion con O.

En el indicador del nivel de potencia se ilumina 4.
Bajo el indicador del nivel de potencia se ilumina _.
En los siguientes 10 segundos pulsar + o —.

<

N

Se muestra el ajuste basico.
- =+ Nivel de potencia 9
- — Nivel de potencia 4

5.6 Cambiar los niveles de potencia

1. Seleccionar la zona de coccion con O.
2. Pulsar + o — hasta que aparezca el nivel de poten-
cia deseado.

5.7 Apagar la zona de coccidén

La zona de coccidn puede apagarse de 2 formas

1. Pulsar 2 veces O.

v En el indicador del nivel de potencia aparece 4.

v Al cabo de 10 segundos se muestra el indicador de
calor residual.

2. Seleccionar la zona de coccion y pulsar + o — has-
ta que en el indicador de nivel de potencia
aparezca 4.

v Al cabo de 10 segundos se muestra el indicador de
calor residual.

Nota: La ultima zona de cocciodn seleccionada perma-

nece activada. Puede programar la zona de coccion

sin necesidad de volverla a seleccionar.
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5.8 Ajustes recomendados para la coccidon

Aqui se ofrece una vista general de distintos platos
con los niveles de potencia adecuados.

El tiempo de coccidn varia en funcion del tipo, peso,
grosor y calidad de los alimentos. El nivel de coccion
lenta depende del recipiente para cocinar utilizado.

Indicaciones de preparacion

= Utilizar el nivel de potencia 9 para el inicio rapido
de la coccion.

m  Remover de vez en cuando los platos espesos.
Los alimentos que se asan a fuego fuerte o que
sueltan mucho liquido deben cocinarse en porcio-
nes pequenas.

m  Consejos para ahorrar energia durante la coccion.
— Pdgina 19

Derretir
Plato Nivel de Duracion
coccion de la coc-
lenta cion len-
ta en mi-
nutos
Chocolate, cobertura de choco- 1-1. -
late
Mantequilla, miel, gelatina 1-2 -

Verduras ultracongeladas 3.-4. 10-20
Alimentos cocinados en olla ex- 4-5 -
prés

' Llevar a ebullicion el agua con la tapa cerrada.
2 Cocinar el alimento a fuego lento sin tapa.

Estofar

Rollitos de carne 4-5 50-60
Estofado 4-5 60-100
Gulasch 2.-3. 50-60

Freir con poco aceite
Freir los platos sin tapa.

Calentar o mantener caliente

Potaje, p. ej., potaje de lentejas 1-2 -

Leche' 1.-2. -

Salchichas en agua' 3-4 -

' Preparar el alimento a fuego lento sin tapa.

Descongelar y calentar

Espinacas ultracongeladas 2.-3. 10-20

Escalopes al natural o empana- 6-7 6-10
dos

Escalopes ultracongelados 6-7 8-12
Chuletas, al natural o 6-7 8-12
empanada’

Bistec, 3 cm de grosor 7-8 8-12
Albdndigas de carne, 3cm de  4.-5. 30-40
grosor’

Hamburguesas, 2 cm de 6-7 10-20
grosor’

Pechuga, 2 cm de grosor’ 5-6 10-20
Pechuga ultracongelada’ 5-6 10-30
Pescado o filete de pescado al 5-6 8-20
natural

Pescado o filete de pescado 6-7 8-20
empanado

Pescado o filete de pescado 6-7 8-12

empanado y ultracongelado,
p. €j., varitas de pescado

Gulasch ultracongelado 2.-3. 20-30

Cocer o hervir a fuego lento

Albdndigas, albondigas de 4.-5, 20-30
patata"?

Pescado'? 4-5 10-15
Salsa blanca, p. €j., bechamel 1-2 3-6
Salsas batidas, p. €j., salsa ber- 3-4 8-12

nesa o salsa holandesa

' Llevar a ebullicién el agua con la tapa cerrada.
2 Cocinar el alimento a fuego lento sin tapa.

Gambas, camarones 7-8 4-10

Verduras o setas frescas salte- 7-8 10-20

adas

Verduras o carne en tiras al es- 7.-8. 15-20

tilo asiatico

Platos de sartén, congelados 6-7 6-10

Crepes 6-7 a fuego
lento

Tortilla 3.-4. a fuego
lento

Huevos fritos 5-6 3-6

Hervir, cocer al vapor o rehogar

" Dar la vuelta al alimento varias veces.

Freir por inmersion
Freir los alimentos en porciones de 150-200 g en 1-2 |
de aceite. Preparar los platos sin tapa.

Arroz con doble cantidad de 2-3 15-30
agua

Arroz con leche 1.-2. 35-45
Patatas sin pelar 4-5 25-30
Patatas cocidas con sal 4-5 15-25
Pasta"? 6-7 6-10
Potaje, sopa 3.-4. 15-60
Verduras, frescas 2.-3. 10-20

' Llevar a ebullicién el agua con la tapa cerrada.
2 Cocinar el alimento a fuego lento sin tapa.

Productos ultracongelados, 8-9 -
p. €j., patatas fritas, nuggets de

pollo

Croquetas ultracongeladas 7-8 -
Carne, p. €j., pollo 6-7 -
Pescado empanado o en masa 5-6 -
de cerveza
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Verduras o setas empanadas o 5-6 -
en masa de cerveza
Tempura

Reposteria, p. €j., buiuelos o 4-5 -
fruta en masa de cerveza

6 Funcion PowerBoost

La funcién PowerBoost permite calentar grandes canti-
dades de agua aun mas rapido que con el nivel de po-
tencia 9.

La funcién PowerBoost solo esta disponible en zonas
de coccién marcadas con F.

6.1 Encender la funcion PowerBoost

/\ ADVERTENCIA - iRiesgo de incendio!

Los aceites y las grasas se calienta rapidamente con

la funcion Powerboost. Los aceites y las grasas sobre-

calentados se inflaman con rapidez.

» No dejar nunca sin vigilancia el proceso de coc-
cion.

Requisito: Para la funcion PowerBoost es necesario
encender el segundo circulo de calentamiento en la
zona de coccion doble.

1. Seleccionar la zona de coccion.

2. Pulsar F.

v Elindicador F se ilumina.

6.2 Apagar la funcién PowerBoost

Si no se apaga la funcion PowerBoost, esta se apaga
automaticamente después de un tiempo determinado.
La zona de coccidn se regula automaticamente vol-
viendo al nivel de potencia 9.

1. Seleccionar la zona de coccion.

2. Programar la posicion de coccion lenta deseada.
v Elindicador F se apaga.

7 Seguro para ninos

La placa de coccion se puede asegurar contra una co-
nexion involuntaria para impedir que los nifos encien-
dan las zonas de coccion.

7.1 Activar el seguro para nifnos

Requisito: La placa de coccidn esta apagada.
» Mantener pulsada <=0 aprox. 4 segundos.
v <0 se ilumina durante 10 segundos.

v La placa de coccion esta bloqueada.

7.2 Desactivar el seguro para niinos

» Mantener pulsada <0 aprox. 4 segundos.
v Se ha desactivado el bloqueo.

7.3 Seguro automatico para nifios

Con esta funcion, el seguro para niflos se activa auto-
maticamente al apagar la placa de coccion.

El seguro automatico para nifios puede activarse en
los ajustes basicos. — Pdgina 25

8 Funciones de programacion del tiempo

El aparato dispone de distintas funciones de tiempo
con las que se puede ajustar una duracidn o un reloj
avisador.

8.1 Duracion

Introducir una duracion de la coccion para la zona de
coccidn deseada. La zona de coccidon se apaga auto-
maticamente cuando finaliza la duracion.

Se puede programar una duracion de hasta 99 minu-
tos.

Ajustar la duracion del tiempo de coccion
Requisito: Se ha seleccionado la zona de coccion.

1. Ajustar el nivel de potencia.

2. Pulsar ©@.

v El indicador I-=| de la zona de coccion se ilumina.
En el indicador del reloj temporizador se ilumina 4.

3. Pulsar+o0—.

O
3
=
O
L3
&

T L +«'
o ©

Se muestra el valor recomendado.
- =+ 30 minutos.
- — 10 minutos.

v Se inicia el transcurso de la duracion programada.
Si se ha programado una duracién del ciclo de coc-
cidn para varias zonas de coccion, en el indicador
aparecera siempre la duracion de la zona de coc-
cion seleccionada.
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v Una vez transcurrida la duracion, la zona de coc-
cidon se apaga. Se escucha una sefal y en el indica-
dor se ilumina JO durante un minuto. El indicador
[->| se ilumina intensamente.

Corregir o borrar el tiempo de coccién

1. Seleccionar la zona de coccion.

2. Pulsar ©.

v El indicador |-l se ilumina intensamente.

3. Con + o — modificar la duracion o ajustarla a &0,

Apagar la senal del tiempo de coccion
La sefal se puede apagar manualmente.

» Pulsar cualquier simbolo.
v Los indicadores se apagan y la sefal acustica finali-
za.

Reloj temporizador automatico

Con esta funcién se puede seleccionar una duracion
para todas las zonas de cocciodn. La duracion seleccio-
nada empieza a transcurrir tras encender una zona de
coccion. La zona de coccion se apaga automaticamen-
te cuando finaliza la duracion.

Apagar el reloj temporizador automatico en los ajustes
basicos. — Pdgina 25

Consejo: El reloj temporizador automatico es aplicable
para todas las zonas de coccidn. La duracion puede
reducirse o borrarse para una zona de coccion indivi-
dual. — Pdgina 23

8.2 Reloj avisador

Se puede fijar un tiempo de hasta 99 minutos y, una
vez transcurrido este, suena una sefal. El reloj avisa-
dor es independiente del resto de ajustes.

Programar el reloj avisador

1. Encender el reloj temporizador de cocina.
El reloj avisador se puede encender de 2 formas di-
ferentes.

Si se ha seleccionado la Pulsar © dos veces en
zona de coccion. un plazo de 10 segun-
dos.

Pulsar ©.

Si no se ha selecciona-
do la zona de coccion.

El indicador £ se ilumina.

Ajustar el tiempo con + o —.

El tiempo comienza a transcurrir.

Cuando finaliza el tiempo ajustado, suena una se-
nal. En el indicador del reloj temporizador se ilumi-
na &0, El indicador £ para el reloj temporizador de
cocina se enciende intensamente. Después de un
minuto el indicador se apaga.

< <« D <

Mostrar tiempo

» Seleccionar el reloj temporizador de cocina con .
v El tiempo se muestra durante 10 segundos.

Corregir el tiempo

1. Seleccionar el reloj temporizador de cocina con .
2. Ajustar el tiempo deseado con + o —.

Desconectar la senal del avisador
La sefnal se puede desconectar manualmente.

» Pulsar cualguier campo tactil.
v El indicador se apaga y el tono de aviso finaliza.

9 Desconexion automatica

Si los ajustes de una zona de coccidn no se modifican
durante un tiempo prolongado, se activa la descone-
xion automatica.

El momento en que se desconecta la zona de coccidn
depende del nivel de potencia seleccionado (de

1 a 10 horas).

La resistencia de la placa de coccidon se desactiva. En
el indicador de la zona de coccidn parpadean de for-
ma alterna 8 y el indicador de calor residual H/h.

9.1 Seguir cocinando después de la
desconexion automatica

1. Pulsar cualquier campo tactil.
v El indicador se apaga.
2. Ajustar de nuevo.

10 Funcion Mantener caliente

Con la funcién para mantener el calor se puede derre-
tir chocolate o mantequilla, asi como mantener calien-
tes comida o la vajilla.

10.1 Activar la funcion Mantener caliente
1. Seleccionar la zona de coccion.
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2. Pulsar el simbolo L.
v En el indicador del nivel de potencia se ilumina L.

10.2 Desactivar la funcion Mantener caliente

1. Seleccionar la zona de coccion.
2. Pulsar el simbolo L.
v En el indicador del nivel de potencia se ilumina &i.
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11 Funcidén Proteccion para limpieza

Si se limpia el panel de mando mientras la placa de
coccion esta encendida, los ajustes se pueden modifi-
car. Para evitar esto, la placa de coccion dispone de
una funcién de proteccidn para limpieza.

La funcién de proteccion para limpieza no incluye el in-

terruptor principal. Se puede apagar la placa de coc-
cién cuando se desee.

11.1 Activar la proteccion para limpieza

Pulsar ),

v Suena una senal acustica.

v Se enciende el sefalizador luminoso situado so-
bre W),

v El panel de mando queda bloqueado durante
30 segundos.

12 Indicador de consumo de energia

La funcién muestra el consumo total de energia entre
el encendido y el apagado de la placa de coccion.
Tras apagar la placa de coccion, se muestra durante
10 segundos el consumo en kilovatios por hora, p. €j.,
1,08 kWh.

La precisién del indicador depende, entre otras cosas,
de la calidad de tensién de la red eléctrica.

El indicador puede activarse en los ajustes basicos.

— Pdgina 25

13 Ajustes basicos

Es posible adaptar los ajustes basicos del aparato a
las necesidades individuales.

13.1 Vista general de los ajustes basicos

Aqui se muestra una vista general de los ajustes basi-
cos vy los valores predeterminados de fabrica.

Indica- Seleccién
dor

cl Seguro automatico para nifios
& - Desactivado'
i — Activado
£ - Seguro automatico y manual para nifios
desactivados.

c Tono de aviso
Il — Sefal de confirmacion y sefial de error
desactivadas. La sefal del interruptor princi-
pal sigue activada.
{ — Solo sefial de error activada.
2 — Solo sefal de confirmacion activada.
3 - Sefial de confirmacion y sefial de error
activadas.’

I}

(XN}

Indicador de consumo de energia

Consultar la tension de red al proveedor de
electricidad.

£l - El indicador de consumo esté apagado.'
{ — Indicador de consumo con tension de red
de 230 V.

2 - Indicador de consumo con tension de
red de 400 V.

7 — Indicador de consumo con tensién de
red de 220 V.

4 — Indicador de consumo con tensién de
red de 240 V.

™

Indica- Seleccién
dor

ch Duracion de la sefial de finalizacion del reloj
temporizador
i — 10 segundos.
c - 30 segundos.
3 - 1 minuto.”

cl Conexion de las resistencias
£ — Desactivado'
i — Activado
c — Ultimo ajuste antes de apagar la zona de
coccion.

58 Tiempo de seleccidn de las zonas de coc-
cion
&l — llimitado: la zona de coccidn selecciona-
da por ultima vez puede programarse siem-
pre sin necesidad de volver a seleccionarla.’
i — Se puede ajustar la zona de coccion se-
leccionada por ultima vez durante los 10 se-
gundos posteriores a la seleccion. Transcurri-
do ese tiempo se debera seleccionar de nue-
vo la zona de coccidn antes de realizar los
ajustes.

”

cu Volver al ajuste de fabrica
£l - Desactivado.'
i - Activado.

' Ajuste de fabrica

Reloj temporizador automatico
00 — Desactivado.'
99 — Duracion tras la cual se apagan las

zonas de coccion.

]

' Ajuste de fabrica

13.2 Modificar el ajuste basico

Requisito: La placa de coccioén esta apagada.
1. Encender la placa de coccion.

25



es Cuidados y limpieza

2. En los siguientes 10 segundos mantener pulsada
durante 4 segundos.

v En la pantalla de la izquierda parpadean de forma
alternacy .

v En la pantalla de la derecha se enciende L.

3. Pulsar repetidamente ) hasta que en la pantalla iz-
quierda aparezca el indicador deseado.

4. Ajustar el valor deseado con +o —.

5. Mantener pulsada ™ durante 4 segundos.

v El ajuste esta activado.

Consejo: Para salir de los ajustes basicos sin guardar,
apagar la placa de coccion con @. Encender otra vez
la placa de coccion y ajustarla de nuevo.

14 Cuidados y limpieza

Para que el aparato mantenga durante mucho tiempo
su capacidad funcional, debe mantenerse y limpiarse
con cuidado.

14.1 Productos de limpieza

Se pueden adquirir productos de limpieza y rasquetas

de vidrio apropiados a través del Servicio de Asisten-

cia Técnica, en nuestra tienda online o en el comercio

especializado.

{ATENCION!

Los productos de limpieza inadecuados pueden dafar

la superficie del aparato.

» No utilizar nunca productos de limpieza inadecua-
dos.

Productos de limpieza inadecuados

= Detergente sin diluir

= Detergente para lavavajillas

= Productos abrasivos

= Productos de limpieza agresivos como espray para

hornos o quitamanchas

Esponjas que rayen

= | impiadores de alta presion y maquinas de limpieza
a vapor

14.2 Limpiar la vitroceramica

Limpiar la placa de cocciéon después de cada uso para
que los restos del cocinado no se peguen.

Nota: Observar la informacion sobre los productos de
limpieza inadecuados. — Pdgina 26
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Requisito: La placa de coccion esta fria.

1. Eliminar la suciedad resistente con una rasqueta de
vidrio.

2. Limpiar la placa de coccidon con un producto de lim-
pieza para vitroceramica.
Deben tenerse en cuenta las indicaciones de limpie-
za que figuran en el embalaje del limpiador.
Consejo: Con una esponja especial para vitrocera-
mica pueden conseguirse buenos resultados de
limpieza.

14.3 Limpiar el marco de la placa de
coccioén

Limpiar el marco de la placa de coccién después de

cada uso en caso de que haya suciedad o manchas

encima.

Notas

m  QObservar la informacion sobre los productos de lim-
pieza inadecuados. — Pdgina 26

= No utilizar ninguna rasqueta de vidrio.

1. Limpiar el marco de la placa de coccién con agua
caliente con un poco de jabdn y un pafo suave.
Lavar a fondo las bayetas nuevas antes de usarlas.

2. Secar con un pafo suave.



Solucionar pequeias averias es

15 Solucionar pequenas averias

El usuario puede solucionar por si mismo las pequefas averias de este aparato. Se recomienda utilizar la informa-
cion relativa a la subsanacion de averias antes de ponerse en contacto con el Servicio de Asistencia Técnica. De es-
te modo se evitan costes innecesarios.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de lesiones!

Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.

» Solo el personal especializado puede realizar repa-
raciones e intervenciones en el aparato.

» Si el aparato esta defectuoso, ponerse en contacto
con el servicio de asistencia técnica.

A ADVERTENCIA - jRiesgo de descarga eléctrica!

Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.

» Solo el personal especializado puede realizar repa-
raciones e intervenciones en el aparato.

» Utilizar Unicamente piezas de repuesto originales
para la reparacion del aparato.

» Si el cable de conexion de red de este aparato re-

/\ ADVERTENCIA - iRiesgo de quemaduras!

La zona de coccidn calienta, pero el indicador no fun-

ciona.

» Desconectar el interruptor automatico del cuadro
eléctrico.

» Avisar al Servicio de Atencidn al Cliente.

/\ ADVERTENCIA - iRiesgo de incendio!

La placa de coccion se desconecta de forma automati-

cay no se puede seguir utilizando. Se puede conectar

posteriormente de forma involuntaria.

» Desconectar el interruptor automatico del cuadro
eléctrico.

» Avisar al Servicio de Atencidn al Cliente.

sulta dafado, debe ser sustituido por personal es-

pecializado.

15.1 Indicaciones en la pantalla de visualizacion

Fallo

Causa y resolucion de problemas

Ninguna

El suministro de corriente eléctrica se ha interrumpido.

1. Comprobar el fusible del aparato en el cuadro eléctrico de la vivienda.
2. Comprobar mediante otros aparatos eléctricos si se ha producido un corte en el sumi-
nistro eléctrico.

Todos los indicado-
res parpadean

El panel de mando esta hiumedo o hay objetos encima.
» Secar la zona del panel de mando o retirar el objeto.

FZ Varias zonas de coccion han utilizado una potencia alta durante mucho tiempo al cocinar.
La zona de coccidn se ha apagado para proteger el sistema electrénico.
1. Esperar un tiempo.
2. Pulsar cualquier campo tactil.
v Si el mensaje ya no se muestra, significa que el sistema electrénico se ha enfriado lo su-
ficiente. Se puede seguir cocinando.

A pesar de la desconexion con FZ2, el sistema electronico ha seguido calentandose. Por

ello, se han desconectado todas las zonas de coccion.

1. Esperar un tiempo.

2. Pulsar cualquier campo tactil.

v Si el mensaje ya no se muestra, significa que el sistema electrénico se ha enfriado lo su-
ficiente. Se puede seguir cocinando.

F Sy el nivel de po-
tencia parpadean al-
ternadamente. Suena
un tono de aviso.

Recipiente caliente en la zona del panel de mando. Es muy probable que se sobrecaliente
el sistema electronico.

» Retirar dicho recipiente.
v Elindicador se apaga poco después.

F 5y tono de aviso

Recipiente caliente en la zona del panel de mando. La zona de coccidn se ha apagado pa-
ra proteger el sistema electrénico.

Retirar dicho recipiente.

Esperar un tiempo.

Pulsar cualguier campo tactil.

Si el mensaje ya no se muestra, significa que el sistema electrénico se ha enfriado lo su-
ficiente. Se puede seguir cocinando.

< W=

La zona de coccidn ha estado demasiado tiempo en funcionamiento y se ha apagado auto-
maticamente.
La zona de coccidn puede volverse a encender inmediatamente.
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es Eliminacion

Fallo Causa y resolucion de problemas

ot y las zonas de El modo demo esta activado.

coccion no se calien- 1. Desconectar el aparato durante 30 segundos de la red eléctrica desconectando breve-
tan mente el fusible de la caja de fusibles.
2. En los siguientes 3 minutos pulsar cualquier campo tactil.

Aparece un mensaje E
con "E" en la panta-
lla, p. ej., EO111.

M =

sistema electronico ha detectado una falla.

Desconectar y volver a conectar el aparato.

Si la averia solo se presentd una vez, desaparece el mensaje.

Si la indicacion vuelve a aparecer, avisar al Servicio de Asistencia Técnica. Al llamar,

proporcione el mensaje de averia exacto.
— "Servicio de Asistencia Técnica", Pdgina 28

16 Eliminacion

Aqui se explica como desechar correctamente los apa-
ratos usados.

16.1 Eliminacion del aparato usado

Gracias a la eliminacion respetuosa con el medio am-
biente pueden reutilizarse materiales valiosos.
» Desechar el aparato de forma respetuosa con el
medio ambiente.
Puede obtener informacidn sobre las vias y posibili-

dades actuales de desecho de materiales de su dis-

tribuidor o ayuntamiento local.

Este aparato esta marcado con el
simbolo de cumplimiento con la Di-
rectiva Europea 2012/19/UE relativa
a los aparatos eléctricos y electréni-
cos usados (Residuos de aparatos
eléctricos y electronicos RAEE).

La directiva proporciona el marco ge-
neral valido en todo el ambito de la
Unidn Europea para la retirada y la
reutilizacion de los residuos de los
aparatos eléctricos y electronicos.

B

17 Servicio de Asistencia Técnica

Si existen preguntas relativas al funcionamiento, si no
se puede subsanar una averia en el aparato o si éste
debe repararse, dirigirse al servicio de asistencia técni-
ca.

Las piezas de repuesto originales relevantes para el
funcionamiento conforme al reglamento sobre disefio
ecoldgico se pueden adquirir en nuestro Servicio de
Asistencia Técnica durante al menos 10 afos a partir
de la fecha de introduccidn en el mercado del aparato
dentro del Espacio Econémico Europeo.

Nota: La intervencion del Servicio de Asistencia Técni-
ca es gratuita en el marco de las condiciones de ga-
rantia del fabricante.

Para obtener informacion detallada sobre el periodo de
validez de la garantia y las condiciones de garantia en
su pais, pongase en contacto con nuestro Servicio de
Asistencia Técnica o con su distribuidor, o bien consul-
te nuestra pagina web.

Cuando se ponga en contacto con el Servicio de Asis-
tencia Técnica, no olvide indicar el numero de produc-
to (E-Nr.) y el numero de fabricacion (FD) del aparato.
Los datos de contacto del Servicio de Asistencia Técni-
ca se encuentran en el directorio adjunto o en nuestra
pagina web.
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17.1 Numero de producto (E-Nr.) y numero
de fabricacion (FD)

El nimero de producto (E-Nr.) y el numero de fabrica-
cion (FD) se encuentran en la placa de caracteristicas
del aparato.

La placa de caracteristicas se encuentra en:

m |3 tarjeta del aparato.

= parte inferior de la placa de coccion.

Para volver a encontrar rapidamente los datos del apa-
rato o el nimero de teléfono del Servicio de Asistencia
Técnica, puede anotar dichos datos.
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1 Sicurezza

Osservare le seguenti avvertenze di sicurezza.

1.1 Avvertenze generali

m | eggere attentamente le presenti istruzioni.

m Conservare le istruzioni, la scheda
dell'apparecchio e le informazioni sul
prodotto per il successivo utilizzo o per il
futuro proprietario.

= Non collegare l'apparecchio se ha subito
danni durante il trasporto.

1.2 Utilizzo conforme all'uso previsto

L'allacciamento degli apparecchi senza I'im-

piego di spine deve essere eseguito esclusi-

vamente da personale specializzato. In caso

di danni causati da un allacciamento non cor-

retto, decade il diritto di garanzia.

Utilizzare I'apparecchio soltanto:

m per |la preparazione di cibi e bevande;

m sotto sorveglianza. Controllare
ininterrottamente | processi di cottura brevi.

® in case private e in locali chiusi in ambito
domestico;

Sicurezza it

®m fino a un'altitudine di massimo 2000m sul
livello del mare.

Non usare l'apparecchio:

® con un timer esterno o un comando a
distanza separato. Questo non vale per il
caso in cui il funzionamento viene interrotto
con gli apparecchi coperti dalla EN 50615.

1.3 Limitazione di utilizzo

Questo apparecchio pud essere utilizzato da
bambini di eta pari o superiore a 8 anni e da
persone con ridotte facolta fisiche, sensoriali
o0 mentali o prive di sufficiente esperienza e/0
conoscenza se sorvegliati o gia istruiti in meri-
to all'utilizzo sicuro dell'apparecchio e se han-
no compreso i rischi da esso derivanti.

| bambini non devono giocare con l'apparec-
chio.

La pulizia e la manutenzione di competenza
dell’'utente non devono essere eseguite da
bambini, a meno che non abbiano un’eta di
15 anni o superiore e non siano sorvegliati.
Tenere lontano dall'apparecchio e dal cavo di
alimentazione i bambini di eta inferiore agli 8
anni.

1.4 Utilizzo sicuro

/A AVVERTENZA - Pericolo di incendio!
Una cottura incontrollata su piani di cottura
utilizzando grasso e olio puo essere pericolo-
SO e causare incendi.

» Non lasciare mai incustoditi oli e grassi ro-
venti.

» Non tentare mai di spegnere un incendio
con dell'acqua, ma spegnere l'apparecchio
e coprire le fiamme, ad esempio con un
coperchio 0 una coperta ignifuga.

La superficie di cottura diventa molto calda.

» Non appoggiare mai oggetti inflammabili
sulla superficie di cottura o nelle immediate
vicinanze.

» Non conservare mai oggetti sulla superficie
di cottura.

L'apparecchio si surriscalda.

» Non riporre mai oggetti inflammabili 0
spray nei cassetti sotto il piano cottura.

Le coperture del piano cottura possono cau-

sare incidenti, dovuti ad es. al surriscalda-

mento, alla formazione di fiamme o agli schiz-
zi di materiale.

» Non utilizzare alcuna copertura del piano
cottura.
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it Prevenzione di danni materiali

Gli alimenti possono prendere fuoco.

» Monitorare il processo di cottura. Una pro-
cesso di cottura breve deve essere monito-
rato costantemente.

/A AVVERTENZA - Pericolo di ustioni!

Durante l'utilizzo, I'apparecchio e le parti di es-

so con le quali si pud entrare a contatto si

surriscaldano, in particolare il telaio del piano

cottura eventualmente presente.

» E necessario prestare attenzione per evita-
re di toccare gli elementi riscaldanti.

» Tenere lontano i bambini di eta inferiore a
8 anni.

Le griglie di protezione del piano cottura pos-

sono essere causa di incidenti.

» Non utilizzare mai griglie di protezione del
piano cottura.

Durante il funzionamento l'apparecchio diven-

ta caldo.

» Lasciarlo raffreddare prima di procedere al-
la pulizia.

/A AVVERTENZA - Pericolo di scosse

elettriche!

Gli interventi di riparazione effettuati in modo

non appropriato rappresentano una fonte di

pericolo.

» Solo il personale adeguatamente specializ-
zato e formato pud eseguire riparazioni
sull'apparecchio.

» Per la riparazione dell'apparecchio posso-
no essere impiegati soltanto pezzi di ricam-
bio originali.

» Se il cavo di collegamento dell'apparecchio
e danneggiato, deve essere sostituito da
personale tecnico appositamente formato.

Un apparecchio o un cavo di alimentazione

danneggiati costituiscono un pericolo.

» Non mettere mai in funzione un apparec-
chio danneggiato.

» Se la superficie presenta delle crepe, I'ap-
parecchio deve essere spento per evitare
possibili scariche elettriche. A tal proposito,
non spegnere l'apparecchio utilizzando I'in-
terruttore principale, ma disattivarlo me-
diante il fusibile nella scatola dei fusibili.

» Rivolgersi al servizio di assistenza clienti.
— Pagina 40

L'infiltrazione di umidita pud provocare una

scarica elettrica.

» Non lavare I'apparecchio con pulitori a va-
pore o idropulitrici.

Se posto vicino ai componenti caldi dell'appa-

recchio, il cavo per l'isolamento degli appa-

recchi elettronici pud fondere.

» Evitare il contatto tra il cavo di allacciamen-
to e i componenti caldi dell'apparecchio.

/A AVVERTENZA - Pericolo di lesioni!

Se tra il fondo della pentola e la zona di cottu-

ra € presente del liquido, le pentole possono

improvvisamente "saltare in aria".

» Tenere sempre asciutti la zona di cottura e
il fondo delle pentole.

/A AVVERTENZA - Pericolo di

soffocamento!

| bambini potrebbero mettersi in testa il mate-

riale di imballaggio o avvolgersi nello stesso,

rimanendo soffocati.

» Tenere lontano il materiale di imballaggio
dai bambini.

» Vietare ai bambini di giocare con materiali
d’'imballaggio.

| bambini possono inspirare o ingoiare le parti

piccole, rimanendo soffocati.

» Tenere i bambini lontano dalle parti picco-
le.

» Non lasciare che i bambini giochino con le
parti piccole.

2 Prevenzione di danni materiali

ATTENZIONE!

| fondi ruvidi di pentole o padelle graffiano la vetrocera-
mica
» Controllare le stoviglie.
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La cottura senza alimenti pud causare danni alle pento-

le o all'apparecchio.

» Non porre mai pentole vuote su una zona di cottura
calda o farle cuocere senza alimenti.



Le pentole erroneamente posizionate possono causare

il surriscaldamento dell'apparecchio.

» Non posare mai pentole o padelle calde sugli ele-
menti di comando o sulla cornice del piano cottura.

La caduta di oggetti duri o appuntiti sul piano cottura

puod provocare danni.

» Non fare cadere oggetti duri o spigolosi sul piano
cottura.

| materiali non resistenti al calore si fondono sulle zone

di cotture calde.

» Non impiegare la pellicola protettiva in alluminio per
piano cottura.

» Non utilizzare pellicola di alluminio o contenitori di
plastica.

2.1 Panoramica dei danni piu frequenti

Qui sono riportati i danni piu frequenti e i suggerimenti
su come poterli evitare.

Danno Causa Provvedimento
Macchie Alimenti fuoriu- Rimuovere immediata-
sciti mente gli alimenti fuoriu-
sciti con un raschietto per
vetro.

Tutela dell'ambiente e risparmio

it

Danno Causa Provvedimento
Macchie Detergenti non  Utilizzare unicamente de-
appropriati tergenti adatti alla vetro-
ceramica.
Graffi Sale, zucchero  Non utilizzare il piano cot-
0 sabbia tura come superficie di la-
voro o di appoggio.
Graffi Fondi ruvidi di  Controllare le stoviglie.
pentole o pa-
delle
Altera-  Detergenti non  Utilizzare unicamente de-
zione appropriati tergenti adatti alla vetro-
del colo- ceramica.
re
Altera-  Sfregamento Sollevare le pentole e le
zione delle pentole, padelle per spostarle.

del colo- ad es. alluminio
re

Fratture Zucchero oppu-
re alimenti con-
tenenti molto

zucchero

Rimuovere immediata-
mente gli alimenti fuoriu-
sciti con un raschietto per
vetro.

3 Tutela dell'ambiente e risparmio

3.1 Smaltimento dell’imballaggio

I materiali dell'imballaggio sono rispettosi dell'ambiente

€ possono essere riutilizzati.

» Smaltire le singole parti distintamente secondo il ti-
po di materiale.

3.2 Risparmio energetico

Osservando queste avvertenze l'apparecchio consuma
meno energia elettrica.

Selezionare la zona di cottura adeguata alla misura

della pentola. Ricentrare la stoviglia.

Utilizzare stoviglie il cui diametro del fondo corrispon-

da a quello della zona di cottura.

Consiglio: | costruttori di stoviglie indicano spesso |l

diametro superiore che spesso € maggiore rispetto al

diametro del fondo.

= Stoviglie non idonee o0 zone di cottura non comple-
tamente coperte consumano molta energia.

Coprire le pentole con un coperchio di dimensioni

adatte.

m Se si cucina senza coperchio, l'apparecchio neces-
sita di molta piu energia.

Sollevare il coperchio il meno possibile.
m Sollevando il coperchio, si dissipa molta energia.

Utilizzare un coperchio di vetro.
m || coperchio di vetro consente di vedere all'interno
della pentola senza sollevarlo.

Utilizzare pentole e padelle con fondi lisci.
» | fondi non lisci aumentano il consumo di energia.

Utilizzare stoviglie idonee alla quantita di alimenti uti-

lizzati.

m Stoviglie di grandi dimensioni con poco contenuto
necessitano di maggiore energia per riscaldarsi.

Cuocere con poca acqua.

= Pil acqua & contenuta nella pentola, maggiore sara
I'energia necessaria per il riscaldamento.

Passare il prima possibile a un livello di cottura pit

basso.

m Utilizzando un livello di cottura a fuoco lento troppo

elevato si spreca energia.

Utilizzare il calore residuo del piano cottura. Nel caso
di tempi di cottura prolungati, spegnere la zona di cot-
tura gia 5-10 minuti prima della fine prevista per la

cottura.

m || calore residuo inutilizzato aumenta il consumo di

energia.
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it Conoscere l'apparecchio

4 Conoscere lI'apparecchio

Il libretto di istruzioni € valido per diversi piani cottura. |
dati relativi alle dimensioni dei piani cottura sono ripor-
tati nella panoramica dei modelli. = Pagina 2

4.1 Pannello di comando

Il pannello di comando consente di impostare tutte le funzioni dell'apparecchio e di ottenere informazioni sullo stato

di esercizio.

4.2 Display

| display mostrano i valori e le funzioni impostate.

Display Nome

-9 Livelli di cottura

H/h Calore residuo

F Funzione Powerboost

L Funzione scaldavivande
88 Timer

4.3 Campi touch

| campi touch sono superfici sensibili al tatto. Per sele-
zionare una funzione, toccare il campo corrispondente.

Campo Nome
touch

= Non posizionare pentole nelle vicinanze di indicatori
e campi touch. Il sistema elettronico potrebbe surri-
scaldarsi.

4.4 Zone di cottura

Qui viene riportata una panoramica delle diverse ac-
censioni delle zone di cottura.

Attivando le accensioni, si accendono gli indicatori cor-
rispondenti.

Se si accende una zona di cottura, questa si accende
nell'ultimo livello impostato.

Zona di cottu- Accensione e speghimento
ra

O Zona di cottu-
ra a circuito
singolo

Interruttore principale

Protezione per la pulizia

© Zona di cottu- Selezionare la zona di cottu-
ra a circuito ra.
doppio Premere C®.

Sicurezza bambini

Selezione zona di cottura

(@) Zona di cottu- Premere C®.
ra per pirofila

+ Campi impostazione

Accensione zone

Funzione Powerboost

Funzione scaldavivande

®"“":'8 I Og@@

Timer

Note
= Mantenere il pannello di comando sempre asciutto.
L'umidita ne pregiudica il funzionamento.
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Note

m | e aree scure della zona di cottura sono dovute a
motivi tecnici Non incidono sul funzionamento della
zona di cottura.

= | a zona di cottura regola la temperatura mediante
I'attivazione e la disattivazione del riscaldamento.
Anche alla potenza massima il riscaldamento puo
attivarsi e disattivarsi.



= Per le zone di cottura a piu circuiti, i riscaldamenti

dei circuiti interni e il riscaldamento di accensione

possono attivarsi e disattivarsi in tempi diversi.

— | componenti sensibili vengono cosi protetti dal
surriscaldamento.

— L'apparecchio viene protetto da un sovraccarico
elettrico.

— Si ottengono risultati di cottura migliori.

Comandi di base it

4.5 Indicatore di calore residuo

Il piano cottura € dotato di un indicatore del calore resi-
duo a due livelli per ogni zona di cottura. Non toccare
la zona di cottura finché l'indicatore del calore residuo
€ ancora acceso.

Indicatore  Significato

H La zona di cottura & cosi calda da tene-
re in caldo piccole pietanze o sciogliere
la glassa di cioccolato.

L La zona di cottura é rovente.

5 Comandi di base

5.1 Attivazione o disattivazione del piano
cottura

Il piano cottura si attiva e si disattiva mediante l'interrut-
tore generale.

Se l'apparecchio viene riattivato nei primi 4 secondi do-
po lo spegnimento, vengono impostati automaticamen-
te gli ultimi parametri in uso.

5.2 Attivazione del piano cottura

» Premere O.

v La spia su O© si accende.

v Si accendono gli indicatori 4.

v |l piano di cottura & pronto per l'uso.

5.3 Spegnimento del piano cottura

Il piano cottura si disattiva automaticamente se tutte le
zone di cottura rimangono spente per alcuni istanti
(10-60 secondi).

Toccare O.

La spia su @ si spegne.

Gli indicatori si spengono.

Tutte le zone di cottura sono disattivate.
L'indicatore del calore residuo resta acceso finché
le zone di cottura non si sono sufficientemente raf-
freddate.

€ K XK Y

5.4 Impostazione delle zone di cottura

La zona di cottura deve essere selezionata prima di po-
ter essere impostata.

Nel campo di regolazione impostare i livelli di cottura
desiderati.

Livello di

cottura

1 potenza minima
9 potenza massima

Per ciascun livello di cottura € disponi-
bile un livello intermedio, ad es. 4.

5.5 Impostazione dei livelli di cottura
Requisito: Il piano cottura € attivato.

1. Selezionare la zona di cottura con O.

v Sull'indicatore dei livelli di cottura si illumina &. Sotto
l'indicatore dei livelli di cottura si illumina _.

2. Nei 10 secondi successivi toccare + o —.

@ o O

" 2
50

-+ -+

Viene visualizzata l'impostazione di base.
— =+ livello di cottura 9
— —livello di cottura 4

5.6 Modifica dei livelli di cottura

1. Selezionare la zona di cottura con O.
2. Toccare il simbolo + o — finché non compare il li-
vello di cottura desiderato.

5.7 Disattivazione della zona di cottura

Per disattivare la zona di cottura si pud procedere in 2
modi

1. Toccare O 2 volte.

v Sull'indicatore dei livelli di cottura compare 4.

v Dopo 10 secondi compare l'indicatore del calore re-
siduo.

2. Selezionare la zona di cottura e toccare + o — fino

v

a visualizzare & nell'indicatore dei livelli di cottura.
Dopo 10 secondi compare l'indicatore del calore re-
siduo.

Nota: La zona di cottura impostata per ultima rimane
attivata. E possibile impostare la zona di cottura senza
selezionarla nuovamente.
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5.8 Impostazioni consigliate per la cottura

Qui viene riportata una panoramica dei diversi piatti
con il livello di cottura idoneo.

Tuttavia il tempo di cottura pud variare a seconda di ti-
po, peso, spessore e qualita degli alimenti. Il livello di
cottura a fuoco lento dipende dalle pentole utilizzate.

Istruzioni per la preparazione

= |niziare la cottura con il livello di cottura 9.

= Mescolare di tanto in tanto i cibi cremosi.

= Rosolare in piccole porzioni gli alimenti che vanno
rosolati a fuoco vivo o che durante la cottura perdo-
no molti liquidi.

= Consigli per la cottura a risparmio energetico.
— Pagina 31

Fondere
Pietanza Cottura a Durata
fuoco della cot-
lento turaa
fuoco
lento in
minuti
Cioccolato, glassa 1-1. -
Burro, miele, gelatina 1-2 -

Riscaldare o mantenere in caldo

Zuppa, ad es. zuppa di lentic-  1-2 -
chie

Latte’ 1.-2. -

Salsicce bollite’ 3-4 _

' Preparare la pietanza senza coperchio.

Scongelare e riscaldare

Spinaci surgelati 2.-3. 10-20
Gulasch surgelato 2.-3. 20-30
Stufare o cuocere a fuoco lento

Canederli, gnocchi®? 4.-5. 20-30
Pesce' 2 4-5 10-15
Salse bianche, ad es. bescia- 1-2 3-6
mella

Salse montate, ad es. salsa 3-4 8-12

bernese o salsa olandese

' Portare a ebollizione l'acqua tenendo il coperchio
chiuso.

2 Proseguire la cottura della pietanza senza coper-
chio.

Bollire, cuocere a vapore o stufare

Riso con doppia quantita di ac- 2-3 15-30
qua

Riso al latte 1.-2. 35-45
Patate lesse 4-5 25-30
Patate lesse in acqua salata 4-5 15-25

' Portare a ebollizione l'acqua tenendo il coperchio
chiuso.

2 Proseguire la cottura della pietanza senza coper-
chio.
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Pasta"? 6-7 6-10
Minestra, zuppa 3.-4. 15-60
Verdura fresca 2.-3. 10-20
Verdura surgelata 3.-4. 10-20
Alimenti nella pentola a pres- 4-5 -
sione

' Portare a ebollizione l'acqua tenendo il coperchio
chiuso.

2 Proseguire la cottura della pietanza senza coper-
chio.

Stufare

Involtini 4-5 50-60

Stufato 4-5 60-100

Gulasch 2.-3. 50-60

Cottura arrosto con poco olio

Rosolare le pietanze senza coperchio.

Fettine, impanate o non 6-7 6-10

Fettine surgelate 6-7 8-12

Braciole impanate o non' 6-7 8-12

Bistecca, spessore 3 cm 7-8 8-12

Polpette, spessore 3 cm'’ 4.-5, 30-40

Hamburger, spessore 2 cm’ 6-7 10-20

Petto di pollo/tacchino, spesso- 5-6 10-20

re 2 cm'

Petto di pollo surgelato’ 5-6 10-30

Pesce o filetto di pesce, al na- 5-6 8-20

turale

Pesce o filetto di pesce, impa-  6-7 8-20

nato

Pesce o filetto di pesce, impa- 6-7 8-12

nato e surgelato, ad es. baston-

cini di pesce

Scampi, gamberi 7-8 4-10

Verdura o funghi freschi, saltati  7-8 10-20

Verdura o carne a listarelle alla  7.-8. 15-20

maniera asiatica

Piatti misti surgelati 6-7 6-10

Crépe 6-7 progres-
sivamen-
te

Omelette 3.-4. progres-
sivamen-
te

Uova al tegamino 5-6 3-6

' Girare ripetutamente la pietanza.

Frittura
Friggere a porzioni di 150-200 g in 1-2 | di olio. Prepa-
rare le pietanze senza coperchio.

Prodotti surgelati, ad es. patati- 8-9 -
ne fritte, nugget di pollo

Crocchette surgelate 7-8 -

Carne, ad es. pollo 6-7 -
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Pesce, impanato o in pastella 5-6 -
di birra

Pasticcini, ad es. krapfen/bom- 4-5 -
boloni, frutta in pastella di birra

Verdure o funghi impanatio in  5-6 -
pastella di birra

Tempura

6 Funzione Powerboost

Con la funzione Powerboost si possono riscaldare
grandi quantita d'acqua ancora piu velocemente rispet-
to al livello di cottura 9.

La funzione Powerboost & disponibile soltanto per le
zone di cottura che recano l'indicazione F.

6.1 Attivazione della funzione Powerboost

A AVVERTENZA - Pericolo di incendio!

Con la funzione Powerboost I'olio e il grasso si riscal-
dano velocemente. Gli oli e i grassi surriscaldati si in-
fiammano velocemente.

» Non allontanarsi durante la cottura.

Requisito: Nelle zone di cottura a circuito doppio, per
['utilizzo della funzione Powerboost deve essere attivato
il secondo circuito di riscaldamento.

1. Selezionare la zona di cottura.

2. Premere F.

v L'indicatore P si accende.

6.2 Disattivazione della funzione
Powerboost

Se la funzione Powerboost non viene disattivata, dopo
un determinato periodo di tempo si disattiva automati-
camente. La zona di cottura torna al livello di cottura 9.

1. Selezionare la zona di cottura.
2. Impostare un livello di cottura a fuoco lento.
v L'indicatore F si spegne.

7 Sicurezza bambini

Grazie alla sicurezza bambini, si evita che i bambini
possano attivare il piano cottura.

7.1 Attivazione sicurezza bambini

Requisito: Il piano cottura é disattivato.

» Mantenere premuto <0 per circa 4 secondi.
v <0 siillumina per 10 secondi.

v |l piano cottura & bloccato.

7.2 Disattivazione sicurezza bambino

» Mantenere premuto < per circa 4 secondi.
v Il blocco viene cosi rimosso.

7.3 Sicurezza bambini automatica

Con questa funzione la sicurezza bambino viene attiva-
ta automaticamente dopo lo spegnimento del piano
cottura.

E possibile attivare la sicurezza bambino automatica
nelle impostazioni di base. — Pagina 37

8 Funzioni durata

L'apparecchio & dotato di diverse funzioni temporali
con cui & possibile impostare una durata o un contami-
nuti.

8.1 Durata

Impostare una durata per la zona di cottura desiderata.
Una volta trascorso il tempo impostato, la zona di cot-
tura si disattiva automaticamente.

E possibile impostare una durata fino a 99 minuti.

Impostazione della durata

Requisito: La zona di cottura € selezionata.

1. Impostare il livello di cottura.

2. Premere ©.

v L'indicatore 1=l della zona di cottura si accende.
Sull'indicatore del timer si accende 0.

3. Toccare + 0 —.

Viene visualizzato il valore proposto.
— = 30 minuti.
— — 10 minuti.
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v La durata inizia a scorrere. Quando ¢ stata imposta-
ta una durata per piu zone di cottura, viene sempre
visualizzata la durata della zona di cottura seleziona-
ta.

v Una volta trascorso il tempo impostato, la zona di
cottura si disattiva. Viene emesso un segnale acusti-
co e sull'indicatore compare 40 per un minuto. L'in-
dicatore 1= si illumina.

Correzione o cancellazione della durata

1. Selezionare la zona di cottura.

2. Premere ©.

v L'indicatore I=2I si illumina.

3. Con il simbolo + o — modificare la durata o impo-

starla su O,

Disattivazione del segnale permanente
Il segnale pud essere spento manualmente.
» Toccare un simbolo gqualsiasi.

v Gli indicatori si spengono e il segnale acustico si in-
terrompe.

Timer automatico

Questa funzione consente di selezionare anticipata-
mente una durata per tutte le zona di cottura. Ogni
qual volta si attiva una zona di cottura, la durata preim-
postata inizia a scorrere. Una volta trascorso il tempo
impostato, la zona di cottura si disattiva automatica-
mente.

Attivare il timer automatico nelle Impostazioni di base.
— Pagina 37

Consiglio: |l timer automatico & valido per tutte le zone
di cottura. E possibile ridurre o cancellare la durata per
una singola zona di cottura. — Pagina 35

8.2 Contaminuti

E possibile impostare un tempo fino a 99 minuti dopo
il quale viene emesso un segnale acustico. Il contami-
nuti funziona indipendentemente da tutte le altre impo-
stazioni.

Impostazione del contaminuti

1. Attivare il contaminuti.
E possibile impostare il contaminuti in 2 modi diver-
Si.

In caso di zona di cottu- Premere @ due volte en-
ra selezionata. tro 10 secondi.

In caso di zona di cottu- Premere ©.
ra non selezionata.

L'indicatore & si accende.

Impostare il tempo con + o —.

[l tempo inizia a scorrere.

Una volta scaduto il tempo, viene emesso un se-
gnale acustico. Sull'indicatore del timer si accende
00, L'indicatore & del contaminuti si illumina. Dopo

un minuto l'indicatore si spegne.

< <« D <

Visualizzazione del tempo

» Selezionare il contaminuti con il simbolo ©.
v |l tempo viene visualizzato per 10 secondi.

Correzione del parametro di tempo

1. Selezionare il contaminuti con il simbolo ©.
2. Impostare il tempo desiderato con il simbolo + o0 —.

Disattivazione del segnale del contaminuti
Il segnale pud essere spento manualmente.
» Toccare un campo touch qualsiasi.

v L'indicatore si spegne e il segnale acustico si inter-
rompe.

9 Interruzione automatica

Se una zona di cottura resta in funzione a lungo senza
che venga modificata alcuna impostazione, si attiva lo
spegnimento automatico.

Lo spegnimento della zona di cottura dipende dal livel-
lo di cottura impostato (da 1 a 10 ore).

Il riscaldamento della zona di cottura viene disattivato.
Sull'indicatore delle zone di cottura lampeggiano alter-
natamente F& e l'indicatore del calore residuo H/h.

9.1 Proseguimento della cottura dopo lo
spegnimento automatico

1. Toccare un campo touch qualsiasi.
v L'indicatore si spegne.
2. Impostare nuovamente.

10 Funzione scaldavivande

La funzione scaldavivande & adatta per fondere il cioc-
colato o il burro e per mantenere calde le pietanze € le
stoviglie.

10.1 Attivazione funzione scaldavivande

1. Selezionare la zona di cottura.
2. Toccare il simbolo L.
v Sull'indicatore dei livelli di cottura si illumina L.
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10.2 Disattivazione della funzione
scaldavivande
1. Selezionare la zona di cottura.

2. Toccare il simbolo L.
v Sull'indicatore dei livelli di cottura si illumina 4.
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11 Protezione per la pulizia

La pulizia del pannello comandi quando il piano cottura
€ ancora attivo comporta il rischio di modifica delle im-
postazioni. Per evitare che cid avvenga, il piano cottura
& dotato di una speciale funzione di protezione.

La funzione di protezione per la pulizia non disattiva
l'interruttore principale. Il piano cottura puo essere di-
sattivato in qualsiasi momento.

11.1 Attivazione della protezione per la
pulizia

» Premere W),

v Viene emesso un segnale acustico.

v La spia su I sj accende.
v

Il pannello di comando rimane bloccato per 30 se-
condi.

12 Indicatore del consumo d'energia

Con questa funzione & possibile visualizzare il consu-
mo totale di energia tra l'attivazione e la disattivazione
del piano cottura.

Dopo la disattivazione viene visualizzato per 10 secon-
di il consumo espresso in chilowattora, ad es. 1,08
kWh.

La precisione dell'indicazione dipende anche tra le altre
cose dalla qualita della tensione della rete elettrica.

E possibile attivare la visualizzazione nelle impostazioni
di base. = Pagina 37

13 Impostazioni di base

E possibile settare le impostazioni di base dell'apparec-
chio in base alle proprie esigenze.

13.1 Panoramica delle impostazioni di base

Qui é riportata una panoramica delle impostazioni di
base e dei valori preimpostati di fabbrica.

Indica- Selezione

tore

i Sicurezza bambini automatica
0 - Disattivata'
i— Attivata
c — Sicurezza bambini manuale ed automati-
ca disattivate.

cc Segnale acustico
{l — Segnale di conferma e segnale di utilizzo
improprio disattivati. Il segnale del'interruttore
principale rimane attivato.
i — E attivato solo il segnale di utilizzo impro-
prio._
c - E attivato solo il segnale di conferma.
3 - Segnale di conferma e segnale di utilizzo
improprio attivati.’

c3 Indicatore consumo di energia

Verificare la tensione di rete presso il proprio
fornitore di energia elettrica.

£l — Indicatore consumo di energia
disattivato.’

{ — Indicatore consumo di energia con ten-
sione di rete 230 V.

Z — Indicatore consumo di energia con ten-
sione di rete 400 V.

3 - Indicatore consumo di energia con ten-
sione di rete 220 V.

Y — Indicatore consumo di energia con ten-
sione di rete 240 V.

' Impostazione di fabbrica

Indica- Selezione
tore
chS Timer automatico
00 - Disattivato.’
-89 — Durata dopo la quale le zone di cottu-

ra si disattivano.

ch Durata del segnale di fine del timer
i - 10 secondi.
c - 30 secondi.
3 - 1 minuto.”

cl Accensione degli elementi riscaldanti
£ - Disattivata’
i — Attivata
c - Ultima impostazione prima della disattiva-
zione della zona di cottura.

5 Tempo di selezione delle zone di cottura
& — lllimitato: la zona di cottura selezionata
per ultima pud essere sempre impostata sen-
za essere riselezionata.’
i — La zona di cottura selezionata per ultima
puod essere impostata 10 secondi dopo la se-
lezione, altrimenti & necessario selezionarla
nuovamente prima dell'impostazione.

cil Ripristino delle impostazioni predefinite
£ - Disattivato.’
i — Attivato.

' Impostazione di fabbrica

13.2 Modifica impostazione di base

Requisito: Il piano cottura é disattivato.
1. Attivare il piano cottura.
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2. Nei 10 secondi successivi tenere premuto il simbolo
) per 4 secondi.

v Sul display a sinistra lampeggiano in maniera alter-
nata i simbolic e .

v Sul display a destra compare L.

3. Toccare W finché sul display a sinistra non compare
l'indicatore desiderato.

4. Impostare il valore desiderato con + o —.

O
O
)

5. Tenere premuto W per 4 secondi.

v L'impostazione & attivata.

Consiglio: Per uscire dalle Impostazioni di base senza
salvare, spegnere il piano cottura con @. Riaccendere
e reimpostare il piano cottura.

14 Pulizia e cura

Per mantenere a lungo l'apparecchio in buone condi-
zioni, sottoporlo a una cura e a una manutenzione
scrupolose.

14.1 Detergenti

| detergenti e i raschiatori adatti sono disponibili presso
il servizio clienti o il punto vendita online o in commer-
cio.

ATTENZIONE!

| detersivi non appropriati possono danneggiare le su-
perfici dell'apparecchio.

» Non utilizzare mai detergenti non idonei.

Detergenti non appropriati

m  Detersivo per piatti non diluito

= Detergenti per lavastoviglie

= Detersivi abrasivi

=  Detergenti aggressivi come spray per il forno o
smacchiatori
Spugne abrasive

m  Detergenti ad alta pressione o dispositivi a getto di
vapore

14.2 Pulizia della vetroceramica

Pulire il piano cottura dopo ogni utilizzo per far si che i
residui non si brucino.

Nota: Osservare le informazioni relative ai detergenti
non idonei. = Pagina 38
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Requisito: Il piano cottura é raffreddato.

1. In caso di sporco molto ostinato utilizzare un ra-
schietto per vetro.

2. Pulire il piano cottura con detergente per vetrocera-
mica.
Osservare le istruzioni per la pulizia indicate sulla
confezione del detergente.

Consiglio: Con una spugna speciale per vetrocera-
mica & possibile raggiungere buoni risultati di puli-
zia.

14.3 Pulizia del telaio del piano cottura

Pulire il telaio del piano cottura dopo I'utilizzo, se si tro-

vano sporcizia o0 macchie.

Note

= Osservare le informazioni relative ai detergenti non
idonei. = Pagina 38

= Non utilizzare raschietti per vetro.

1. Pulire il telaio con acqua calda e detersivo e un
panno morbido.
Lavare accuratamente i panni di spugna nuovi pri-
ma di utilizzarli.

2. Asciugare con un panno morbido.
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15 Sistemazione guasti

| guasti minori possono essere sistemati autonomamente dall'utente. Utilizzare le informazioni per la sistemazione dei
guasti prima di contattare il servizio di assistenza clienti. In questo modo si evitano costi non necessari.

A AVVERTENZA - Pericolo di lesioni!

Gli interventi di riparazione effettuati in modo non ap-

propriato rappresentano una fonte di pericolo.

» Solo il personale adeguatamente specializzato e for-
mato pud eseguire riparazioni sull'apparecchio.

» Se l'apparecchio presenta guasti, rivolgersi al servi-
zio di assistenza clienti.

A AVVERTENZA - Pericolo di scosse elettriche!
Gli interventi di riparazione effettuati in modo non ap-
proprlato rappresentano una fonte di pericolo.

/\ AVVERTENZA - Pericolo di ustioni!

Il piano di cottura riscalda ma l'indicatore non funziona.
» Disattivare il fusibile nella scatola dei fusibili.

» Rivolgersi al servizio di assistenza clienti.

A AVVERTENZA - Pericolo di incendio!

[l piano di cottura si spegne e non reagisce piu ai co-
mandi; potrebbe riaccendersi da solo in un secondo
momento.

» Disattivare il fusibile nella scatola dei fusibili.

» Rivolgersi al servizio di assistenza clienti.

Solo il personale adeguatamente specializzato e for-
mato puo eseguire riparazioni sull'apparecchio.

» Per la riparazione dell'apparecchio possono essere
impiegati soltanto pezzi di ricambio originali.

» Se il cavo di collegamento dell'apparecchio é dan-
neggiato, deve essere sostituito da personale tecni-
co appositamente formato.

15.1 Indicazioni sul display

Anomalia

Causa e ricerca guasti

Nessuno

Alimentazione di corrente guasta.

1. Controllare il fusibile generale dell'impianto elettrico domestico.
2. Controllare gli altri apparecchi elettrici per accertarsi che non si sia verificata un'interru-
zione di corrente.

Tutti gli indicatori lam-
peggiano

Il pannello di comando € bagnato o vi sono appoggiati sopra degli oggetti.
» Asciugare il pannello di comandi o rimuovere l'oggetto.

o Piu zone di cottura sono state utilizzate a lungo e a potenza elevata. Per proteggere il siste-
ma elettronico, la zona di cottura & stata spenta.
1. Attendere alcuni minuti.
2. Toccare un campo touch qualsiasi.
v Quando la segnalazione si spegne, il sistema elettronico si e sufficientemente raffredda-
to. E possibile proseguire la cottura.
I‘: [}

R

Nonostante lo spegnimento tramite FZ il sistema elettronico si & ulteriormente surriscaldato.

Percio sono state spente tutte le zone di cottura.

1. Attendere alcuni minuti.

2. Toccare un campo touch qualsiasi.

v Quando la segnalazione si spegne, il sistema elettronico si e sufficientemente raffredda-
to. E possibile proseguire la cottura.

F S e il livello di cottu-
ra lampeggiano in
maniera alternata.
Viene emesso un se-
gnale acustico.

Pentola calda nella zona del pannello di comando. Il sistema elettronico minaccia di surri-
scaldarsi.

» Rimuovere la pentola.

v L'indicatore si spegne dopo breve tempo.

f 5 e segnale acusti-
co

Pentola calda nella zona del pannello di comando. Per proteggere il sistema elettronico la

zona di cottura € stata spenta.

1. Rimuovere la pentola.

2. Attendere alcuni minuti.

3. Toccare un campo touch qualsiasi.

v Quando la segnalazione si spegne, il sistema elettronico si e sufficientemente raffredda-
to. E possibile proseguire la cottura.

"
[xu

La zona di cottura € rimasta in funzione troppo a lungo e si € spenta automaticamente.
E possibile riattivare subito la zona di cottura.
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Anomalia Causa e ricerca guasti

of e le zone di cottu- Modalitd demo attivata.
ra non si scaldano

scatola dei fusibili.

1. Scollegare per 30 secondi I'apparecchio dalla rete disattivando il fusibile all'interno della

2. Toccare un campo touch qualsiasi nei 3 minuti successivi.

Sul display compare

Il sistema elettronico ha riconosciuto un errore.

Hnﬂmessaggio con 1. Spegnere e riaccendere l'apparecchio.
E', ad es. EO111. v Se l'anomalia non & pil presente, il messaggio scompare.
2. Se il messaggio compare di nuovo, rivolgersi al servizio assistenza clienti. Comunicare |l

messaggio d'errore esatto.

- "Servizio di assistenza clienti", Pagina 40

16 Smaltimento

Di seguito sono indicate informazioni sul corretto smal-
timento degli apparecchi dismessi.

16.1 Rottamazione di un apparecchio
dismesso

Un corretto smaltimento nel rispetto dell'ambiente per-

mette di recuperare materie prime preziose.

» Smaltire I'apparecchio nel rispetto dell'ambiente.
Per informazioni sulle attuali procedure di smalti-
mento rivolgersi al rivenditore specializzato o al co-
mune di competenza.

ropea 2012/19/UE in materia di ap-
parecchi elettrici ed elettronici (waste
electrical and electronic equipment -
WEEE).

Questa direttiva definisce le norme
per la raccolta e il riciclaggio degli
apparecchi dismessi valide su tutto il
territorio dell’Unione Europea.

Questo apparecchio dispone di con-
trassegno ai sensi della direttiva eu-
[

17 Servizio di assistenza clienti

In caso di domande sull'applicazione, se non si riesce
a sistemare un guasto in autonomia o se l'apparecchio
deve essere riparato, rivolgersi al nostro servizio di as-
sistenza clienti.

| ricambi originali rilevanti per il funzionamento secon-
do il corrispondente regolamento Ecodesign sono re-
peribili presso il nostro servizio di assistenza clienti per
un periodo di almeno 10 anni a partire dalla messa in
circolazione dell'apparecchio all'interno dello Spazio
£conomico europeo.

Nota: L'intervento del servizio di assistenza clienti €
gratuito nell'ambito delle condizioni di garanzia del pro-
duttore.

Informazioni dettagliate sulla durata della garanzia e
sulle condizioni di garanzia in ciascun Paese sono re-
peribili presso il nostro servizio di assistenza clienti,
presso il proprio rivenditore o sul nostro sito Internet.
Quando si contatta il servizio di assistenza clienti sono
necessari il codice prodotto (E-Nr.) e il codice di produ-
zione (FD) dell'apparecchio.

| dati di contatto del servizio di assistenza clienti sono
disponibili nell'elenco dei centri di assistenza allegato o
sul nostro sito Internet.

17.1 Codice prodotto (E-Nr.) e codice di
produzione (FD)

Il codice prodotto (E-Nr.) e il codice di produzione (FD)
sono riportati sulla targhetta identificativa dell'apparec-
chio.

La targhetta identificativa si trova:

m sul certificato di identificazione.
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= sulla parte inferiore del piano cottura.

Annotare i dati dell'apparecchio e il numero di telefono
del servizio di assistenza clienti per ritrovarli rapida-
mente.
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1 Be3onacHOCTb

CobntoaanTte cnefyowme ykasaHua no TeXHUKe
6e3onacHoCTH.

1.1 O6wme yKasaHuA

» BHumarenbHo npounTtanTte gaHHoe
PYKOBOACTBO.

= CoxpaHuTe UHCTPYKLUUK, TexnacrnopT u
nHpopmaunto 06 nsgenmn ana
JanbHenwero ncnoib3oBaHna uan ana
nepefayn cneayolemMy Bnaaenbily.

= B cnyyae oBHapy)XeHUA NoBpexaeHni,
CBA3AHHbIX C TPAHCMOPTUPOBKOM, HE
noakntoyanTe npnéop.

1.2 Ucnonb3oBaHWe NO HA3HAYEHUIO

MoakntoueHne npubopa 6es LTENCENbHOW BUITKKU
ZOMKEH NPOU3BOAMTL TOMNbKO KBaNMULMPOBAH-
HbIM cneunanucT. B cnyyae noBpexkaeHui 1s-3a
HeNpaBW/IbHOrO NOAKMIOYEHWA rapaHTUiMHbIe 00A-
3aTenbCTBa TEPAIOT CUIY.

MUcnonb3ayite npubop ToNbKO:

" [171A NPUroToBaeHnA 6104 U HanNUTKOB.

ERL

BesonacHocTb ru

® 104 NPUCMOTPOM. Heo6xoaMMO NOCTOAHHO
KOHTPOIMPOBATb KPaTKOBPEMEHHbIV
MNPOLIECC MPUTOTOBNEHWA MULLN.

® B ObITOBbIX YC/IOBMAX U B 3aKPbIThIX
NOMELLEHNAX AOMALLHNX XO3ANCTB.

® Ha BbicoTe He 6onee 2000 M Haa YPOBHEM
MOPHA.

He ucnonbayite npubop:

® C BHEWHVM TanMepoM WIN OTAE/bHbIM
My/IbTOM AUCTAHUMOHHOIO yrnpasieHna. 310
HEe NMPUMEHAETCA B TOM C/yyae, ec/in He
npeaycMoTpeHa aKcnayarauma ¢
yCTpOWCTBaMu, noanagarowymMm noa
nenctemne ctangapta EN 50615.

1.3 OrpaHuWuyeHHe Kpyra nonb3oBaTeneu

aHHbIM Nprbop MOXKET UCMOoMb30BaTbCA AETbMU
B BO3pacTe oT 8 feT U cTaplue, a TakXKe nvuamu ¢
OrpPaHUYeHHbIMU PUSUYECKUMU, CEHCOPHBIMU UK
YMCTBEHHbLIMWU CNOCOBHOCTAMM UMK C HeaoCTaT-
KOM OnblTa W/Un 3HAHWK, eCNK OHWU HAXOAATCA
noA NPUCMOTPOM MM NOCIe NOSTyYEHUA yKa3aHU
no 6e3onacHoMy Ucnonb3oBaHUo npubopa u no-
Cne TOro, Kak OHM 0CO3HasIM ONAaCHOCTH, CBA3aH-
Hble C HENPaBWJIbHBIM UCMOJIb30BAHUEM.

HeTtAm 3anpelueHo urpatb ¢ npubopom.

Ounctky v obcny)xuBaHue npubopa 3anpeLuaeTcA
BbINOMHATbL AETAM; 3TO paspeLuaeTca TONbKo Ae-
TAM cTapwe 15 net noa HaA30pOM B3POCHbIX.

He nonyckaite aetei mnazwe 8 net K npubopy u
ero ceTeBoMy nposoay.

1.4 be3onacHana akcnnyaTtauua

/A NPEQYNPEXAEHUE — OnacHocTb

BO3ropaHusa!

MpurotoBneHune 6nt0A Ha NaHenAx ¢ AobaBne-

HUEM XXupa UM macna 6e3 NpUcMoTpa MOXKET

6bITb ONACHLIM U MPUBECTU K BOSHUKHOBEHWIO

noxapa.

» Bceraa cneaute 3a ropAYMMU Macnamu 1 Xmu-
pamu.

» He nblTanTech TYLWWUTb OFOHb BOAOM, BbIKTHOUK-
Te npubop, a 3aTemM 3aTyLuuTe nnamsa, Hanpu-
Mep HaKpPbIB KPbILLIKOW UK NnamMeracaLmm
MOKPbIBANIOM.

BapouHaA naHenb cMNbHO HarpesaeTcA.

» He cTaBbTe nerkoBocnnamMeHsatoLwmecs npea-
MeTbl Ha BapO4HYIO NaHenb UK B Henocpea-
CTBEHHOM BIU30CTH OT Heé.

» He knaaute npeaMeTbl HA BAPOYHYIO NaHenb.
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ru bBesonacHocTb

MNpubop HarpeBaeTcH.

» Hu B KOEM cnyyae He XpaHUTb Nierkosocnna-
MeHAoLWwuMeca npeaMeTbl UK adpo30sbHble
6annoH4YMKM B ALLMKAax Noa Bapo4HOW naHe-
Nbio.

KphbllWKa Bapo4YHOM NaHeNn MOXET NPUBECTU K

HecyacTHbIM CnyyasaM, Hanpumep, K neperpesy

npubopa, BO3ropaHuto Unn K pacTpeCKMBaHWIO

marepuana.

> He 1cnosb3oBaTth KPbILLKY BAPOYHOW NaHesu.

MpoAyKTbl MOryT BOCMNAMEHUTLCA.

» Heo6x0aMMO KOHTpONMpOBaTh NPOLECC Npu1ro-
ToBfeHuA. [la)ke cim npouecc NpuroToseHna
ABNIAETCA HEMPOAOKUTENBbHBLIM, TPeOyeTCA
NOCTOAHHBIN KOHTPOJIb.

A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHoCcTb oxora!

Bo Bpemsa ncnonb3oBaHWA npubop 1 ero Ao-

CTYMNHbIE YacTH, 0COOEHHO pamMKa Bapo4HOM na-

Henu (Mpy HannuuK), HarpeBatoTCH.

» CobntofaiTe OCTOPOXKHOCTb, HE NpUKacanTech
K HarpeBaTefibHbIM 3IeMEHTaM.

» He noanyckaiTe Kk npubopy AeTen mnagile 8
ner.

3alMUTHbIE PELLETKM BAPOYHON NaHenn MoryT

cTaTb NPUYMHOM HECHACTHOrO Cryyan.

> He ucnosnbayiTe 3allMTHbIE PeLLETKU AnA Ba-
POYHOMN MaHenu.

Bo Bpema pabotbl npubop cunbHO HarpeBaeT-

cA.

» [lepea ouncTKOW AanTe NpUbOpPy OCTbITh.

A NPEAYNPEX OEHUE — OnacHocTb

nopayeHusa aNeKTPUUEeCKUM TOKOM!

MNpu HeKBaNMPUUMPOBAHHOM PEMOHTE NpUbop

MOXET CTaTb UCTOYHUKOM OMaCHOCTH.

» PemoHTMpoBaTh Npubop paspeLuaeTca ToNbKo
KBaNMPpUUMPOBAaHHBIM CreLuanmcTam.

» J1nA peMoHTa npubopa MOXKHO UCMosb30BaThb
TONbKO OPUTMHANbHbIE 3aNYacTy.

» Ecnu ceteBoit kabenb npubopa 6yaet nospe-
YKIEH, OH AO/MKEH OblTb 3aMeHeH 06yUYeHHbIM
crneuvanmcTom.
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MoBpexAeHHbIA NPUOOP UK NOBPEIKAEHHbIN
ceTeBoM kabenb ABNAOTCA UCTOYHMKOM Onac-
HOCTW.

» Kateropuuecku sanpeLiaetca aKcnnyatmpo-
BaTb NOBPEXAEHHbIA Nprbop.

» Ecnv noBepxHocTb Npubopa TpecHyna, Bbl-
KNtounTe npuobop, 4Tobbl n3berkaTb NoparkeHua
SNEKTPUYECKUM TOKOM. [INA 3TOro BbIKOUUTE
npubop ¢ NOMOLLIO NpeaoXpaHuTens B 611oke
npeaoxpaHuTenen, a He raBHbIM BbIKNOYa-
Tenem.

» Ob6paTuTechb B CEPBUCHYH CNyXOy.

— CrtpaHnya 53

MpoHuMKLwana B npubop Brnara MOXeT cTaTb Npu-

YMHOW NOPaXKeHUA TOKOM.

» He ncnonb3yinte AnA 04UMCTKM Npubopa napoo-
YMCTUTENM UM OUYUCTUTENU BLICOKOrO AaBre-
HUA.

MU3onauma kabena MOXeT pacnnaBuTbCA B CIy-

yae KoHTaKTa C ropAYnMM YacTAmMuU npubopa.

» CneauTb 3a TeM, 4ToObl ceTeBoi Kabenb He co-
npuKacasnca ¢ ropAYUMM YacTAMU INEKTPOMNPHU-
6opoB.

A MNMPEOYNPEXJEHUE — OnacHocTb

TpaBMUpoOBaHUA!

Us-3a XUOKOCTU Me»(ny AHOM KaCTpI-OJ'IVI N KOH-

HGOPKON KacTproNA MOXXET HEOXKUAAHHO NoA-

npbIrMBaTb BBEPX.

> [loaTomMy AHO nocyAbl U KOHQOPKK BCeraa
AOJDKHbI 6bITb CYXNUMMW.

A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHocTb

yaywbAa!

LeTtn MoryT 3aBepHyTbCA B YNaKOBOYHbLIM MaTe-

puan unv HaaeTb ero cebe Ha rofioBy v 3aJ0X-

HyTbCA.

» He noanyckamnte AeTein K ynakoBOYHOMY MaTe-
puany.

» He nossonante AeTAM Urpatb C YNakoBOYHbLIM
mMartepuasnom.

JeTt MoryT BAOXHYTb UKW NPOrNOTUTL MENKKE

AeTanu, B pesynbTare yero 3afoxXHyTbCA.

» He noanyckawTe Aeten K MeNKUM AeTanfaMm.

» He nossonante AeTAM Urpatb C MENKUMU Ae-
TanAmu.



MpeaoTBpalleHne marepuansHoro yulepba

2 [MpepnoTsBpalleHWe MaTepuanbHOro yuiepba

BHUMAHMUE!

LLlepoxoBaToe AHO KaCTPIONW UM CKOBOPOZbLI MOXKET
cTaTb NPUYMHON NOABMIEHWA LapanvH Ha CTeKIoKepamMu-
Ke.

» [poBepATb nocyay.

MonHoe BbIKWNaHWE MOXKET NOBPEAUTL KyXOHHYHO nocyay

unm npuoéop.

» Hu B KOem cnyyae He cTaBbTe MyCTble KACTPIONM Ha
ropAYYy0 KOHQOPKY M HE AOMYCKaNTe NOJIHOTO BbIKK-
naHuA.

HenpaBunbHO pasmelleHHana KyXOHHaA NocyAa MOXeT

npuBeCTU K neperpesy npubopa.

» Hu B KOeM cnyuyae He cTaBbTe ropAYME CKOBOPOALI
WK KaCTPIONM Ha 31IeMEHTbI YNPaBeHUA UK pamy
BapOYHOM NaHenu.

MaaeHue TBepAbIX MM OCTPbIX NPEAMETOB Ha BAPOUHYHO

naHeNb MOXXET BbI3BaTb €€ NOBPEXKAEHUE.

» He pgonyckate nageHvA TBepAbIX UM OCTPLIX Npea-
METOB Ha BapOYHyto NaHesb.

HetepmocTonkune martepwvasbl NI1aBATCA HA FOPAYMX KOH-

Ppopkax.

» He ncnonbayiTte 3alUTHYIO NNEHKY ANA NAWT.

» He ncnonb3syite antoMmH1eByto Gonbry U nnact-
MacCOoBbIE EMKOCTH.

2.1 0630p cambix pacnpoCTpaHEeHHbIX

noBpeXaeHUH

3aecb NPUBOAATCA camble PacnpocTpaHeHHble nospe-
YXAEHWA U COBETbI, KaK MX MOXHO 13bexkaTb.

Moepe- [lMpuunHa Cnocob ycTpaHeHus
waeHue
Matva  Octatkn nuwmn  Cpasy e yaanante ocrart-
K1 MUK cneunanbHbIM
CKpebKoM AnA CTeKnAH-
HbIX MOBEPXHOCTEN.
MatHa Henoaxoaswwue Wcnonb3ynTe yuctawme
yucTALLME cpea- CpeAacTBa, NpefHasHayeH-
cTBa Hble AS1A OYUCTKM CTEKIIO-

KepamuKy.

Lapanu- Conb, caxap
Hbl WK NecoK

He vcnonbsyite Bapou-
HYI0 NaHesb B KayecTse
CTOMELUHULbI MU NOJIKK.

Llapanu- LllepoxoBatoe
Hbl [HO KacTpiofb
WM CKOBOPOA

MpoBepanTe nocyay.

MN3ameHe- Henoaxoasauime
HWe uBe- 4UCTALlMe cpea-
Ta cTBa

Mcnonbsynte umctalLme
cpeAcTBa, npeJHasHayeH-
Hble AS1A OYUCTKM CTEKIIO-
KepamuKu.

U3meHe- Cneabl TpeHuA
HWe uBe- nocyabl, Hanp.,
Ta antoMWHUEBOW

lMepensuramnte KacTpronu un
CKOBOPOZKH, NPUMNOAHK-
Maf UX HaZl CTeKJIoKkepa-
MMWYECKOM NOBEPXHOCTLIO.

Mysbipn Caxap unu npo-
Ha CTeK- [AYKTbl C BbICO-
NoKepa- KWM coaepxa-
MUKe HWeM caxapa

Cpasy »xe yaanante ocrat-
KU MULLKM cneuunanbHbiM
CKpeOBKOoM ANA CTeKNAH-
HbIX MOBEPXHOCTEMN.

ru

3 3awurta oKpymatrowien cpeabl U 9KOHOMUA

3.1 YTunusauua ynakoBKH

YnakoBoYHble Matepuanbl 3KONTOrn4yecku 6esonacHbl 1
MOryT UCNOJIb30BaTLCA NMOBTOPHO.

>  YTUAU3WPY#iTE OTAENbHbLIE YacTW, NPeABaPUTENLHO
paccopTUpOBaB UX.

3.2 KaK COKOHOMUTb 3NIEKTPO3HEpPruro

Mpw cobntoaeHnn aTux ykasaHuin npubop Byaet pacxo-
Zl0BaTb MeHbLLE SHEepruu.

Buibupalite 30Hy HarpeBa, NOAXOAALLYIO K pasMepy Ka-

cTpronu. Pasmellante KyXOHHYO NOCYyAy MO LEeHTPY

KOH()OPKHM.

Mcnonbayite nocyay, anameTp AHA KOTOPOMK COOTBET-

CTBYET ANAMETPY KOHPOPKHM.

PexomeHpauuma: [ponssoanTeny Nocyabl YacTo yKasbl-

BaloT AMaMeTp BEPXHEro Kpaa Kactptonn. OH yacto

Bonblue AMameTpa AHa.

» HenoaxoasAllaA KyxoHHanA nocyaa wWiv He NofHOCTbIO
3aKpbITEIe KOHPOPKK BEAYT K U3BLITOYHOMY NOTPED-
NIEHUIO 3NIEKTPOSHEPTUM.

3aKpblBanTe KACTPHONU NMOAXOAALUMMM KPbILLKAMM.
= [pwv npurotoBneHun B nocyae 6e3 KpbiLLKkK Npudop
noTpebnAeT 3HauMTeNIbHO BONbLLE SNEKTPOIHEPTUM.

MpunoaHUMAaNTE KPBLILLKY Kak MOXHO pexe.
m Koraa Bbl NpUNOAHUMAETE KPBILLIKY, TEPAETCA MHOro
3Hepruu.

Mcrnonb3yiTe CTEKNAHHBLIE KPbILLKH.
» Yepes CTEKNAHHYIO KPLILLKY MOXXHO yBUAETL COAEp-
YKMMOE KacTprofu.

MCI'IOJ'Ib3yl7ITe KaCTproJiIn U CKOBOPOAbI C MIOCKNUM AHOM.
L] an MCnoJsib30BaHUKN NocyAbl C HEPOBHbIM AHOM MO-
BblLLAETCA pacxod 3NIEKTPO3HEePrnn.

Mcnonb3ayitte nocyay, COOTBETCTBYOLLYO 00BEMY Mpo-

ZlyKTOB.

» [1nA HarpeBa nocyAabl 60MbLIOro pasmepa ¢ He-
6onbLMM 06 BEMOM coaepXKMMOro notpedyetca
BonbLUEe 3NEKTPOIHEPTUH.

MpyW NPUroToBNEHUN HANMBAUTE HEMHOMO BOAbI.
= Yem Gonblue BoAbl HANUTO B Nocyay, Tem Gonblue
3NEeKTPO3Heprum TpebyeTca AnA pasorpesa.
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ru 3awmuTta oKpyKaroLlen cpeabl U AKOHOMMUA

3abnaroBpeMeHHO nepekstoyaiTe Ha 6onee HU3KyHo

CTyNeHb Harpesa.

m [1py CIMLLIKOM BBICOKOM CTYMEHN HarpeBa KOHGOPKK
HanpacHO pacxoAyeTcA MHOIo ANIEKTPO3HEPT UK.

Mcnonb3ayinte octaTtouHoe Tensno BapoyHon naHenu. NMpu

ANWUTENBHOM NPUrOTOBNEHWUM BbIKOUaWTe KOHPOPKY

y>e 3a 5-10 MUHYT A0 UCTEYEHWUA BPEMEHMW MPUroTOB-

NeHuA.

= HeuspacxonoBaHHOe OCTaTtoyHoe Temnso nosbILLaeT
pacxof 3NeKTPOSHEPruH.
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3HakomcTBO ¢ npubopomM  ru

4 3HaAKOMCTBO C Npubopom

3T0 pyKOBOACTBO MO SKCNyaTaunMu NoAXOAUT AnA pas-
JIMYHBIX BApOYHbIX NaHenen. Paamepsbl BapoyHbIX naHe-
fiel MOXXHO HaWTu B 0630pe BUAOB BapOYHbIX NaHenen.
— CrpaHuya 2

4.1 MNaHenb ynpaBneHusa

HaCTpOVITb BCe QYHKLMMU npwéopa W nNonyyuTb MHPOopMaLuio 0 ero paéoqu COCTOAHMN MOXXHO Yepes NaHesb ynpasne-

HUA.

08 88

4.2 UuauKaTopsl

MHAanKaTopbl 0TOOpaXKatoT HACTPOEHHbIE 3HAYEHHA U
PYHKLMK.

CeHcop- HaumeHoBaHue
Hoe none

UHauka- HaumeHoBaHue

[

L (DyHKLlVIH noaaep»xxaHuA B ropAavyemM COCTOA-
HWUN

© Tamep

uuA

i-5 CtyneHu HarpeBa KOH(OPKHM

H/Ih Ocraro4yHoe Tensno

P ®yHKuMA «Powerboost»

L ®yHKUMA NoaAePIKAHMA B rOPAYEM COCTOA-
HUK

88 Tanmep

4.3 CeHcopHble nonsa

CeHcopHble NonA UMEOT YyBCTBUTENbHbIE K KacaHWIo Mo-
BepxHocTU. [inA Beibopa GYHKUUM KOCHUTECH COOTBET-
CTBYIOLLIEro Nnons.

CeHcop- HaumeHoBaHue

MpumeuyaHuna

= Cneawute 3a TeM, yToObl NaHeNb ynpaBneHnA Bceraa
ocTaBanachk cyxoW. Bnara moxet Bbi3Batb HapyLue-
HWe QYHKLUMOHUPOBAHHA.

= He noAHoOCKTE KacTpronn BIM3KO K MHAMKAaTOpaM M
CEHCOPHbIM NoAAM. OTO MOXXET BbI3BaTb Neperpes
QNEKTPOHMUKM.

4.4 KoHdopku

3aeck npusoanTcA 0630p pasnUYHbIX BapMaHToB Noa-
KNHOYEeHMA KOHPOPKHU.

Ecnv Bbl akTMBUpPYETE NOAKOYEHUA, COOTBETCTBYOLLME
MHAMKaTOPbl CBETATCA.

Ecnu Bbl BKITOYaeTe KOHOOPKY, TO OHA BKOYAETCA Ha
NocneAHIo YCTaHOBNEHHYIO BEINUYUHY.

KoHdopka MoakntoyeHue U OTKAKOYe-
Hue

OLHOKOHTYp-

HaA KoHpopKa

JBYyXKOHTYp- Bribepute KOHDOPKY.

HaA KoHpopKa

KocHutecb C®.

Hoe none

® [naBHLIM BbIKNOYATEND

) 3aluuTa npu BbITUPaHUH

=¢) BnokupoBka ana 6esonacHoCT! AeTew
O Bbiop KOHMOpPKH

- + Mona ycTaHoBKM

@ MoaknoueHne 30H

F ®yHKuMA «Powerboost»

@) 3oHa HarpeBa
ANA YKapoBHU

Haxxmute Ha C@®.
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ru CraHgapTHoe ynpasneHue

MpumeyaHun

= TeMHble yYacTKM B NIaMeHU KOHPOPKM BO3HUKALIOT MO
TeXHUYECKUM npuunHam. OHU He BAMAIOT Ha QYHKLUIO
KOHG)OPKHM.

= KoHpopKa perynupyeTt Temneparypy, BKitouyaa 1 Bbl-
Kntoyas Harpes. HarpeB MOXKHO BKNOUYaATb M BbIKIHO-
yaTb AaXKe Ha MakCMManbHOW MOLLIHOCTH.

®  J11A MHOrOKOHTYPHbIX BAPOYHbIX NaHenen Harpes
BHYTPEHHMX HarpeBaTe/bHbIX KOHTYPOB U HarpeBs Co-
eAVHEHWI MOXKET BKJIOYATLCA U BbIK/OYATLCA B pas-
HOe BpeMA.
— 070 3awumwaeT getanu, Tpedytolme ocodoro

obpalleHuna, oT neperpesa.

— [lpubop 3awnéH oT nepenagoB HanpPAXeHUA.
— TakK MOXHO NPUrOTOBUTL BONEE BKYCHYIO MHLLY.

4.5 UHguKauua ocTaTOUYHOro Tenna

Kakaaa KoHpOpKa BapoYHOW NaHenm MMeeT ABYXCTYNeH-
yaTbli MHAMKATOP ocTaTtoyHoro Tenna. He npukacaitech
K KOH(pOpPKeE, NMoKa roput MHAMKATOP OCTATOYHOro Tenna.

UuagukaTtop 3HaueHue

H KoHdopka HacTonbKo ropAvas, Yto He-

BO3MOXXHO NOALEPXKMBATL TEMMNepaTypy
HebonbLKUX BNt MK PACTONWUTL LLIOKO-
najHyto rnasypb.

i KoHdpopka ropayan.

5 CraHpgapTHOe ynpaBneHue

5.1 BKnroueHue Unu BbliKNOUYEeHUe
BapoOYHOW NaHenu

BkrtoueHue 1 BbIKNIOYEHWE BapOYHOW NaHEeNM ocyLLe-
CTBNIAETCA C NMOMOLLBIO [aBHOMO BhIKIOYATENA.

Ecnu Bbl cHOBa BKtouaeTe npubop B nepsble 4 ceKyHAb
rnocne BbIK/OYEHWUA, TO BapOYHaA NaHesb HauYMHaeT pa-
6oTatb C NPEXXHUMMU HACTPOMKaMM.

5.2 BknroyeHue BapoOUYHOHW NaHenu

Haxxmure Ha O.

lopwuT HankaTopHaa namnouka Haa O.
3aropatoTcA MHAMKATopPbI L.

BapouHan naHens rotoea K padore.

L G G G 4

5.3 BbiknroueHue Bapo4yHOMW NaHenu

Ecnu Bce KOHPOPKM BbIK/OYEHBI B TEYUEHUE HEKOTOPOIrO
BpemMeH#u (10-60 cekyHA), TO BApOYHaA NaHenb BhIKIIIO-
yaeTcA aBTOMAaTUYECKM.

» Haxmure Ha O.

MuavkatopHaa namnouka Haa O racHer.
MHAMKaTOPbI racHYT.

Bce KOH)OPKM BbIK/OYEHBI.

MHAaMKaumA octatoyHoro Tensa npoaom«aeT ropeTb
[10 Tex Nnop, Noka KOHPOPKK JOCTATOUYHO HE OCTBLIHYT.

v
v
v
v

5.4 BbinonHeHWe yCTaHOBOK A/ KOHPOPOK

YTtoO6bl BEIMONHUTL YCTAHOBKU ANA KOHPOPKK, ee cHadyana
HY>XHO BbIGpaTth.
B 30He HacTpOeK yCTaHOBUTE HYXXHblE CTyNeHu Harpesa.

CTyneHu Ha-

rpeBa KOH-

dopKu

1 MWHWManbHaA MOLLHOCTb
9 MaKcuManbHaA MOLLHOCTb

Kaykgaa ctyneHb Harpesa KOHPOPKH
UMEET NMPOMEXKYTOUHOE NOJIOXKEHWE,
Hanp., 4. .
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5.5 HacTpouka cTtyneHeun HarpeBa

TpeboBaHue: BapouHan naHesb BKOUEHa.

1. Bobibepute koHdopKy npu nomotum O.

v Ha unaukatope ctynenv Harpesa roput J. MNMoa uHau-
KaTopoM CTyMeHW Harpesa ropwr _.

2. B TeueHve cneaytolimnx 10 cekyHA HaxmuTe + unm —.

MonABnAeTcA 6asoBaA ycTaHOBKaA.
— + — cTyneHb HarpeBa KOHPOPKH 9
— — — CTyneHb Harpesa KOH)OpPKH 4

5.6 U3ameHeHUe cTyneHeun Harpesa

1. Boibepute KoHdopKy npu nomotun O.
2. Haxxumaitte + unm —, noka He noAsuTcA Tpebyeman
CTyNneHb HarpeBa KOHOOPKM.

5.7 BbiknroyeHUe KOHPOPKH

KoH$OPKY MOXHO BEIKIOUYUTE ABYMA cnocobamu

1. Osakabl Haxkmute Ha O.

v Ha vHaunkatope cTyneHu HarpeBa KOHPOPKM NoAB-
nAetca 4.

v Yepes 10 cekyHA NOABNAETCA UHAMKALMA OCTATOYHO-
ro Tenna.

2. BbibepuTe KOHPOPKY M HAXXMMAaKTe Ha + unu —, noka
Ha MHAMKATOPE CTYMeHU Harpesa He MoABKTCA .

v UYepes 10 cekyHAa NOABNAETCA MHAWKALMUA OCTaTOYHO-
ro Tenna.

3ameTKa: NocneaHAs KOHMOPKa, AnA KOTOPOK Bbifin Bbl-
NOJSIHEHbI YCTAHOBKM, OCTAETCA aKTUBUPOBaHHON. Bbl Mo-
YKeTe BbIMONHWUTL YCTAHOBKM ANA KOHPOPKU, He BbIBUpan
ee 3aHoBoO.



5.8 CoBeTbl N0 yCTaHOBKaM AN BapKu

3necb npeacTaBneH 0630p pasnuuHbIX 61to4 ¢ noaxoan-
UMMM CTYNEHAMM Harpesa.

Bpema npurotoBieHnA MOXXET MEHATLCA B 3aBUCUMOCTU
OT BMAA, Beca, TOSLLUMHbI M KadecTBa npoaykToB. CTyne-
HU HarpeBa KOHPOPKM 3aBUCAT OT UCMOSb3YEMOi Mocy-
Obl.

PexkomeHaauunu no npuroToBfieHUIO

m JlnA AoBeAEHWA A0 KMMAYEHUA UCMOSb3YITEe CTyNEHb
HarpeBa 9.

= [lepuoamnyecku nepemMeLunBaiiTe ryctole 6noaa.
CunbHO nomxapuBaeMble NPOAYKTHl U MPOAYKTLI, U3
KOTOPbLIX MPK NOAXKapuBaHUK BbIAENAETCA MHOMO
YKMIKOCTH, Nyylle Bcero obykapusarb paspesaHHbIMu
Ha HebonbLUWe NopLUMM.

= PekomeHaauUuK No NPUroTOBAEHWIO B0 C 3KOHOMMU-
el anekTpoaHepruu. — CrpaHuya 43

PacTtannuBaHue

Bnono CtyneHb [lpoaon-
cnaboro uTenb-

Harpeea HOCTb

CraHaapTHOe ynpaBrieHne  ru

BapKa, NnpUroToBneH1e Ha napy Unu npunyckaHue

Puc B nBoiiHOM 06beme Boabl  2-3 15-30
MonouHbIn puc 1.-2. 35-45
Kaptoderns B MyHaupe 4-5 25-30
OtBapHow KapTodenb 4-5 15-25
Mspenusa us Tecta, MakapoHbl"?  6-7 6-10
Cyn, B T.4. rycTon 3.-4. 15-60
OBoLuu, cBexwue 2.-3. 10-20
OBoluM rny6oKoM 3aMOPO3KH 3.-4. 10-20
Bntoaa, npuroToBrneHHble B CKO-  4-5 -
poBapke

' [loBeauTe BOAY A0 KMMEHWUA C 3aKPbITOW KPbILLKOW.
2 [oToBbTE 6M0A0 HA MEeASIEHHOM OrHe 6e3 KPbILLKK.

TyweHue

Pynetbl 4-5 50-60
TywéHoe mAco 4-5 60-100
MynAw 2.-3. 50-60

)Kapel-me C ManbiM KOJiIUYeCTBOM Machna

npwuro- -

TOBNEHURA Ob6»«apuBaitte NpoAayKTbl 6€3 KPbILLKM.

Ha cTyne- LLIHMuenb B naHupoBKe uim 6es  6-7 6-10

g" cna- LLIHMuenb rny6okoi 3aMopo3kn  6-7 8-12

oro Ha-

rpeBa, OtbusHan KOTNeTa, B NaHUPOBKE 6-7 8-12

MUWH nnmn 6es Heé
LLlokonaa, wokonaaHas rnasypb  1-1. - Crelik, ToNLMHA 3 CM /-8 8-12
CnuBouHOe Macno, M&a, xena-  1-2 - Py6neHan Kotneta, ToluHa 4.-5. 30-40
TUH 3 om'

LLIHuuenb no-rambyprcku, Ton-  6-7 10-20
PasorpeBaHue unv nogaepmaHue B ropayem WwuHa 2 cMm’
cocToAHUMN MpyaKka NTuubl, ToNWKHA 2 cM' 5-6 10-20
l'ycTon cyn, Hanpumep yeyesuny- 1-2 - Mpyaka nNTvubl, rny6oKo 5-6 10-30
HanA noxnéoka 3aMOpPO3KK'
Mornoko' 1.-2. - Pui6a unu poibHoe pune, 6e3 na- 5-6 8-20
Cocucku B Boze' 3-4 - HVPOBKK
" [oToBbTE 6M0A0 6€3 KPbILLKA. Pbi6a unu peibHoe ¢une, B na-  6-7 8-20
HUPOBKe

PasmopamxuBaHue U pa3orpeBaHue Pbi6a wunu peibHoe ¢pune, B na-  6-7 8-12

LLInnHaT rny6oKoi 3amMOopOo3Ku 2.-3. 10-20

MynAw rny6oKoi 3aMOpO3KK 2.-3. 20-30

JoBefeHne A0 rOTOBHOCTU UNU BapKa 6e3 KuneHus

Knéuku, ppukaaennku' 2 4.-5. 20-30
Poi6a’ 2 4-5 10-15
Benbiit coyc, Hanpumep, bewa-  1-2 3-6
Menb

B3butble coychl, Hanpumep 6e-  3-4 8-12

APHCKMI UK TONNaHACKMM CoyC

! NoBeawnTe BoAy 0 KUMEHWA C 3aKPbITON KPbILLKOM.
2 [oToBbTE 6NMOA0 HA MEANEHHOM OrHe 6e3 KPbILLKH.

HUPOBKeE, rMyOOoKOoW 3aMopO3-
KW, Hanpumep, pblOHbIE NanouKu

J1aHryCTUHBI, KpEeBETKH 7-8 4-10

CoTe 13 cBeXXMX OBOLLEW MK 7-8 10-20

rpuéos

OBoLuuM unn MAco, HapesaHHble  7.-8. 15-20

MofoCKamu, No-asnmaTcku

Bntofa ana xapexua, rnybokon  6-7 6-10

3aMOPO3KH

BrnHbl 6-7 Henpe-
PbIBHO

Owmnert 3.-4. Henpe-
PbIBHO

AnyHnua-rnasyHbA 5-6 3-6

' MMoBopauvBaiite 61040 HECKONBKO pas.
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ru ®yHkuma «Powerboost»

MapeHue Bo ppuTtiope

XXapbTe npoaykTtsl nopunAmMu no 150—200rs 1—2 n
pactutensHoro Macna. MNpurotoBnexue 6ntoaa 6es
KPbILLIKK.

MpoaykTbl rny6okon 3amMoposku, 8-9 -
Hanpumep KapTopenb ¢ppu Uu
KYpWHbIE HarreTchbl

Kpoketbl rny6okoi 3amopos3ku  7-8 -

Msaco, Hanpumep UbINIeHOK 6-7 -

Pbi6a B naHMpOBKe WNK B MUB- 5-6 -
HOM KnfApe

OBoLUM unK rpubel, B NaHMpoBKe 5-6 -
WU NUBHOM KnApe
Temnypa

Menkas Bbineyka, Hanpumep 4-5 -
MOHUYMKMN UK MNbILLKK, QPYKTbI B
MUBHOM KnApe

6 ®PyHKuma «Powerboost»

UcnonbayAa pyHKumMto «Powerboost», Bbl MOXeTe HarpeTb
6onblune 06beMbl BoAbl eLle ObicTpee, YeM Ha CTyNeHu
HarpeBa 9.

OyHKumnAa «Powerboost» nmeetca TonbKo AnA KOHOOPOK,
0003HaueHHbIX .

6.1 BknrouyeHue pyHKkuuu «Powerboost»

/\ NPEOYNPEMAEHMWE — OnacHoCTb Bo3ropaHus!

Macna v »xupbl npu pyHKUnK «Powerboost» pasorpesa-

totcA BbicTpee. MeperpeTble Macna v *upbl Bocnname-

HAOTCA BbICTPO.

» Hukoraa He ocTaBnAKTe nNpouecc roToBku 6e3 Habnto-
JeHuA.

TpeboBaHue: [nA ABYXKOHTYPHbLIX KOHYOPOK B peXxume
¢ pyHKumen «Powerboost» Hy»HO NOAKIOYNTL BTOPOWH
HarpeBaTesibHbIA KOHTYP.

1. BbibepuTe KOHOPKY.

2. Haxkmurte Ha P.

v 3aropaeTtcAa MHanKaTop F.

6.2 BobiknroueHue pyHKuuu «Powerboost»

Ecnu Bbl He BbIkntounTe pyHKUMIO «Powerboost», To cny-
CTA onpeAeneHHoe BpemsA oHa ByaeT BbIKoUeHa aBTo-
mMatuyeckn. KoHpopka nepekntoyaetca obpaTtHo Ha CTy-
neHb Harpesa 9.

1. BblbepuTe KOHPOPKY.

2. YctaHoBwuTe Ntobyto cTyneHb cnaboro Harpeea.

v MHaukarop P racHer.

7 BnokupoBKa ana 6e3onacHOCTU AeTen

®yHKUMA BNOKMPOBKKM AnA 6e30MacHOCTH AeTel NpenaT-
CTBYET CaMOCTOATENBHOMY BKJIFOYEHUIO AETbMU BapOuY-
HOM naHenw.

7.1 BKnroueHue GNOKUPOBKM ANA
O6e3onacHOCTH feTen

Tpeb6oBaHue: BapouHana naHesnb BbIKIOUYEHA.

> VaepuvBaiTe HaXXaTbiM <O NpubI. 4 CEKYHAbI.
v <0 3aroputcA Ha 10 cekyHA.

v BapouHana naHenb 3abnokupoBaHa.

7.2 BblKntoueHne ONOKMPOBKU AnA
Oe3onacHOCTH fieTeu

> VaepxuBaiTe HaXXaTbiM <O NpuOI. 4 CEKYHAbI.
v bBnokunposka cHumaetcs.

7.3 ABTOMaTUUecKan 6GnoKkMpoBKa Ana
6esonacHOCTH feTen

Mpw HanMuumn atoi PyHKUMK BnokMpoBka aAnA 6esonacHo-
CTW AeTen aBTOMAaTUUYECKH BKJTHOYAETCA KaXKabli pas rnpu
BbIK/TIOYEHWM BAPOYHOW NaHesnu.

ABTOMaTHyecKyto 6NIOKMPOBKY ANnA 6e30nacHoCTH AeTei

MOXXHO aKTMBMPOBaTb B 6a30BbIX yCTaHOBKAX.

— CrpaHuya 50

8 ®DYHKLWUX BpeMeHH

Baww npubop ocHalleH pasnuuHbiMK GYHKUUAMK BpEMe-
HW, C MOMOLLIbIO KOTOPbIX Bbl MOYXETE YCTAHOBWTL MPO-
ZOMKUTENbHOCTb BhIMOMHEHWA UK TakMep.

8.1 BpemAa npuroTtoBneHus

YcrtaHoBuTe BpemsaA paboThl BbiOpaHHON KOHPopKH. Mo
WCTEYEHWN YCTAHOBNEHHOMO BPEMEHW KOHpOPKa aBToMa-
TUYECKM BhIK/OYaeTCA.

MO>KHO yCTaHOBUTE BPEMA NPUroTOBNEHWA A0 99 MUHYT.
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YcTaHOBKa BpeMeHU NpUroToBrieHUn
TpeboBaHue: KoHpopKa BbibpaHa.

1. YcTaHoBwWTE CTyneHb HarpeBa KOHQOPKHK.
2. Hakmure Ha ©.

v WHavkartop -1 BeiBpaHHoi KoHdOpKK 3aropaeTca. Ha
WHAMKaTope Tailmepa ropur L.



3. Haxkmute Ha + vnmn —.

O
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MoABnAETCA NpeanaraeMoe 3HadeHue.
— =+ 30 muHyT.
— — 10 MHUHyT.

v HaunHaeTcs otcuet BpeMeHu npurotosneHua. Ecnu
Bbl YCTAHOBWIW BPEMA MPUrOTOBNEHUA ANA HECKOJb-
KUX KOHPOPOK, Ha MHAUKaTope Bceraa Byaert otobpa-
KatbcA BpeMA NPUroToBneHnA AnA BblOpaHHON KOH-
PopKHu.

v o ucTeuyeHnn ycTaHOBIEHHOTO BPEMEHU KOHpOopKa
BbIKMtoYaeTcA. Pasgaertca curHan, 1 Ha uHauKaTtope B
TeueHne MuHyTbl roput L. Unaukatop |1 roput Ap-
KO.

U3meHeHUe unu cOpoc BpeMeHU NPUroToBMEHHUA
Bbibepute KOHPOPKY.

Haykmute Ha .

Nuaunkatop |- roput Apko.

C nomoLubto + nnm — uaMeHuTe BpemaA NpuUrotosne-
HWA WK yCTaHOBWTE Ha L.

W<

BbiKntoueHue curHana BpeMeHu NPUroToBreHUA
Bbl MOXKeTe OTKNIOYUTL 3BYKOBOWM CUrHAN BPYUHYHO.

» Hakmute Ha noBoin cumBson.
v MHavkaTopbl racHyT, 3ByKOBOW CMrHan BbIK/oYaeTcs.

ABTOMaTH4YECKUX Tanmep

C NOMOLLbO 3TOW PYHKLMU MOXHO BblOpaTb BpeMA pa-
60Tbl AnA Bcex KOHPOPOK. [Nocne BKAKOUYEHUA Kaxaoh
KOHQOPKM HAUMHAETCA OTCUET 3alaHHOro BpeMeHu. o
UCTEYEHUM YCTAHOBNEHHOIO BPEMEHU KOHPOPKA aBToMa-
TUYECKU BbIKOYAETCA.

ABTOMAaTMYECKOE OTKMIOYEHUE fU

ABTOMAaTMUYECKMIA TaiMep BKItoYaeTcA B 6a30BbIX ycTa-
HoBKax. — CrpaHunya 50

PeKomeHgauua: ABToMmatnyeckuii Tanmep AencisyeTt
AnA Bcex KOHOOPOK. 1A oTAeNbHON KOHPOPKKU MOXKHO
COKpaTtuTb BPEMA MPUroTOBNEHWUA UK YAaNUTb ero.

— CrpaHunya 48

8.2 bbiTOBOM TanMep

Bbl MoykeTe onpeaenuTb Bpema A0 99 MWUHYT, Mo ucTeve-
HUM KOTOpPbIX pa3aacTcA 3BYKOBOM curHan. beitoBoi
TalilMep He 3aBMCHUT OT APYruUX YCTaHOBOK.

YcTaHOBKa 6bITOBOro TaiiMepa

1. Bkstounte BbITOBOM Tamep.
BbiToBOM TaiMep MOXXHO BKJIOUUTL ABYMA crniocoba-
MMU.

Mpw BbIBpaHHOM KoHPop- Haxxmute Ha © aBaxabl
Ke. B TedyeHune 10 cekyHA.

Mpu HeBbIOpPaHHOM KOH-  HaxkmuTe Ha ©.
dopke.
3aropaetcA uHanMKaTop L.

C nomoLubto + unm — yctaHoBUTE BPEMA.
HaunHaeTca oTcueT BpeMeEHM.

Mo ucteueHnn BpemeHu pasgaetca curHan. Ha vian-
Katope TaimMepa ropuT Ll. MHankatop L 6biToBoro
TarMepa 3aropaeTcA APKMM cBeToM. 1o ucteyeHunm

OHOWM MWHYTbl UHONKATOP BbIKNHOYAETCA.

< <« N«

MHaMKauma BpeMeHuU
» BbiGepuTe GbITOBOM Taimep ¢ nomoLlbio O.
v Bpemsa 6yaet nokasaHo Ha 10 cekyHA.

KoppekTupoBKa BpemeHHU

1. BbiGepuTe 6bITOBOM TaimMep ¢ nomoLbto O.
2. MMpw nomolum + unu — yctaHosute Tpebyemoe Bpe-
MA.

BoikntoueHne curHana 6LIToBoro TaMmepa
Bbl MOXKeTe OTKNIOUUTL 3BYKOBOW CUrHAN BPYUHYHO.
» Haxmute Ha nobyro CEHCOPHYHO NaHersb.

v MHAavKauua racHeT u 3ByKOBOW CUrHan npexkpawlaert-
cA.

9 ABTOMaTUUECKOe OTKJoUYEeHUe

Ecnv Bbl He MeHAETE yCTaHOBKKU KOHGOPKKM A0NTOE Bpe-
MA, aKTMBUPYETCA QYHKLMA aBTOMATUYECKOrO OTKIIOYe-
HMA.

MOMEHT OTKNHOUYEHUA KOHPOPKK 3aBUCKUT OT YCTaHOBIIEH-
HOW CTyneHu HarpeBa KOHpopku (Yepe3 1—10 yacos).
HarpeB KOHQOPKM BbIKOUaeTcA. Ha nHankarope KoH-

($OpPKM NooyepeaHO MUratoT F5 1 MHAUKATOP OCTaTOUHO-
ro Tenna H/h.

9.1 MNpoaoneHre NPUroToBNeHUA nocne
aBTOMaTU4YeCKOro OTKrOUYeHUA

1. KocHuteck nto6oro ceHcopHoro nons.
v WHaukatop racHer.
2. 3apaiiTe HOBYIO YCTaHOBKY.

49



ru  QOyHKUMA NoAAEPXKAHUA B rOPAYEM COCTOAHUM

10 dyHKUMA NnoaaepXaHUA B FOPAYEM COCTOAHUM

Mpyv nomoLLM GYyHKLMKM NOAAEPXKAHWA B TOPAYEM COCTORA-
HUM Bbl MOXXETE pacTanivBarthb LOKOMaA UK CIIMBOYHOE
Macno, a TaKkxe noaaepkusarb 6ntoga unu nocyay B ro-
pAYEM COCTOAHWM.

10.1 BknroueHue pyHKLUUMU NoaaepaHUA B
ropAyem COCTOAHUU

1. BbibepuTe KOHOPKY.

2. HakmuTte Ha cMMBON L.
v Ha vHauKatope cTyneHu HarpeBa ropur L.

10.2 BbiknrouyeHue pyHKLUUU noaaepaHuna
B ropA4yeM COCTOAHUU

1. BblbepuTe KOHPOPKY.
2. Haykmute Ha cumBon L.
v Ha vHaukaTope cTyneHu HarpeBa ropur L.

11 3awuTa npv BbITUPAHUMU

Mpn NpOTMPaHWK BKIOYEHHON BApOYHOM NaHeNM BO3-
MOXXHO M3MeHeHKe HacTpoek. [nA npeaoTBpalleHva
3TOro Bapo4yHaA NaHeslb OCHaLleHa 3alUMTON NPy BbITU-
paHuu.

3aluurta npv BbITUPaHWM HE pacnpoCcTpaHAEeTCA Ha rnas-
HbIM BbIKNtOYaTenb. BapouHyto naHenb MOXHO BbIKIIHO-
UnTb B NOBOH MOMEHT.

11.1 AKTMBaUMA 3aliUTbl NPU BbITUPAHUH

» Harkmute Ha ),

v Paspaetca 3ByKOBOW cuUrHarn.

v [opuT uHAMKaTOpHaA namnoyka Haa W,

v Nanenb ynpasneHua 6nokupyetca Ha 30 CeKyHA.

12 HHauKaTop pacxoa 3/IeKTPO3Hepruu

DyHKUMA OTOOparkaeT CyMMaPHYHO SNEKTPOSHEPTULO, U3-
PacxoA0BaHHY0 MEXAY BKIIOUYEHWEM U BbIKNIOYEHUEM
BapOYHOM NaHesnu.

Mocne BoIKAOYEHHUA Ha aucnnee Ha 10 cekyHA nosaBnAeT-
CA MHAMKaLMA pacxoja B KuoBaTT-yacax, Hanpumep,
1,08 kKBT*u.

TOYHOCTb MHAMKALMK 3aBUCHT, CPeaM NpoYero, OT Kade-
CTBa HanpAXXeHWA B 3NIEKTPOCETH.

Bbl MO)XeTe aKkTMBUpOBaTb MHAMKATOP B 6a30BbIX ycTa-
HoBKax. > CrpaHuya 50

13 bBasoBble yCTaHOBKH

Bl MoxkeTe 3aaatb 6a3oBble ycTaHOBKM Npubopa B COOT-
BETCTBUM C BaLLMMU NOTPEBHOCTAMM.

13.1 0O630p 6a30BbIX YCTAHOBOK

3aecb Bbl MOXETe 03HaKOMUTLCA ¢ 0630poM 6a30BbIX
YCTAHOBOK M 3aZlaHHbIX Ha 3aBOAE YCTAHOBOYHbIX 3Haye-
HUHA.

Uuaun- Boibop

KaTop

ci ABTOMaThyecKana HnoKkMpoBKa anAa 6esonacHo-
CTv aeten
£l — BbIKNIOYEHO'
{ — BKJ/IIOYEHO

c— PyL-IHaFl M aBToOMartn4dyeckan 6ﬂOKVIpOBKVI
ans 6e30nacHOCTU ZeTel BIKITHOUEHbI.

' 3aBoackanA HacTpoika
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Uuau- Bbibop
KarTop
cc 3BYKOBOM CUrHan

£l — cvrHanbl noaTBepKAEHWA 1 coobLeHHA
00 oLnbKe BbIKNHoYeHbl. CUrHasn rnasHoro Bbil-
KrtoyaTesia OCTaeTCA BKIIOYEHHbIM.

{ — BKJTHOYEH TONIbKO CUrHan coobLleHna 06
oLumnbKe.

C — BKIOUYEH TONbKO CUrHan NOATBEPKAEHUA.
3 — BKIIIOYEHbI CUTHAaNbI NOATBEPIKAEHWA U CO-
o6LLeHuns 06 owmbke.!

c3 MHanKaTop pacxola 3neKTpo3Hepruu
CeTeBoe HanpAXKeHWe y3HanTe B CBOEM MecCT-
HOM NPEeANPUATUM SHEPrOCHABIKEHMA.
L — vHAauKaTop pacxoaa BbIKMOYEH.'
{ — MHAMKaTop pacxoia npv ceTeBoM Hanps-
»enum 230 B.
£ — WHAMKAaTOp pacxoAa Nnpu CEeTeBOM Hanps-
»eHuu 400 B.
7 — vHAMKaTop pacxoza npu CeTEBOM Hanps-
>Xenun 220 B.
Y — uMHAMKaTop pacxola npu ceTeBoM Hanps-
»eHun 240 B.

! 3aBojckana HacTpoMka




Uuau- Beibop
KaTop
ch ABTOMATHYECKUI TaMep

00 — BbIKntoyeHo. '
i-59 — Bpems, No UCTeYeHUM KOTOPOro KOH-
$OPKM BbIKIOYAIOTCA.

ch MpoLoMKUTENLHOCTEL CUrHana UCTeueHua Bpe-
MeHU Tarnmepa
i — 10 ceKkyHA.
£ — 30 ceKyHa.
3 — 1°MunyTa.’

MoakntoueHne HarpeBaTefbHbIX 3/1IEMEHTOB
£l — BbIK/OYEHO'

{ — BKJIOYEHO

£ — lMNocneaHnAn sanaHHas ycTaHoBKa nepea
BbIKNOUYEHUEM KOHDOPKM.

n]
[Xn]

Bpema Bbibopa KOHPOPOK

Ll — He orpaH14YeHo: MOXKHO B N06OW MOMEHT
BbINONHATL YCTAHOBKU ANA NOCNeAHeN Bbl-
6paHHOI KOHPOPKK Bes NnoBTopHOro BLiBopa.'
{ — nocne Bbi6opa KOHPOPKM MOXKHO BbINON-
HATb YCTAHOBKM AnA Hee B TeueHne 10 cekyHA.
Mocne atoro TpebyeTcA NOBTOPHLIN BLIGOP
KOH(OPKM Nepes BbINOIHEHUEM YCTAHOBOK.

n
23

BoccraHoBneH1e 3aBOACKMX YCTAHOBOK
£ — BuikntouyeHo.'
{ — BrntoueHo.

' 3aBoackan HacTpoMKa

13.2 UsmeHeHHe 6a30BOM YCTAHOBKH

TpeboBaHuWe: BapouHana naHenb BuIKOYEHA.
1. BkntounTe BapoYHYyHO NaHesb.

Ounctka M yxoa ru

2. B Teuenue cneayrowmx 10 cekyHA yaeprkuBanTe Ha-
»atbim B 4 ceKkyHAabI.

]

Ha neBom aucnnee nooyepeaHo MUratoT c U .
Ha npasom ancnnee ropur .

Haxkumaiite [ go Tex nop, noka Ha nesom aucnnee
He noABWTCA TpebyemMan UHAMKaUWA.

4. Tpv nomMowm + unu — yctaHosuTe Tpebyemoe 3Hade-
Hue.

<

© <

O
O
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5. YaepxuBaite W HaykaTbIM 4 CEKYHAbI.

v HacTtpo#ka 3ageinctsoBaHa.

PexomeHgauusa: Yto0Bbl BbIATH U3 BA30BLIX HACTPOEK
6e3 coxpaHEeHWA, BLIKITIOUMTE BAPOUHYIO NaHesb nocpea-
ctBoM . CHOBa BK/IKOUYMTE BapOYHYHO NaHesnb U Ha-
CTpoWiTe ee 3aHOBO.

14 OuucTKa U yxon

LnAa nonroBpemeHHo ucrnpaBHoK paboTsl npubopa Tpe-
6yeTcA ero TaTenbHaA OYUCTKA U YXOA.

14.1 YucTAwme cpencrea

MoaxoAaAlmMe YACTALLUME CcpeacTBa U CKpeBKK AnA CTek-

NAHHBLIX MOBEPXHOCTEN MOXHO NPMOBPECTU B CEPBUCHOM

cnyx06e, oHnanH-mMarasmHe UK Yepes TOProByto CETb.

BHUMAHMUE!

HenoaxoasLune uncTALLME cpeacTBa MOryT NoBpeanTb

noBepXxHOCTHU npubopa.

» Hu B KOem cnyyae He Ucnonb3ynTe HenoaxoAanLLme
uncTALLIMe cpeacTBa.

Henoaxopsawue yicTaLlKMe cpeacTBa

=  HepasbaBneHHoe CPeACTBO ANA MbITbA NOCYAbl

= cpeacTBa ANA NOCYAOMOEYHBIX MaLlUWH

= abpasuBHble cpeacTBa

= abpasuBHbIE YCTALLME CPEACTBA, Hamp., a3p0o30u
ZNIA OYMCTKM AYXOBbIX LUKAPOB UK NMATHOBLIBOAWUTENM

B )KEeCTKue ryObku

B QUMCTUTENIM BLICOKOTO JABJIEHWUA U NapOCTPYWHbIE
OYUCTUTENM

14.2 YucTKa CTEeKNoOKepamMUKH

OuuwaiiTe BapOYHYIO NaHesb Nocne Kaykaoro Ucnonb3ao-
BaHWA, YTOObI OCTATKM NULLM HE NMPUropany.

3ameTka: O6partute BHUMaHKE Ha MHPOPMALMIO O He-
NOAXOAALLMX YNCTALLMX cpeacTBax. —~ CTpaHmuya 51

TpeboBaHue: BapouHana naHesb oCThifa.

1. YpanaiTte cunbHble 3arpA3HEHUA C MOMOLLLIO CKPeb-
Ka AnA CTEKoN.

2. OuncTtuTe BapOUHYIO NaHesb YACTALLMM CPeACTBOM
ANA CTEKNOKepaMUKHM.
CobntofaiTe yKasaHuA No OYUCTKE, NpUBEAEHHbIE Ha
yNnaKkoBKe YACTALLEro cpeacTsa.
PeKomeHaauma: Bbl MOXeTe A0CTUYb XOPOLLUKX pe-
3yNbTATOB OYUCTKU, UCMONL3YA CrieLnanbHyro ryoky
ANA CTEKNOKEPAMMKM.
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ru YcTtpaHeHue HeucnpaBHOCTEN

14.3 OuucTKa pambl BapO4YHOHW NaHenu

Ouuwaite pamy BapO4HOW NaHenu nocne UCnonb3oBa-

HWA, €CNIM Ha Hel eCTb 3arpA3HEHNUA UK NATHA.

MpumeyaHuna

= YyuTbiBaWTe MHPOPMALIMIO, KacatoLLyrocA Henoaxoas-
LLMX YUCTALUMX cpeacTB. — Crpanuya 51

= He ucnonb3ayiTe cKpeboK Ana CTeKNAHHbIX NOBEPXHO-
cTewn.

1. OuuncTtute pamy BapO4HOW NaHenn MblfibHbIM PacTBo-
POM W MATKOMN TKaHbIHO.
HoBble ry6ku AnA MblTbA NOCyAbl TLLATENBHO BbIMOK-
Te nepea UCMosIb30BaHUEM.

2. BbITpuTE HAacyx0 MATKON candeTKow.

15 YcTpaHeHUe HeucrnpaBHOCTEU

Bbl MOXXeTe CaMOCTOATENBHO YCTPaHWUTL HE3HAUNUTENbHBIE HEMCNPABHOCTM Baluero npuéopa. Bocnonbayiiteck MHpopma-
uMei U3 rmasbl «YCTpaHeHWe HeucnpaBHOCTEN» Nepes obpalleHueM B CEPBUCHYHO Cy)XBy. 3To No3BonMT usbexarb Ao-

MNOJIHUTEJIbHBIX PACX0A0B.

A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHocTb

TpaBMUpOBaHHA!

Mpu HekBanM@PUUUPOBAHHOM PEMOHTE NPUBOP MOXKET

cTaTb UCTOYHUKOM OMACHOCTH.

» PemoHTHpoBaTh Npubop paspeLlaeTca TonbKo 0by-
YEHHbIM crneuuanMcTam.

» Ecnu npuBop HeucnpaBeH, 06paTuTechk B CEPBUCHYIO
cnyxoy.

A\ NPEOYNPEMAEHMUE — OnacHOCTb nopameHus

3NEeKTPUUECKUM TOKOM!

Mpn HeKBANMPUUUPOBAHHOM PEMOHTE NPUBOP MOXKET

cTaTb UCTOYHMKOM OMACHOCTH.

» PemoHTHpOBaTh NpuBop paspeLlaeTca ToNbKO KBau-
dUUMPOBaHHLIM CreuuanMcTam.

» [1nA pemMoHTa npubopa MOXHO MCMOosb30BaThb TOMLKO
OpUrMHasnbHble 3an4acTy.

» Ecnu ceteBoi kabenb npubopa 6yaeTt NoBpeXxaeH, oH
ZOMKeH BbiTb 3aMeHeH 06yYEHHbIM CreLnanucToM.

15.1 YKasaHuA Ha gucnnee

/\ NPEOYNPEMXAEHME — OnacHocTs oxora!

KoHdopka HarpeBaeTcs, oaHAKO MHAMKATOP He paboTa-

er.

» OTKntounTe NpenoxpaHnuTens B 6ro0Ke NpefoxpaHu-
Tenew.

» Bbi3oBWTE crieunanncTa CepBUCHOM Cy»KObl.

A NMPEAYNPEXOEHUE — OnacHOCTb Bo3ropaHus!

BapouHana naHenb camMoONpoOU3BOBLHO OTKIOYAETCA U

nepecTaér pearvpoBaTtb Ha CUrHanbl ynpasneHus. B

AanbHenLWeM oHa MOXET TaK e CaMOMNpPOU3BOSIbHO

BKNIOYMTBCA.

» OTKntouMTE NpesfoxpaHuTens B BoKe NpefoxpaHu-
Tenemn.

» Bbi3oBWTE crieunanucTa CepBUCHOM Cy»KObl.

HeucnpasHoCTb

MpuunHa 1 ycTpaHeHWe HeucnpaBHOCTeN

OtcyTctBYET

Co6oM anekTponuTaHusa.

1. MpoBepbTe JOMOBOW NpefoxpaHuTenb npubopa.
2. MpoBepbTe HanMuMe HanPAXEHUA Mo APYrMM INEKTPUYECKUM npubopam.

Bce nHankatopbl Mu-
ratot

MaHenb ynpaBneHuA BNaXKHaA UM Ha HEW HAXOAATCA Kakue-nmbo npeameTsl.
» Hacyxo npoTpuTe naHenb ynpaBneHusa unu yéepute NoCTOPOHHUIA NPeaMET.

Fe

Heckonbko koH$OpOoK paboTtanu Aonroe BpeMA Npu BbICOKOW MOLLHOCTH. [NA 3aLUMThl anek-

TPOHWKM OT Nneperpesa KOHPOPKA BbIKNHOYMIACS.

1. lMopoxante HeEKOTOpoe BpeMA.

2. KocHuTech ntoBoro CeHCoOpHOro nons.

v Ecnu cooblueHne Gonblue He NOABNAETCA, SNIEKTPOHUKA OCThbINA B JOCTATOYHON CTEMEHM.
MO>XXHO NPOZOMKUTL NPUIrOTOBNEHUE MULLK.

Fy

HecMoTpA Ha OTKIHOUEHKE NMOCPEACTBOM F£ HarpeB 3MEKTPOHWKKM NpogomKkaetcs. Moatomy

BCE KOHPOPKM OTKITHOUMIIUCD.

1. lMopoxante HEKOTOpOe BpeMA.

2. KocHuTech ntoBoro CeHCOpPHOro nons.

v Ecnu cooblueHune 6onblue He NOABNAETCA, SNEKTPOHUKA OCTbINA B JOCTATOYHON CTEMEHMU.
MO>XHO NPOLOMKUTL NPUIrOTOBNEHUE MULLK.

F 5 v cTyneHb Harpe-
Ba MUraroT nooyepes-
Ho. Pasaaetca 3ByKo-
BOM cUrHarn.

lopAvan KacTpronA B 30He NaHenu ynpaeneHvA. Yrposa neperpesa 3NeKTPOHUKM.
» CHMMWTE KacTpronto.
v Cpasy nocne aToro MHAMKALUWA racHer.
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Ytunusauma ru

HeucnpaBsHocTb

MpuunHa 1 ycTpaHeHWe HeucnpaBHOCTeN

Fau 3ByKOBOVI CuUrHan Fopﬂqaﬂ KaCTprOiA B 30HE NaHesIn ynpaBlieHUA. [na sawuthbl ONIEKTPOHUKHK OT neperpeBa KOH-

dopkKa oTKIuunach.
1. CHMMMUTE KacTpronio.

2. TMoaoauTe HEKOTOpPOE BPEMA.

3. KocHutechb ntoboro CEHCOpPHOro nonA.
v Ecnu cooblueHne 6onblie He NOABMAETCA, S/IEKTPOHMKA OCTbl/1a B AOCTaTO4YHOW CTEMNEHMW.
MoyxHO NPOAO/MKUTL NPUTOTOBJIEHWE NULLIN.

Fa KoHdopka 6bina CAMLLKOM JOMFO BKIKOYEHA U OTKIOYMNACH aBTOMATUYECKH.
Bbl MOXKeTe CHOBA BKIHOUYNUTE KOH(OPKY.

oE M KOHPOPKHM He Ha-  AKTUBMPOBAH AEMOHCTPALMOHHBIA PEXKUM.
rpesarotcA 1. OtcoeauHuTe npubop oT ceth nuTaHuA Ha 30 CeKyHA, HeHaZOoNro OTKNOUYUB NPEeSOXPaHu-

Tenb B 6noKe npeAoxpaHuTenen.

2. B TeuyeHue 3 MUHYT KOCHWUTECH Nt0BOro CEHCOPHOro NosA.

Ha ancnnee noss-

OnNeKTPOHMKA YCTaHOBWNA OLLUOKY.

NAETCA COOOLIEHNE C 1, BbIKIounTE NPMOOP M CHOBA BKITKOUMTE.
E", hanp., EO111. v B cnyyae oQIHOKPaTHOM HEMCMPABHOCTH COOBLLEHUE UCHE3HET.
2. Ecnu cooblueHne NOABUTCA CHOBA, 06paTUTeCh B CEPBMCHYIO CAY>KOY. MO3BOHMB, yKaXKuTe

ToyHOe coobLleHne 06 oLnbKe.

- "CepsucHan cnymba", CtpaHmya 53

16 YTunusauyua

34ecb NpUBEAEHbI YKA3aHWA N0 HAANexallen yTunmaa-
UMK CTapbIX ObITOBLIX NPUOOPOB.

16.1 YTunusauua ctaporo 6bIToBOro
npubopa
YTunusaumna B COOTBETCTBUN C 3KOSIOMMUYECKUMMU HopMa-

Mu obecneurBaeT BO3MOXHOCTb BTOPWYHOIO UCMNONb30-
BaHWA LEeHHbIX CbipbeBbIX MaTepnasnoB.

> YTunusupyite npubop B COOTBETCTBMM C SKOSOrMYe-
CKMMKU HOpMaMMu.

CBeaeHWA 0 BO3SMOXHbIX Cnocobax yTUnmM3aumm Mox-
HO MOJyYnTb B CNELManM3MpoBaHHOM TOProBOM MNpes-
MPUATUM, A TAKIKE B PaVOHHBIX UM TOPOACKMX opra-
Hax yrnpasneHuA.

LaHHbI npnbop UMeeT OTMETKY O COo-
OTBETCTBMU €BPONENCKUM HOpMaMm
2012/19/EU yTunusaumu anexktpuye-
CKMX 1 3NEKTPOHHBIX NpubopoB (waste
electrical and electronic equipment -
WEEE).

LaHHble HopMbI ONpeaenaAoT AEeUCTBY-
toLLMe Ha Tepputopun EBpocotosa
npasuna Bo3Bpara 1 yTuamnsauum cra-
pbIX NprBopoB.

17 CepBucHaf cnymoba

Ecnu y Bac umetoTca BONpoCkl N0 UCMOMb30BaHNUIO, BaM
He yaAaeTcA CaMOCTOATENBHO YCTPAHUTL HEUCTNPABHOCTb
npubopa unu Tpebyerca oTpeMoHTUpoBaTb Nprbop,
obpaTuTech B Hally CEPBUCHYO CRy»Oy.

Ba)kHble AnA GpyHKUMOHUpPOBaHWA Npubopa opuruHasb-
Hble 3anyacTu, cootBeTcTBYtowmMe Jupexktuee EC no ako-
FIOFMYECKOMY MPOEKTUPOBAaHUIO 3ieKTpornoTpebnatoLLei
NPoAYKUMM Bbl MOXKETE 3aKasaTb B Hallel CepBUCHOM
cnyxbe, kak MUHUMYM, B TedeHune 10 neT ¢ MoMeHTa
npoZaku Ballero npubopa B npeaenax EBponeickoro
3KOHOMMWYECKOro NMPOCTPaHCTBA.

3ameTHKa: [pu BbINOAHEHWUN rapaHTUHBIX YCIOBUM
npousBoanTena paboTbl BLINOMHAKTCA CEPBUCHOM CNyX-
6o 6ecnnatHo.

MoAapobHYto MHPOPMALIMIO O rapaHTUAHOM CPOKE U yCrlo-
BMAX rapaHTMun B BaLLEN CTPaAHE Bbl MOXETE 3anpoCcuTb B
HalleW cepBUCHOW cry»k0e, y Ballero npoJasua uim
HaWTW Ha HalLleM cauTe.

Mpv oBpalleHnn B CePBUCHYHO CIY>KOY YKaXkuTe Homep
usaenusa (E-Nr.) n saBoackoi Homep (FD) npubopa.
Aznpec 1 TenepoH cepBUCHON CNyXObl MOXHO HaWTH B
npunaraemMom nepeyHe CEPBUCHbLIX CNYKO UK Ha Ha-
lem Beb-caiTe.

InA goctyna K KOHTakTam Cny»6 KIMEHTCKOro cepBuca,
Bbl TAKXKE MOXKeTe ucnonb3osath AaHHbIM QR Koga.
https://www.neff.ru
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ru CepBsucHas cnyxoba

17.1 Homep uspenun (E-Nr.) n 3aBoackoun
Homep (FD)

Howmep usaenusa (E-Nr.) n 3aBoackoin Homep (FD) Bbl
HaiZeTe Ha pUpPMeHHoM Tabnnuke ceBoero npubopa.
TunoBan Tabnuuka HaxoaMTCA:

= B nacnopte npubopa.

= C HMXHEN CTOPOHbLI BAPOUYHOM NMaHesnun.

YTo6bl 6bICTPO HaWTK AaHHble npubopa u Homep Tenedo-
Ha CEPBMCHOM CNy)KObl, Bbl MOXETe 3anucaTb 3Th AaH-
Hble.
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