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Eingebauter Ofen

TEIL 1: BEDIENUNGSANLEITUNG

Bevor Sie den Backofen zum ersten Mal verwenden, lesen Sie bitte die zu
Ihrem Backofen gehorenden Einbau-und Wartungsanweisungen aufmerksam
durch.

Je nach Modell konnen die Zubehorteile |hres Backofens von den auf den
Abbildungen dargestellten Teilen abweichen.
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. Laﬁig
1. Bedienblende 9. Kuhlluftaustritt
2. Tursperre (nur fur Pyrolyse-Modelle) 10. Befestigung am Einbauschrank
3. Grillwiderstand 11. Lampe
4. Blechhalterungen 12. Ruckwand
5. Rost 13. Umluft
6. Backblech 14. Backofendichtung
7. Scharnier 15. Tur
8. Innenscheibe
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/\ BEDIENFELD

Modelle FH 611/ FZH 611

1. Funktionswahlschalter
2. Elektronische Uhr
3. Temperaturwahlschalter

A FUNKTIONSWAHLSCHALTERSYMBOLE

FH 611/ FZH 611 Models
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/\ BACKOFENFUNKTIONEN

==
=

HINWEIS: In der zu Ihrem Backofen gehdrenden Anleitung zum Garen
finden Sie eine Beschreibung der einzelnen Funktionen.

Turbo

& | Pizza

Ausschalten des backofens

NORMAL

Grill Eco
Maxigrill AQUALITIC CLEAN

Unterhitze Auftauen

Maxigrill mit umluft (3) schnettautheizung

HOOOO0E

>

BESCHREIBUNG DER ELECTRONISCHEN UHR
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TASTEN

-, OK und +:
Programmieren der
elektronischen Timers.

Ermdglichen das
Funktionen des

SYMBOLE

Funktionen der Schalltuhr
L TIMIER: Lauehtet, wenn die Timer-
Funktion gewahlt wird. Nach einer
gewissen Zeit erzeugt er eln akustisches
Signal. Der Backofen wird nicht
ausgeschaltet,wenn die Zelt abgelaufen
ist. Diese Funktion kann auch genutzt
werden, wenn der Backofen in Betrieb
ist.

[-->] n -->| PROGRAMMIERUNG: Die-
se Sensoren leuchten, um anzuzeigen,
dass der Backofen programmiert ist
(Dauer, Ende oder gesamt).

|-->] Gardauer: Ermoglicht das Garen
wahrend einer gewahlten Zeit Danach
schaltet sich der Backofen automatisch
aus.

Wenn Sie eine Gardauer fir lhren
Backvorgang eingestellt haben, den
Backofen aber manuell ausschalten,
bevor die Garclauer abgelaufen ist, so
lauft die Gardauer unabhangig vom
Badkvorgang welter, bis die eingestellte
Zeit ab,gelaufen ist.

2 -->| Garende: Das Garende ist
der Zeitpunkt, zu dem der Backofen ab-
schattet/

2 |-->| u-->| Gardauer und Garende:
Ermoglicht die Einstellung der Dauer
und Endzeit des Garvorgangs. Der Back-
ofen schaltet sich automatisch fir die
vorab eingestellte Garzeit (Dauer) ein
und schaltet sich automatisch beim Er-

DEUTSCH

reichen der eingestellten Zeit (Garende)
ab.

—o  SCHALTUIHIRSPERRE: Zeigt an,
dass die Touch-Tasten der Schaltuhr ge-
sperrt sind, um zu verhindern, dass sie
von Kleinkindern manipuliert werden
kdnnen.

Sonstige Funktionen

HEIZEN: Zeig an, dass der Ofen War-
me auf die Speisen ubertragt
™ OKOCLEAN: | euchtet wihrend der
Kiippersbusch OkoClean® Funktion.

/\ ACHTUNG

lhr Backofen ist mit Touch-Control-
Technologie ausgestattet. Zur Bedie-
nung miissen die Symbole auf dem Glas
nur mit dem Finger beriihrt werden.
Die TouchControl-Empfindlichkeit passt
sich standig den Umgebungsbedingun-
gen an. Beim Anschluss des Backofens
an die Stromversorgung ist darauf zu
achten, dass die Glasfidche der Schal-
terlront sauber und frei von evtl. Hin-
dernissen ist.

Reagiert der Backofen bei der Glas-
beriihrung mit dem Finger nicht ord-
nungsgemaf3, muss er von der Strom-
versorgung getrennt und dann erneut
angeschlossen werden. Auf diese Art
stellen sich die Sensoren automatisch
ein und reagieren wieder auf den Fin-
gerdruck.
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ZEITEINSTELLUNG

2 Um die Backofenuhr einzustel-
len, mussen die Funktions- und Tempe-
raturwahlschalter o Stellung stehen.

> Beim Einschalten des Backofens
blinkt die Anzeige 12:00 auf dem Dis-
play und de Symbole.

S Durch Bertuhren von + oder-
werden die Stunden und danach die
Minuten eingestellt. Anschlief3end er-
tonen 2 aufeinanderfolgende Pieptone
zur Bestatigung der gewahlten Uhrzeit.

2 Wenn Sie die Uhrzeit andern
mochten, mussen Sie + u - berihren,
bis die Uhrzelt blinkt. Beriihren Sie OK
und folgen Sie den m obigen Punkt be-
schriebenen Sehritten.

==

ANMERKUNG

lhre Uhr besitzt einen nachtli-
chen Beleuchtungsmodus, sodass
die Liehtintensitat des Displays zwi-
schen 00:00 und 6:00 Uhr sinkt.

/\ ACHTUNG

Im Falle eines Stromausfalls Wird
die gesamte Programmierung der
elektronisehen Uhr geldscht.

In diesem Fall miissen Sie die
Funl<tionsund Temperaturwahlschalter
auf die o Stellung stellen.

Auf der Anzeige erscheint 12:00. Im
Ansehluss konnen Sie die Uhrzeit ein-
stellen, indem Sie die 0. a. Anweisungen
befolgen.

KUPPERSBERG

TECHNISCHER PASS

Eingebauter Ofen



TECHNISCHER PASS

Eingebauter Ofen

/\ BEDIENUNG DES

BACKOFENS

MANUELLER BETRIEB

2 Nach Einstellung der Uhrzelt ist
der Backofen funktionsbereit. Wahlen
Sie eine Garfunktion und eine Tempe-
ratur.

2 Wahrend der Gaivorgangs sehen
Sie auf dem Display, Wie das Symbol &,
leuchtet. Damit wird angezeigt, dass der
Backofen in diesem Moment Warme auf
das Gargut ubertragt. Sobald die vor-
eingestellte Temperatur erreicht ist er-
lischt das Symbol als Anzeige, dass der
Vortleizvorgang abgesehlossen ist.

9 Zum Ausschalten des Backofens
mussen Sie die Schalter auf die Position
o stellen.

=

HINWEIS

Bei Beginn des Gaivorgangs zeigt
der Backofen nicht mehr die Zeit,
sondern die bisherige Garzeit an.

BACKOFENFUNKTION
MIT ZEITSCHALTUNG

Programmierung des Timers

1. Berthren Sie + oder -, bis das
Symbol 2, auf dem Display blinkt, und
driicken Sie OK. Auf dem Display er-
scheint 00:00.

2. Mit den Sensoren + oder - wah-
len Sie die Zeitdauer, nach deren Ablauf
der Timer ertonen soll. Es ertonen Nlei
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kurze, aufeinander folgende akustische
Signale zur Bestatigung und der Count-
down ab dem gewahlten Zeitpunkt wird
angezeigt. Das Symbol L blinkt lang-
sam.

3. Naoh Ablauf der Zeit, ertont 00
Sekunden lang ein akustisches Signal
und das Symbol £ blinkt schnell.

® ANMERKUNG

Bei der Timerfunktion schaltet sich
der Backofen nach Ablauf der program-
mierten Dauer nicht ab.

4. Berlhren Sie einen beliebigen
Sensor, um das akustische Signal zu
stoppen. Gleichzeitig ertischt auch das
Symbol 2.

Wenn Sie die Timer-Zeit andern
mochten, mussen Sie die gezeigten
Schritte erneul auslihren. Wenn Sie auf
den Timer zugreilien, erscheint die ak-
tuell verbleibende Zeit. Diese kann ge-
andert werden.

® ANMERKUNG

Bei der Timerfunktion vJird die ver-
bleibende Zeit permanent auf dem Dis-
play angezeigt. Wenn diese Funktion
programmiert ist, kann weder die Uhr-
zeit noch die Gesamtzeit des program-
mierten Garvorgangs angezeig werden.

Programmierung der Gardauer

1. Berlihren Sie + oder - bis das
Symbol |-->|, auf dem Display blinkt,
und dricken Sie OK. Auf dem Display
erscheint 00:00.
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2. Wahlen Sie die Zeitdauer; nach
deren Ablauf der Timer ertormn soll,
indem Sie + oder - drlicken. Es erténen
zwei k rze, aufeinander folgende akust-
Jische Signale zur Bestatigung und der
Countdown ab dem gewahlten Zeipunkt
wird angezeigt Das Symbol |-->| blinkt
langsam.

3. Wahlen Sie mit den Backofen-
drehschaltern eine Funktion und eine
Gartemperatur.

4. Nach Ablauf der Garzeit schattet
sioh der Backofen aus, es ertont ein
akustisches Signal und das Symbol |-->|.
blinkt schnell.

5. Bertihren Sie einen beliebigen
Sensor, um das akustische Signal zu
stoppen. Gleichzeitig erlischt auch das
Symbol |-->|. Der Baokofen schaltet sich
wieder ein.

6. Stellen Sie die Schalter o auf die
Ausschaltstellung des Backofens.

Sie konnen jederzeit die restliche
Gardauer andern, indem Sie + oder -,
beruhren, bis das Symbol |-->| schnell
blinkt. Berlihren Sie anschliefend OK,
um die Zeit zu andern.

® ANMERKUNG

Bei der Gardauerfunktion wird die
verbleibende Zeit permanent auf dem
Display angezeigt. Ist die Funktion pro-
grammiert, kann die aktuelle Uhrzeit
nicht auf dem Display angezeigt werden.
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Programmierung des Garz.elt-
Endes

1. Berlhren Sie den Sensor + oder
-, bis das Symbol -->|, auf dem Display
blinkt, und driicken Sie dann OK . Auf
dem Display erscheint d-e aktuelle Uhr-
zeit.

2. Mit den Sensoren + oder - wah-
len Sie die Zeitdauer, nach deren Ablauf
der Timer ertonen soll. Es ertdnen zwei
kurze, aure-nander folgende akustlische
Signale zur Bestatigung und der Count-
down ab dem gewahlten Zeitpunkt wird
angezeigt. Das Symbol -->| blinkt lang-
sam.

3. Wahlen Sie eioo Gartmklion und
-temperatur.

4. Nach Ablaut der programmierten
Zeit schaltet sich der Backolen aus, es
ertont ein akmtisches Signal und das
Symbol -->| blinkt schnell.

5. Beruhren Sie einen beliebigen
Sensor, um das akusUsche Signal zu
stoppen und das Symbol -->| auszu-
schalten. Der Backofen schaltet sich
wieder ein.

6. Stellen Sie die Schalter o auf die
Ausschaltstellung des Backofens.

Sie konnen jederzeil: die restliche
Gardauer andern, indem Sie + oder -,
beriihren, bis das Symbol |-->| schnell
blinkl.. Berlhren Sie an schlief;end OK,
um die Zeit zu andern.
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Programmierung der Gardauer
und des Garendes

1. Berlhren Sie + oder -, bis das Sym-
bol auf dem Display blinkt |-->|, und
drucken Sie dann OK . Auf dem Display
erscheint 00:00.

2. Mit den Sensoren + oder - wahlen Sie
die Gardauer. s ertonen zwei kurze, auf-
einander folgende akustische Signale
zur Bestablgung und die verbleibende
Garzeit wird auf dem Display angezeigt
und das Symbol |-->| blinkl langsam.

3. Beruihren Sie + oder - bis das Symbol,
[-->|, auf dem Display blinkt, und dru-
cken Sie OK. Auf dem Display erscheint
die vorgesehene Endzeit der Garzeit.

4. Wathen Sie das Gazeitende mil - oder
+ . Es ertdnen zwei kurze, aufeinander
folgende akustische Signale zur Besta-
tigung und die aktuelle Uhrzeit wird auf
dem Display angezaigt.

5. Wahlen Sie eine Garrunktion und
-tempera tur. Der Backofen bleibt aus-
geschaltet und die Symbole [-->| 1 und
-->| leuchten weiter. Ihr Backofen ist
nun programmiert.

6. Wenn die eingestellte Uhrzeit d:es
Garbeginns erreicht ist, schaltet sich der
Backofen ein und fuhrt den Garvorgangl
wahrend der vorgewahlten Zelt durch.
7. Wahrend des Garvorgangs wird die
Restgarzeit angezeigt und das Symbol
[-->] blinkt langsam.

8. Nach Ablauf der programmierten Zeil
schaltet siah der Backofen aus, es ertont
ein akustisches Signal und das Symbol
[-->| blinkt schnell.

9. Beruhren Sie eine beliebige Taste,
um das akustische Signal zu stoppen

DEUTSCH

und das Symbol |-->| auszuschalten. Der
Backofen schaltet sich wieder ein,

10. Stellen Sie die Schalter auf Position
o,um den Ofen auszuschalten.

Sie konnen jederzeil: die restliche Gar-
dauer andern, indem Sie - oder + beri
hren, bis das Symbol |-->| schnell blinkt.
Berlihren Sie ansohliefsend OK , um die
Zeil zu andern.
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/N SICHERHEITS
FUNKTIONEN

Sicherheitssperre fiir kinder

Diese Funktion kann wahrend des
Backofen-betriebs jederzeit gewahlt
werden.

Um die Funktion zu aktivieren, be-
rihren Sie , und halten diese ge-
druckt, bis Sie 1 Piepton horen und auf
dem Display das Symbol @ erscheint.
Die Uhr ist blockiert.

Wenn Sie diese Funktion aktivieren,
wahrend Sie mit dem Ofen backen oder
braten, blockieren Sie nur die Handha-
bung des elektronischen Timers.

Um die Funktion auszuschalten,
berGhren Sie und halten diese ge-
driickt, bis Sie 1 Piepton horen.

AQUALITIC CLEAN® FUNKTION

Mit dieser Funktion wird die Reini-
gung der Fett- und Schmutzreste, die an
den Backofenwanden haften, erleich-
tert.

Verhindern Sie die Ansammlung von
Schmutz, damit die Reinigung leichter
erfolgen kann. Reinigen Sie den Back-
ofen regelmafig.

Programmierung der
AQUALITIC CLEAN® FUNKTION

/N ACHTUNG

Gief3en Sie kein Wasser in den hei-
fen Backofen. Dadurch konnte die
Emaillierung beschadigt werden.

Flihren Sie den Reinigungszyklus
immer bei kaltem Ofen aus. Wenn Sie

TECHNISCHER PASS
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ihn bei zu heiem Backofen durchfiih-
ren, kann das Ergebnis be-eintrachtigt
und sin auf’erdem die Emaillierung be-
schadigt werden.

Nehmen Sie vorher die Bleche und
alle Zubehorteile inkl. die Blechhalte-
rungen oder ausziehbaren Schienen aus
dem Backofenin-neren.

Befolgen Sie dafiir die Anweisungen,
die im Einbau- und Wartungshandbuch,
das zum Lieferumfang des Backofens
gehort, angegeben sind.

1. Legen Sie bei kaltem Backofen
ein geoffnetes Tuch auf den Backofen-
boden.

2. GieRRen Sie langsam 200 ml Was-
ser in den unteren Teil der Backofen-
rohre.

HINWEIS

Um das Ergebnis zu verbessern, kon-
nen Sie dem Glas Wasser einen Teeloffel
mildes Geschirrspllmittel hinzufligen,
bevor sie es liber das Tuch gieBen.

3. Drehen Sie den Funktionswahl-
schalter auf Position (2] |

KUPPERSBERG
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4. Im Anschluss ertont ein akusti-
sches Signal zur Bestatigung, dass die
AQUALITIC CLEAN®  Funktion einge-
schaltet wurde. Das Symbol (0] blinkt
langsam und auf dem Display wird die
Zeit angezeigt, die bis zum Ende der
Funktion verbleibt.

¥ WicHTIG

Die Dauer dieser Funktion kann
nicht gedndert werden. Um sie vorher
zu beenden, miissen Sie den Funktions-
wahlschalter auf die Position O stellen.

5. Nach Ablauf der programmierten
Zeit schaltet sich der Backofen aus, es
ertont ein akustisches Signal und das
Symbol (9] blinkt schnell.

N

" WicHTIG

Offnen Sie die Ofentiir nicht, bis die
AQUALITIC CLEAN® Funktion beendet
ist.

Die Abkiihlphase ist fiir den korrek-
ten Ablauf der Funktion notwendig.

6. Beruhren Sie mit dem Finger eine
beliebige Taste, um das akustische Sig-
nal und das Symbol (0] auszuschalten.

7. Drehen Sie den Funktionswahl-
schalter auf Position ©.

8. Der Backofen ist bereit, um die
Schmutzreste und das Ubrige Wasser
mit dem Tuch entfernen zu kdnnen.

Die AQUALITIC CLEAN® Funktion
erfolgt bei niedriger Temperatur. Aller-

DEUTSCH

dings kann die Abkiihlzeit je nach Au-
Rentemperatur unterschiedlich sein.
ACHTUNG
Vergewissern Sie sich, dass die In-
nenfla-chen des Ofens die richtige Tem-
peratur ha-ben, bevor Sie sie beriihren.

Sollte nach der AQUALITIC CLEAN®
Funktion eine grundlichere Reinigung
erforderlich sein, missen Sie neutrale
Reinigungsmittel und nicht scheuernde
Schwamme verwenden.
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N° cav* 1

N° cav* 1

M 28 kg

M 30 kg

* 3ate.oTgen. - ovnrum - BaAdpou - prostor za pecenje - kavita - ovenruimte
- incintd - prostor za peko - kavitet

* 3ate.oTgen. - ovnrum - BaAdpou - prostor za pecenje - kavita - ovenruimte
- incintd - prostor za peko - kavitet
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Bevor Sie den Backofen zum ersten Mal verwenden, lesen Sie bitte die zu lhrem
Backofen gehorenden Einbau- und Wartungsanweisungen aufmerksam durch.
Je nach Modell kdnnen die Zubehorteile Ihres Backofens von den auf den
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A SICHERHEITSHINWEISE

DEUTSCH

Lesen Sie die vorliegende bedienungsanleitung aufmerksam durch, um eine op-
timale Leistung lhres backofens auf ordnungsgemaf3e und sichere Art und Weise
sicherzustellen. Bewahren Sie diese Anleitung auf, damit sie ein neuer besitzer le-

sen kann.

Elektrische Sicherheit

> Wurde mit dem Ofen kein Netz-
kabel mitgeliefert, diirfen fiir Ofen ohne
Pyrolysefunktion folgende Kabeltypen
verwendet werden: HO5RR-F / HO5VV-F
/ HO5V2V2-F / HO7RN-F / HO5SS-F. An
Ofen mit Pyrolysefunktion darf nur der
Kabeltyp HO5SS-F verwendet werden
(Schaltplan in Abb. 1).

< Der backofen muss immer an
eine gute Erdung angeschlossen wer-
den und die Installation des Gerats
muss den geltenden Vorschriften ent-
sprechen.

> Der Einsatz dieses Gerats ist bis
maximal 2.000 Meter Hohevorgesehen.

> Der Anschluss muss unter Ein-
haltung der geltenden Installations-
vorschriften durch einen der Leistung
entsprechenden Schalter mit allpoliger
Trennung vom Netz erfolgen (minimale
Offnung von 3 mm zwischen den Kon-
takten), um die Abschaltung im Notfall,
bei Reinigung oder Lampenwechsel zu
ermoglichen (Installation entsprechend
Uberspannungskat. 1ll). Das Erdungs
kabel darf auf keinen Fall Uber diesen
Schalter laufen.

> Der Schalter kann durch einen
Stecker ersetzt werden, vorausgesetzt,
dass dieser bei normalem Gebrauch zu-
ganglich ist.

2 Jede Handhabung oder Repara-
tur des Gerats, einschl. Des Ersetzens
des Stromkabels, muss durch den au-
torisierten Kundendienst mit Original-
ersatzteilen durchgefuihrt werden. Die
Reparatur oder Handhabung durch an-
dere Personen kann Schaden oder Fehl-
funktionen verursachen und somit lhre
Sicherheit gefahrden.

2 Trennen Sie lhren backofen vom
Stromnetz, wenn er defekt ist.

< Bei backofen, die mit Kochfel-
dern kombiniert sind, durfen, um maog-
liche Risiken zu vermeiden, nur die
vom Hersteller empfohlenen Kochfel-
der eingebaut werden.

Kindersicherheit

9 Halten Sie Kinder wahrend des
backofenbetriebs oder des Reinigungs-
vorgangs durch Pyrolyse vom Gerat
fern, da sehr hohe Temperaturen er-
reicht werden.

9 Kinder unter 8 jahren durfen
nicht in der Nahe sein, sofern sie nicht
dauernd beaufsichtigt werden. Kinder
durfen nicht mit dem Gerat spielen.

O Dieses Gerat darf von Kindern
ab 8 jahren und von Personen mit be-
grenzter korperlicher, sensorischer oder
geistiger Fahigkeit oder mangelnder Er-
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fahrung bzw. Kenntnis nur dann benutzt
werden, wenn sie die geeignete Anlei-
tung oder Anweisung bezlglich des si-
cheren Gebrauchs des Gerates erhalten
haben und die damit verbundenen Ge-
fahren verstehen.

Sicherheit beim Gebrauch des
backofens

> Beim betrieb muss die backofen-
tlr stets geschlossen sein.

2 benutzen Sie den backofen erst,
wenn er in das Einbaumadbel eingebaut
ist (siehe Installation des backofens).

< Installieren Sie den backofen
nicht hinter dekorativen Tiiren (Uberhit-
zungsgefahr!).

O Der Hersteller tUbernimmt kei-
nerlei Haftung fiir eine benutzung des
backofens, die nicht der Zubereitung
haushaltsublicher Lebensmittel dient.

< Decken Sie die Riickseite des
backofens nicht mit Aluminiumfolie
oder anderen Materialien ab, da da-
durch das Gargut beeintrachtigt und die
Innenemaillierung sowie die Innenseite
des Einbauschranks beschadigt werden
kdnnten.

2 Bewahren Sie kein OL, Fett oder
andere entzindliche Materialien im In-
neren auf.

9 Stitzen oder setzen Sie sich
nicht auf die gedffnete backofentur.

< Backblech und Rost verfligen
Uber ein System, welches das teilwei-
se Ausziehen und die Handhabung des
Garguts erleichtert.

TECHNISCHER PASS
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> Die Zubehorteile missen immer
gemaf’ den Anweisungen im Abschnitt
Zubehor angebracht werden.

2 Wahrend des betriebs erhitzt sich
das Gerat. Ziehen Sie Schutzhandschu-
he an, wenn Sie im Inneren hantieren
und vermeiden Sie es, die Heizelemente
zu beruhren.

2 Verwenden Sie ausschliefslich
die Temperaturmesssonde, die im Lie-
ferumfang des backofens enthalten ist
(bei Modellen mit diesem Zubehor).

Sicherheit bei Reinigung und
Wartung

> Das Gerat muss vom Stromnetz
getrennt werden, bevor daran gearbei-
tet wird.

2 Benutzen Sie keine Dampf- oder
Hochdruckreiniger zum Reinigen des
backofens.

9 Benutzen Sie keine scharfen
Metallschaber, metallischen Topfkrat-
zer, Drahtblrsten, Scheuerpulver oder
Schleifmittel zur Reinigung der back-
ofentdr.

2 Kinder dirfen die vom benutzer
auszufuihrende Reinigung oder Wartung
nicht ohne Aufsicht durchfuhren.

> Vor dem Auswechseln der Lampe
ist sicherzustellen, dass der backofen
vom Stromnetz getrennt ist.

2 Entfernen Sie samtliches Zu-
behor und Geschirr aus dem backofen,
einschl. Fuhrungsschienen und/oder
Teleskopausziige.

2 Entfernen Sie Speisereste oder
Ubermafiigen Schmutz, denn diese
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konnten sich bei der Selbstreinigung
entzunden.

9 Zu lhrer eigenen Sicherheit:
Nehmen Sie den backofen niemals in
betrieb, wenn die Rlickwand, die den
Ventilator verdeckt, nicht eingebaut ist.

Sicherheit wahrend
des pyrolytischen
Selbstreinigungsvorgangs

Vor dem beginn des Reinigungszyklus:

‘® SEHR WICHTIG: Entfernen Sie
samtliches Zubehor und Geschirr aus
dem backofen, einschl. Fihrungsschie-
nen und/oder Teleskopauszuge.

2 OEntfernen Sie Speisereste oder
ubermafiigen Schmutz, denn diese
konnten sich bei der Selbstreinigung
entzliinden.

2 Entfernen Sie Schmutzreste von
der backofendichtung.

< Befolgen Sie aufmerksam die An-
weisungen zum Programmieren des py-
rolytischen Selbstreinigungsvorgangs.

Wahrend des pyrolytischen Selbst-
reinigungsvorgangs:

o Lassen Sie keine Tiucher oder an-
deren Textilien am backofengriff han-
gen oder mit ihm in Kontakt geraten.

2 Das Kochfeld muss wahrend des
Pyrolyse-Vorgangs ausgeschaltet sein,
wenn dieses unter der Arbeitsplatte in-
stalliert ist.

> Die Innenbeleuchtung des back-
ofens bleibt ausgeschaltet und kann
nicht eingeschaltet werden.

DEUTSCH

< Der backofen ist mit einer auto-
matischen Sicherheitsverriegelung aus-
gestattet, die das Offnen der Tir wih-
rend des Reinigungszyklus verhindert.
Versuchen Sie nicht, die Tur im verrie-
gelten Zustand zu offnen.

8

— HINWEIS

In diesem Handbuch werden die all-
gemeinen Eigenschaften der backdfen
beschrieben, die u. U. nicht genau mit
denen lhres backofens iibereinstimmen.
Leistungen und spezifische Merkmale
lhres backofens finden Sie in der beilie-
genden bedienungsanleitung.

Der Hersteller behalt sich das Recht
vor, Produkteigenschaften zu andern,
um die Funktionsweise zu verbessern.

KUPPERSBERG




DEUTSCH

A INSTALLATION
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Diese Informationen sind ausschlieRlich fiir den Monteur bestimmt, da er fiir den
Einbau und den Elektroanschluss verantwortlich ist. Wenn Sie den Backofen selbst
anschlief®en, Gbernimmt der Hersteller keinerlei Haftung fur eventuelle Schaden.

VOR DER INSTALLATION

2 Verwenden Sie die seitlichen
Griffe zur Handhabung des Backofens.
Verwenden Sie niemals den Turgriff,um
den Backofen zu heben.

2 Bei Installation des Backofens
unter der Arbeitsplatte beachten Sie
bitte die Installationsanleitung der Ar-
beitsplatte.

9 Vorspriinge (Verstarkungen des
Einbauschranks, Rohrleitungen, Steck-
dosen usw.) auf der Rickseite des Ein-
bauschranks sind zu vermeiden.

2 Wenn die Steckdose flir den An-
schluss an das Stromnetz im Inneren
des Einbauschranks angebracht wird,
muss dies innerhalb des schattierten
Bereichs erfolgen (Abb. 2).

< Der Einbauschrank, in dem der
Backofen installiert wird, sowie die an-
grenzenden Mdbelstlicke missen Tem-
peraturen von uber 85 °C standhalten
konnen.

< Installationsanleitung strikt be-
folgen. Andernfalls konnte der Venti-
lationskreislauf blockiert werden, wo-
durch hohe Temperaturen entstehen
konnen, die Einbauschrank und Gerat
selbst beschadigen kénnen.

2 Uberpriifen Sie die Abmessungen
des Einbauschranks und die am Schrank
zu sagenden
Offnungen gemaR den folgenden An-
gaben:

Installation in Hochschrank
Backofen 60 cm hoch: Abb. 7%
Backofen 45 cm hoch: Abb. 8%

# ACHTUNG

* Fur die Installation von Pyrolyseo-
fen NICHT die schattiert dargestellt Off-
nungen in den Einbauschrank sdgen.

Installation unter der Arbeitsplatte.
Backofen 60 cm hoch: Abb. 9%,
Backofen 45 cm hoch: Abb. 10*.

/N ACHTUNG

* Fur die Installation von Pyrolyseo-
fen NICHT die schattiert dargestellten
Offnungen in den Einbauschrank sigen.

ELEKTROANSCHLUSS

Der Monteur muss uberprifen, ob:

2 Netzspannung und -frequenz den
Angaben auf dem Typenschild entspre-
chen.

9 Der Elektroanschluss die auf
dem Typenschild genannte Hochstleis-
tung verkraftet.
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2 Nach Anschluss an das Strom-
netz Uberprifen, ob alle elektrischen
Bestandteile ordnungsgemaf funktio-
nieren.

INSTALLATION DES
BACKOFENS

Fir alle Backofen gilt nach dem An-
schluss an das Stromnetz:

1. Schieben Sie den Herd in den
Einbauschrank und stellen Sie sicher,
dass das Stromkabel dabei weder ein-
geklemmt wird noch in Beruhrung mit
heif3en Backofenteilen kommen kann.

2. Achten Sie darauf, dass das Back-
ofengehause nicht in Kontakt mit den
Schrankwanden kommt und ein Min-
destabstand von 2 mm zu den Schran-
ken besteht.

3. Stellen Sie den Backofen mittig
in den Einbauschrank, so dass ein Min-
destabstand von 5 mm zwischen Back-
ofen und den Turen der Mobelstlicke
eingehalten wird (Abb. 3).

4. Die Tur offnen und die mit gelie-
ferten Kunststoffanschlage in die ent-
sprechenden Aufnahmen einrasten las-
sen (Abb. 11).

5. Befestigen Sie den Backofen mit-
hilfe der mitgelieferten Schrauben am
Einbauschrank (Uber die Anschldge in
den Einbauschrank einschrauben)

/N ACHTUNG

Stutzen Sie sich wahrend der Aus-
fuhrung der Schritte 4 und 5 nicht auf
die offene Backofentir auf, da der
Backofen noch nicht befestigt ist und

DEUTSCH

nach vorne tberkippen und auf den Bo-
den fallen kdnnte.

UMWELT
INFORMATIONEN

Entsorgung der Okologischen
verpackung

Die Verpackung aus recycelbarem
Material kann wiederverwendet wer-
den. Kontaktieren Sie lhre Gemeinde-
verwaltung bezuglich der Entsorgungs-
vorschriften fur dieses Material.

Weitere Informationen zur Entsor-
gung des Gerates erhalten Sie bei lhrer
zustandigen Gemeindeverwaltung, bei
Ihrem zustandigen Millentsorgungsbe-
trieb oder vom Verkaufer.

ENTSORGUNG DES
PRODUKTS

/N ACHTUNG
Das Symbol weist darauf hin,

E dass dieses Gerat nicht unter
wmm NOrmalen Hausmdll fallt. Sie
mussen es fir sein Recycling
zur Sammelstelle fur elektri-
sche und elektronische Gerate bringen,
um eventuelle negative Folgen fur Um-
welt und offentliche Gesundheit durch
eine nicht ordnungsgemafie Handha-
bung zu vermeiden.
Prifungen zur Erfullung der Anforderun-
gen der Verordnungen 66/2014 (Okode-
sign) und 65/2014 (Energieetikettierung)
gema Norm EN 60350-1.

Verbrauchsmessungen, die unter an-
deren Bedingungen als unter den fur

KUPPERSBERG



DEUTSCH

Ihren Backofen angegebenen durch-
gefuhrt wurden, kdnnen andere Werte
ergeben. Angaben Uber den Energiever-
brauch finden Sie in der beiliegenden
Bedienungsanleitung.

ENERGIEAUSKUNFT

Prifungen zur Erfullung der Anfor-
derungen der Verordnungen 66/2014
(Okodesign) und 65/2014 (Energieeti-
kettierung) gemafs Norm EN 60350-1.

Verbrauchsmessungen, die unter
anderen Bedingungen als unter den
fur Ihren Backofen ngegebenen durch-
gefuhrt wurden, kdnnen andere Werte
ergeben. Angaben Uber denEnergiever-
brauch finden Sie in der beiliegenden
Bedienungsanleitung.

/\ VOR DEM ERSTEN
GEBRAUCH

Bedingt durch den Herstellungspro-
zess konnen im Backofen noch Fettreste
und andere Verunreinigungen vorhan-
den sein. Verfahren Sie zu deren Entfer-
nung wie folgt:

1. Entfernen Sie alle Verpackungs-
teile einschl. Des evtl. vorhandenen
Plastikschutzes.

2. SchlieRen Sie den Backofen an
und lassen Sie ihn in Funktion 1 d
, bzw. / E] bei 200 °C eine Stunde
lang laufen. Schauen Sie hierzu in der
beigefugten Bedienungsanleitung nach.

3.Lassen Sie den Backofen abkuhlen
und offnen Sie die Tur. So wird er ge-
Liftet und es bleiben keine Gerliche im
Inneren zurtck.

TECHNISCHER PASS
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4. Reinigen Sie Backofen und Zubehor
nach dem Abkuhlen. Wahrend der ers-
ten Inbetriebnahme entstehen Rauch
und Geruche. Sorgen Sie deshalb fur
eine gute Beluftung der Kiiche.3.

A WEITERE WICHTIGE

GEBRAUCHSHINWEISE

< GieRen Sie wahrend des Betriebs
kein Wasser auf den Backofenboden,
das dies die Emaillierung beschadigen
kann.

9 Bei Gargut mit einem hohen
Feuchtigkeitsgehalt ist es normal, dass
sich an der Backofentur Kondenswasser
bildet.

> Beim SchlieRen der Backofentir
wahrend des Garvorgangs kann es sein,
dass man das Gerausch des Luftzugs im
Inneren hort. Dies ist ein ganz normaler
Effekt, der aufgrund des Drucks, den die
Tur beim Schliefen ausubt, auftritt, um
die Dichtigkeit

ZUBEHOR

Stellen Sie keine Behalter oder Le-
bensmittel auf den Backofenboden. Ver-
wenden Sie immer die mitgelieferten
Backbleche und Roste. Fir die Zuberei-
tung von Joghurt kdnnen Sie die Glaser
direkt auf den Backofenboden stellen.
Zum Garen anderer Lebensmittel schie-
ben Sie Backblech oder Rost wie folgt
in die seitlichen Fuhrungsschienen des
Backofeninnenraums:

1. Zwischen zwei Stangen der seit-
lichen Fuhrungsschienen oder einer der
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ausziehbaren Fuhrungen, wenn Ihr Back-
ofen mit solchen ausgestattet ist.

2. Der Rost und einige Backbleche
haben Feststellkerben, um ihr versehent-
liches Herausziehen zu verhindern. Diese
Kerben mussen in Richtung der Rucksei-
te des Backofens und nach unten zeigen
(Abb. 4).

3. Die Flache des Rosts, auf der die
Behalter platziert werden, muss unter-
halb der seitlichen Stangen liegen, um
das versehentliche Verrutschen des Be-
halters zu verhindern (Abb. 5).

4. Die Backbleche haben eine vorde-
re Lasche fur die einfache Herausnah-
me. Diese Lasche muss in Richtung der
Aufdenseite des Backofens zeigen (Abb. 6).

MONTAGE

DER TELESKOPAUSZUGE

Einige Backofenmodelle enthalten
als Zubehor einen Satz Teleskopauszige.

Fur die Montage der Auszlge auf
den verchromten Fuhrungsschienen ge-
hen Sie wie folgt vor:

Teleskopausziige mit
ausklappbarer Klammer

/N WICHTIG
Fuhrungen auf Hohe 2 (Zahlung von
unten beginnend) anbringen (Abb. 12).

1. Entfernen Sie den Schutzfilm.

2. Die groRen Klammern in die obe-
re Stange ein haken und die Flhrung
herunter klappen, bis die kleinen Klam-
mern in der unteren Stange eingehakt
sind (Abb. 12).

DEUTSCH

3. Wenn die Fihrung korrekt befes-
tigt ist, ist ein ,Klick®zu horen (Abb. 13).

4. Die Kerbe zum Einsetzen des Rosts
muss an der Vorderseite des Backofens
liegen (Abb. 13).

Teleskopausziige mit direkter
Klammer

/N WICHTIG

Fihrungen fur einfaches Herauszie-
hen auf Hohen 1, 2, 3 und 5 (Zahlung
von unten beginnend) anbringen (Abb.
14).

Fihrungen fir zweifaches Heraus-
ziehen auf Hohen 1, 2 und 3 anbringen
(Abb. 15).

Bei 45 cm hohen backdfen die Aus-
zlige uf Hohe 1 anbringen (Abb. 16).

1. Haken Sie die Klammer an der
oberen Stange auf der gewilnschten
Hohe ein (Abb. 17).

2. Wenn die Fuhrung korrekt befes-
tigt ist, ist ein ,,Klick®zu horen (Abb. 18).

3. Die Kerbe zum Einsetzen des Back-
blechs/Rosts sollte sich an der Vorder-
seite des Backofens befinden (Abb. 18).
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/\ REINIGUNG UND WARTUNG

ACHTUNG

Das Gerat muss vom Stromnetz getrennt werden, bevor daran gearbeitet wird.

REINIGUNG DER
AUSSENSEITEN UND DES
BACKOFENZUBEHORS

2 Aufdenfliche und Zubehor mit
lauwarmem Seifenwasser oder mildem
Reinigungsmittel reinigen.

2 Seien Sie bei rostfreien oder la-
ckierten Oberflachen vorsichtig und be-
nutzen Sie nur Schwamme oder Ticher,
die keine Kratzer verursachen.

# WICHTIG

Teleskopausziige nicht in der Spiil-
maschine reinigt werden, da sonst das
Gleitf verschwindet und die Fiihrungen
stecken bleiben wiirden.

REINIGUNG DES
BACKOFENINNENRAUMS

2 Innenraum regelmaBig reinigen,
um Fett- oder Lebensmittelreste zu ent-
fernen, da sonst bei folgenden Garvor-
gangen Rauch, Gerliche oder Flecken
entstehen konnen.

2 Bei kaltem Backofen und fir
emaillierte Oberflachen (z. B. Backofen-
boden) Nylonbdrste oder Schwamm mit
lauwarmem Seifenwasser benutzen.
Backofenreiniger nur auf emaillierten
Oberflachen und nach Herstelleranwei-
sung benutzen.

/N ACHTUNG

Benutzen Sie zum Reinigen des Back-
ofeninnenraums keine Dampf- oder
Hochdruckreiniger.

2 Auch keine metallischen Topf-
kratzer, Drahtbursten oder andere Uten-
silien, die die Emaillebeschichtung be-
schadigen konnten.

> Lebensmittel wie Tomaten, Essig,
in Salzkruste Gebratenes usw. verursa-
chen Verfarbungen in der Emaillebe-
schichtung. Die wirkt sich nicht auf die
Funktionsweise der Beschichtung aus.
Versuchen Sie nicht, diese Flecken mit
aggressiven Reinigungsmitteln zu ent-
fernen, da diese die Oberflache dauer-
haft schadigen konnten.

2 Reinigen Sie die Backofendich-
tung regelmafig, um Fett- und Lebens-
mittelreste zu entfernen und Bescha-
digung oder Bruch der Dichtung bei
weiteren Garvorgangen zu verhindern.

> Diese Dichtung reinigen, ohne
sie auszubauen.

Ausbau der seitlichen
Fiihrungsschienen

1. Zubehor aus dem Innenraument-
fernen.

2. Vordere Befestigungsmutter (A)
vollstandig losen, Fuhrungsschienen
nach vorne (B) ziehen und entfernen
(Abb. 19).
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Einbau der Fiihrungsschienen

3. Hintere Kerbe in die hintere Befes-
tigungsmutter ein haken.

4. Vordere Befestigungsmutter (C) in
die vordere Kerbe der Flihrungsschiene
ein haken (Abb. 20).

5. Fihrungsschiene mit der Mutter
(D) herunter klappen und drehen bis sie
eingerastet ist (E) (Abb. 20).

Ausbau der Riickwand

¥ HINWEIS

Um die Riickwand auszubauen, zu-
erst die seitlichen Fiihrungsschienen
wie ioben beschrieben entfernen.

Anschliefsend:

1. Entfernen Sie erst die unteren
Schrauben (A) und dann die obere
Schraube (B) (Abb. 21).

2. Um die Rickwand wieder einzu-
bauen, gehen Sie in umgekehrter Rei-
henfolge vor.

/N ACHTUNG

Zu lhrer eigenen Sicherheit: Back-
ofen niemals in Betrieb nehmen, wenn
die Riickwand nicht eingebaut ist.

Backofen mit ausklappbarem
Grill

Um den oberen Teil des Backofens
zu reinigen:
1. Warten Sie, bis der Backofen ab-
gekihlt ist.
2. Schieben Sie die Stange des Rost-
lements (A) mit beiden Handen so weit
nach hinten in den Backofen, bis Sie sie

DEUTSCH

von der Befestigungsmutter (B) losen
(Abb. 22).

3. Lassen Sie das Rostlement fallen
und reinigen Sie die Vorderseite des
Backofens (Abb. 23).

4. Bringen Sie das Rostlement wie-
der in seiner ursprunglichen Position
an und gehen Sie dabei in umgekehrter
Reihenfolge vor.

Backdfen mit

Selbstreinigungsfunktion durch

Pyrolyse

Bitte lesen Sie die Bedienungsanlei-
tung lhres Backofens.

REINIGUNG DER BACKOFENTUR

Zur leichteren Reinigung der Tur
kdnnen Sie diese abbauen. Beachten Sie
bitte die entsprechenden

Anweisungen je nach der in |hrem
Backofen eingebauten Tur.

Aus- und Einbau der Tiir mit
Scharnier am Korpus

1. Offnen Sie die Tiir des Ofens voll-
standig.

2. Verriegeln Sie das Scharnier, indem
Sie die Verschlisse drehen (Abb. 24).

3. Schliefsen Sie die Tur bis zur Ver-
riegelungsposition (Abb. 25).

4. Halten Sie die Tur mit beiden Han-
den an den Seiten und heben Sie sie an,
bis Sie sie vollstandig aus den Scharnie-
ren gehoben haben (Abb. 25).

Einbau der Tur
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5. Halten Sie die Tur seitlich mit bei-
den Handen an der Unterseite, stecken
Sie die Scharnierarme in ihre Aufnah-
men und schieben Sie die Tur bis zum
Anschlag hinein (Abb. 26).

6. Offnen Sie die Tir des Backofens
vollstandig (Abb. 26).

7. Drehen Sie die Verschlusse in ihre
urspringliche Position.

/\ ACHTUNG

Achten Sie darauf, dass die Tiir voll-
standig eingesetzt ist, wenn Sie die Ver-
schliisse drehen, da sie beim Versuch

des Schlief3ens sonst blockieren kénnte.

* HINWEIS

Falls die Verschliisse viel Wider-
stand entgegensetzen, konnen Sie ein
flaches Werkzeug zur Hilfe nehmen, um
sie zu drehen.

Aus- und Einbau der Tiir mit
Scharnier in der Tiir

1. Offnen Sie die Tiir des Ofens voll-
standig.

2. Verriegeln Sie das Scharnier, in-
dem Sie beide

Verschlisse drehen (Abb. 27).

3. Schliefsen Sie die Tir bis zur Ver-
riegelungsposition

(Abb. 28).

4. Halten Sie die Tir mit beiden Han-
den an den Seiten und heben Sie sie an, bis
die Scharniere vollstandig aus dem Back-

ofenkorpus ausgetreten sind (Abb. 28).

Fir den Einbau der Tur ist in umgekehr-
ter Reihenfolge vorzugehen.
Aus- und Einbau der Innenglaser
der Tur
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/N ACHTUNG

Wenn Sie die Scheiben bei montierter
Tiir ausbauen, stellen Sie das Scharnier
immer auf die Verriegelungsposition,
sonst wird sich die Tiir schlieRen und die
nicht ausgebauten Scheiben konnten
zerbrechen.

¥ HINWEIS

Um dies zu vermeiden, ist es ratsam,
die Scheiben bei ausgebauter Tiir wie
im vorherigen Abschnitt beschrieben
auszubauen.

Je nach Modell kann lhr Backofen
2, 3 oder 4 Scheiben in der Tir haben.
Beachten Sie bitte die entsprechenden
Anweisungen je nach der in Ihrem
Backofen eingebauten Tur.

1. Driicken Sie mit den Fingern auf die
Knopfe, die sich oben an beiden Seiten
der Backofentlr befinden (Abb. 29).

2. Halten Sie die Knopfe weiter
gedriickt und ziehen Sie am oberen
Riegel der Tur (Abb. 30).

3. Nehmen Sie die Scheiben aus
der Tur. Reinigen Sie sie mit einem
Glasreiniger oder Seifenwasser und
einem weichen Tuch.

/N\ ACHTUNG

Merken Sie sich beim Herausnehmen
Reihenfolge und Position der Scheiben,
da Sie diese nach der Reinigung exakt
so wieder montieren miissen.

4. Sobald sie sauber sind, setzen Sie
Scheibe Nr. 3 in der gleichen Position
ein, und zwar so, dass die Aufschrift
TERMOGLASS wie in Abb. 31 dargestellt
zu sehen ist.
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5. Bei Pyrolyseofen muss die
Aufschrift TERMOGLASS der Scheiben
Nr.3 und Nr.4 wie in Abb. 32 dargestellt
zu sehen sein.

6. Bringen Sie Scheibe Nr. 2 mit der
bedruckten Seite in Richtung Innenseite
der Tur an.

7.Bringen Sie den oberen Riegel der
Tir wieder an und stellen Sie sicher,
dass die seitlichen Knopfe in ihre
Aufnahmen einrasten.

/N ACHTUNG

Setzen Sie den Backofen niemals in
Betrieb, wenn eine der Scheiben der Tiir
fehlt.

DEUTSCH

AUSTAUSCH DER
BACKOFENLAMPE

/N ACHTUNG

Bevor Sie die Lampe auswechseln,
miissen Sie sicherstellen, dass der
Backofen vom Stromnetz getrennt ist.

Die  Ersatzlampe muss eine
Temperaturbestandigkeit bis 300 °C
aufweisen. Sie kann beim technischen
Kundendienst bestellt werden.

Austausch der oberen Lampe

1. Schrauben Sie das Vorsatzglas der
Lampenfassung ab (Abb. 33).

2. Tauschen Sie die Lampe aus und
schrauben Sie das Vorsatzglas wieder
auf.

Austausch der seitlichen Lampe

1. Nehmen Sie das Vorsatzglas
mithilfe eines Werkzeugs mit flacher
Spitze heraus (Abb. 34).

2. Wechseln Sie die Lampe aus,
montieren Sie das Vorsatzglas erneut
und achten Sie darauf, dass es in der
richtigen Position sitzt.

Austausch der LED-Lampe
Kontaktieren Sie den technischen
Kundendienst.
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VORGEHENSWEISE BEI FUNKTIONSSTORUNGEN

In diesem Abschnitt finden Sie einige der am haufigsten in lhrem Backofen
auftretenden Probleme zusammen mit den hdufigsten Ursachen und mdglichen

Losungen.

Der backofen funktioniert
nicht.

2 Uberpriifen Sie den Stromanschluss.

© Uberpriifen Sie die Sicherungen und den
Uberspannungsbegrenzer der Installation.

o Stellen Sie sicher, dass die Uhr auf manuell oder
programmiert eingestellt ist.

2 Uberpriifen Sie die Position des Programm- und
Temperaturwahlers.

Das Innenlicht des
backofens
funktioniert nicht.

Ersetzen Sie die Lampe.
Uberpriifen Sie die korrekte Montage gemaf
der Installationsanleitung.

Die Heizanzeige leuchtet
nicht auf.

Wabhlen Sie eine Temperatur.

Wahlen Sie eine Funktion.

Die Anzeige soll nur leuchten, wahrend sich der
Backofen bis zur gewahlten Temperatur aufheizt.

0000V O

Wahrend des
backofenbetriebs
entwickelt sich Rauch.

2 Normaler Vorgang bei der ersten Inbetriebnahme.

<> Reinigen Sie den Backofen in regelmafigen
Abstanden.

9 Verringern Sie die Fett- oder Olmenge auf dem
Backblech.

2 Benutzen Sie keine hoheren Temperaturen als in
der Gartabelle angegeben.

Es werden nicht die
erwarteten
Garresultate erreicht.

2 Konsultieren Sie die Gartabellen, um sich tber die
Richtwerte fiir den Backofenbetrieb zu informieren.

Mein Zubehor und die
Flhrungsschienen
der backbleche sind
beschadigt.

2 Sie haben die Elemente vor der Durchfiihrung des
pyrolytischen Reinigungsvorgangs nicht entfernt.

< Sie missen durch neue ersetzt und diese miissen
vor zukunftigen Reinigungsvorgangen immer entfernt
werden.

Die Farbe der Emaille hat
sich verandert

oder es haben sich Flecken
gebildet.

2 Die chemische Zusammensetzung einiger
Lebensmittel kann solche Veranderungen auf der Emaille
hervorrufen.

2 Dies ist ein normaler Vorgang, der die
Eigenschaften der Emaille nicht beeintrachtigt.
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DEUTSCH

Der backofen ist
ausgeschaltet, das

Symbol @) leuchtet und die
Tir lasst

sich nicht offnen.

2 Die Turverriegelung ist aktiviert.

2 Die Turverriegelung gemaf den Anweisungen in
der Bedienungsanleitung lhres Backofens, die diesem
Handbuch beigefiigt ist, deaktivieren.

Der backofen ist
eingeschaltet, das

Symbol fal leuchtet und die
Tur lasst sich nicht 6ffnen.

< Die Turverriegelung ist aktiviert.

2 Drehen Sie den Funktionswahlknopf auf Position o.

2 Die Turverriegelung gemaf? den Anweisungen in
der Bedienungsanleitung lhres Backofens, die diesem
Handbuch beigefuigt ist, deaktivieren.

2 Um weiter garen zu kénnen, wahlen Sie erneut die
gewiinschte Backfunktion.

Ich habe den
Funktionswahlknopf auf
Position gedreht und
die Pyrolyse- Funktion P1,
P2 bzw. P3 gewahlt, aber
das Symbol (] blinkt
schnell und es ertont ein
akustischer Alarm.

> Die Backofentlr ist nicht richtig geschlossen.
Deshalb kann die Turverriegelung nicht greifen und der
Pyrolysevorgang ist blockiert.

2 Uberpriifen Sie die Tiir und stellen Sie sicher,

< dass sierichtig geschlossen ist. Anschlieftend stellen
Sie den Funktionswahlknopf auf Position o und fiihren den
Ablauf erneut durch, um die Pyrolyse zu aktivieren.

Ich habe den
Funktionswahlknopf auf
Position L3t gedreht und die
Pyrolyse- Funktion P1, P2
bzw. P3 gewahlt, aber

das Symbol @) leuchtet
nicht auf und der backofen
heizt nicht.

2 Die Tirsicherung funktioniert nicht, obwohl die Tir
richtig geschlossen ist.

2 Rufen Sie bitte den technischen Kundendienst an,
da es sich um einen Defekt der Tursicherung handelt.

Das Pyrolyse-Programm
ist beendet und
der backofen
Dennoch ist die
Tur verriegelt und auf
dem bildschirm

wird das Symbol B und
0:00 angezeigt.

ist kalt.

o Sie haben den Funktionswahlknopf nicht auf
Position o gedreht, als das Pyrolyse- Programm beendet
war.

2 Drehen Sie den Funktionswahlknopf o.
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TECHNISCHE
INFORMATIONEN

ACHTUNG

Sollte das Problem trotz dem
weiterhin bestehen, setzen Sie sich bitte
mit dem technischen Kundendienst in
Verbindung.

Teilen Sie dem  technischen
Kundendienst den Mangel mit, den Sie
festgestellt haben, indem

Sie Folgendes angeben:

1. Seriennummer (S-No).

2. Geratemodell (Mod.).

Diese Informationen finden Sie
auf dem Typenschild seitlich in Ihrem
Backofen, das Sie sehen, wenn Sie die
Tur offnen.
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TEIL 111: ANLEITUNG ZUM GAREN

Bevor Sie den Backofen zum ersten Mal verwenden, lesen Sie bitte die zu
Ihrem Backofen gehorenden Einbau- und Wartungsanweisungen aufmerksam

durch.
Je nach Modell konnen die Zubehorteile lhres Backofens von den auf den
Abbildungen dargestellten Teilen abweichen.

D‘j INHALT

BESCHREIBUNG DER GARFUNKTIONEN DES BACKOFENS. ... 31
SONSTIGE BACKOFENFUNKTIONEN ..... . . . 33
UMWELTFREUNDLICHE BACKOFENNUTZUNG......... . . . 33
ANLEITUNG ZUM GAREN ... . . . . . . . 34
AUFTAUEN.. 34
TEMPERATUR-UND ZEITTABELLEN....... . . . . . 35
Gefligel . . . . . . . . . . . 35
Fleisch. 36
Fisch.... 39
Pizza... . . . . . . . . . . . 40
Brot...... 40
Vorspeisen und pasta........ 41
Sufwaren ... . . . . . . . . . . 43
Auftauen 45
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DESCRIPTION OF OVEN COOKING FUNCTIONS

=l ACHTUNG

Beachten Sie bitte, dass die verfiigbaren Funktionen vom Backofenmodell

abhangig sind.

Um verfligbaren Funktionen lhres Backofens zu kennen, mussen Sie die dieser
Garanleitung beiliegende Gebrauchsanleitung lesen.

£ NORMAL

Wird fur Kuchen und Torten, die
gleichmafige Hitze erfordern, empfoh-
len, um eine luftige Konsistenz zu er-
halten.

NORMAL MIT UMLUFT
Fir Braten und Geback geeignet. Der
Ventilator verteilt die Hitze gleich-
mafRig im Inneren des Backofens, wo-
durch Garzeit und -temperatur gesenkt
werden.

GRILL UND UNTERHITZE

Besonders fur Braten. Fur jedes
Stiick, unabhangig von seiner Grofe,
geeignet.

MAXIGRILL
Ermoglicht das Gratinieren grofierer
Oberflachen und mit hoherer Leis-
tung als mit dem Grill, wodurch eine
schnellere Braunung des Garguts er-
reicht wird.

GRILL

Gratinieren und uberbacken. Ermog-
licht das Braunen der aufseren Schicht,
ohne das Innere des Garguts zu beein-
flussen. Geeignet fur flache Stiicke wie
Steaks, Rippchen, Fisch, Toasts.

GRILL/ MAXIGRILL MIT
UMLUFT

Ermoglicht gleichzeitig ein gleich-
mafdiges Garen und Braunen der Ober-
flache. Ideal zum Rostn. Besonders fur
groBe Stucke wie Gefligel, Wild usw.
Es wird empfohlen, das Grillgut auf den
Rost zu legen und die Fettpfanne dar-
unter zu stellen, um Bratensaft und Fett
aufzufangen.

] UNTERHITZE

Nur Hitze von unten. Geeignet flr
das Erwarmen von Gerichten oder das
Aufgehenlassen von Kuchenteig und
Ahnlichem.
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TURBO + UNTERHITZE
(P1ZZA)
Besonders geeignet zum Backen von
Pizza, Pasteten und Geback oder Kuchen
mit Obstfillung.

TURBO

Der Ventilator verteilt die Hitze, die
von einem Heizwiderstand an der Ruick-
seite des Backofens erzeugt wird. Durch
die so erzeugte gleichmaRige Temperatur
ist ein gleichzeitiges Garen auf zwei Ebe-
nen moglich.

€y SLOW COO0K

Besonders geeignet zum Garen von
Fleisch in Sofle, Schmorbraten usw.
nach traditioneller Art und generell fir
Gerichte, fur die eine Garung bei niedri-
ger Temperatur und Uber einen langen
Zeitraum empfohlen wird.

Um die besten Resultate zu erzielen,
wird empfohlen, backofengeeignete Ge-
fake mit Deckel zu verwenden.

ECO Eco
Ermoglicht das Garen von Lebens-
mitteln in lhrem Ofen bei minimalem
Energieverbrauch. Der Backofen setzt
einen Heizvorgang anhand erzwunge-
ner Konvektion ein und je nach Modell
schaltet er sich einige Minuten vor Ende
der Garzeit ab und nutzt die Restwarme
im Ofeninneren, um die Speisen fertig
zu garen. Geeignet flr Fisch und Braten
aller Art.

DEUTSCH

% AUFTAUEN

Mit dieser Funktion konnen Lebens-
mittel schonend aufgetaut werden.
Das gilt insbesondere fiir solche, die
ohne Aufwarmen verzehrt werden, wie
Cremes, Geback, Torten, Kuchen usw.

Bei einigen Modellen kann den
Speisen bei der Auftaufunktion mithil-
fe eines Warmluftsystems auf 2 Hohen
Warme zugefuhrt werden. Die HI-Stufe
eignet sich generell fir Fleisch und die
LO-Stufe fir Fisch, Backwaren und Brot.

& TEIGAUFGEHEN LASSEN
Speziell zum Aufgehenlassen von
Brot- und Kuchenteig.

1y SCHNELLAUFHEIZUNG
Mit dieser Funktion kann das
Backofeninnere schnell auf die ge-
wahlte Temperatur aufgeheizt werden.
Verwenden Sie diese Funktion, wenn
der Backofen fur lhr Gericht auf einer
konkreten Temperatur stehen muss.
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SONSTIGE BACKOFEN
FUNKTIONEN

Lesen Sie die Gebrauchsanleitung
Ihres Backofens fiir weitere Auskunft
uber die Nutzung dieser Funktionen.

(6] STEAMASSISTED CLEANING

Mit der Funktion STEAM ASSISTED
CLEANING wird die Reinigung von Fett
und Schmutzresten, die an den Back-
ofenwanden haften geblieben sind,
erleichtert. Wahrend des Selbstreini-
gungsvorgangs bleibt das Innenlicht
des Backofens ausgeschaltet.

PYROLYSE

Diese Funktion ermdglicht einen
Pyrolyse- Reinigungsvorgang, bei dem
durch die hohen Temperaturen im Back-
ofeninnenraum ein Oxidations- und
Verkohlungsprozess der Fettverschmut-
zungen in Gang gesetzt wird. Wahrend
des Selbstreinigungsvorgangs bleibt
das Innenlicht des Backofens ausge-
schaltet.

TECHNISCHER PASS
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UMWELTFREUNDLICHE
BACKOFENNUTZUNG

Befolgen Sie diese Ratschlage fir
eine optimale Energienutzung:

2 Nehmen Sie nicht genutzte
Zubehorteile aus dem Backofen heraus.

2 Verwenden Sie ofenfeste und
vorzugsweise dunkle Behalter.

2 Offnen Sie die Tur wahrend des
Backvorgangs so selten wie moglich.

2 Vermeiden Sie es, den leeren
Backofen vorzuheizen. Stellen Sie die
Speisen in den kalten Backofen, sofern
das Rezept dies erlaubt.

2 Nutzen Sie die ECO-Funktion,
falls Ihr Backofen Uber diese verfugt
und das Rezept es erlaubt.

2 Schalten Sie den Backofen bei
langen Garzeiten 5 bis 10 Minuten vor
Ende der Garzeit aus, um die Resthitze
zu nutzen.

2 Wenn |hr Backofen tber Umluft
verflgt, konnen Sie mehrere Speisen
gleichzeitig zubereiten.
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ANLEITUNG ZUM
GAREN

Die Garfunktionen sind vom Modell
abhangig. In den beiliegenden Tabellen
sind die reprasentativsten Funktionen
dargestellt.

Bei den in den Tabellen angegebe-
nen Zeiten und Temperaturen handelt
es sich lediglich um Richtwerte. Es wird
empfohlen, mit den niedrigsten Werten
zu beginnen und diese bei Bedarf zu er-
hohen.

Fiir 45 cm hohe backoéfen: Norma-
lerweise sind die Garzeiten und Tempe-
raturen etwas niedriger als bei 60 cm
hohen Backofen. Nehmen Sie die nied-
rigsten Werte der in den Tabellen ange-
gebenen Wertebereiche.

Die in den Tabellen angegebenen
Werte sind generell dafur berechnet,
wenn die Speisen in den kalten Back-
ofen gestellt werden.

Bei Rezepten, bei denen ein Vorhei-
zen erforderlich ist, wird dies ausdrtick-
lich angegeben.

Einige Modelle verfligen Uber eine

Schnellvorheizfunktion. Mit dieser
Funktion reduziert die sich Garzeit im
Verhdltnis zu den Tabellenangaben.
Wenn Sie diese Funktion nutzen, mus-
sen Sie die Speisen erst dann in den
Backofen stellen, wenn er anzeigt, dass
die Gartemperatur erreicht ist.

Die Blechstufen zum Garen lauten
von unten

nach oben wie folgt:

1: Unten.

2: Mitte.

DEUTSCH

3: Oben.
Die Stufen 4 und 5 eignen sich zum
Gratinieren und Rosten.

Fiir 45 cm hohe backdfen: Die ge-
eignete Hohe zum Garen ist immer die
1. Nutzen Sie die Stufen 2 und 3 haupt-
sachlich zum Gratinieren und Rosten.

Fir ein gleichmafiigeres Ergebnis
sollten Sie die Speisen so zentriert wie
moglich auf das Blech oder den Rost
stellen.

AUFTAUEN

eim Auftauen von Lebensmitteln ist
Folgendes

zu be achten:

> Die Speisen ohne V geben.

< aufzutauen,missen diese aufden
Rost gelegt werden, mit dem Backblech
darunter Flissigkeit aufzufangen.

S aus, wenn die Oberflache weich
genug ist, um sie zu wirzen.

o dem Auftauen gegart werden.

o Aufgetaute Speisen nicht
nochmals einfrieren.

Die in der Tabelle* angegebenen
Zeiten dienen lediglich als Richtwer-
te, da die Auftauzeit auch von der Um-
gebungstemperatur, dem Gewicht und
dem Gefriergrad der Lebensmittel ab-
hangt.
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GEFLUGEL
GEWI GEFASS
CHT | STELLUNG | FuNkTion | TEMPERAT | ZEIT (Blech/Rost)
) Q) (Min))
190210 | 55-60
Ente 1,50 Unten ® Blech
170-190 45-55
180-190 10-12
Entenbrust 0,40 Oben X Rost
200-210 8-10
170-190 45-50
Entenkeulen | 2 Stiick. Mitte 8 Blech
160-180 55-60
190-210 55-60
Hahnchen 1,20 Unten 8 Blech
170-190 50-55
190-210 | 25-30
Hahnchen 4 . g
Joniviiek N I Mitte = 190-200 20-25 Blech
-Sg
ECO 190 55
190 55
Pute 4,00 Unten g 190-200 70-75 Blech
180-200 65-70
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FLEISCH
GEWI GEFASS
CHT STELLUNG | FUNkTION | TEMPERAT deiy (Blech/Rost)
(k) (°Q) (Min.)
190210 | 8595
Rinder 2 Unten 3 180-200 90-95 Blech
braten _—
180-200 80
190-210 |  45-50
B3 190-210 60-65
Roastbeef 0,60 Mitte Blech
180-200 35-40
ECO 180-200 25-30
175180 |  45-50
Gerltrer 1,00 Mitte % 170-180 55-60 Blech
raten v
170-180 45-50
- 220 15
Rinder .
Koteletts 0,50 Mitte Rost
ECO 220 15
220 15
Rindersteak 1,00 Mitte % 220 Rost
25-30
180-200 33-45
Rinderrip . —
penfleisch 1,00 Mitte § 70-75 Blech
180-200 £50
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FLEISCH
GEWI GEFASS
CHT | STELLUNG | FUNKTION TE"ngE)RAT (f,lEi'nT) (Blech/Rost)
(kr) "
180-190 | 50-55
Schweine . =
e 1,00 Mitte E 170-190 45-50 Blech
180-200 55-60
Schwei 0,50 Mitte 200-220 15 Rost
nekoteletts
® 190-200 55-60
schweine | 1,50 Mitte Blech
190-200 40-50
190-210 60-70
Scmwfti”f 1,40 Mitte * Blech
schutte 170-190 70-75
190-210 25-30
Schweine 0,50 Mitte E3 Blech
rippchen 190-210 30
190-210 50-55
Haxe 1,00 Mitte ® 180-200 45-50 Blech
170-190 | 45-55
180 15
Wildschwein | 2 Stiick Mitte — Rost
® 190-200 12-15
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FLEISCH
GEWI GEFASS
CHT | STELLUNG | FUNKTION TE"ngE)RAT (f,lEi'nT) (Blech/Rost)
(kr) ’
190-210 |  35-40
Lammfleisch | 1,00 Mitte 180-200 45-50 Blech
® 190-200 45-50
170-190 |  45-55
Haxe entbeint 0,60 Mitte Blech
— 180-190 35-40
®
190-210 55-60
Kanguruh 2,00 Mitte Blech
— 180-200 45-55
*®
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FISCH
GEWI GEFASS
CHT STELLUNG | FUNKTION | TEMPERAT | ZEIT (Blech/Rost)
() (°Q) (Min.)
180-200 20-25
Wolfsbarsch —
im 1,00 Mitte Blech
’ *
salzmantel 190200 | 18-20
3
|:] 190-200 20-25 Blech
Seebrasse 1,00 Mitte — 190-200 55-60
* Blech
ECO 200 25
|:] 190-210 15-20
Seehecht in .
N 1,10 Mitte Blech
Scheiben 180-200 10-12
®
|:] 190-210 15-20
i *
Lachs in 1,10 Mitte 200-210 10-15 Blech
Scheiben §
ECO 200-210 12-15
&3 160 50
Fischpastete 2,00 Mitte Blech
* 150-160 60-65
Fisch-Vol-au- .
Vent 0,50 Mitte E 180-190 18-20 Blech

* Bei diesen Gerichten muss der leere Backofen vorgeheizt und das Gericht in den Backofen gegeben
werden, wenn die gewlnschte Temperatur erreicht ist.
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PIZZA
GEWI GEFASS
CHT | STELLUNG [ FuNkTiON | TEMPERAT f ZEIT (Blech/Rost)
il Q) (Min)
] 190-210 30-35
Dicke Pizza 1,00 Mitte .3@ Rost
190-200 20-25
*
O] 190-200 15-20
Dilinne Pizza 0,60 Mitte Rost
——— 1 200-210 10-15
*
BROT
GEWI GEFASS
CHT | sTeLLung | FunkTion | TEMPERAT f - ZEIT (Blech/Rost)
i Q) (Min)
WeiBbrot 0,50 Mitte O] 200-220 | 20-25" Blech
Schwarzbrot | 0,15 Mitte - 200220 | 10-15* Blech
Vollkornbrot | 0,15 Mitte O] 200220 | 10-30* Blech

**Vorheriges Aufgehenlassen bei Funktion, 100 °C, ca. 30 M.
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VORSPEISEN UND PASTA

GEWI GEFASS
CHT STELLUNG | FUNKTION | TEMPERAT | ZEIT | g0 Rost)
i ©0) (Min)
180-190 55-60
Ofenka
1,00 Unten Blech
ff : .
rtoffeln — 180-200 40-45
®
Grillgemiise 1,00 Mitte 190-210 30-45 Rost
Champignons | 0,50 Mitte 200-210 13 Rost
Lasagne Mitte g 200-210 35-40 Blech
SUSSWAREN
GEWI GEFASS
CHT | STELLUNG | FUNkTioN | TEMPERAT | ZEIT (Blech/Rost)
i) ©0) (Min.)
180-200* 25-30
Biskuitteig 1,00 Mitte 180-200" 20-25 Moule
180-200* 20-25
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SUSSWAREN
GEWI GEFASS
CHT | sTeLLuNG | FunkTION TEN(',',DCE)RAT (E/ELT) (Blech/Rost)
(r) :
170-190* 20-25
Hefeteig 0,50 Mitte Moule
— 170-180* 25-30
3
E] 180-190* 15-20 PeweTka
Riihrteig 0,50 Mitte
— 170-180* 15-20 Blech
®
|:] 180-190* 20-22
Blatterteig 0,30 Mitte Blech
— 180-190* 18-20
E3
l..HEfEb. 0,50 Mitte ® 180-190* 18-20 Blech
dtterteig
|:] 180" 24
Quarkb .
litterteig 0,40 Mitte Blech
— 180-190* 20
®
Getrankter . "
e 0,50 Mitte E 190 30 Moule
|:] 180 30-35
Kasekuchen 0,80 Mitte Blech
— 180-290 25-30
®
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SUSSWAREN
GEWI GEFASS
CHT STELLUNG FUNKTION TEMEERAT ZE.IT (Blech/Rost)
) (°C) (Min)
] 170-190° |  40-45
Honigkuchen 0,60 Mitte 3@ Moule
180-190* 35-40
*
O] 100-110 190
Baiser Mitte Blech
— 100-110 170-180
®
Mandel — N
plitzchen 0,50 Oben ® 110-120 15-20 Blech
Joghurt 1l i 45-50 8 vacos Pots de yaourt
Konfitiire 1,00 Mitte 3 100-110 8-20 Récipient
2000-210*
Madeleines 0,40 Mitte 30 Capsules
*® 200*
200-220* 25-30
Teig 0,40 Mitte — Blech
*® 200* 25
170-180* 50-55
Biskuit 0,60 Mitte — Moule
*® 165-170* 45

*Bei diesen Gerichten muss der leere Backofen vorgeheizt und das Gericht in den Backofen gegeben
werden, wenn die gewlinschte Temperatur erreicht ist.
*** Joghurtbecher direkt auf den Backofenboden stellen.
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Eingebauter Ofen
GEWI GEFASS
CHT | STELLUNG | FUNKTION TEN('fCE)RAT (aEi'nT) (Blech/Rost)
(kr) ’
Apfelkompott 0,50 Unten 160-170 35 Blech
*
Pudding 1 Mitte |:] 100 60-70 Moule & flan
200 10-12
Brandteig 0,20 Mitte T Blech
= 190-200* 8-10

* Pour ces cuissons, préchauffer le four a vide et introduire l'aliment dans le four a la température
sélectionnée.
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AUFTAUEN
LO-STUFE HI-STUFE
LEBENSMITTEL
GEWICHT ZEIT GEWICHT ZEIT
Brot 1/2 kg 35 min
Kuchen 1/2 kg 25 min
Fisch 1/2 kg 30 min
Fisch 1 kg 40 min
Hahnchen 1 kg 40 min
Hahnchen 1,5 kg 90 min
T-Bone-Steak 1/2 kg 40 min
Hackfleisch 1/2 kg 60 min
Hackfleisch 1 kg 120 min
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ABBILDUNGEN

230B,1~ 230B,1~ 440 B, 2~ 400 B, 3N~ 230 B, 3N~
3X 1,5 mm? 3 X4 mm? 4X25mm? 5X1,5mm? 4 X 2,5 mm?
Abb. 2 Abb. 3
( N s R
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Abb. 9 Abb. 10

Abb. 11

*Fir die Pyrolysedfen NICHT die &
Offnungen ségen.
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Abb. 19 Abb. 20 Abb. 21

Abb. 24 Abb. 25 Abb. 26
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Abb. 27

Abb. 29 Abb. 30

Abb. 31 Abb. 32
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SERIENNUMMER:

oloj1})s5)1e6ejojolzjojof4a4ltTy z 14191 Cc | 3 Jofjol2]141]4

PRODUCT CODE VERSION | Herstelle Jahr  |Monat| Tag
VOLLVERSION PRODUCT CODE TEKA SERIENNUMMER
Hersteller:

TEKA INDUSTRIAL, SA
AVDA MANUEL RODRIGUEZ AYUSO N266 50012 ZARAGOZA SPANIEN

Importeure:
GmbH «MG Rusland»,
141400 Khimki, Butakovo Str., 4

Der Hersteller behilt sich das Recht vor, Anderungen an Design, Ausstattung von
Gerdten vorzunehmen.
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PART I: USER MANUAL

Before using your oven for the first time, please carefully read the
installation and maintenance instructions that come with it.

Depending on the model, the accessories included in your oven may vary
from those shown in the pictures.

D-j CONTENT

PART I: USER MANUAL

DESCRIPTION OF THE OVEN . . . . . . . 55
CONTROL PANEL 56
FUNCTION SELECTOR SYMBOLS... 56
OVEN FUNCTIONS........ . . . . . . . . 57
ELECTRONIC CLOCK/TIMER DESCRIPTION.. 59
USE OF THE OVEN 61
SAFETY INSTRUCTIONS......... . . . . . . . 62

KUPPERSBERG



ENGLISH TECHNICAL PASSPORT

Oven

A DESCRIPTION OF THE OVEN

1. Control panel 9. Air cooling outlet
2. Door lock (only for pyrolytic models) 10. Unit mounting

3. Grill element 11. Lamp

4. Tray supports 12. Back Wall Panel
5. Grid shelf 13. Fan

6. Tray 14. Oven Seal

7. Hinge 15. Door

8. Inner Glass
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/\ CONTROL PANEL

FH 611/ FZH 611 Models

1. Function control dial
2. Electric clock/timer
3. Temperature control dial

/\ FUNCTION SELECTOR SYMBOLS

FH 611/ FZH 611 Models
D003 G EE @ Q)
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/\ OVEN FUNCTIONS

=
==l INFORMATION

For a description of how to use each of the features, see the cooking guide
that comes with your oven.

Tturbo
Conventional Pizza
Grill Eco

Maxigrill AQUALITIC CLEAN

Lower element Defrosting

Maxigrill with fan @ Fast preheating

Q) Oven switch-off

HOWOO0e

/\ ELECTRONIC CLOCK/TIMER DESCRIPTION
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KEYS
-,0Kand +:Enabe you to programme
the electronic clock/timer functions.

SYMBOILS

Clock Settings

TIMER: Lights up when the clock/
timer is selected. Generates an acoustic
signal when the time is up. The oven
does not turn off at the end of the timer
period. This function can also be used
while the oven is cooking

[-->| and -->] PROGRAMMING:
Light up to indicate that the oven is
programmed (coooking time, stop time
or total).

2 |-->| Cooking Tlime: This function
allows you to programme the cooking
time, after which the oven will turn off
automatically.

If a coooking time has been selected
and the oven is switched off manually
before the programmed time has
finished, the clock will continue to
display the time until the end of the
process.

9 -->| Cooking Stop Time: This
setting allows you to programme the
time for cooking to stop, after which the
oven will turn off automatlically.

2 |-->| u -->| Cooking Time and
Cooking Stop Time: This setting allows
you to programme the cooking time and
cooking stop time. The oven switches
on automatically at the set time and
operates for the selected cooking time
(Cooking Tlme). It then switches off

ENGLISH

automatically at the indicated time
(Cooking Stop Tlme).

—0 CLOCK/TIMER LOCK: Indicates that
the touch keys for the clock/timer are
locked, preventing modifications by
small children.

Other functions

ﬂ HEATING: Lndicates that the oven is
transmitting heat to the lood.
m—  OKOCLEAN: Lights up while the
Kuppersbusch OkoClean® function is in
progress.

/\ WARNING

The sensitivity of the touch keys
adapts continually 10 environmental
conditions. Make sure the surface of
the control panel is clean and free of
obstacles when plugging in the oven.

If the clock does not respond
correctly when you touch the Kkeys,
unplug the oven for a few seconds and
then plug it in again. Doing this causes
the sensors to adjust automatically
so that they will react once more to
fingertip control.

SETTING THE TIME

2 To set the time on the oven, the
function and temperature dials must be
in the o position.

2 When you plug in the oven, you
will see the clock flashing 12:00.

2 Touch +and - to adjust the hours
and then the minutes. You will hear a
double beep confirrming the time is set.

2 If you wish to modify lhe time,
touoh + or - until the time starts
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flashing. Touch OK and follow the
instructions in the previous point.

® NOTE

The clock light has a night mode
so tne display light will dim between
00:00 and 6:00 hours.

/N WARNING

In the event of a power failure, your
electronic clocl/timer settings will be
erased.

If this happens, turn the function
and temperature dials to tile o position.
The indication 12:00 will snow, and
you will then be able to set the time as
described above.

/\ USE OF THE OVEN

MANUAL OPERATION

o After setting the clock,the oven is
ready for use. Select a cooking function
and temperature.

2 You will notice tnat tne H symbol
lights up during cooking to indicate
that heat is being transmitted to the
food. This symbol disappears wnen the
selected temperature has been reached.

> Set tile controls to o to tum off
the oven.
=]

—

NFORMATION

When you start cooking, your oven
will show the time the oven has
been cooking.

TECHNICAL PASSPORT

Oven

OVEN TIMER OPERATION

Programming the Buzzer

1. Touch + or - until the 2 , symbol
on the display starts flashing, then press
OK.The indication ‘00:00’ will appear on
the display.

2. Select the time after which you
want the alarm to sound by pressing +
or - You will hear 2 beeps to confirm
that the time has been set and the
clock will start counting down from the
selected time. The 2 symool will flash
slowly.

3. Once tne time has expired, an
acoustic signal will sound for 90
seconds and the L symbol will flash
quickly.

® NOTE
With the Buzzer function, the oven
will not turn off when the time expires.

4. Touch any key to stop tile alarm.
The Q symbol will then disappear.

If you wish to modify tile time on the
buzzer, repeat the steps shown. Upon
entering the timer control, the time
currently remaining will appear, which
you will be able to adjust.

® NOTE

With the Buzzer function, the
remaining time will show permanently
on the display. With this programmed
function, it is not possible to view the
time or the total programmed cooking
time.
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Programming Cooking Time

1. Touch + or = until tihe [-->|, sym-
bol on the display starts flasning, then
press OK. The indication ‘00:00’ will ap-
pear on the display

2. Select the time after which you
want the alarm to sound by pressing + or
-.You will near 2 beeps to confirm that
the time has been set and the clock will
start counting down from the selected
time.The |-->| symool will flash slowty.

3. Select a function and a cooking
temperature using the oven commands,

4. Once the cooking time is up, the
oven will turn off, an alarm will sound
and the |-->| symbol will flash quickly.

5. Touch any key to stop the alarm
and turn off the |-->| symbol. The oven
will switch on again.

6. Set the controls to the o position
to turn off the oven.

You can change the remaining cook-
ing time at any time by touching + or
-, until the |-->| symbol starts to flash
quickly, Now press OK to change the
time.

® NOTE

With the Cooking Time function, the
remaining time will show permanently
on the display. You cannot see the
current time on the display when this
function is set.

Programming the Cooking Stop
Time
1. Touch + or - until the -->|, symbol

on the display starts to flash and press OK
see the current time on the timer display.

ENGLISH

2. Select the time after which you
want the alarm to sound by pressing +
or - You will hear 2 beeps to confirm
that the time has been set and the clock
will start counting down from the se-
lected time., The -->| symbol will flash
slowly.

3. Select a cooking function and
temperature.

4. When the cycle is finished, the
oven will turn itself off, a buzzer will
sound and -->| symbol will flash quickly.

5. Touch any sensor to stop the
alarm and turn off the | -->| ,symbol. The
oven will switch on again.

6. Set the controls to the o position
to turn off the oven.

You can change the remaining cook-
ing time at any time by touching + or
-, untll the |-->| symbol starts to flash
quiokly. Now press OK to change the
time.

Programming Cooking Time and
Cookilng Stop Time

1. Touch + or — until the |-->|, symbol
on the display starts flashing, then press
OK.The indication ‘00:00’ will appear on
the display,

2. Select the cooking time by touch-
ing + or - Next, a double beep will
sound, the remaining time will appear
on the display and the [-->| symbol will
flash slowly.

3. Touch + or — until the |-->|, symbol
on the display starts flashing, then press
OK. You will see the expected comple-
tion time on the timer display.

KUPPERSBERG



ENGLISH

TECHNICAL PASSPORT

Oven

4. Select the cooking end time by A SAFETY INSTRUCTIONS

touchinh + or - . Next, a double beep
will sound and the current time will be
displayed on the display.

5.Select a cooking function and tem-
perature. The oven will remain disoon-
nected with the |-->| and -->| symbols lit
up. The oven is now programmed.

6. When it is time to start coooking,
the oven will turn on and will operate
for the programmed cooking time.

7. While cooking, the cooking time
remaining will be displayed and the |-->|
symbol will flash slowly.

8. When the cooking time is up, the
oven will turn off, a buzzer will sound,
and: the |-->| symbol will flash quickly.

9. Touch any sensor to stop the
buzzer and turn off the |-->| symbol. The
oven will switch on again.

10. Set the controls to the o position
to turn off the oven.

You can change the remaining cook-
ing time at any time by touching - or
+ until the |-->| symbol starts to flash
quickly. Now press OK to change the
time.

Safety child lock

This function can be selected at any
time while using the oven.

To activate the function, touch and
hold key for several seconds until
you hear a beep and the ] symbol
appears on the display. The clock/timer
is locked.

If the oven is off and you activate
the child safety function, the oven will
not work even if a cooking function is
selected. If this function is activated
while you are cooking, it will only lock
the electronic clock/timer settings.

To disable the function, press
key for several seconds until you hear
a beep.

AQUALITIC CLEAN® FUNCTION

This function makes it easy to
remove grease and other food debris
that may have stuck to the sides of the
oven.

For easier cleaning, do not allow
dirt to accumulate. Clean the oven
frequently.

Programming AQUALITIC
CLEAN®

/N WARNING

Do not pour water into a hot oven as
this can damage the enamel of the oven.

Always run the cycle on a cold oven.
The result could be affected and the
varnish damaged if it is run when the
oven is too hot.
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First remove the trays and all
accessories from the oven interior,
including the tray supports and
telescopic guide rails.

1. With the oven cold, spread a cloth
out on the bottom of the oven

2. Gently pour 200 ml of water into
the bottom of the oven cavity.

=1
=l \NFoRMATION

For best results, add a teaspoon of
mild washing up detergent to the glass
of water before pouring onto the cloth.

3. Turn the control dial to theld]
position.

4. You will hear a beep indicating
that the AQUALITIC CLEAN® cycle has
started. The L&) sym-bol will flash slowly

and the time remaining to complete the
cycle will appear on the display.

IMPORTANT

The duration of this cycle cannot be
changed. To stop the cycle before it is
finished, turn the control dial to the O
position.

ENGLISH

5. When the cycle is finished, the
oven will turn itself off, an alarm will
sound and the [0 symbol will flash
quickly.

"9 MPORTANT

Do not open the oven door until
the AQUALITIC CLEAN® function is
complete.

The cooling cycle is necessary for
the func-tion to work properly.

6. Touch any sensor with your
fingertip to stop the alarm and turn off
the symbol.

7. Turn the control dial to the O
position.

8. Anytraces of dirt and excess water
can now be removed from the oven with
the damp cloth.

The AQUALITIC CLEAN® function
takes place at a low temperature.
However, cooling times can vary
depending on the room temperature.

/N WARNING

Before touching the inside surface of
the oven, make sure that it has cooled
properly.

If a deeper clean is required after
using the Hy-droclean® function, use
neutral detergents and non-abrasive
sponges.
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. v oA . v oA
* * * *
"~ |ENERG o~ |ENERG
eHeprua - EVepyela G @ P eHeprusA - EVepyela e @

FH611 FZH 611

~\
J
)
J
)\
J

4 N\
.\_; [j 0-81 kWh/cycle* '\_; [j 0.81 kWh/cycle*
[—

A S—"\ A S—"\ N
0.68 . 2~ 0.68 .
70 . kWh/cycle 70 — . kWh/cycle
L L

. / \. J/ . / \. J/
* umkon - cyclus - portion - zyklus - ipdypappa - ciclo - tsiikkel - ohjelma - ciklus® * umkbn - cyclus - portion - zyklus - pdypappa - ciclo - tsiikkel - ohjelma - ciklus®
ciklas - cikls - iklu - cyclus - cykl - ciclu - program - cykel ciklas - cikls - ¢iklu - cyclus - cykl - ciclu - program - cykel
65/2014 65/2014

| EEl cav* 81 1 1 EEl cav* 81 |

| N° cav * 1 | | N° cav * 1 |

| M 28 kg | | M 30 kg |

* 3atB.oTA€A. - Ovnrum - BoAdpou - prostor za peenje - kavita - ovenruimte * 3atB.0TAEAN. - OVNrum - BoAdpou - prostor za peenje - kavita - ovenruimte
- incintd - prostor za peko - kavitet - incintd - prostor za peko - kavitet
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Before using your oven for the first time, please carefully read the installation
and maintenance instructions that come with it.

Depending on the model, the accessories included in your oven may vary
from those shown in the pictures.
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ENGLISH

Read these instructions carefully to obtain the best performance from your oven,
safely and correctly. Keep this manual so that it can be read by a new owner.

Electrical safety

2 If the power cable is not supplied
with the oven, the following cables may
beusedinnon-pyrolyticovens:HO5RR-F/
HO5VV-F / HO5V2V2-F / HO7RN-F /
HO5SS-F. In pyrolytic ovens, only the
HO5SS-F-type cable may be used.
The connection diagram is shown in
Figure 1.

S The oven must always be
plugged into a sound earth connection
and its installation must comply with
current regulations.

<2 This appliance is intended for
use at a maximum altitude of 2,000 m.

2 When installing the oven, total
disconnection means must be incorpo-
rated into the fixed installation in accor-
dance with the installation regulations
(adapted to the current to be supported
and with a minimum space between
the contacts of 3 mm) based on surge
protection category Il conditions, for
disconnection in the event of an emer-
gency and when cleaning or changing
the bulb. Under no circumstances must
the earth wire pass through this switch.

2 This switch may be replaced by
a plug, provided it is accessible for nor-
mal use.

2 Any handling or repair to the ap-
pliance, including replacement of the

power cable, should be carried out by
authorised Technical Service Personnel
using original spare parts.

2 Repairs or handling by others
may damage the appliance or cause
malfunctioning that could be hazardous
to your safety.

2 Unplug your oven if it malfunc-
tions. 30 Installation & Maintenance

2 In combined ovens with counter-
tops and to avoid potential risks, only
those recommended by the manufac-
turer may be assembled.

Child safety

2 Do not allow children to come
near the oven while in use or during the
pyrolytic cleaning cycle as it can reach
very high temperatures.

2 Children under 8 years of age
should be kept away from the appliance
unless they are under constant supervi-
sion. Children should not be allowed to
play with the appliance.

2 The appliance may be used by
children over the age of 8 and people
with reduced physical, sensory or men-
tal capacities or a lack of experience
or know-how, provided they have been
given appropriate instructions or su-
pervision on how to use the appliance
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safely and they understand the dangers
involved.

Oven use safety

2 The oven must always be oper-
ated with the door closed.

2 Only use the oven after it has
been installed inside the kitchen unit
(See Installing the oven).

2 Do not install the oven behind
decorative doors. This can cause it to
overheat.

2 The manufacturer is not respon-
sible for any use of the oven other than
for the home preparation of food.

2 Do not cover the bottom of the
oven with aluminium foil, or any other
material, as this may affect cooking
performance and damage the enamel
inside the oven and the interior of your
kitchen unit.

2 Do not store oil, fats or inflam-
mable materials inside the oven. This
may be dangerous if the oven is turned
on.

2 Do not lean or sit on the open
oven door. It could be damaged and you
could be injured.

2 The tray and rack have a system
for easy partial removal and handling
of food. Always place these accessories
inside the oven, as indicated in the Ac-
cessories section.

2 The oven heats up when in use,
so always use oven gloves when per-
forming operations inside the oven and
avoid touching the heating elements.

2 Only use the supplied tempera-
ture probe inside the oven (in models
that come with this feature).

TECHNICAL PASSPORT

Oven

Safety for cleaning and
maintenance

> Disconnect the appliance from
the mains power supply before any
operation.

2 Do not use steam cleaners or
pressurised water to clean the oven.

2 Do not use metal scouring pads,
wire brushes or commercially available
or abrasive powder cleansers to clean
the oven door as they can scratch the
surface and cause the glass to break.

2 C(leaning and maintenance tasks
to be carried out by the user should not
be done by children without supervision.

9 before replacing a bulb, first
make sure that the oven has been dis-
connected from the mains to avoid the
possibility of receiving an electric shock.

9 Remove all accessories and
dishes from the oven,including the shelf
supports and/or telescopic runners.

2 Clean any spillages or excess
dirt, as during the pyrolytic cleaning
cycle these could ignite and become a
fire hazard.

> Foryour safety, never operate the
oven without the back
panel (that protects the fan) in place.

Safety when using the pyrolytic
cleaning cycle

before starting the cleaning cycle:

“®° CAUTION: Remove all accessories
and dishes from the oven, including the
shelf supports and/or telescopic run-
ners.
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9 Clean any spillages or excess
dirt, as during the pyrolytic cleaning
cycle these could ignite and become a
fire hazard.

2 Remove any dirt from the oven
gasket.

> Carefully follow the instructions
for programming the pyrolytic cleaning
cycle.

During the pyrolytic cleaning pro-
cess:

Do not leave any cloths or fabric
hanging from the oven handle or in
close contact with it.

2 For safety reasons, if the oven
has been installed below the counter,
the hob must not be in use while the
oven is in pyrolytic mode.

o The oven’s inside light will
remain off and cannot be turned on.

2 The oven is equipped with a
safety lock mechanism that prevents
the door from being opened during the
cleaning cycle.

Do not try to open the door while
the lock is activated.

=|=| INFORMATION

This manual describes general oven
characteristics, and so they may not cor-
respond in full to those of your oven.
Consult the User’s guide accompanying
this manual to learn about the specific
features and equipment of your oven.

The manufacturer reserves the right
to change the product characteristics in
order to improve its operation.
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A INSTALLATION
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This information is exclusively for the installer who is responsible for assembly
and electrical connection. The manufacturer will not accept liability for possible
damage caused if you install the oven yourself.

BEFORE INSTALLATION

2 To handle the oven, use the grips
at the sides. Do not use the door handle
to lift the oven.

2 When installing the oven under
a counter, follow the instructions for
installing it.

2 In general, protruding elements
(furniture reinforcements, pipes, socket
bases, etc.) at the back of the unit must
be avoided.

2 When the base of the main
power socket is inside the unit in which
the oven is installed, this must be done
in the shaded area. Figure 2.

9 The unit in which the oven
is installed and adjacent units must
withstand temperatures higher than
85 °C.

9 The installation instructions
must be adhered to strictly. If not, the
oven’s ventilation circuit may become
blocked, causing high temperatures
that could damage the kitchen unit and
the appliance itself.

2 For this purpose, check the unit
measurements and those of the holes
to be drilled in the units, as shown in
the following figures:

Column installation.

60 cm oven: Figure 7%
45 cm oven: Figure 8.

# CAUTION

*When installing pyrolytic ovens, DO
NOT drill any holes in the unit inside
the shaded areas.

Undercounter installation.

60 cm oven: Figure 9*.
45 c¢cm oven: Figure 10%

/\ WARNING

*When installing pyrolytic ovens, DO
NOT drill any holes in the unit inside
the shaded areas.

ELECTRICAL CONNECTION

The fitter must ensure that:

2 The mains power voltage and
frequency correspond to what is marked
on the identification plate.

2 The domestic wiring system can
withstand the maximum power marked
on the identification plate.

o After connecting the power
supply, check that all electrical parts of
the oven are working correctly.

KUPPERSBERG



TECHNICAL PASSPORT

Oven

OVEN INSTALLATION

For all ovens:
After the electrical connection has
been done:

1. Position the oven inside the unit
and ensure that the feed cable is not
trapped or in contact with parts of the
oven that heat up.

2. Make sure that the body of the
oven is not in contact with the walls of
the unit and that there is a minimum
space of 2 mm between adjacent units.

3. Centre the oven in the unit so that
there is @ minimum space of 5mm be-
tween the oven and the doors of the
furniture that surrounds it. Figure 3.

4. Open the door and insert the plas-
tic plugs supplied with the oven into
their respective housings. Figure 11.

5. Fasten the oven to the unit with
the screws supplied, screwing them into
the unit through the stops.

/\ WARNING

Do not lean on the open door of the
oven while executing steps 4 and 5, as
the oven is not secured to the unit and
it could move forwards and fall to the
floor.

A ENVIRONMENTAL
INFORMATION

Disposal of the ecological

packaging

The packaging is made from totally
recyclable materials which can be put
to other uses. Consult your local council

ENGLISH

regarding the necessary procedures for
disposing of these materials.

PRODUCT DISPOSAL

/\ WARNING

The symbol on the product
or packaging indicates
that this appliance cannot
be disposed of as normal
household waste. It should
E— be taken to an electrical
and electronic equipment collection point
for recycling. In this way, any negative
consequences for the environment and
public health from incorrect handling can
be avoided. Contact your local council,
household waste

ENERGY INFORMATION

Tested to comply with the
requirements of the 66/2014 (Eco-
Design) and 65/2014 (Energy Labelling)
regulations in  accordance  with
Regulation EN 60350-1.

Energy consumption measurements
taken under different conditions
may give different values from those
indicated for your oven. Consult the
User’s guide accompanying this manual
to learn about the energy consumption
of your oven.
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/\ BEFORE FIRST USE

There may be traces of fat and other
substances in the oven as a result of the
manufacturing process. These should be
removed using the following procedure:
1. Remove all the packaging from your
oven, including the protective plastic, if
any.

2. Turn your oven to & , or if this
setting is not available to / ,at
200 °C for 1 hour. Consult the User’s
guide accompanying this manual on
how to do this.

3. Cool the oven with the door open so
that it ventilates and no odours remain
inside it.

4. Once cold, clean the oven and the ac-
cessories.

During this first operation, smoke
and smells will be produced. The kitch-
en should therefore be well ventilated.

A OTHER IMPORTANT
INSTRUCTIONS

2 Do not pour water on the bottom
surface when in use; this may damage
the enamel.

2 It is normal for condensation to
occur on the oven door when cooking
food with a high liquid content.

2 When closing the oven door dur-
ing cooking, the sound of the air inside
it can be heard. This effect is normal
due to the pressure exerted by the door
when it is closed, guaranteeing the
sealing of the cavity.

TECHNICAL PASSPORT
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/\ ACCESSORIES

2 Do not leave any containers or
food on the oven floor. Always use the
trays and racks supplied with the oven.

2 To prepare yoghurt, place the jars
on the oven floor.

2 To cook any other food, insert the
tray or rack into the runners inside the
oven.

1. Between the two rails of the side
supports or on any of the extractable
runners, if the oven has them.

2. Therack and some of the trays have
retention grooves to prevent them from
accidentally being removed. Place these
grooves towards the back of the oven,
facing downwards. Figure 4.

3. The surface of the rack on which
the container will rest must be below
the side rails. This prevents the container
from accidentally sliding. Figure 5.

4. The trays have a tab at the front
to facilitate their removal. Place the tray
with the tab facing towards the outside
of the oven. Figure 6.

/\ ASSEMBLING THE

TELESCOPIC RUNNERS.

9 Some oven models
telescopic runner kit accessory.

2 To assemble the telescopic
runners on the chrome-plated supports,
proceed as follows:

have a
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Telescopic runners with folding

clip

/N\ WARNING

The runners must be placed at
height 2, starting from below. Figure 12.

1. Remove the protective film.

2. Hook the large clips on the upper
rail and extend the runner until it hooks
on the small clips on the lower rail.
Figure 12.

3. You will hear a «click» when the
runner is correctly secured. Figure 13.

4. The notch to fix the tray/support
must remain at the front part of the
oven. Figure 13.

Telescopic runners with direct

clip

/\ WARNING

The single extraction runners must
be placed at heights 1, 2, 3 and 5
starting from below. Figure 14.

The double extraction runners must
be placed at heights 1, 2 and 3 starting
from below. Figure 15.

In 45 cm ovens, the telescopic
runners are positioned at height 1.
Figure 16.

1. Hook the clip on the top rail at the
desired level. Figure 17.

2. You will hear a «click» when the
runner is correctly secured. Figure 18.

3. The notch to fix the tray/rack
support must emain at the front part of
the oven. Figure 18.
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/N CLEANING AND MAINTENANCE

WARNING

Disconnect the appliance from the mains power supply before any operation.

CLEANING THE OVEN EXTERIOR
AND OVEN ACCESSORIES

Clean the outside of the oven and
accessories with warm soapy water or
with a mild detergent.

O Take great care when clean-
ing stainless steel or painted surfaces.
Use only sponges or cloths that do not
scratch.

¥ CAUTION

The telescopic runners must not be
placed in the dishwasher. This will re-
move the fat that enables them to slide
and the runners will become blocked,
making them useless.

CLEANING THE OVEN
INTERIOR

2 Clean the oven interior regularly
to remove traces of fat or food, which
can later give off smoke and odours and
cause stains to appear.

2 Use nylon brushes or sponges
with warm soapy water to clean enam-
elled surfaces such as the bottom of the
oven. Clean when the oven is cold. Use
oven-cleaning products only on enam-
elled surfaces and always follow the
manufacturer’s instructions.

/N\ WARNING

Do not clean the oven interior with
steam or pressurised-water cleaning
equipment.

2 Do not use metal scouring pads,
wire brushes or any utensil that can
scratch the enamel.

2 Over time, certain types of food
such as tomatoes, vinegar and salt-
baked dishes may cause the enamel to
change colour. This is normal and does
not affect the functioning of the oven.
Do not try to remove these stains using
aggressive methods such as those de-
scribed, as this could cause permanent
damage to the surface.

2 C(lean the oven seal regularly to
eliminate all traces of fat or food. This
will prevent the seal from becoming
damaged and breaking during subse-
quent cooking operations. It is advis-
able to clean this seal without remo-
ving it.

Dismantling the side supports

1. Remove all accessories from in-
side the oven.

2. Completely loosen the nut at the
front of the fastening element (A), pull
the supports forward (B) and remove
them. Figure 19.
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Assembling the supports

3. Insert the rear notch into the rear
fastening nut.

4. Fix the front fastening nut (C) in
the front notch of the support. Figure
20.

5. Secure the support with the nut
(D) and turn until it is fully adjusted (E).
Figure 20.

Dismantling the bottom panel

*# INFORMATION
To dismantle the bottom panel first
dismantle the side supports, following
the instructions set out in the previous
section.
Then:
1. Remove the bottom screws (A) and
then the top screw (B). Figure 21.
2. To assemble the bottom panel,
proceed in the reverse order.
/N WARNING
For your safety, never operate the
oven without the back panel (that
protects the fan) in place.

Ovens with a folding grill

To clean the top part of the oven:

1. Wait until the oven is cold.

2. Push the rail of the grill element
(A) with both hands towards the back of
the oven, to release it from the upper
fastening nut (B). Figure 22.

3. Let the element fall and clean the
top part of the oven. Figure 23.

4. Then put the grill element back
in place in its original position and
proceed in the reverse order.

ENGLISH

Ovens with the Pyrolytic Self-
Cleaning Function

Please consult the oven User’s guide.

CLEANING THE OVEN DOOR

For easy cleaning, the door can be
dismantled.

To do this, follow the instructions for
the type of door your oven has.

Dismantling/assembling the
door with hinge on body

1. Open the oven door fully.

2. Block the hinge by turning the
latches. Figure 24.

3. Close the door to the locked posi-
tion. Figure 25.

4. Hold the door with both hands
holding on to both sides, lift up and pull
out the oven door until the hinges are
fully detached Figure 25.

Assembling the door

5. Hold the door with both hands at
the lower part of the sides, insert the
hinge arms into their housings and
let the door fall as far as it will go.
Figure 26.

6. Open the oven door fully. Figure
26.

7. Turn the latches back to their orig-
inal position.

/N\ WARNING

Make sure the door is inserted
completely by turning the latches. If not,
it can become blocked when trying to
close it.
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¥ INFORMATION
If the latches are hard to turn, use a
flat tool to turn them.

Dismantling/assembling the
door with hinge on door

1. Open the oven door fully.

2. Block the hinge by turning both
latches. Figure 27.

3. Close the door to the locked
position. Figure 28.

4. Hold the door with both hands
holding on to both sides, lift up and pull
out the oven door until the hinges are
fully detached. Figure 28. To assemble
the door, carry out the steps in the
reverse order.

Dismantling/assembling the
interior glass of the door

/N\ WARNING

If dismantling the glass panes with
the door fitted in the oven, always do
it with the hinge in the locked position.
If not, the door will close and the
unmounted glass panes could break
and cause injury.

¥ INFORMATION

To prevent this, dismantle the glass
panes with the door removed, following
the instructions in the previous section.

Depending on the model, your
oven may have 2, 3 or 4 panes of glass.
Follow the instructions for the type of
door your oven has.

TECHNICAL PASSPORT
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1. Using vyour fingers, press the
buttons located at the top of both sides
of the oven door. Figure 29.

2. Keep them pressed and pull on the
plastic seal above the door. Figure 30.

3. Remove the glass panes from the
door. Clean them with a glass cleaner or
soap and water and a soft cloth.

/N WARNING

Pay attention to the order and
position of the glass panes when
removing them as they must be
reassembled in the same order and
position when you have finished
cleaning them.

4. Once clean, insert pane no. 3
into the same position so that the
TERMOGLASS indication printed on it is
visible as shown in Figure 31.

5. 1In pyrolytic ovens, the
TERMOGLASS indication on panes
numbers 3 and 4 must be visible as
shown in Figure 32.

6. Insert pane no. 2 with the printed
part facing toward the iner side of the
door.

7. Re-attach the top seal of the door,
making sure that the side tabs fit into
their housings.

/N WARNING
Never switch the oven on if any of
the glass panes on the door are missing.
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CHANGING THE OVEN LIGHT

BULB

/\ WARNING

Make sure the oven has been
disconnected from the mains before
changing the bulb.

The replacement bulb  must

withstand temperatures up to 300 °C.

You can order them from the Technical
Assistance Service Department.

Changing the upper bulb

1. Unscrew the glass cover of the
bulb-holder. Figure 33.

2. Replace the bulb and reassemble
the glass cover.

Changing the side bulb

1. Lift off the bulb-holder glass cover
with a flat-ended tool. Figure 34.

2. Change the bulb and reassemble
the glass cover, ensuring that everything
fits in the correct position.

Changing the LED lamp

Call the Technical Assistance Service
Department.
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/\ TROUBLE SHOOTING

This section describes some of the most frequent problems that can affect your
oven, along with the most common causes and possible solutions.

Check the power 2 Check the power connection.
connection. 2 Check the fuses and the circuit breaker of your
installation.

S Make sure the timer is either in the manual or
programmed setting.

<2 Check the position of the control and temperature

dial.

The inside light does not < Change the bulb.

go on 9 Check it has been properly installed as set out in
the Installation Instructions.

The heating pilot light does S Select a temperature.

not turn on 9 Select a setting.

2 It should only come on while the oven is heating up
to the selected temperature.

Oven smoking during use 2 Normal during first use.

> Clean the oven regularly.

2 Reduce the amount of fat or oil in the tray.

2 Do not cook at temperatures higher than those
indicated in the cooking chart.

The expected cooking 9 Check the cooking charts for guidance on how your
results are not achieved oven operates.

My accessories and shelf 2 You did not removed the accessories and supports
supports are during the pyrolytic cleaning cycle.

damaged 2 You must replace them and remove them during

subsequent cleaning cycles.

The enamel colour has 2 The chemical composition of some foodstuffs may
changed or stains cause changes in the enamel.
have appeared <2 This is normal and does not damage the properties

of the enamel.
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The oven is off, the symbol
@ lights up
and the door will not open

The door lock is activated.
Deactivate the door lock following the instructions
in the User’s guide supplied with this manual.

(LN

The oven is on, the symbol
lights up but the door
will not open

< The door lock is activated.

< Turn the control dial to position o.

> Deactivate the door lock following the instructions
in the User’s guide supplied with this manual.

<> To continue cooking, re-select the desired cooking
function.

| have turned the control
dial to position i and
selected a pyrolysis
programme (P1, P2 or P3)
but the [a] symbol flashes
quickly and a buzzer sounds

2 The oven door is not closed properly, so the door
cannot be locked and the pyrolytic process has been
blocked.

2 Check the door and make sure it is properly closed.
Then set the control dial to the o position and repeat the
equence to activate the pyrolysis.

| have turned the control
dial to position L and
selected a pyrolysis
programme (P1, P2 or P3)
but the symbol [a] does
not light up and the oven
does not heat

up

2 The door switch is not working even though the
door is properly closed.

2 C(Call the Technical Assistance Service Department
as there is a fault in the door switch.

The pyrolysis programme
has ended and the oven
is cold, but the door is
locked and symbol
and 0:00 are flashing

2 You did not turn the control dial to position o when
the pyrolysis programme ended.
2 Set the control dial to positiono.

The control dial is in
position o and the
door is still locked

2 The oven has not cooled down to the safe
temperature Limit.

< Wait until the oven cools and the symbol fa
goes off.
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TECHNICAL
SPECIFICATIONS

/N\ WARNING

If these problems persist despite
these tips, contact the Technical Service
Department.

Inform the Technical Service
Department of the kind of problem you
are experiencing and give the:

1. Serial Number (S-No)

2.Model of Appliance (Mod.)

This information is on the oven
identification plate which is on one side
of the opened door.
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PART I11: COOKING GUIDE

ENGLISH

Before using your oven for the first time, please carefully read the

installation and maintenance instructions that come with it.

Depending on the model, the accessories included in your oven may vary

from those shown in the pictures.
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DESCRIPTION OF OVEN COOKING FUNCTIONS

=l WARNING

Please remember that the available functions will vary according to each model.
To check which functions are available on your oven, see the User Manual

provided with this Cooking Guide.

(C] CONVENTIONAL

This function is for use when baking
cakes where the heat should be even to
give a spongy texture.

— =y CONVENTIONAL
WITH FAN

Suitable for roasts and baking. The
fan distributes the heat evenly around
the inside of the oven to reduce cooking
time and temperature.

GRILL AND
LOWER ELEMENT
Ideal for roasts. This setting can be
used for any cuts of meat, regardless of
size.

MAXIGRILL

For toasting larger surfaces than
possible with the Grill setting, with
greater toasting power for faster food
browning.

GRILL

Toasting and browning. This setting
allows the surface to be browned
without affecting the inside of the food.
Suitable for flat foods such as steaks,
ribs, fish and toast.

TURBO + LOWER HEAT
(P1ZZA)

Ideal for cooking pizzas and baking pies,

fruit tarts and sponge cakes.
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GRILL/MAXIGRILLWITH
FAN

For even roasting and simultaneous
surface browning. Ideal for mixed grills.
Perfect for bulky pieces such as poultry
and game. The meat should be placed
on the grid shelf with the tray below to
collect meat juices.

(L] LOWER HEAT (FLOOR)

Heat only comes from the lower part.
Suitable for warming dishes or letting
dough or similar products rise.

TURBO

The fan distributes the heat coming
from an element located at the back
of the oven. As a result of the evenly-
distributed temperature, food can be
cooked on two shelves at the same time.

€y SLOW COOK

Specially designed for cooking
traditional casseroles, stews, etc... and
for any dishes specifying particularly
long cooking times and low heat.

For the best results, we recommend
using covered casserole pans with lids,
first making sure they can be used in the
oven.

ECO ECO

For cooking in the oven with the
minimum energy consumption possible.
The oven uses convention heating, and
depending on the model, switches off a
few minutes before the end of cooking,
using the residual heat inside the oven

ENGLISH

and completing the dish perfectly.
Recommended for fish and all types of
meat roasts.

% DEFROSTING

This function is suitable for slowly
defrosting food, particularly food
consumed unheated, such as soups,
pastries, tarts, cakes, etc.

In some models, the defrost function
can be used to heat food using a hot air
system on two levels. HI is suitable for
meat in general and LO is used for fish,
pastry and bread.

&  RISING DOUGH
Specially designed for allowing
dough for bread and pastry to rise.

10 FAST PREHEATING

This function allows the oven to
be quickly pre-heated to the selected
temperature.

Use this function when your recipe
requires the oven to be at a specific
temperature before use.
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OTHER OVEN
FUNCTIONS

For more details on how to use
these functions, see the User Guide for
your oven.

(0] STEAM
ASSISTED CLEANING

The STEAM ASSISTED CLEANING
function makes it easy to remove grease
and other food debris that may have
stuck to the sides of the oven. During
the cleaning cycle the light inside the
oven will remain off.

PYROLYSIS

This pyrolytic cleaning cycle uses
high temperatures inside the oven to
cause the oxidisation and carbonisation
of grease accumulated during cooking.
During the cleaning cycle the light
inside the oven will remain off.

TECHNICAL PASSPORT

Oven

ENVIRONMENTALLY-
FRIENDLY USE OF THE
OVEN

Energy-saving tips:

> Remove any accessories not in
use from the oven.

> Use oven-proof dishes, preferably
dark coloured.

2 Open the oven door as little as
possible during cooking.

2 Avoid preheating the oven while
empty. Whenever the recipe allows,
place the food in the cold oven.

2 If your oven has an ECO function,
use this function whenever the recipe
allows.

> For recipes with long cooking
times, switch off the oven 5 to 10
minutes before the end of the total
cooking time to make use of the residual
heat.

2 If your oven has fan features,
cook multiple dishes at once.
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COOKING GUIDE

Cooking functions vary between
models. The tables provided show the
key cooking times.

The times and temperatures shown
in the chart are given as a guide. It
is advisable to start with the lowest
figures and increase as necessary.

for 45 cm ovens: Cooking times and
temperatures are normally slightly less
than for 60 cm ovens. Always use the
lower end of the range given in the
tables.

In general, the times shown on the
Tables are calculated for placing food in
a cold oven.

Recipes requiring the oven to be
pre-heated will expressly mention this.

Some models come with a Rapid Pre-
heating function. This function reduces
the cooking time in relation to the
figures given in the Tables. When using
this function, wait until the selected
temperature has been reached before
placing the food in the oven.

The shelf levels for cooking are as
follows (from the bottom):

1: Low.

2: Medium.

3: High.

Levels 4 and 5 are suitable for
grilling and toasting.

for 45 cm ovens: The most suitable
level for cooking is always level 1.
Levels 2 and 3 are suitable for grilling
and toasting.

ENGLISH

Place the food in the centre of the
shelf or rack
for the most even result possible.

DEFROSTING

When defrosting, remember:

2 Food should be removed from its
packaging and placed on the oven tray
or on a dish.

> Defrost large cuts of meat or fish
by placing them on the grid shelf with
a tray underneath to collect any liquid.

2 Meat and fish do not need to be
completely thawed before cooking. It
is enough for the surface to be soft to
enable it to be seasoned.

2 Food should always be cooked
after defrosting.

2 D o not re-freeze food once
thawed.

The times shown in the chart* are a
guideline.

The time needed for defrosting will
depend on the ambient temperature,
weight of the food and how deeply
frozen it is.
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BIRDS
WEIGHT TRAY COOKING | TEMPERAT. | TIME R(ETEaEP/TGéiCdL)E
(kg) POSITION 0 (min.) Y
190-210 55-60
Duck 1,50 Lower % Tray
— 170-190 45-55
180-190 | 10-12
Duck breast 0,40 Higher % Grid
200-210 8-10
170-190 |  45-50
Duck thighs 2 Intermediate 3 Tray
— 160-180 55-60
190-210 55-60
Chicken 1,20 Higher 3 Tray
— 170-190 50-55
190-210 25-30
Chicken 4 wr. Intermediate g 190-200 20-25 Tray
thighs ’
ECO 190 55
190 55
Turkey 4,00 Higher ® 190-200 70-75 Tray
* 180-200 65-70
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MEAT
WEIGHT TRAY COOKING | TEMPERAT. | TiME R(ETEaEP/TGéich)E
(kg) POSITION Q) (min.) y
190-210 85-95
Roast veal 2 Higher g 180-200 90-95 Tray
180-200 80
190-210 |  45-50
3 190-210 |  60-65
Roast beef 0,60 Intermediate Tray
180-200 |  35-40
ECO 180-200 25-30
175-180 |  45-50
Stuffed roast 1,00 Intermediate g 170-180 55-60 Tray
170-180 |  45-50
220 15
Beef chops 0,50 Intermediate Grid
ECO 220 15
220 15
Beef steak 1,00 Intermediate ® 220 Grid
25-30
180-200 | 33-45
Braising . =
steak 1,00 Intermediate * 70-75 Tray
180200 | /975
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MEAT
WEIGHT TRAY COOKING | TEMPERAT. | TIME R(ETfaEP/TGéﬁj'SE
(k) POSITION (°0) (min.) Y
180-190 50-55
Roast pork 1,00 Intermediate E 170-190 45-50 Tray
180-200 55-60
Pork chops 0,50 | Intermediate 200-220 15 Grid
190-200 55-60
Pork shoulder 1,50 Intermediate % Tray
— 190-200 40-50
190210 | 60-70
Suckling pig 1,40 Intermediate Tray
— 170-190 70-75
®
190-210 25-30
Pork ribs 0,50 Intermediate Tray
— 190-210 30
*®
190-210 50-55
Ham hock 1,00 Intermediate 180-200 45-50 Tray
8 170190 |  45-55
180 15
Wild boar 2wt Intermediate -3@ Grid
190-200 12-15
*
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MEAT
WEIGHT TRAY COOKING | TEMPERAT. | TIME R(ETEaEP/TGéiCdL)E
(kg) POSITION (°0) (min.) Y
190-210 35-40
Lamb 1,00 Intermediate Tray
% 180-200 45-50
® 190-200 45-50
170-190 |  45-55
Bop:ifltleg 0,60 Intermediate Tray
' — 180-190 35-40
®
190-210 |  55-60
Kangaroo 2,00 Intermediate Tray
— 180-200 45-55
*
88
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FISH
WEIGHT TRAY COOKING | TEMPERAT. [ TIME R(ETEaEP/TGé%E
(kg) POSITION (°0) (min.) Y
180-200 20-25
Salt baked 1,00 Intermediate Tray
sea bass —
* 190-200 18-20
190-200 20-25
E3
Sea bream 1,00 Intermediate 190-200 55-60 Tray
ECO
|:] 200 25
190-210 15-20
Hake . —
; 1,10 Intermediate E3 Tray
medallions 180-200 10-12
190-210 15-20
Sal £
aimon 1,10 Intermediate 200-210 10-15 Tray
medallions
ECO
|:] 200-210 | 12-15
160 50
Fish mousse 2,00 Intermediate Tray
150-160 60-65

* For these dishes, pre-heat the empty oven and then place the food in the oven once the selected

temperature has been reached.
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PIZZA
WEIGHT TRAY COOKING | TEMPERAT. | TIME R(ETfaEP/TGéiCdL)E
(kg) POSITION °0) (min.) Y
O] 190-210 30-35
Thick crust . .
. 1,00 Intermediate .3@ Grid
pizza 190-200 | 20-25
*
O] 190-200 15-20
Th"i‘zczr:“ 060 | Intermediate Grid
P — 200-210 10-15
*
BREAD
WEIGHT TRAY COOKING | TEMPERAT. | TIME R(ETfaEP/E%E
(kg) POSITION Q) (min.) Yy
White bread 0,50 Intermediate E 200-220 20-25* Tray
Rye bread 0,15 Intermediate E] 200-220 10-15* Tray
Wholemeal . .
otem 015 | Intermediate | [_] 200-220 | 10-30 Tray

** Pre-rising function , £ 100 °C, approx. 30 min.
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ENTREES AND PASTAS
RECEPTACLE
WEIGHT TEMPERAT. |  TIME .
TRAy POSITION | COOKING ; . ray/Grid
(kg) y Q) (minj | (Trav/Grid)
180-190 | 55-60
pgtaaktzccjes 1,00 Lower Tray
— 180-200 | 40-45
*®
Rostd . ~~ .
vegetables 1,00 Intermediate 190-210 30-45 Grid
Mushrooms 0,50 Intermediate 200-210 13 Grid
Lasagne Intermediate 200-210 35-40 Tray
CAKE SHOP
WEIGHT TRAY COOKING. | TEMPERAT. | TIME R(ETfaEP/TGéiCd'SE
(kq) POSITION °0) (min.) Y
180-200* 25-30
Spo”rgfxcake 05 | Intermediate 190-200° 20-25 | Shallow dish
180-200°* 20-25
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TECHNICAL PASSPORT ENGLISH
Oven
CAKE SHOP
WEIGHT TRAY COOKING | TEMPERAT. | TiME R(ETfaEP/E%E
(kq) POSITION ©0) (min)) o/
170-190* | 20-25
Lza(;’f“ﬁd 050 | Intermediate Shallow dish
E — 170-180* | 25-30
*
E 180-190* | 15-20
Shoar';(t::ust 0,50 Intermediate Shallow dish
pastty — 170-180* | 15-20
®
[:] 180-190* | 20-22
Pastry 0,30 Intermediate Tray
— 180-190* | 18-20
*
Puff pastry 0,50 Intermediate g 180-190* 18-20 Tray
E 180 24
Cottage .
cheese pie 0,40 Intermediate Tray
— 180-190* 20
*®
Cottage 050 | Intermediate | [_] 190* 30 Shallow dish
cheese pie
|:] 180 30-35
Choux pastry 0,80 Intermediate Tray
— 180-290 | 25-30
*

* For these dishes, pre-heat the empty oven and then place the food in the oven once the selected

temperature has been reached.
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ENGLISH

TECHNICAL PASSPORT

Oven
CAKE SHOP
WEIGHT TRAY COOKING | TEMPERAT. | TIME R(ETEaEF;TGf;%E
(kq) POSITION ©0) (min)) o/
|:] 170-190* 40-45
Cheesecake 0,80 Intermediate Shallow dish
— 180-190* 35-40
kil
|:] 100-110 190
Meringues Intermediate Tray
— 100-110 170-180
*
Almond —
meringue 0,50 Higher * 110-120* 15-20 Tray
biscuits
Yoghurt 1l . 45-50 8 yacos | Yoghurt pots
Confitura 1,00 Intermediate g 100-110 8-20 Receptacle
2000-210*
Fairy cakes 0,40 Intermediate —— 30 Capsules
* 200°
200-220° | 25-30
Dough 0,40 Intermediate — Tray
8 200" 25
170-180* 50-55
Sponge cake 0,60 Intermediate — Shallow dish
* 165-170° | 45

*For these dishes, pre-heat the empty oven
temperature has
been reached.

and then place the food in the oven once the selected

*** Place the yoghurt pots directly on the bottom of the oven.</
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TECHNICAL PASSPORT ENGLISH

Oven
WEIGHT TRAY COOKING. | TEMPERAT. | TIME R(ETfaEP/TGéﬁj'SE
(kg) POSITION ©0) (min.) Y
Apple )
compote 0,50 Lower 160-170 35 Tray
Creme 1l Intermediate E 100 60-70 Flan dish
caramel
200 10-12
Choux pastry 0,20 Intermediate — Tray
* 190-200° | 8-10

* For these dishes, pre-heat the empty oven and then place the food in the oven once the selected
temperature has been reached
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ENGLISH TECHNICAL PASSPORT

Oven
DEFROSTING
LO LEVEL HI LEVEL /
FOOD
WEIGHT TIME WEIGHT TIME
Bread 1/2 kg 35 min
Cake 1/2 kg 25 min
Fish 1/2 xg 30 min
Fish 1 kg 40 min
Chicken 1 kg 40 min
Chicken 1,5 kg 90 min
Beef joint 1/2 kg 40 min
Ground meat 1/2 kg 60 min
Ground meat 1 kg 120 min
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TECHNICAL PASSPORT ENGLISH

Oven

FIGURES

230V, 1~ 230V, 1~ 440V, 2N~ 400V, 3N~ 230V, 3N~
3X 1,5 mm? 3 X4 mm? 4X25mm? 5X1,5mm? 4 X 2,5 mm?
fig. 2 fig. 3
( N s R
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ENGLISH TECHNICAL PASSPORT

Oven

fig.7

min 590

* For pyrolytic ovens, . )
DO NOT drill any holes. oz
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ENGLISH

TECHNICAL PASSPORT

Oven

fig. 12

fig. 16

fig. 15

fig. 14
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fig. 18
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ENGLISH TECHNICAL PASSPORT

Oven

fig. 19 fig. 20 fig. 21
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TECHNICAL PASSPORT ENGLISH

Oven

fig. 27

fig. 29 fig. 30

fig. 31 fig. 32
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ENGLISH TECHNICAL PASSPORT

Oven

fig. 31 fig. 32
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TECHNICAL PASSPORT ENGLISH

Oven

SERIAL NUMBER:

oloJ1)1s51e6flo0jol7zlolof 4 1T Zz 1119 ] C |3 10J0121414

PRODUCT CODE VERSION | Factory Year |Month| Day Correlative
COMPLETE PRODUCT CODE TEKA SERIAL NUMBER
Manufacturers:

TEKA INDUSTRIAL,SA
AVDA MANUEL RODRIGUEZ AYUSO N266 50012 ZARAGOZA SPAIN

Importers:

LLC «MG Rusland», 141400
Moscow region, Khimki, Butakovo, 4

The manufacturer reserves the right to make any changes to design, outside
appearance and scope of supply of appliance.

KUPPERSBERG




ENGLISH TECHNICAL PASSPORT

Oven

NOTES
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NACIMOPT TEXHUYECKOIO U3AENUSA

[AyxoBou LiKad

YACTb I: UHCTPYKLIMA MO 3KCNJTYATALUMU

PYCCKUN

I'Iepe,u, nepebiIM UCMNOJIb30BaAHMEM LYyXOBOro I.IJKa(ba BHMMATEIbHO O3Ha-
KOMbTECb C npvmaraeMoﬁ K Hewn VIHCprKLIMeVI Nno yCTaHOBKE N TEXHUYECKOMY

06Cy>KMBaHMIO.

B 3aBMCMMOCTM OT MOAENN AOMONHUTENbHbIE NPpUHaANEXHOCTHU, BXOOALWLMNE
B KOMMNEKT NOCTaBKKU Ballero ayxoBoro LLIKaCba, MOTyT OT/IMYaTbCA OT TEX, KO-

TOPbI€ NOKa3aHbl HA PUCYHKaX.

D‘j COLEP)XAHME

YACTD I:
MHCTPYKLUMA MO SKCNNYATALUMN.......

105

OMMUCAHUE OYXOBOTO WKA®A..

106

MAHENDb YNPABNEHWA

106

3HAYKM HA PYYKE MEPEKJ/TIOYATE/IA
PEXMMOB PABOTHI......

106

PEXWMbl PABOTbl YXOBOTO WWKADA

107

OMUCAHWME SNEKTPOHHbIX YACOB/TAUMEPA.....
NMCMOJTIb3OBAHME AYXOBOTO WWKADA

107

110

YKA3AHWA MO TEXHMUKE BE3OMACHOCTMH..

113
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PYCCKUN

MACIMOPT TEXHUYECKOIO N3 AENNA

JAyxoBown wwkad

A OMUCAHUME AYXOBOIO WHWKAD®A

1.
2.

g

MaHenb ynpaBneHus
BbnokvpoBka [aBepu (Tonbko  Ang

Mogenew € MMPOAUTUYECKOW OUMCTKOW)

3.

4
5.
6.
7.

HarpeBaTenbHbIi 3neMeHT rpuns
Pewetkun-gepxartenn ons npotuBHemn
PeweTtka

[poTneeHb

MpoTuBeHb

8. BHyTpeHHee cTeknio

9. Bbixon oxnaxpatouiero Bosayxa

10. KpenneHwue K KyxOHHOMY MOAY/O
11. Namna

12. 3apHas naHenb

13. BeHtunatop

14. YnnoTHWUTENb ABEPU AYXOBOrO LWKada
15. iBepb
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NACIMOPT TEXHUYECKOIO U3AENUSA PYCCKUN

[AyxoBou LiKad

/\ NAHENDb YIPABNEHMS

Mopenn FH 611/ FZH 611

1. Pyuka nepekntoyaTtens pexxmmMoB paboTbl
2. DNeKTPOHHbIe Yacbl/Tanmep
3. Pyuyka perynstopa temnepaTypbl

A 3HAYKU HA PYYKE NMEPEKJTIOYATENA
PEXXUMOB PABOTbI

FH 611/ FZH 611 Models
D003 G EE @ Q)
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PYCCKUN MACIMOPT TEXHUWYECKOIO U3AEJINA

AyxoBon wkadg

A PEXXWMbI PABOTbI AYXOBOI0O WWKA®A

==

| MHOOPMALMS. Onuncarume nopsaka nCnonb3oBaHMs KaXA0ro pexmnma
paboTbl NpVBELEHO B PYKOBOACTBE MO NPUIOTOBIEHUIO MULLM, KOTOPOE
npunaraeTcs K Balemy LyX0BOMY WKady.

Typ6o
OTkntoyeHne oyxoBoro wkada
. . . & Muuyua
@ TpaAWLUMOHHbIN (BEPXHUIA U HUXKHUIA) =
Harpes
ko
@ lpnnb
Pesxim ouncTkin AQUALITIC
@ Makcu-rpunb CLEAN
Q HWXHWIM Harpes Pasmopo3ka
0

Makcu-rpunb + BEHTUNATOP
bbicTpbIi pa3orpes

>

ONMUCAHUE DNEKTPOHHbIX YACOB/TAMMEPA
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NACIMOPT TEXHUYECKOIO U3AENUSA

[AyxoBou LiKad

KHOMKU

-, OK u +: lNo3BondT nporpamMmu-
poBaTb (YHKLMM 3NEKTPOHHbIX 4acoB/
Tanmepa.

3HAYKH

Hacrpovlika yacos
2 TAUMEP: 3aropaetcs npu Bbibope
(YHKLMM HACTPOMKM Yacos/Tarmepa. 1o
UCTeYEHUW 3aJ,aHHOT0 BPEMEHM BblAAEeT-
€S 3BYKOBOM curHan. [1o oKoH4YaHuu ne-
pvoaa BpeMEeHU AyXOBOW WKad He Bbl-
KMYaeTcs. ITa QYHKUMS MOXET Takxke
MCNONb30BaTbCs, €CAM LyXOBOM LWKad
yXXe HaxoauTcs B pabore.

[-->] n -->] NTPOTPAMMWPOBAHMUE:
Ecnm 3TOT MHAMKATOP ropuT, 3TO YKasbl-
BaeT Ha TO, YTO AYyXOBOW WKad 3anpo-
rpaMMMpoBaH (3alaHO BPEMSI MpUro-
TOBNEHUS, BpEMS OKOHYaHMs uniu obluee
Bpems)

> |-->| Bpemsa npurotoBneHus: JTa
(dyHKUMS MO3BONSET 3aMpOrpamMmMumpo-
BaTb [ANIMTENIbHOCTb MPUTOTOBAEHUS, MO
UCTEYEHUN KOTOPOM AYXOBOM LKA aB-
TOMaTUYECKU BbIK/TIOUNTCS.

Ecnu 3apaHo Bpems MpUroToBReHMS,
M LyXOBOW LIKa( BbIKNHOYAETCS BPYUHYHO
[0 UCTeYeHus 3anporpamMMMUpOBaHHOIO
BpEMEHM, TO 4acbl OyayT NpopomkaTh
MokasbiBaTb BpeMms, OCTaBlleecs [0
OKOHYaHMs npouecca.

O -->| BpemMsa OKOHuYaHus npwuro-
TOBNEHUA: DTa HACTpoKMKa no3BonseTr
3anporpaMMMpoBaTb BPEMSI OKOHYAHUS
NPUrOTOBNEHUS, NO LOCTUXKEHWU KOTO-
poro AyxoBoW LuKad aBTOMATUYECKU Bbl-
KOYUTCS.

PYCCKUN

2 |-->| n-->| Bpems npurotoBneHus
M BpeMsi OKOHYaHMS NPUrOTOBJIEHUA:
JTa HacTpovika NO3BONSET 3anporpam-
MWPOBATb BPEMS MPUTOTOBNEHUS U Bpe-
M$1 OKOHYaHWS NpUroToBaeHus. [lyxoso
wkad aBTOMATUYECKM BKI/IOYAETCS B
onpefeneHHoe BpeMs M 3aTeM paboTta-
€T B TeYeHWe 33JaHHOT0 BPEMEHU Npu-
roToBNEHMs. 3aTeM OyXOBOM LWKad aB-
TOMAaTUYECKM BBIKOUYUTCS B YKa3aHHOe
BpeMS (BpeMSI OKOHYaHMS MpPUroTOBe-
HUS).

—0 BJIOKUPOBKA YACOB/TAMMEPA:
YKa3bIBaeT Ha TO, YTO CEHCOPHbIe KHOM-
KM YacoB/TaiiMepa 3ab/10KMPOBaHbI, YTO
npenoTBpallaeT M3MEHeHMe HaCTpoekK
MaNeHbKMMU [EeTbMMU.

Opyrue dpyHKUUH
HAIPEB: Yka3sbiBaeT Ha To, 4YTO Ay-
XOBOW WKad nepenaeT Tenao NpUroTos-
NSEeMbIM NPOAYKTaM.
™ OKOCLEAN: lopuT, NOKa BbINOMHAET-
cs dyHkums Kiippersbusch OkoClean®.

& NPEAYNPEXXOEHUE!

YyBCTBUTENIBHOCTb CEHCOPHbIX KHO-
MoK HenpepbiBHO ajanTupyetcs K Yyc-
NIoBUSIM  OKpyKawwein cpeabl. [pu
NOAKNIOYEHUM AYXOBOro WKada K ceTn
aNeKTponuTaHua y6eautecb B TOM, YTO
Yy NaHenu ynpaBNneHUs 4YucTas noBepx-
HOCTb M OHA He 3aKpbiTa KAaKMMU-NTU60
npeaMeTamm.

Ecnu yacbl HenpaBuibHO pearupylot
Ha Ha)kaTMe KHOMOK, TO AYXOBOM wWKadg
c/iefyeT OTK/I0YMTb OT CETU INEeKTponu-
TaHUSA U Yepe3 HeCKONbKO CEeKYHA noj-
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PYCCKUN

KN4YUTb ero cHoBa. bnaropaps atomy
paboTa paTuMKOB GyaeT aBTOMaTUUECKU
CKOPPEKTMPOBAHA U OHWU CHOBA HAYHYT
pearMpoBaTb Ha MPUKOCHOBEHUSA MaJib-
uem.

HACTPOMKA YACOB

2 [ns HAcTpoMKM 4YacoB [OyXOBOrO
WwKada pyykn nepektoyeHUsl pexxMumMoB
paboTbl M peryngartopa Temnepartypbl
[OMKHbI HAXOAUTLCS B MOJIOXKEHUM O.

2 lpu  NOAKMHYEHUM  OYXOBOrO
WwKada K CeTM INEKTPOMNMUTAHMUS Ha Yacax
HaumHaT Muratb umdpsl 12:00.

< C nomouwb KHOMOK + M - Ha-
CTPOMTE CHayana MoKasaHMa 4acos, a
3aTeM MMHYT. B kayecTBe noateepxkae-
HMS HACTPOWMKM YacoB OyaeT BblAaHO 2
KOPOTKMX 3BYKOBbIX CMIHana.

> ECnu Bbl XOTUTE U3MEHUTbL BPEMS,
HaXXMMaWTe KHOMKY + Man = 0o Tex nop,
MoKa BPeMs Ha Yacax He HAYHET MUraTb.
Haxxmmte OK M BbINOSHMTE LWArK, ONKU-
CaHHble B NpefblayLLeM NyHKTe.

=]

Yacbl OCHALLEeHbl PEXMMOM HOY-
HOM noAcBeTKW, 6Gnarogaps Ko-
TOPOM MHTEHCMBHOCTb CBEYEHMUS
aucnnes 6yoet CHUXKeHa B nepuop,
mexay 00:00 n 6:00 yacamu.

A NPEAYNPEXXAEHUE!

B cnyuae c609 anekTponuTaHus BCe Ha-
CTPOMKMU 3NEKTPOHHbIX 4YacoB/TaMepa
6yayT c6poweHbl. Ecnu 310 Nnpousoiiger,

MACIMOPT TEXHUWYECKOIO U3AEJINA

AyxoBon wkadg

NoBepHUTE pPyYKU BbIGOpa pexxMMOB pa-
60Tbl M peryngaropa Temnepartypbl B no-
NIOXKeHHe o.

Mpu aTom Ha aucnneii 6yaet BbiIBeAEHO
3HaueHue 12:00, nocne yero Bbl MOXeTe
HacTpouUTb BpeMsl B COOTBETCTBUM C NpPU-
BeAEHHbIMU Bbille YKa3aHUAMMU.
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NACIMOPT TEXHUYECKOIO U3AENUSA

[AyxoBou LiKad

/A\ NUCNONb30BAHME
IYXOBOTO LIKADA

PYYHOE YNPABJIEHME

> Tllocne HacTpOMKM YacoB fyXOBOM
wkad rotToB K MCMONb30BaHUI0. Bbibepu-
Te pexuM paboTbl M TeMnepaTypy.

9 Ecnm B npouecce nNpurotoefieHns
Ha Aucnnee MOsBNASETCS 3HAYOK f 370
yKa3blBaeT Ha TO, YTO NPOU3BOAMTCS Ha-
rpe.. l1py [OCTUXEHUM 33[AHHOW TEM-
nepaTypbl 3TOT 3HAYOK MCYE3aEeT.

S Y1006bl  BBIK/MHOYMTL  LYXOBOM
Wwkad, nepesegmute pPyyKM B MOJSIOXKeE-
HuWe o.

(—|

=l yHooPMALMS

B npouecce npurotoBneHUs nuLum
nyxoBon LWwkad oTobpaxaeT Bpems, KO
TOpoe yXe MpoLWao C MOMEHTA Hayang
[IPUrOTOBEHMS.

PABOTA C TAUMEPOM
AYXOBOI0 LWKA®DA

MporpamMMupoBaHue 3ByKOBOro
CUrHanusaropa

1. Haxwumaite KHOMKy + uan = no
Tex Nop, NoKa Ha AWUCMNJIee He HAYHeT MU-
raTb 3Hauok L\ , 3aTeM HaxxmuTe OK. Ha
aucnnert 6ypet BoisegeHo 00:00.

2. C noMoLbO KHOMKKU + Uan - 3a-
[anTe NPOMEXYTOK BpeMeHM, Mo ucTe-
YEHUW KOTOPOro AO/KEeH ObiTb BblAAH
3BYKOBOW cUrHasn. B kauectse noatsepx-
[leHVs HacTpoiku ByaeT BblAaHO 2 Ko-
POTKMX 3BYKOBbIX CUIHANA U Ha aucnnee
HayHeTCs 06paTHLIM OTCYET BPEMEHM.

PYCCKUN

pu 3TOM HAYHET MEAJIEHHO MUIaTb 3Ha-
4OK

3. lNocne Toro Kak OTCYET BPEMEHM
3aBepmnTCcs, B TeueHne 90 cekyHn bypet
BbIAABaTbCS 3BYKOBOM CUIHaN M 3HAYOK
Q 6yneT 6bICTPO MUTraTh.

® NPUMEYAHUE

Ecan mucnonb3yetca dyHKUMS 3BYKO-
BOrO CMrHanNM3aTopa, TO MO OKOHYaHUU
33,@HHOr0 NMPOMEXYTKa BPEMEHMU Bbl-
K/OUYEeHWEe AyXOBOro wkada He npous-
BOAMTCS.

4. [Ing OTKNHOYEHUS BbIAAYW CUTHa-
na cnepyet HaxaTb NOGYI0 KHOMKY, Npu
3TOM 3Hauok L ncuesHer ¢ gucnnes.

Ecnu Bbl XOTUTE M3MEHWTb BpeMSs
cpabaTbiBaHMS 3BYKOBOrO CUrHaNM3aTo-
pa, NMOBTOPWTE YKA3aHHblE Bbllle LWArK.
Mpu poctyne K HacTpoikaM TanMmepa Ha
avcnneit OyneT BbIBELEHO OCTaBLUeeCs
BpeMsl, KOTOPOe Bbl MOXETE CKOPPeKTU-
poBaTb.

® NPUMEYAHUE

Mpu ncnonb3oBaHWU QYHKUMK 3BY-
KOBOr0O CMrHanu3aTopa Ha Aucnaen no-
CTOSIHHO BbIBOAMTCS OCTaBLUEECS BpeMms.
Ecnu ata dyHKLMS 3anporpaMMUpPOBaHa,
TO 3HaYeHue BpeMeHu u obLuero BpeMe-
HW MPUrOTOBNEHUS Ha Aucnnee otobpa-
XaTbCs He ByayT.

MporpaMMupoBaHue BpeMeHH
NPUroToBAEHUSA

1. HaxuMmaiTte KHOMKy + uan = go
Tex Nop, NoKa Ha AWCNJIee He HAYHET MU-
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PYCCKUN

raTb 3Ha4oK |-->|, 3aTeM HaxxmuTe OK. Ha
avcnnen 6ynet BoiBeaeHo 00:00.

2. CnomMoLwbto KHOMKU + Unn — 3aaam-
Te NPOMEXYTOK BPEMEHMU, MO UCTEYEHUM
KOTOPOro LOMIXeH ObITb BbIAAH 3BYKOBOM
curHan. B kauectse noaTBepxaeHUs Ha-
CTPOMKM ByaeT BblAAaHO 2 KOPOTKMX 3BY-
KOBbIX CUFHana U Ha AMCriee HavyHeTcs
obpaTHbI oTCcyeT BpemeHu. [pu 3TOM
HauHeT MeAJIEeHHO MWUraTh 3HAYOK |-->].

3. CnoMoLb0 COOTBETCTBYIOLLMX pY-
yek ynpaBneHUs OyXOBbIM WKAhOM Bbl-
bepute pexum paboTbl M TemnepaTypy
MPUrOTOBNEHUS.

4. Tlo ucTeyeHWM 3a[aHHOrO Bpe-
MEHU TNPUrOTOBNEHMS AYXOBOW LWKad
BbIKNOUYNUTCS, OyneT BblLaH 3BYKOBOM
CUIHAN M HaYyHeT BbICTPO MMUraTb 3HAYOK
[-->[.

5. [Ing OTKNKOYEeHUs CUrHana pocTa-
TOYHO HaXaTb NOBYI0 KHOMKY, MpU 3TOM
3HayoK |-->| mcuyesHet. dyxoBow wKad
BK/IHOUMTCS CHOBA.

6. YT0ObI BBIK/THOUYMNTL LlyXOBOM KA,
YCTAHOBMUTE PY4YKM YNpasieHus B Nono-
XeHue o.

Bbl MoxeTe W3MeHWUTb OCTaBlUeecs
BpPEMS NMPUTrOTOBNEHUS B 0O0 MOMEHT.
[lns 3Toro He06x0AUMO HAKMMATL KHOM-
Ky + UM =, MOKA 3HAYOK |-->| He HayHeT
ObICTPO MUraTh. 3aTeM, YTOObI U3MEHUTL
Bpems, Haxxmute OK.

® NPUMEYAHUE

Ecnn  3anporpammupoBaHO Bpems
NPWUroToBAEHUS, TO Ha AMCNIEeN NoCTo-
AHHO BbIBOOUTCA OCTaBlUeeca Bpems4.
Ecan ncnonbsyetcs ata dyHKUMS, TEKy-

MACIMOPT TEXHUWYECKOIO U3AEJINA

AyxoBon wkadg

LLee BpeMs Ha 3KpaHe 0TobpaXaTbCst He
oyner.

MporpaMmupoBaHue BpeMeHU
OKOHYAHMUS NPUTrOTOBNEHUS

1. HaxxumaiiTe KHOMKY + Uan — Jo Tex
nop, MoKa Ha AMChaee He HaYHeT MUraTb
3Ha4oK -->|, 3aTeM Haxmute OK. [llpu
3TOM Ha Aucnnei Tarimepa Oynet BbiBe-
[LeHO Tekyllee BpeMmsi.

2. C noMOLLbl KHOMKK + MAK — 3a-
JanTe Bpems, Npy AOCTUXEHUM KOTOPOTO
LLoMXeH ObITb BbIAAH 3BYKOBOM curHan. B
KauecTBe MOATBEPXKIAEHMS HACTPOMKM
OyneT BblAAaHO 2 KOPOTKUX 3BYKOBbIX
CUrHana v Ha amcnaee HayHeTcs obpart-
HblM OTCYET BpeMeHMu. pn 3TOM HayHeT
MeLJIEHHO MUIaTb 3HAYOK -->|.

3. BblbepuTe pexuMm paboTbl U TEM-
nepatypy.

4. Tlocne 3aBeplUeHUs UMKNIA LyXO-
BOWM WKad BbIKNOUNTCS, OyLeT BbiAaH
3BYKOBOM CUTHaN M Ha4HET ObICTPO MU-
raTtb 3HAYOK -->|.

5. [ns OTKNOYEHMUs CMrHana gocta-
TOYHO HaXaTb JIDOYK CEHCOPHY KHOM-
Ky, pY 3TOM 3HAYOK -->| ucuesHer. lyxo-
BOM LKA BKAOYMTCS CHOBA.

6. UT0ObI BBIK/TUYMNTL LlyXOBOM LKA,
YCTAaHOBUTE PYYKM ynpaBneHus B Nono-
XeHue o.

Bbl MoxeTe M3MeHMTb OCTaBlueecs
BpPEMSI NPUTOTOBNEHUS B 110O0I MOMEHT.
[na 3T0ro HEO6XOAMMO HaXXMMaTb KHONM-
Ky + UK —, MOKa 3HAYOK |-->| HEe Ha4HeT
HbICTPO MUraTh. 3aTeM, UTOObI U3MEHUTL
Bpems, Haxkmute OK.
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NACIMOPT TEXHUYECKOIO U3AENUSA

[AyxoBou LiKad

MporpamMmmupoBaHue BpeMeHH
NpUroToB/IEHUA U BPEMEHU
OKOHYaHMUSA NPUrOTOBNEHUSA

1. HaxunmanTte KHOMKyY + Uam — Ao Tex
nop, Noka Ha AMcnaee He HAYHeT MUraTb
3Ha4oK [|-->|, 3aTeM HaxmuTe OK. Ha
aucnner 6ypet BoieegeHo 00:00.

2. C noMoLLbio KHOMOK + 1 — 3apanTe
BpeMs NpuroToBieHuns. 3atem ByneT Bbl-
[laHO [1Ba KOPOTKMX 3BYKOBbIX CMIHANa,
Ha aucnnei 6yaeT BbIBOAMTLCS BpeMS,
OCTaBLUeecs A0 OKOHYaHWs NpUroTosne-
Hus, 1 ByaeT MeaIeHHO MUIaTh 3HAYOK
|-->].

3. HaxxnmanTte KHOMKY + Uam — Ao Tex
nop, Noka Ha AMCnaee He HAYHeT MUraTb
3Ha4oK [|-->|, 3aTeM HaxmuTe OK. [Mpun
3TOM Ha gucnnew Tanmepa byaer Bbl-
BEAEHO OXMAAEMOE BpeMs 3aBepLUeHus
npoLecca npurotToBaeHus.

4. C nomMoLbl0 KHOMOK + U — 3aaaiTe
BPEMSI OKOHYAHMUS NPUrOTOBNEHMS.
3atem OyneT BblAAHO ABA KOPOTKMX
3BYKOBbIX CUFHana, U Ha aucnnen bynert
BbIBEAEHO TeKyLLee Bpems.

5. Bbibepute pexxum pabotbl U Temne-
paTypy. [lyxoBo#n wwKad ocTaHeTCa B Bbl-
K/IIOYEHHOM COCTOSIHMM, @ HA Aucnee
6yaoyT ropeTb 3Ha4KK |-->| u -->|. Tenepb
[yX0BOM WKa@d 3anporpaMMmUpPOBaH.

6. Korpa HacTaHeT BpeMs nNpuroTose-
Hus, OyX0BOM LWKad BKAUMTCS U ByaeTt
paboTaTb B TeYeHMe 3anporpaMMmnpo-
BaHHOIO BPEMEHW NPUTOTOBNIEHUS.

7. Bo BpemM$s NpMrotoBneHUs NuLLmM Ha
aucnnee byner oTobpaxartbcs Bpems,
OCTaBLIeecs A0 OKOHYaHWUs NPUroToB-
NeHus, a Ha gucnnee 6yneT MeaNeHHO
MUraTb 3HAYOK [-->].

PYCCKUN

8. lMo ucTeyeHMn 3agaHHOIO BPEMEHM
NMPUroTOBNEHUSI AYXOBOW LWKad BbIK/H0O-
ynTCs, OyoeT BblAaH 3BYKOBOM CUIHAN U
HayHeT BbICTPO MMraTb 3HAYOK |-->|.

9. Ons oTKNHOYEHMS 3BYKOBOMO CMrHana
[OCTAaTOYHO HaXaTb N0OYH CEHCOPHYIO
KHOMKY, MpX 3TOM 3HAYOK |-->| MCYE3HET.
[yxoBo# wkad BKAOYMUTCS CHOBA.

10. YT0Obl BbIK/IOUUTL lyXOBOM LKA,
YCTaHOBMUTE PYYKM YNpaBieHUs B MO-
NIOXKEHME 0.

Bbl MOXeTe M3MEHMTb OCTaBLUEECs Bpe-
M$ MPUrOTOBNEHMS B NH0OOM MOMEHT.
[ns 3T0ro HeO0bX0AMMO HaXMMaTb
KHOMKY + MM —, NOKA 3HAYOK |-->| He
HayHeT BbICTPO MMraTb. 3aTeM, YTOObI
M3MEHUTb BpeMs, HaxkmnTe OK.
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O\ yKA3AHUS
MO TEXHUKE
BE3OMACHOCTY

DyHKUMA 3aWmnThl OT AOCTYNA
nerten

JT1a dyHKLMS MOXKET 6biTb BbIOpaHa B
noboe Bpems BO BpEMS MCNO/b30BaHUS
LyxoBoro wkada.

Yto6bl aKTMBMPOBaTb (YHKLMIO, Ha-
XMUTE U YOEPXMBaAWTE B TEYEHUE He-
CcKonbKuX cekyHa kHomky @ | noka He
byneT BblAaH 3BYKOBOM CUIHan M Ha
[MCNIEE He MOSIBUTCS 3HauoK [al .Tenepb
yacbl/TariMep 3ab10KMPOBAHDI.

Ecnn pyxoBow wkad BbIKAKYEH, U
Bbl aKTUBMpyeTe (YHKUMIO 3alumTbl OT
[OCTyna feTen, To OH He ByaeT paboTaTtb
[axke B TOM c/lyyae, ecnm byaet BbibpaHa
0fiHa M3 QYHKLMIA NPUrOTOBEHUS MULLM.

Ecnun 3ta dyHKumsa Bynet akTMBMpO-
BaHa BO BPEMS NPUIOTOBIEHUS MULLK, TO
npu 3ToM ByaeT 3ab10KMPOBaHA TONIbKO
HaCTPOMKA 3/IEKTPOHHbIX YacoB/TanMme-
pa.

YT00bl OTKNOUNTL DYHKLMIO, HAKMU-
Te kHonky \®) 1 ynepxuBaiiTe ee B Teye-
HME HECKONbKMX CeKYHA, NMoKa He yC/bl-
LUMTE 3BYKOBOW CUrHan.

®yHkuma AQUALITIC CLEAN®

J1a dyHKuMs obneryaet ypaneHue
XUpa M Apyrux oCTaTKoB MULLIM, KOTOPbIe
MOrYyT HaAMMHYTb Ha OOKOBblE CTEHKM
fyxoBoro wkada.

YT06bl YNPOCTUTH YXOL 33 LYXOBbIM
WKadOM, He AONYCKaNTe HAKOMIEHUS Ha
€ro MOBEepPXHOCTAX 3arpsa3HeHun. Pery-
NSPHO OYULLANTE AYXOBOM LUKAD.

MACIMOPT TEXHUWYECKOIO U3AEJINA

JAyxoBou wwikad

MporpammupoBaHue PpyHKUUU
AQUALITIC CLEAN®

& NPEOYNPEXXOEHUE!

He HanusaiiTe BoAy B ropsuyio Ay-
XOBKY, TaK KaK 3TO MOXeT MOBpeauTb
3ManeBoe NOKpbITHE.

LnKn ouncTkn cnenyeT 3anyckaTb
TONbKO MOC/e OXNKAEHUSA OyXOBO-
ro wkada. Ecnm gyxosow Wwkadp umeet
OYeHb BbICOKYHO TeMmnepaTypy, TO 3TO
MOXET YXYALWUTb pe3ynstaT OYUCTKHU, a
TaKXXe MPUBECTU K MOBPEXAEHUIO 3Ma-
NeBOro MOKpPbITUS.

lpenBaputenbHO U3BNEKUTE U3 Oy-
X0BOro wkacda NpoTMBHKU W BCe Aonon-
HUTENbHbIE NPUHALNEXHOCTH, B TOM YUC-
Nne pelleTku-gepxatenu 4is npoTMBHeN
U Teneckonuyeckue HanpaBnsoLwme.

CnepyiiTe yKa3aHUsAM MHCTPYKLMM MO
YCTaHOBKE W TEXHMYECKOMY 06CyXMBa-
HUI0, KOTOpasi MOCTaBNAETCSA B KOMMNEK-
Te C AyXOBbIM LWKadOM.

1. MNocne nonHoro oxnaxneHus ay-
XOBOrO LWKada pasnoxuTe Ha ee AHe Ky-
COK MSAFKOM TKaHW.

2. AkkypaTtHo HaneiTe 200 Mn BOAb!
Ha [HO BHYTPEHHEN KaMepbl AYyXOBOrO
wkada.

KUPPERSBERG



NACIMOPT TEXHUYECKOIO U3AENUSA

[AyxoBou LiKad
=

MHOOPMALMA

[Ona nydwero pesynbtaTa CHavana
[06aBbTe YaMHYI0 IOXKKY MSITKOro Cpej-
CTBA A9 MbITbSl MOCYAbl B CTAKaH C BO-
01, @ 3aTEM BbIJIENTE €€ Ha TKaHb.

3. lNoBepHuTe pyyky nepektoyaTens
peXUMOB B nosioxkeHune L&,

4. B kayecTBe NOATBEPXKAEHWUS TOrO,
yto umkn AQUALITIC CLEAN®  3any-
CTUNCS, Bbl YC/bILWWTE 3BYKOBOWM CUrHAn,
3HaK bynet MennieHHO MUraTb, @ Ha
avcnnen byner BbiBeAEHO BpeMs, OCTaB-
Leecs [0 OKOHYaHMS LMKNa.

“®° BHUMAHME

ONUTEeNnbHOCTb 3TOr0 LMKNA He Mo-
XeT 6bITb U3MeHeHa. YTo6bl 0OCTAaHOBUTL
UMK A0 ero 3aBepLieHus, NOBepHUTe
PYUYKy nepeknwuatens pexumoB B No-
noxeHue O,

5. TlNocne 3aBeplieHns uukKna oyxo-
BOM LKA aBTOMATMYECKM BbIKJIHYUTCS,
byneT BblAaH Mpeaynpexaarolwnii 3By-
KOBOW CUIHaN M Ha4yHeT BbICTPO MMUraThb
3nauok (0] .

“®° BHUMAHME

He otkpbiBaiiTe ABepb AYXOBOro
wkada A0 NOSHOro 3aBeplieHUs ¢yHk-
unu AQUALITIC CLEAN®,

[na npaBunbHOM pab6oTbl GyHKLUK
HeobxoauMa ¢asa oxXnaxXAeHUs.

6. [lna oTknoveHus curHana pocra-
TOYHO MPUKOCHYTbCS ManbLeM K nobon
CEHCOPHOM KHOMKE, MPU 3TOM 3HAYOK
MCYE3HET.

7. [loBepHUTE pyyKy nepeknyaTens
peXUMOB B nosioxkeHne O,

PYCCKUN

8. Tenepb C MOMOLLbIO BNAXKHOM TKa-
HWM Bbl MOXETE OYMCTUTb AYXOBOM LIKad
OT OCTAaTKOB 3arpsi3HEHWI U U3MIULLKOB
BOAbI.

®yHkuma AQUALITIC CLEAN® ocy-
LWECTBNSETCS NPU HUM3KOW TeMnepaType.
OpHako BpeMs OXNaXAeHWs MOXET Ba-
pbMPOBaTbCA B 3aBUCMMOCTM OT Temne-
paTypbl B MOMELLEHMN.

& NPEAYNPEXOEHUE!

Mepen TeMm, Kak poTparuBaTbCsi A0
BHYTPEHHUX MOBEPXHOCTEH [yXOBOro
wkada, ybeautecb B TOM, YTO OH AOCTa-
TOYHO OXJIaAMUIICA.

Ecnu nocne BbINONHEHUS (PYHKLMUK
AQUALITIC CLEAN® T1peGyetca Gonee
rny6okas Ou4MCTKa, MCNONb3yiTe HeW-
TpanbHble MOKLLME CPEACTBa U MArkKue
ryoku.
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MACIMOPT TEXHUYECKOIO N3 AENNA

JAyxoBown wwkad
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* kA - cyclus - portion - zyklus - ipdypaa - ciclo - tsiikkel - ohjelma - ciklus®
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ciklas - cikls - éiklu - cyclus - cykl - ciclu - program - cykel

65/2014

@ 0.81 kWh/cycle*

@ 0.68 kWh/cycle*

70.

* kA - cyclus - portion - zyklus - ipdypaa - ciclo - tsiikkel - ohjelma - ciklus®

EWAIH
3 5
—

ciklas - cikls - ¢iklu - cyclus - cykl - ciclu - program - cykel

65/2014

EElcav* 81

EEl cav* 81

N° cav* 1

N° cav* 1

M 28 kg

M 30 kg

* 3ate.oTgen. - ovnrum - BaAdpou - prostor za pecenje - kavita - ovenruimte
- incintd - prostor za peko - kavitet

* 3aT8.074€A. - OVNrum - Bakdou - prostor za peéenje - kavita - ovenruimte
- incintd - prostor za peko - kavitet

I T - —
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NACIMOPT TEXHUYECKOIO U3AENUSA

[AyxoBou LiKad

YACTb II: UHCTPYKLIMA NO YCTAHOBKE
U TEXHUYECKOMY OBCNTYXXUBAHUIO

[M  conepxaHKE

YACTb II: UHCTPYKLWMA MO YCTAHOBKE

N TEXHNUYECKOMY OBCYXUBAHUMIO ...,

MPABUNTA TEXHWKW BE3OMACHOCTH

PYCCKUN

OnekTpo6e30nacHoCTb ......

ObecnevyeHne 6€30MNacHOCTU B OTHOLIEHUU AETEN.

be3onacHoe ncnonb3oBaHme AyxoBoro wkada.......

MpaBuna TeXHMKM 6@30NaCHOCTU NPU YUCTKE U OBCIYKMBAHUM................

MpaBuna TexHMKM 6E30NaCHOCTU NPU UCNONb30BAHMM
LMKA MUPONUTUHECKON OYUCTKM

YCTAHOBKA..

MNepepn ycTaHoBKOM

YCTaHOBKA B KOMIOHHY ........
YcTaHOBKA MO CTONELWHULY........

MopkntoyeHne K ceTu SN1EKTPONUTAHNA

YcTaHOBKa AyX0BOro wkada........

NHOOPMALLMA MO OXPAHE OKPY>KAIOLLLEN CPE[Lb....

Ytunusauus YNaKOBKWU U3 3KOJTOTMYECKHU 6e30nacHbIX MaTepuanos.........

Ytunusaums npubopa........

MHdbopmMaumsa no sHepronotpebneHunio

MEPEA MEPBbLIM NCIMOJIb30BAHMEM

MPOYME BAXHbIE YKA3SAHUA.
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PYCCKUN MACIMOPT TEXHUWYECKOIO U3AEJINA

AyxoBon wkadg

[epen nepBbIM UCMOb30BAaHMEM LyXOBOrO LKada BHUMATENbHO 03HAKOMb-
TeCb C NPUIAraeMoi K Hel MHCTPYKLMEN MO YCTAHOBKE M TEXHMYECKOMY 06Chy-
XMBaHMIO.

B 3aBucMMoOCTM OT MOAENU OONONHUTENbHbIE NMPUHAANEXHOCTH, BXOASLLME B
KOMIMJIEKT MOCTaBKM BalLero AyxXoBOro wkada, MOryT OT/IM4aThCs OT TeX, KOTopble
MOKa3aHbl HA PUCYHKAX.

LOMONHUTENBHBIE MPUHALNTEXKHOCT U ..o sessesssssessesssens 125
YCTaHOBKA TENECKOMUUYECKNX HAMPABIISHOLLUM X rvvrnrerrernrerresssesssssssssssssssssssssssssssssssssssens 126
Teneckonuuyeckne HaNpaBnsOLWME C OTKUAHbIMKU DUKCAaTOpaMu Ha 3awienkax ..126
Teneckonuyeckne HanpaensoLLIME C HENOCPEACTBEHHOM DUKCALMEN ... 126
YUNCTKA N TEXHUYECKOE OBCITYXXUBAHMUE ...t sesssesesssessens 127
OumncTKa HapyXXHbIX NMOBEPXHOCTEN

W BOMONHUTENbHbBIX MPUHAAIEXKHOCTEN AYXOBOTO WUKAMDA .oveovveevrrenreereresseneesenranaens 127
OuncTKa BHYTPEHHMX MOBEPXHOCTEN LYXOBOTO LUKAMA cvvovverrerseesrrsnresneeesssesnssssesssennes 127
YCTaHOBKA OOKOBBIX PELUETOK-AEPHKATENEM w.uvverrernrerrirrerersssssnesssssssssssssssssssssssssssssssssssens 127
YCTAHOBKA PELUETOK-LEPNKATENEM w.eovvurrerrrerrrseesssssessssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssens 128
CHATUE 3ALHEM MAHEIMM cccvorrerrereeeressssesssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssnes 128
[lyX0Bble WKADbI C OTKUIHDBIM TPUMEM..ecrvecerrieneesssesessssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssens 128
OUNCTKA ABEPU LYXOBOTO LUKAMA werverrerreerresressssessnsssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssnes 129
CHATME/YCTAHOBKA ABEPU C METSIMU HA KOPTIYCE coeuvreerrerrerrresrssesssssesssssssssssssssssssssnes 129
CHATNE/YCTAHOBKA ABEPU C METASMM HA JBEPM .cucererenreeererrrcessensessssesssesssessssesssessasssaes 129
CHsTMe/yCTaHOBKA BHYTPEHHMX CTEKNISHHBIX MAHENEN ABEPM ...oureereeeereneenenseeens 130
3aMeHa NaMbl MOACBETKM AYXOBOTO LUKAMA w.cvverrrerreerreeresesesssnsseesssesssssssssssssssssssssnssanss 131
3AMEHA BEPXHEM JTAMITBl...uururrvererresrssesssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssasssssssnes 131
3aMEHA DOKOBOM JTAMITBI eucervereereeressessessesssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssnes 131
3aMeHa CBETOAMOLHOM namnsil... . . . . . S, 131
YcTpaHeHue HencnpaBHOCTEN..... . . . ettt aneas 132
TEXHUUECKAN MHDOPMALU «..ooerrerreriesenasssssssesssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssens 134
PUCYHKWI oottt esss s essssssssssssssss s ssssssssssssssses s ssssessssssssssessssesssnns 152
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[AyxoBou LiKad

PYCCKUN

A YKA3AHNA NO TEXHUKE BE3OMNMACHOCTHU

BHMMaTeNbHO MPOYTUTE AAHHYK MHCTPYKLMIO, 3TO NMO3BOAMT BaM obecneuuTb
Haubonee 3¢pdeKkTMBHOE U Be3onacHoe UCNONb30BaHUE AYXOBOro WKada B TOUHOM
COOTBETCTBMM C pEKOMEHAALUAMMU KOMNaHuU-u3rotoButensa. CoxpaHurte aaHHoe py-
KOBOACTBO, A B CJly4ae NpoAaXu nepepaiite ero HOBOMY BRaAenbLy BMecTe ¢ npu-

6opoM.

dnekTpo6e3onacHoCTb

S Ecnu kabenb nUTaHUS He BXOAMUT
B KOMIM/IEKT MOCTaBKM AyXOBOro LWkKada,
TO 419 AyXOBbIX WKa(OB 6€3 NMponuTu-
YeCKOM OYMCTKM MOTYT MCMOb30BaATHCS
cnepyrowme kabenm: HOSRR-F /HOS5VV-F
/ HO5V2V2-F / HO7RN-F / HO5SS-F. B
LyX0BbIX WKadax C NUPONUTUYECKOMN
OYMCTKOM pa3pellaeTcss MCNonb30BaTh
Tonbko Kabenb TMna HOS5SS-F. Cxema co-
eAMHeHWI NpeacTaBieHa Ha pucyHke 1.

O [JyxoBor wkad A[oOMKeH 6biTb
NOACOEAMHEH K HAAEXHOW cucTeMe 3a-
3eM/ieHMs, 3@ ero YCTaHOBKA [O/KHA
ObITb BbINOJHEHA B COOTBETCTBUM C fe-
CTBYHOLIMMU HOPMAM.,

9 JaHHbii npubop npenHasHayeH
[LNS UCNONb30BAHMS HA BbICOTE He bonee
2 000 M OT ypoBHS MopA.

o (TauMoHapHas 3NM1eKTPOyCTaHOB-
Ka, K KOTOPOM MNOAKNHYAETCS [YyXOBOM
wkad, AoMKHA ObITb OCHalLEHa BCTPO-
€HHbIM KOMMYTALMOHHBIM annapaToMm,
obecrneunBaOWMM MONHOE OTCOeAMHeE-
HMe BCeX NMOCOB M COOTBETCTBYHOLLMM
TpeboBaHWIM NPUMEHUMbIX HOPM B OT-
HOLIEHUM YCTAHOBKM (amnapaT [OJIKEH
HbITb paccuMTaH Ha NoTpebnsembli Npu-
H6OpOM TOK, @ PaCCTOSHUE MeXAY KOH-
TakTaMu OO/MKHO COCTaBNATb HE MeHee
3 MM). Annapat pomkeH obecneunBaThb
3alLMTYy OT MepeHanpsXXeHuin KaTeropum

[l 1 ncnonb3oBaTbCa AN OTKIKOYEHMS
B C/ly4yae BO3HUKHOBEHWUS aBapUIMHOM
CUTyaumu, a TaKxxe nepen npoBefeHUeEM
YUCTKM UK 3aMeHbl namnbl. Yepes 3ToT
BbIKNtOYATENb HE [O/KEH MNPOXOAUTb
NPOBOAHMK 3a3EMIEHMS.

> Bwmecto 3TOro Bbik/IOYATENS Tak-
K€ MOXeT MCMoJSib30BaTbCs BWKA, MpU
YC/I0BWM, YTO OHa ByaeT pacnonaraTbCs
B XOPOLUO JOCTYMHOM MecTe.

> TexHuyeckoe obcnyxxnaHue
npubopa, a TakkKe ero PeMOHT, BKJIO-
yag 3aMeHy Kabens nuTaHus, LOMKHbI
BbIMOJIHATL TEXHUYECKME CNEeLUanuCTb
oduLMANbHOrO CEPBUCHOIO LEeHTpa C
MCNONb30BaHNEM OPUIMHAMBHBIX 3anac-
HbIX YacTei. [poBefeHne peMoHTa UK
TeXHMYeckoro obcnyxmBaHua npubopa
LPYrMMU IMLAMU MOXKET MPUBECTMU K €ro
NOBPEXAEHUO UM HEMCNPABHOCTHU, KO-
TOpasi MOXeT NpeaCTaBNsATb Yyrpo3y ANs
Ballei besonacHoCTy.

2 B cnyuyae obHapyxeHus HapyLle-
HWI HOpManbHOW paboTbl He3amensn-
TeNIbHO OTCOeAMHUTE AYXOBOM WKad oT
CeTU INEKTPONUTAHUS.

2 Bo u3bexaHue BO3HUMKHOBEHUS
OMACHbIX CUTYaUMi BCTPauBaHUE KOM-
OMHMPOBAHHBIX AYXOBbIX LWKA(OB MopA
CTONELHNLLY [OMYCKAeTCs TONbKO B CO-
OTBETCTBUM C PEKOMEHAAUMIMU KOMMaA-
HWUM-U3rOTOBUTENS.
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O6ecneyeHue 6e30MacHOCTU B
OTHOLLUEHUU aeTen

< He no3songiite getaM noaxoamTb
K AyxoBoMmy Likady BO Bpems ero pabo-
Tbl, @ TAKXKe eC/IM BbINOHSAETCS npouecc
MUPOUTUYECKOM YMUCTKU, TaK KaK BHELL-
HME NOBEPXHOCTM MOTYT HarpeBaTbCs A0
OYeHb BbICOKOWM TeMMepaTypbl.

> HeobxoguMo MOCTOSHHO KOHTPO-
NMpoBaTb AeTel B BO3pacTe A0 8 neT u
CnepuTb 3a TeM, YToObl OHU HAXOAMUIUCH
Ha AOCTaTOYHOM paCCTOSHUM OT npubo-
pa. He pa3speluanTe feTam urpaTb € Npu-
6opom.

9 JlaHHbIVi nprbop MOryT MCMONb30-
BaTb AeTW B Bo3pacTe 8 neT u cTapue, a
TaKXe IMLa C OrpaHUYeHHbIMU huUsnye-
CKMMW, CEHCOPHBIMWU MU YMCTBEHHbIMM
CMOCOBHOCTAMM, @ TaKKe He UMeloLme
[LOCTaTOYHOr0 OMbiTa WMAW 3HAHWIW Ans
paboTbl C HWUM, HO TO/IbKO B TOM Clly4yae
€C/IM OHW HAXOAATCA NOJ, NMPUCMOTPOM
unu Gbinn obyyeHbl nopsaky 6esonac-
HOM 3KcnayaTauuu npubopa v 3HaKT O
BO3MOXHbIX OMACHOCTAX, CBA3AHHBLIX C
€ro HempaBW/bHbIM UCMONb30BAHMEM.

BbesonacHoe ucnonb3oBaHue
Ayxosoro wkagda

2 lpu paboTe oyxoBOro wkada ero
LBepb JOMKHA ObITb BCEraa 3aKpbITa.

2 Wcnonb3oBaTb AyxoBoil wKad
paspellaeTcs TONAbKO MOCiAe TOro, Kak
OH OY[eT YCTaHOB/IEH BHYTPb KYXOHHOTO
Moay”ns (CM. pasgen «YCTaHOBKa AyX0BO-
ro wkada»).

MACIMOPT TEXHUWYECKOIO U3AEJINA

AyxoBon wkadg

2 He ponyckaetcs ycTaHaBnvBaTb
[YyXO0BOW WKa@d 3a AeKOpaTUBHOM naHe-
Nbl0. OTO MOXET NPMBECTU K ero nepe-
rpesy.

> KoMnaHus-u3rotoBuTeNb rapaH-
TUpPYeT HOPMalnbHyl0 paboTy AyXOBOro
wkada TONbKO B TOM C/lyyae, ecM OH
MCNONb3yeTcs AN NPUTOTOBMIEHUS MULLM
B LOMALUHUX YCNOBUSX.

2 He 3akpbiBaiiTe [OHO [yXOBOrO
wkada antoMmMHMEBOW (GONbIOM UAK Nto-
ObIMM ApyrMMKM MaTepuanamu, Tak Kak
3TO MOXET MNOBMSATb HAa KAYeCTBO NPUro-
TOBNEHUS MULLM U NPUBECTU K MOBPEX-
LLeHVUIO 3ManeBoro MOKpPbITUS BHYTPU
LlyXOBOro wkada, a TakKe BHYTPEHHUX
yacTen KyXOHHOro MoAyns.

> BHyTpu ayxoBoro wkada He cne-
LyeT XpaHUTb Mac/o, Xupbl UK NErko-
BOCM/JIAaMeHsOWMecs MaTtepuanbl. ITO
MOXET MNpPUBECTM K BO3HUKHOBEHUIO
OMaCHOM CUTyaLMM MpPU BKIKOYEHUU AOy-
X0BOro wkada.

2 He onupanTtecb M He caguTechb Ha
OTKPbITYI0 ABEPb AyXOBOro wkada. 310
MOXET MPUBECTU K €e MOBPEXAEHMIO, a
Bbl MOXETE MOMYUYUTb TPABMY.

O TllpoTuBeHb M pelleTka OCHalle-
Hbl CMCTeMON, obecneymBaloLLer MNpo-
CTOe M3BNEeYEeHWEe YaCTu MPOLYKTOB UK
BbIMO/IHEHWE C HWMMMU KaKux-nubo one-
pauuii, Hanpumep, nepeMeLlInBaHms.
Bcerpa pa3smelLaiite 3TM [OMONHUTENb-
Hble NPUHAANEXHOCTU BHYTPU AYXOBOrO
wkada, Kak yKkazaHo B paszene «Jonon-
HUTENbHbIE MPUHALNEXKHOCTUY.

> Bo BpeMsi paboTbl 4yX0BOW WKad
HarpeBaeTcs, NO3TOMY BCerfia, Koraa BaM
HeobxoAMMO NpoBepUTb BNOA0 UK Bbl-
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NACIMOPT TEXHUYECKOIO U3AENUSA

[AyxoBou LiKad

MOMHUTb KaKy-11Mbo Apyryto onepawuio,
0053aTeNbHO  MCMONb3yWTe  MNepyaTKu
(NpuxBaTKM) M He MpuKacaTecb K Ha-
rpeBaTefibHbIM 31EMEHTAM.

O BHytpn pyxoBoro wkada [o-
MyCcKaeTcs WCNonb30BaTb TONbBKO Tep-
MOMETpP, KOTOpbIA BXOAMT B KOMMNEKT
NoCTaBKM (B MOAENSX, KOTOpPbIe OCHALLA-
0TCS AAaHHOM DYHKUMEN).

MpaBuna TexHuku 6e3onacHoOCTU
NpU YUUCTKE M 06CTYKMBaHUU

2 Tlepepn BbiNONHEHMEM NtOObIX pa-
60T MO UNCTKE UMM TeXHUYEeCcKoMy 06-
CNY>XMBAHUIO HeobxoauMmo 06g3aTeNnbHO
OTK/II0YUTb NPUBOP OT CETU INEKTPOnu-
TaHua.

2 [ns uncTkM gyxoBoro wkada He
[LOMYCKaeTCs MCMonb30BaTb MapoBble
MOEYHble YCTAHOBKM, a TaKxXe CTpyu
BOJbl NOJ AABNEHUEM.

O [nga uucTkM [Bepu  [yXOBOro
wkada He [OMyCKAeTcs MCNonb30BaTb
MeTannmMyeckue rybku, MpPOBOSIOYHbIE
WeTKM, a TaKkKe AOCTyMHble B Mpoaaxe
abpa3uBHble MOPOLLIKOBbIE UYMUCTALLME
CpencTBa, MOCKOMbKY OHM MOryT noua-
panatb MOBEPXHOCTU U MPUBECTU K MO-
BPEXIEHMIO CTeKNa.

> Bce paboTtbl No uncTke M obcny-
XMBaHWK npubopa, npeaHasHayYeHHble
LNS BbIMOJSIHEHUS MONb30BaTeNEM, MO-
ryT OCYLLECTBNATLCS AETbMU TONIBKO MOJ,
NMPUCMOTPOM B3POCJIOrO.

O llepen npoBefeHWEM 3aMeHbl
NaMmnbl CHavyana cnenyet NpoBepuUTb, UTO
LLyXOBOM LKA OTK/OYEH OT CeTU nuTa-

PYCCKUN

HMS — 3TO MO3BOJIMT NPEfOTBPaATUTb MO-
paXxeHWe 31eKTPUYECKMM TOKOM.

S WU3Bnekute u3 pyxoBoro Llikaga
BCIO MNOCYAY M AOMNONHUTENbHbIE MPUHAL-
JIEXKHOCTH, B TOM YMCIE peLleTKM-aepKa-
Tenu ANns NpoTUBHEN U/MNU Teneckonu-
Yyeckue HanpaenawLme.

< Ouuwante NMOBEPXHOCTH oT
OCTaTKOB MPOJIUBLUMXCS MNPOAYKTOB W
LPpYrux 3arpsisHeHMI, Tak Kak B npouec-
ce NUPONUTUYECKOM OYMCTKM OHU MOTYT
BOCM/IAMEHUTLCS M NPUBECTU K MOXKapY.

2 C uenbto obecnevyeHus Ballewn
6e30MacHOCTM He 3KChyaTupyiTe ay-
XOBOM LWKad CO CHATOM 3a4HEN NaHeNbo
(koTopas 3aKpblBaeT BEHTUA[TOP).

MNpaBuna TexHukn 6e3onacHoOCTH
npu UCNONb30BAaHUU LIUKIA
NUPOSIUTUYECKON OUMCTKU

I'Iepep. 3anyCKOM UMKJ1a OUYUCTKU!

"®BHUMAHME! M3enekute u3 ay-
X0BOro WKada BCO MOCYAY M AOMOAHM-
TenbHble NPUHALNEXKHOCTH, B TOM Yncie
pelleTK1-aepxaTenu 41 NpoTMBHeN 1/
UM TeNecKonMYeckne HanpaensioLme.

9 OuMmwante  noBepxHOCTM  OT
OCTaTKOB MPOJIUBLUMXCS MNPOAYKTOB W
LpYrux 3arpsisHeHui, Tak Kak B npoLec-
ce MUPOAUTUYECKOM OYMCTKM OHWU MOTyT
BOCM/IAMEHUTBLCS U NPUBECTU K MOXKaPpY.

O PeryngapHo ouulaiite OT 3arpss-
HEeHWI YNNOTHWUTENW [BEPWU AYyXOBOrO
wkada.
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< Tpu nporpaMMMpoOBaHUM LMKNA
MUPONUTUYECKOM OUYMUCTKM B TOYHOCTM
cnepyiTte TpeboBaHMAM UHCTPYKLMMN.

Bo BpemMs BbinonHeHus mnpouecca
NUPONUTUYECKOM OUUCTKM:

> He BbiBelwMBaKiTe Ha pyyKy LyXO-
BOro wkada U He OCTaBnsNTE PSALoOM C
Hei NonoTeHUa W Apyrue TEeKCTUIbHbIE
uspenws.

S Ecnv pyxoBoii wkad ycraHoBNEH
HWXe CTONELHMLbI, TO BCE BPEMS MOKa
OyX0BOW WKad HAXOAMTCA B pexume
NMUPONUTUYECKON OYUCTKM, MO coobpa-
XeHnsM 6e30MacHOCTU MCNOJb30BaHMe
BapOYHOM NaHenu He AOMyCKaeTcs.

O llpu 3TOM BHYTPEHHsS MOACBET-
Ka LyxoBoro lwkada byner octaBaTbCs
B BbIK/IOYEHHOM COCTOSIHUM U HE MOXET
ObITb BK/IHOUEHA.

2 [yxoBoW lWwKad OCHaleH mnpe-
LLOXPaHUTENbHbIM 6110KMPOBOYHBIM
YCTPOWMCTBOM, KOTOpOe npenoTBpallaeTr
OTKPbITWE ABEPU BO BPEMS BbINOMHEHMS
LMKNA 0YNCTKK. He ponyckaeTcs OTKpbI-
BaTb [Bepb nocne cpabaTtbiBaHUS 3TOro
610KMPOBOYHOrO YCTPOMCTRBA.

=]

MACIMOPT TEXHUWYECKOIO U3AEJINA

AyxoBon wkadg

|—|
MHD®OPMALIUA

B LLaHHOM pYyKOBOACTBE OMMCHIBAKOTCS TOMbKO OBOLLME XAapAKTEPUCTUKMU Ly-
XOBOrO LWKata, N03TOMY OHM MOFYT HE MOJHOCTbIO COOTBETCTBOBATH XapaKTe-
PUCTMKAM KOHKPETHOro npuobpeTeHHoro Bamu npubopa. C 0co6eHHOCTAMM
NpYOGPETEHHOIO BaMM lyX0OBOro LUKada Bbl MOXETE 03HAaKOMUTbLCS, 06paTuB-
WXCb K MHCTPYKLMM MO 3KCMTyaTaLuum, NpunaraemMoit K JaHHOMY pyKOBOZACTBY.

KoMnaHus-13roToBUTENb OCTABASET 3@ COO0M NPaBO U3MEHATb XapaKTepu-
CTUKM U3LENUS C LIENbIO YIYULIEHNS ero paboumnx nokasaTteneit.
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[AyxoBou LiKad

A YCTAHOBKA

PYCCKUN

anBe,EI,EHHaﬂ B 3TOM pa3spgene MH(DOpMaLI,MSI npeaHasHavyeHa NCKNKYUTENBbHO ONA
cneumanucta no yCctaHoBke, KOTOprﬁ 6y,ﬂ,€T OCYyLLeCTBNATb c6opKy M 3NeKTpnyeckoe
nogknw4yeHne npw6opa. KoMnaHuna-n3rotoBuTeNnb He HeCeT OTBETCTBEHHOCTM 3a BO3-
MOXXHblE MoBpexXaeHusa, KOTopble MOryT BO3HUKHYTb B pe3ynbTaTe CaMOCTOATENbHOM
YCTAaHOBKM OyXOBOIO LIJKaCba NoNb30BaTENEM.

NMEPEQ YCTAHOBKOM

2 [na nepeMeleHUs  AyXOBOrO
Wwkada WCNonb3yinTe PpacrnonOXeHHble
no 6okaM 3axsaTbl. [pn nogbveme ay-
X0BOro wkada He ponyckaetcs yaep-
XMBaTb €ro 3a YCTaHOBMEHHYI Ha ero
LLBEPU PYYKY.

< [pwu ycTaHoBKe AyX0BOro wWkada
noj CToNewWwHuLy cnenyvte TpeboBaHuU-
SIM MHCTPYKLMM MO YCTaHOBKE.

o C(rapavitecb pasmelwwatb npubop
TakuM ob6pasom, 4Tobbl C 3apHei cTo-
POHbI KyXOHHOIO MOAYNS OTCYTCTBOBANM
Kakue-nMbo BbICTYyNalOLWME SNEMEHTHI
(MebenbHas dypHMTYpa, TPYObI, KOpMyca
pO3EeTOK U T.4.).

9 Ecam  kopmyc  rnaBHOM  po-
3€TKM  MNWUTaHUS  YCTAHOBMIEH  BHY-
TPU KYXOHHOTO MOAyNs, B KOTOPbIi
BCTaBNSIETCS AyXOBOM WKad, TO 3Ta po-
3eTKa OO/DKHA pacnonaratbCs B 30HeE,
MOKa3aHHOW Ha  PUCYHKe 2 TeMHbIM
LBETOM.

9 KyXOHHbIA MOAyNnb, B KOTOpbIA
YCTaHABAMBAETCS OYXOBOM WKad, U CO-
cefiHMe MOLYNM [LOMKHbI BblAEPXKMBATb
TemnepaTypy He Hmxe 85°C.

< [lpu ycTaHoBKe c/enyeT B TOY-
HOCTM cobntopatb TpeboBaHMs COOTBET-
CTBYIOWEN WHCTPYKUMU. B npoTMBHOM
c/lyyae BO3MOXHa ONOKMpOBKA BEHTU-

NALUMOHHOIO KOHTypa AyXOBOro wwkada,
4TO MOXeT MPMBECTU K MOBbILUEHMIO
TemMnepaTypsbl, U BCIEACTBME 3TOTO — K
MOBPEXAEHNUIO KYXOHHOTO MOAYNA U ca-
Moro npubopa.

> C oTOM uenblo clenyeT  KOH-
TPONMPOBaTb pasMepbl M B TOYHO-
cm cobnpate TpeboBaHMs K pac-
MONIOXKEHMIO OTBEPCTUMI,  KOTOpble
LOMKHbI ObITb BbICBEP/EHbI B KYXOHHbIX
MOZYNSX, KaK MOKa3aHO Ha chefyrLmx
PUCYHKaX:

YcTaHoBKa B KONIOHHY

= [lyxoBo# wKad
wupwmHon 60 cm: PucyHok 7%,
= [yxoson wkad
WnpKHOK 45 cM: PucyHok 8"
“# BHUMAHME!
* MNpu ycTaHOBKe [OYXOBbIX LKAPOB
C NUPONUTUYECKOM OYUCTKOM BbICBEP-
JIMBaHUE KAKUX-TMOO OTBEPCTUI B K-
XOHHOM MOAyne BHYTPU Y4acTKOB, Mo-
Ka3aHHbIX Ha PUCYHKE TEMHbIM LLBETOM,
He TpebyeTca.

YctaHoBKa nopa, cronewHuuy

=  [lyxoBo# wkad
wupwuHon 60 cm: PucyHok 9%

= [JlyxoBo# wkad
wupuHom 45 cm: PucyHok 10
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/N NPELYNPEXAEHUE

* Mpun yCcTaHOBKe OYXOBbIX LUKAPOB
C NWUPONUTUYECKOWM OYMUCTKOM BbICBEP-
NIMBAaHWE KaKMX-TMBO OTBEPCTUM B Ky-
XOHHOM MOAy/Ne BHYTPWU Y4acTKoB, Mo-
Ka3aHHbIX Ha PUCYHKE TEMHbIM LLBETOM,
He TpebyeTcs.

NMOAKJTIOMEHUE K CETHU
SNEKTPONMUTAHUA

Mpu ycTaHOBKE [OSIKHbI ObiTb Bbi-
NONHEeHbI cieaytolme TpeboBaHus:

2 HanpsikeHue M yactoTa Ceti nu-
TaHWUS COOTBETCTBYIOT AAHHbIM, yKa3aH-
HbIM Ha 3aBOACKOW TabAMYKe.

< BHyTtpupomoBsas 3/71eKTponpo-
BOLKA BbIAEPXKMBAET MAKCUMANbHYHO
MOLLHOCTb, YKa3aHHYI0 Ha 33aBOACKOW
Tabnuuke.

2 locne nNoOAKIOYeHUs K CeTu
3NEKTPONUTAHUS  CieayeT MpoBepuTb
KOPPEKTHOCTb paboTbl BCEX 3NEKTpUYe-
CKMX YacTen Ayx0BOro wkada.

YCTAHOBKA
AYXOBOro LWKA®DA

[ns Bcex AyxoBbix WwWKacos:
Mocne 3aBeplweHns pabot no nog-
K/IIOUYEHMIO K CETU INEKTPOMNUTaHUS:

1. MMomectute Ayx0BOM LKA BHYTPH
KYXOHHOrO Mozyns u ybenutecb B TOM,
yTto Kabenb NUTaHUSA He nepexart n He
COMpMKacaeTcs C HarpeBarLWUMUCS Ya-
cTamu npubopa.

2. YbeouTecb B TOM, YTO KOpmycC Ay-
XOBOro wkada He conpukacaeTcs co

MACIMOPT TEXHUWYECKOIO U3AEJINA

AyxoBon wkadg

CTEHKaMM KYXOHHOIo MOAYNS U YTO pac-
CTOSIHWE MEX[Y COCeLHUMU KYXOHHbIMM
MOAYNSIMU COCTaBNSIET HE MEHEe 2 MM.

3. Pasmectute pyxoBoi wkad no
LLeHTPY KYXOHHOro Mofyns Takum 06-
pa3oM, 4yToObl MPOMEXYTOK Mexay Ay-
XOBbIM LIKAaGOM U PaCMONOXeHHbIMU
pSLOM ABEPbMU KYXOHHOrO FapHUTYpa
CoCTaBnsin He MeHee 5 Mm. CM. pUCyHOK
3.

4. OTkpoyiTe OBepb M BCTaBbTE MO-
CTaBnsieMble BMeCTe C AYXOBbIM LIKapOM
NNacTUKOBbIE 3arNylWKU B COOTBETCTBY-
towme otBepctus. CM. pucyHok 11.

5. 3adukcupyite oyxoBon wkad Ha
KYXOHHOM MOAyne C MOMOLLb BXOAS-
LMX B KOMMIEKT NOCTaBKW BUHTOB, BKPY-
TUB MX B MOAY/b Yepe3 OrpaHuUunTENN.

/N NPEAYNPEXAEHVE

Mpu BbINONHEHMM WwaroB 4 u 5 He
onMpanTecb Ha OTKPbLITYH [ABEPb AyXO-
BOro wkada, Tak Kak Ha 3TOM 3Tane fy-
XOBOM WKa@ ewe He 3aPUKCMPOBAH Ha
KYXOHHOM MOAYyNe U MOXEeT CMeCTUTbCS
BNepea v ynactb Ha non
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[AyxoBou LiKad

/\ UHOOPMALMS
MO OXPAHE _
OKPYXAIOLLE CPEAbI

YTunusauumsa ynakoBku us
3Konormyecku 6esonacHbIX
Matepuanos

YnakoBKa W3roTOBlIEHA M3 MOJIHO-
CTblo MepepabaTbiBaeMbiX MaTepuasnos,
KOTOpble MOTYT MCMO/b30BaTbCS MOBTOP-
HO B KaKMX-MBO MHbIX Lensx. MpokoH-
CYNbTUPYMTECH C NpeLCTaBUTENEM MECT-
HbIX OpraHoOB FOPOACKOr0o YMpaBiaeHMS
OTHOCMUTENIbHO MpoLenyp, KOTOpbIX He-
06X0AMMO NPUAEPXKMBATLCA MPU YTUNIU-
3aLMM 3TUX MaTepuasos.

YTUNIU3SALUNA MPUBOPA

/\ NPEAYNPEXAEHUE
Hanuune cumBona Ha msgmenuu unu yna-
KOBKe yKa3blBaeT Ha TO, YTO 3TOT
E npubop He MOXeT BbITb YTUAN-
wmmm 3YPOBaH BMecTe C 0BblYHbIMK
6bITOBbIMKM  O0TXOAaMM. [pnbop
cnefyet AOCTaBWUTb B CNELMATbHbIN MyHKT
cbopa n nepepaboTKM INEKTPUYECKOTO U
3NEeKTPOHHOro obopyaosaHus. [Momoras
YTUAU3NPOBATb NpUBOp B COOTBETCTBUM
C [eiCcTByOWMMKM HOPMaMK U MpaBuna-
MU, Bbl CNOCOBCTBYETE NpeaoTBPALLEHMIO
OTpULLATENBHOMO BO3AEWCTBMS HA OKpY-
ALY Cpeay W 340pOBbe YeroBeka.
[na nonyyeHms LONOAHUTENBHOM UHPOP-
Maumm no ytuamsauum npubopa obpa-
LLaiTeCh B MECTHble OpraHbl FOPOACKOro
yrpaBneHus, cnyxoy ytunusaumm 6biTo-
BbIX OTXOL0B W/IM MarasuH, B KOTOPOM Bbl
ero npuobpenmu.

PYCCKUN

MHOOPMALUA NO
SHEPIONOTPEBJIEHUIO

Mpnbop npoluen ucnbiTaHUs Ha Co-
oTBeTCTBMe TpeboBaHuaM Pernamen-
T0B Komuccum 66/2014 (3koam3aitH) u
65/2014 (mapkupoBka 3Heproaddek-
TUBHOCTM) B COOTBETCTBMM CO CTaHAAp-
Tom EN 60350-1.

N3mepeHus 3HepronoTpebneHus,
BbIMOJIHEHHbIE B PAa3/IMYHbIX YCIOBUSX,
MOryT [OaBaTb 3HAYeHMW$s, OTNIM4YHble OT
YKa3aHHbIX A8 npuobpeTeHHOro Bamu
LyxoBOro wkada.

C uHdopmaumert no 3HepronoTpe-
6neHunto nNpuobpeTeHHOro BaMu Ayxo-
BOro wWkada Bbl MOXeTe 03HaKOMMTbLCS,
00paTMBLUMCL K MHCTPYKLMM MO 3KCMy-
aTtaumu, NpunaraemMon K AaHHOMY pyKo-
BOACTBY.

/\ NEPEA NEPBbIM

MCNOJIb3OBAHUEM

M3-3a ocobeHHOCTeN NpPOM3BOACTBEH-
HOro npouecca Ha AeTansgx AyXOBOro
wkacda MOryT ocraBaTbCs Credbl CMas-
KM U apyrux BewecTs. [1ns ux yoaneHus
cnenyeT BbINOMHWUTL OMUCAHHYK HUXe
npoueaypy:

1. W3BnekuTe n3 gyxosoro wkada Bce
YNAKOBOYHblE  MaTepuanbl, BKIHOYaS
MNacTUKOBblE  3aLUMTHbIE  3/IEMEHTHI
(ecnun nmetotcq).

2. TlepekntuynTe fyx0BOM LKad B pe-
XUM /3, uam ecan stor pexum
OTCYTCTBYEeT — B / &, u ocrasbre
Ha 1 vac npu Temnepatype 200°C. Kak
BbINOMHWUTL 3Ty OMNepauuio, Bbl MOXeTe
03HaKOMMUTbCS, 06PaTUBLUMCH K MHCTPYK-
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UMM MO 3KChayaTauuu, npunaraemMom K
[aHHOMY pYKOBOACTBY.

3. OcraBbTe yx0BOM LKA OXNaKAaTb-
CSt MPU OTKPbITOM ABEpM, YTOObI OH Npo-
BETPUJICS M B HEM HE OCTaNoCb HUKAKMX
NMOCTOPOHHMX 3aNaxoB.

4, Mocne oxnaxaeHWs BbINOAHUTE
OYMCTKY AYyXOBOro LWkada v [OMONHU-
TeNbHbIX NPUHAANEXHOCTEN.

[pu BbINOMHEHMM NEpBOW YyKa3aH-
HOW onepaunu 6yaeT BblAENSTbCS AbIM U
3anaxu. [103ToMy KyxHIO crnefyeT Xopo-
IO MPOBETPUTD.

/\ NPOYME BAXHbIE
YKA3AHMUS

> Bo BpeMs MCnonb3oBaHUS OyXO-
BOro wkada He LOMYCKAeTCs HaanBaTb
BOZY Ha €ro HWXHIOK MOBEPXHOCTb, MO-
CKOJIbKY 3TO MOXET MPUBECTU K NOBPEX-
LEHMWI0 3MaNEeBOro NoKpbITUS.

2 [lpu MpUroTOBAEHUM MPOAYKTOB
C BbICOKMM COAEPXKAHMEM XMILKOCTM Ha
LBepu ayxoBoro wkada obbiyHO 0b6pa-
3yeTcs KOHAEHCAT.

2 [lpu 3aKpbITUM [ABEPU LYXOBOIO
WwKada BO BpeEMS MPUFOTOBIEHUS MULLK
MOXET ObITb C/IbILIEH 3BYK, CO3aBaEMbIi
MOTOKOM MEPEMELLAEMOrO BHYTPU BO3-
Lyxa. ITO SBASETCS HOPMAsbHbIM siBfEe-
HMEM, KOTOPOE BO3HMKAET U3-3a AaBrie-
HWSI, 0Ka3bIBAEMOIO ABEPLIO B 3aKPbITOM
COCTOSIHUM, U obecneymBaeT repMeTmy-
HOCTb BHYTPEHHEN KaMepbl.

MACIMOPT TEXHUWYECKOIO U3AEJINA

AyxoBon wkadg

A AOMNOJIHUTEJIbHbIE

NMPUHALNEXHOCTH

9 He ponyckaeTcs OCTaBnsTb Ka-
Kne-nMbo KOHTEMHEepbl WAM MNPOAYKTbI
Ha oHe AyxoBoro wkada. [na aton uenm
0693aTenbHO UCMONb3yMTe MPOTUBHU WU
peLIeTKn, NoCTaBNsSeEMble B KOMMEKTe C
LYXOBbIM LLIKAPOM.

2 [ns npurotoBneHus orypTa no-
MelanTe 6aHKM HenocpeacTBEHHO Ha
[LHO AyXOBOro wkada.

2 lpu npurotoBieHUM NobbIX Apy-
rmx 6nt0[ BCTaBNAWTE MPOTUMBEHb WM
peleTKy B Hanpas/solwue BHYTPU Ay-
X0BOro wkada.

1. Mexpay aBymsa penbcamu (npyTka-
MM) BOKOBbIX peLIeTOK-aepKaTenen unm
Ha NtoBObIX BbIABMXKHBIX HaNpaBASoLLMX,
€C/IM OHWU UMEKTCS B LlyXOBOM LUKady.

2. Ha peweTtkax v HEKOTOpbIX Mpo-
TUBHSAX WMMEITCS YAEePXMBAOLWME Bbl-
eMKW, CyXalime ons npeaoTBpalLeHuns
MX CNYY4aMHOTO CHATUS. DTW  BbIEMKM
LLO/DKHbI pacrnonaratbcs 6amxe K 3agHen
4acTU AyxoBoro wkada u 6biTb Hanpas-
NieHbl BHU3. CM. pUCYHOK 4.

3. NoBepxHOCTb peLeTky, Ha
KoTopyto  OymeT  onuMpaTbCs  KOH-
TeHep  (Nocypa), AOMKHA  pacno-

naraTbCs nof 60KOBbIMU penibcaMu (NpyT-
Kamu). ITO NO3BOJMMT NpPenoTBPaTUTbL
Cly4arHOe COCKasb3blBaHUE KOHTEMHEpPA.
CM. pucyHok 5.

4. B nepepHen 4acTn NpoTUBHEN MMe-
lOTCS 3arHyTble KPOMKM, KOTOpble obner-
yaloT ux ussnedveHwue. MpotneeHb cnepyet
pasMeLatb TaknuM 06pazom, 4Tobbl ero
3arHyTas KpoMka 6bina obpaleHa Hapy-
Xy AyxoBoro wkada. CM. pucyHoK 6.
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[AyxoBou LiKad

YCTAHOBKA
TENECKOMUYECKUX
HANPABNAKOWUX

2 Hekotopble MogenuM  AyXoBbIX
WKa(OB OCHALLAKTCS KOMMIEKTOM Tesle-
CKOMUYECKMX HaMpaBAsoLLmX.

2 lpu cbopke Teneckonuyeckmx
HanpaBASOLWMX U YCTAHOBKE UX HA XpO-
MWPOBaHHbIE pELIETKU-LEepXKaTeNu cre-
LYET BbINOSHUTb YKA3aHHbIE HUXE AeW-
CTBUS:

Teneckonuueckue
HanpasngwWwme ¢ OTKMAHbIMU
¢uKcaTopamMm Ha 3awenKax

/N NPEOYNPEXAEHUE

HanpaBnswouwme  OoakHbl  BbITb
pacrnofnoXeHbl Ha YpOBHe 2, ecu
cuuTatb CHM3y. CMm. pucyHok 12.

1. CHUMUTE 3aLUTHYHO MIEHKY.

2. 3akpenute 6onblne  3aLLENKM

(UKCaTOPOB Ha BEpPXHEM penbce (NpyT-
Ke), OTKMHbTE HaMNpaBAAIOLLYH U 3aKpe-
nuTe Manble 3allenku (PUKCAaTopoB Ha
HWxHeM penbce (npyTtke). CM. pUCYHOK
12.

3. lNpu npasunbHOM duKcaumm Ha-
NpaBnsiloOLWEN AOMKEH Pa3faThCs Xapak-
TepHbIV Wwenyok. CMm. pucyHok 13.

4. Bblemka, ucrnonbsyemas ans Guk-
cauuu MpOoTUBHS/LepXaTens, [LOMKHA
0CTaBaTbCs B NepeaHer 4acTu Lyx0BOro
wkada. Cm. pucyHok 13.

PYCCKUN

Teneckonuueckue
Hanpasnsowme ¢
HenocpeacTBeHHOM duKcaumen

/\ NPEOYNPEXAEHUE

Hanpasnstowme ¢ npoctbiM U3Bne-
YyeHMeM MOryT ObITb PaCnonOXeHbl Ha
ypoBHax 1,2, 3 1 5, ecnu cuntaTb CHU3Y.
CM. pycyHok 14.

Hanpasnswowwue ¢ ABOWHbIM U3BNe-
YyeHMeM MOryT ObITb PaCnonOXeHbl Ha
ypoBHAX 1, 2 1 3, ecan cuMTaTtb CHU3Y.
CM. pucyHok 15.

B ayxoBbix  wkadax
45 cm Teneckonuueckune
lolwMe pacnonaralTcs Ha
CM. pucyHok 16.

1. 3akpenute @ukcaTop Ha Heob-
XOAMMOM BbICOTE HA BEPXHEM pesbce
(npyTke). CM. pucyHok 17.

2. lNpu npasunbHOM dUKCaUMM Ha-
NpaBnsiloOWEN AOMKEH Pa3faTbCs Xapak-
TEPHbIN LLENYOoK.

3. CM. pucyHok 18.

4. Bblemka, ucrnonbsyemas ans duk-
cauMu  NPOTUBHS/PELLETKHN,  LOMKHA
0CTaBaTbCs B NepefHei 4acTu LyxoBoro
wkada. Cm. pucyHok 18.

LUMPUHOW
Hanpaens-
BbicoTe 1.
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MACIMOPT TEXHUWYECKOIO U3AEJINA

AyxoBon wkadg

A UYNCTKA U TEXHUYECKOE OBC/NTY)KUBAHUE

/\ NPEAYNPEXAEHUE

lMepea BbINOMHEHWEM M0BbIX PaboT MO YUCTKE MM TEXHUYECKOMY 0BCNYXMBa-
HUI0 HE06X0AMMO 0653aTe/IbHO OTK/OUYMTL MPUBOP OT CETU NEKTPOMUTAHMA.

OYUCTKA HAPYXHbIX
NOBEPXHOCTEM U
OOMONHUTEJNIbHbIX
NPUHALNEXHOCTEN
AYXO0BOTroO WKA®A

S [ns HapyXHOW YMCTKM OYyXOBOrO
wkada 1 AOMONHUTENbHBIX NPUHAANEX-
HOCTEM MCNOoNb3ynTe BOAY C MbIJIOM UK
MSTKMM MOIOLLMM CPefCTBOM.

> Cobniopante 0coby OCTOpPOX-
HOCTb NPW YMCTKE MOBEPXHOCTEN U3 He-
pXXaBewlLlen CTanm M OKpaLleHHbIX no-
BepxHocTen. Mcnonb3yite € 3TON Lenbio
TOMBKO rYOKM UM TKaHU U3 MaTEPUANOoB,
KOTOpblE HE LapanatoT MoBepXHOCTH.

% BHUMAHME!

He ponyckaertcsa ouumwartb Tenecko-
nuyeckuMe HanpasnsolMe B NOCYAo-
MOEYHOI MalluHe, MOCKONbKY 3TO Npu-
BeAEeT K YAANeHUMI0 CMasKu, KoTtopas
obecneunBaeT Ux NIaBHOE Mepemelle-
HMe, a TaKKe ux 610KMpoBKe, YTO cae-
NaeT ux panbHenwee MUCMNONb30BaHUE
HEBO3MOXHbIM.

OYUCTKA BHYTPEHHUX
NOBEPXHOCTEM AYXOBOIo
IWKA®DA

O PeryngpHo ouuwiaiTe BHYTpEH-
HWMe MOBEPXHOCTM AyXO0BOro wkada oT
OCTaTKOB XMpa U MULLEBbIX NMPOAYKTOB,
MOCKONbKY MX HaNM4YMe MOXET NpuBO-
[AUTb K MOSIBNEHUIO AbIMA U NOCTOPOHHUX
3aMaxoB, a TakXKe CTaTb NpUYMHON 0bpa-
30BaHUSA NATEH.

2 [ng  OuYUCTKM  3IMANMPOBAHHBIX
NMOBEPXHOCTEN, HanpuMep, AHa AyXOBOr0
wkada, UCNONb3ynTe HEMNOHOBbLIE LLET-
KM UK TYOKKM M TENNYHO MbINIbHYIO BOAY.
YMCTKY BbINOMHANTE TONbKO MOC/e Nos-
HOro OCTbiBaHMS AyxoBoro wkada. Cne-
UManbHble CpeacTBa, NpeaHasHaYeHHble
AN YMCTKM AyXoBOro wkada, cnepyet
MCNONb30BaTb TONbKO A1 OYUCTKM 3Ma-
JIMPOBAHHbIX MOBEPXHOCTEN M TONMbKO B
CTPOrOM COOTBETCTBUM C WMHCTPYKLMEW
KOMMNaHUKU-U3rOTOBUTENS.

/N\ NPEOYNPEXAEHUE

[Na UNCTKM BHYTPEHHMX NOBEPXHO-
cTeii AyxoBoro wkKada He Aonyckaercs
MCNoNb30BaTh NapoBble MOEYHble yCTa-
HOBKM, a TaKXKe 060pyA0BaHKe, OCyLLEeCT-
BAAIOLWEE OYMCTKY BOAOIK MOA AAB/IEHU-
eM.

Takke He ponycKaeTcs UCMONb30BaTh
MeTa/iIM4yeckue MoYaJiKu, NPOBOJIOYHbIE
WeTKM U nobble apyrme npucnocobne-
HUA, KOTOpble MOTyT NouapanaTb 3MaJib.
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[AyxoBou LiKad

2> Co BpeMeHM HekoTopble BWAbI
MCNO/b3yeMbIX MPKU FOTOBKE MPOLYKTOB,
HanpuMep, TOMaTbl, YKCYC M 3aneyeHHas
B COMM pbiba MAM MSICO MOTYT BbI3bIBATb
M3MEHeHWe LBeTa 3Manu. 3T0 HopMasb-
Hoe sBNeHWe, KOTOpoe He BAWsSeT Ha
paboTy ayxoBoro wkada. He noitantech
YAANATb 3TW MATHA C MOMOLLbIO YKa3aH-
HbIX Bbllle CPEACTB U NpuUcnocobneHui,
TakK Kak 3TO MOXET NpMBeCTU K Heobpa-
TUMOMY MOBPEXILEHWIO MOBEPXHOCTU.

2 PeryngapHo ouuwante ynnoTHM-
Tenb ABepU AyXoBOro wkada, TwaTenb-
HO yAanas BCe OCTaTKM XMpPa UAW MULLM.
3T0 NO3BOAMUT MPEAOTBPATUTL MOTEPHD
YyNIOTHUTENEM PaboyMX KayecTB U ero
NoBpeXAeHWe Mpu nocnenyoLlen ro-
TOBKe.

> PekomeHayeTcs npoBOAUTb
OYMCTKY 3TOro YnnoTHMTENs 6e3 ero cbe-
Ma.

CHATME BOKOBBIX peLleToK-
Aepxartenen

1. M3Bneknte w3 [OyxoBOro wkada
BCe JOMOJIHUTENbHbIE MPUHALNEXHOCTM.

2. [TONHOCTbIO BbIKPYTUTE rarky B ne-
pefHei 4acTu KpenexHoro anemMeHTa (A),
MOTAHWUTE peLleTKy-AepxaTenb Ha cebs
(B) n usBnekute ee. BoinonHute aHano-
rMYHble onepaumMn C APYroi CTOPOHbI.
Cm. pucyHok 19.

YcTaHoBKa peleTok-
Aepxarteneu
1. BcTaBbTe peleTky Takum 06paszoM,

yTOObI 334HA9 BblEMKA Oblf1a COBMELLEHA
C 3a4Hel KpenexHoM ramkomn.

PYCCKUN

2. 3apuKcUpyiTe nepepHio  Kpe-
nexHyto raviky (C) B nepenHent BbleMke
pelleTKu-aepxartens.

Cm. pucyHok 20.

3. 3akpenuTe  pelleTKy-AepxaTenb
c nomouwblo rarku (D), nosopauu-
Basgs ee U (UKCMpys pelleTky B Mpa-
BMIbHOM paboyem nonoxeHun  (E).
CM. pucyHok 20.

CHAaTHe 3aaHel naHenu
# BHUMAHUE
MNepen cHATMEM 3agHel MaHenu He-
06X04MMO CHavana cHATb 6okoBble pe-
LIETKU-AepXKaTenn COrNacHO YKa3aHUaM
U3 nNpenbiayllero pasgena.
DNanee:
1. BbikpyTuTE HMKHME BUHTHI (A), a
3aTeM BEpXHWUii BUHT (B).
Cm. pucyHok 21.
2. YcTaHOBKA 3a4HeN naHenu npous-
BOAMTCS B 0OpaTHOM nopsiake.
/N NPEAYNPEXAEHVE
C uenbto obecnevyeHus Bawen 6e3o-
NacHOCTU He BKJIIOYaiTe AYXOBOM WKad
CO CHATOM 3aAHei naHenbio (KoTopas
3aKpbIBaeT BEHTUNATOP).

Oyxosbie wWKagbl ¢ OTKUAHBIM
rpunem

[lng 04nMCTKM BEpXHEW 4acTu AyX0BO-
ro wkada:

1. JoxAauTecb MOSIHOrO OCTbIBAHMS
AyxoBoro wkada.

2. YpepxuBas  obeMMM  pyKamu,
cMecTuTe peleTky rpunsa (A) B CTO-
POHY 3aAHei CTeHKM [yXOBOro LKa-
da, Tak u4Ttobbl OHa ocBOBOAMNACH
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OT BEpPXHEW KPEenexHom ramku
CM. pucyHok 22.

3. OnyctuTe peweTtky rpuns u ouu-
CTUTE BEPXHIO YacTb AyXO0BOro Lkada.
CM. pucyHoK 23.

4. 3aTeM yCTaHOBMTE peLleTKy rpuns
B MCXOAHOE NONOXEHWe, BbINONHWUB OMNU-

CaHHble AeicTBMUA B 06paTHOM nopsake

(B).

Odyxosbie wKagbl ¢ hpyHKUUEN

NUMPOSANTUYECKON CAMOOUNCTKM.

Moxanyncra, 06patuTech K MHCTPYK-
MM MO 3KCMIyaTaLMM Ballero 4yxXoBoro
wkada.

MACIMOPT TEXHUWYECKOIO U3AEJINA

AyxoBon wkadg

YcTaHoBKa aBepu

1. YnepxwuBas oBepb 06enMu pykamu
no 60KaM 3a HWXHIK YacTb, BCTaBbTE
pbl4ary NeTAn B COOTBETCTBYHOLLME KOP-
nyca v onycTuTe ABepb BHM3 A0 ynopa.
CM. puCyHOK 26.

2. TMonHOCTbIO OTKpOWMTE ABEPb AYXO-
Boro wkada. CM. pucyHok 26.

3. lNepeBeonte pblyaXkkn 06paTHO B
MCXOOHOE MONOXKEHUE.

/N NPEAYNPEXAEHUE

[oBepHyB pbluyaxkn, ybeautecb B
TOM, YTO ABEpb BCTAaBAEHA MOJNIHOCTbIO. B
NMPOTUBHOM CJly4ae Mpu NOmMbITKe 3aKpbl-
TUS ABepb MOXeT ObITb 3abN0KMpPOBaHa.

[1iT]

OYUCTKA ABEPU AYXOBOIro
LKADA

Ona obneryeHns 4yMcTkn OBEpPb MO-
KEeT ObITb CHATA.

MHDOOPMALIUA

Ecnu  pblyakkM  MOBOpaYMBaloTCS
TYro, TO ANS YNPOLLEHUS UX NepeMelle-
HUS| Bbl MOXETE MCMONb30BaTb NIOCKMIA
MHCTPYMEHT.

C atOoM uenbio HeobxogMMo cnepo-
BaTb WMHCTPYKLUMM, OTHOCSILENCS K CO-
OTBETCTBYIOLLEMY TWUMY ABEPU, KOTOPOW
OCHaLLleHa Balla LyXOBKa.

CHaTue/ycTaHOBKa ABEpHM C
neTigIMMU Ha Kopnyce

1. MMonHOCTbIO OTKPOMTE ABEPD AYXO-
BOro wkada.

2. 3abnokupyite netnu, noBepHyB
pbl4aXXKKn. CM. pUCyHOK 24.

3. 3akpbiBas ABepb, NepeBeuTe ee
B 3a6110KMpOBaHHOE nonoxeHue. CM. pu-
CyHOK 25.

4. YpepxxvBas oBepb 06enMu pykamm
no 6okaM, nofHMMaKNTe ee OO Tex Mop,
MOKa OHa He COMAEeT NOMHOCTbLIO C NeTeNb
nyxosoro wkada. CM. pucyHok 25.

CHaTMe/ycTaHOBKA ABepHU C
neTisaMu Ha ABepuU

1. MonHOCTbIO OTKPOMTE ABEPD AYXO-
BOro wkada.

2. 3abnokupyiTte netnu, NOBEpHyB
pblyaXKkun. CM. pucyHoK 27.

3. 3akpbiBag AOBepb, nepesBeguTte
ee B 3abNOKMPOBAHHOE MOJIOXKEHME.
CM. pucyHok 28.

4. YpepxxunBas nepb 06enMmu pykamm
no 6okaM, nofHMMaKNTe ee A0 Tex Mop,
MoKa OHa He COMAEeT MOMHOCTbLIO C NeTeNb
nyxoBoro wkada. CM. pucyHok 28.

[na ycTaHOBKM [Bepu BbINOMAHWUTE
Wwarm B 06paTHOM nopsake.
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[AyxoBou LiKad

CHATHE/yCTaHOBKA BHYTPEHHUX
CTEKNSIHHbIX NaHeNei aBepu

/\ NPEOYNPEXOEHUE

Ecnu OBEpb He CHATa C AYyXOBOro
LIJKaCDa,TO npu n3BneyeHnn CTEeKNAHHOMN
naHenn neTnn A0JIKHbl HaxXoOUTbCA B
3a6J'IOKMpOBaHHOM NnonoxeHuun. B npo-
TUBHOM Clyd4ae nNpu 3aKpbiTUKU OBEPU
HEMNOJIHOCTbK YCTaHOB/IEHHAA CTEKAH-
Had NMaHeNb MOXeT paBﬁMTbCﬂ n npuyn-
HUTb TDABMbl.

D}
]

MHOOPMALLMA

YTo6blI M3b6EXaTb 3TOrO, CTEKNSIHHbIE
naHenu cienyet AeMOHTMPOBaTb Npwu
CHATOW [Bepwu, BbINOJHMB YKa3aHus,
npuBeLeHHble B MpeablayLlLeM pasaene.

B 3aBMCMMOCTM OT Mozenu B BaLleM
LlyXOBOM LIKady MOxeT ObiTb 2, 3 nnn
4 CTeKNSHHbLIX NaHenu. BeinonHuTe WH-
CTPYKLLMM, OTHOCSILLMECS K COOTBETCTBY-
toLeMy TMNYy ABEpU, KOTOPOI OCHaLLeHa
Balla AyXOBKa.

1. HaxmuTe nanbLaMu Ha KHOMKK B
BEPXHEN 4acTu Bepu AyxoBoro wkada
c 06eunx ctopoH. CM. pucyHok 29.

2. TMpoponxkas HaXKMMaTb KHOMKM, No-
TSHUTE 33 NNACTUKOBbIM YNNOTHUTEND B
BepxHen yactu asepwu. CM. pucyHok 30.

3. U3Bnekute CTeKNSHHblE MNaHenu
13 aepu. OuncTuTe CTEKNA C NOMOLLbIO
CMeumnanbHoro CpeacTea MAM MblibHOM
BOAbI U MATKOM TKaHW.

/N NPEOYNPEXOEHVE

Koropa Bbl CHMMaeTe CTEKNSIHHblE
naHenu, obpaTute BHUMaHWeE Ha mocne-
[OBATENbHOCTb M MOJIOXEHUE CTEKON,

PYCCKUN

MOCKOJ/IbKY MOCAE OYUCTKM OHMU OOMKHbI
ObITb YCTAHOB/EHbI B TAKOM Xe MOPSKe.

4. Tocne OYUCTKM YCTaHOBUTE CTe-
KNSHHYt0 naHenb N2 3 B TO e camoe
NnonoXeHne TakuM obpasoM, 4Tobbl OT-
rneyaTaHHbIM Ha Helt TekcT TERMOGLASS
Obl1 BUAEH TaK, KakK NMOKa3aHO Ha PUCYH-
ke 31.

5. B cayyae [nyxoBbix WKadoB C
NUPOSIUTUYECKOMN OYMCTKOM TeKCT
TERMOGLASS Ha cTeKNsSiHHbIX NaHensax
NeN2 3 1 4 ponkeH ObITb BUAEH TaK, Kak
3TO NOKAa3aHO Ha PUCYHKe 32

6. BcraBbte naHenb N2 2 Taknm ob6pa-
30M, YTOObI YaCTb C HAAMMCbIO Obina 06-
palleHa K BHYTPEHHEl CTOPOHe ABEpMU.

7. CHOBa 3aKpenuTte BEPXHWIA yNaoT-
HWUTENb Ha OBepu, yoeamBWwmCh, YTo 60-
KOBbI€ BbICTYMbl BCTaB/J€Hbl B COOTBET-
cTByHOWME yrnybneHus.

/N\ NPEAYNPEXAEHWE

3anpewaerca BKAKOYaTb [AYyXOBOM
WwKad, ecnm He Bce CTEKNSIHHbIE MAaHenu
YyCTaHOBJIEHbI HA CBOE MECTO B ABEpb.
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3AMEHA NIAMIbl MNOACBETKU
AYXOBOIO LWKA®DA

/N NPERYNPEXAEHUE

Mepep TEM KakK NPUCTYMUTL K 3aMeHe
namnbl, y6eamtecb B TOM, YTO [LyXOBOWM
WwKad OTK/IKYEH OT CETM 3NeKTponuTa-
HUS.

HoBas namna fo/mKHa BblAEPXKMBATb
Temnepatypy o 300 °C. [Inga ee 3akasa
BaM cniefyeT o6paTuUTbCs B CYXOY Tex-
HUYECKOM NoadepXKKH.

3ameHa BepxHeit namnbl

1. BbIKpyTUTE CTEKNISHHbIM NAadoH U
CHMMUTE ero C pepxatens namnbl. Cm.
PUCYHOK 33.

2. 3aMeHuTe naMmny U ycTaHoBMTE Ha
MeCTO CTEKNSHHbIM NnadoH.

3amMeHa 60KOBOM N1aMnbl

1. CHMMMTE CTeKNSHHbIM  MnadoH,
NOALEB €ro C NMOMOLLbK MHCTPYMEHTA C
NAOCKMM KOHLOM. CM. pUCYHOK 34,

2. 3aMeHuTe naMny W yCTaHOBMTE
CTEKNSHHBIA NnadoH Ha mecTo, y6eams-
WKCb B TOM, YTO OH 3aUKCMPOBaH B
NPaBUILHOM MONIOXKEHUMN.

3aMeHa CBeToAMOAHOM IaMIibl

O6patutecb B Cnyxby TEXHUYECKOM
NOALEPXKKM.

MACIMOPT TEXHUWYECKOIO U3AEJINA

AyxoBon wkadg
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[AyxoBou LiKad

YCTPAHEHUE HEMCNMPABHOCTEW

B 3TOM paspgene Bbl HaliAeTe onncaHue HEKOTOPbIX Hanboree YacTblX HEMONAAOK,
KOTOpble MOTyT BO3HWKHYTb Npu paboTe Ballero AyxoBOro wkada, a Takxke MHbop-
MaLMto 0 Hanbosiee pacnpoCTPAHEHHbIX MPUUYMHAX UX BO3HUKHOBEHMS M BO3MOXHbIX
Cnocobax mUx ycTpaHeHums.

[yxoBoii wkad He paboTaeT

2 [llpoBepbTe NOAKIIHOYEHHUE K CETU.

2 [llpoBepbTe COCTOsSHME NpefoXpaHUTeNei 1 aBToMa-
TUYECKOrO BbIK/IOYATENs B BALLEN 31eKTPOYyCTaHOBKE.

> Ybenutech B TOM, YTO TaliMep HAXOAUTCS B PyYHOM
pexuMe UNn 3anporpaMmMmMpoBaH.

> TlpoBepbTe NONOXKEHWE pyyKM YNPABNEHUS U Ha-
CTPOWKM TeMnepaTypbl.

He 3aropaetcs BHyTpeHHSs
noacBeTka

S 3ameHuTe namny.
2 [llpoBepbTe, MPaBUALHO /M OHA YCTAHOBJIEHA, KAk
OMUCAHO B MHCTPYKLIMM MO YCTAHOBKE.

He ceetutcs MHOMKATOP
KOHTPO/IA Harpesa

> Bbibepute Temnepartypy.

> Bbibepute pexum.

S MHAauMkaTop Harpesa ropuT TONbKO B TOM Cyyae, Koraa
[lyXOBKa HarpeBaeTcs A0 BbIOpaHHOM TeMnepaTypsbl.

O6pa3oBaHue gbiMa BO
BpPEMS UCMO/b30BAHMS
fyxoBoro wkada

> fBnsgetca HopMasbHbIM SIBNEHMEM NPU NEePBOHA-
YasibHOM MCMONb30BaAHUM.

2 PerynspHo BbINONHANTE OYMCTKY LYXOBOrO LWKada.

S YMeHblKWTe KONMYECTBO XMpa uam Macna, nobasns-
€MOro B NPOTUBEHb.

2 He rotosbTe npu TEMMNEpaTypax, NpeBblIaoLWLMX
3HAYeHUs, yKasaHHble B TabNMLAX NPUrOTOBIEHUS MULLM.

HeynosneTBopuTenbHbIN
pe3ynbTaT NPUroTOBEHMS
Iz

> 03HaKOMbTECh C AAHHbIMM TaBMWL, NPUrOTOBEHMS, B
KOTOPbIX NPUBOAUTCS MHDOPMaLMsa 06 OCHOBHbIX paboymx
peXxuMax Ballero AyxoBoro Lkada.

MoBpexaeHbl [ONONHN-
Te/bHble NPUHALNEXHOCTU
1 pelleTku-aepxarenu
NpoTUBHEW

> Bbl He M3BNEKIM LONONHUTENbHbIE MPUHALNEXKHOCTH
U peLLeTKU-AepXKaTeny nepes HayasaoM UMKna nMponuTuye-
CKOM OYUCTKM.

> BaM HeobxoaMMo 3aMeHUTb UX Ha HOBble M 06s3a-
TeNbHO U3BNEKaTb X U3 AyXOBOro WKada npu nocnenyto-
LWMX 3aMyCKaxX LMK OYUCTKM.

MN3MeHuncs uBeT amManu nnm
nogaBUNINUCE NATHA

2 XMMUYECKuit CoCTaB HEKOTOPbIX MPOAYKTOB MOXKET
NPUBOAUTb K U3MEHEHWAM CBOMCTB IMasu.

< JT0 HOpManbHOE SIBNEHKE, KOTOPOE He BIUSIET HA
paboune XapakTepPUCTUKM IMANEBOTO MOKPbITHS.
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MACIMOPT TEXHUWYECKOIO U3AEJINA

JAyxoBou wwikad

[lyxoBoW WKad BbIKNHOYEH,
CBETUTCS cuMBON (8] U aBepb
He OTKpbIBAETCS

2 BktoueHa 6n1okMpoBKa ABEPU.

2 OtkntoumnTe 610KMPOBKY ABEPH, BbIMOSHUB YKa3aHus,
NPUBELEHHbIE B MHCTPYKLMM MO 3KCMAyaTauuu, npuiarae-
MO K JaHHOMY pYKOBOACTBY.

[yxoBow wkad BKAKOYEH,
ceeTuTcs cumeon (28] n aBepb
He OTKpbIBaeTCs

S BkouveHa 6n10KMpoOBKa ABepU.

> T[loBepHUTE pyyKy Nepek/yaTens pexmmoB B No-
NOXEHMeE 0.

2 OtkntounTe 6NOKMPOBKY ABEPH, BbIMOJHUB YKA3aHUS,
npuBeLEeHHbIE B MHCTPYKLMM MO IKCMAyaTaLuu, npunarae-
MOW K JaHHOMY pYKOBOZLCTBY.

S Yto6bl NPOJOMKUTL NPUTOTOBAEHME MULLIM, NOBTOP-
HO BblOEpUTE HEOOXOANMBIV PEXUM.

Pyuka nepekntovatens
peXUMOB YCTAaHOB/EHA B
NoJIOXeHne 1 BblbpaHa
nporpaMMa nuMponuTuye-
ckom ounctku (P1, P2 nnn
P3), Ho npu 3TOM CMMBON
ObICTPO MUraeT 1 BblaaeTcs
npenynpexaatLwmii 3ByKo-
BOWM CUTHan.

> [lBepb AyxOBKM HEMMOTHO 3aKpbITa, MO3TOMY [iIBEpb
He MoXeT ObITb 326/10KMPOBAHA M MPOLLECC NUPONUTUYE-
CKOW OYMCTKE HE MOXET ObITb 3aMyLLeH.

2 [lpoBepsbTe ABEpPL M YOeauTech, YTO OHa NJIOTHO 3a-
KpbITa. 3aTEM YCTAaHOBMUTE PYYKY MEPEKSIIOYEHNS PEXMMOB B
nosnoxeHue ### 1 noBTOpUTE NOC/IEN0BATEIbHOCTL ONepa-
LM, HeOBX0AMMbIX A9 3aMyCKa NpoLecca NMMPOAUTUYECKON
OYUCTKM.

Pyyka nepekntoyatens
peXMMOB YCTaHOB/EHA B
nonoxeHue L 1 BbibpaHa
nporpamMMa nuMponuTuye-
cKkom ounctku (P1, P2 nnn
P3), Ho npu 3TOM CMMBON
He ropuT 1 AyxXOBOW LIKad
He HarpeBaeTcs.

> Bbikntouatens asepu He cpaboTasn, HeCMOTps Ha To,
YTO OHa NJIOTHO 3aKpbiTa.

2 [loxanyicra, CBSXKMUTECH CO CNYXKOOM TEXHUYECKOM
NoAAePXKKM, MOCKONIbKY BO3HMKA HEMCNPABHOCTb BbIK/O-
yaTtens nBepw.

MporpamMma nuponuTuye-
CKOWM OYMCTKM 3aBepLUeHa
M AyXoBOW LWKad ocTbin,
HO ABepb 3a6/10KMPOBaHa
M Ha 3KpaHe MUTaKT CUM-
sonbl [ 1 0:00

S Pyuka nepeknioyatens pexuMoB He 6blna yCTaHOB-
NeHa B NONOXeHWe ### nocne 3aBeplueHns NporpaMmbl nu-
POSIUTUYECKOM OUMCTKM.

S YcTaHoBMTE pyuky MepekstoyaTensi pexuMoB B Mo-
NOXeHue 0.

S Pyuka nepeksnioyartens pexxMmoB YCTaHOBMEHA B MO-
NOXEHWe 0, HO NPpM 3TOM [ABepb 3ab10KMpoBaHa

9 [yxoBoi wkad He ocTbin Ao HesonacHoi Temnepa-
Typbl.

S JoxnauTtech, Noka TeMnepaTypa CHU3MUTCS U NoracHeT
CMMBON.
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NACIMOPT TEXHUYECKOIO U3AENUSA

[AyxoBou LiKad

TEXHUYECKASA
MHOOPMALUA

NPEAYNPEXXOEHUE

Ecnu npuBepeHHble Bbille peKoMeH-
JAALMK He NOMOINM YCTPaHUTb Henonaa-
KU, 06paTtuTecb B CNyX0y TeXHM4eCcKom
noAaAepXKu.

MponHpopmupyiite Cnyxby TexHK-
YyecKoW noagepXkn o npobneme, € Ko-
TOPOM Bbl CTOJIKHYNCb, U COOBLWMTE e
cnepymouee:

1. CepwuiiHbii Homep (S-No)

2. Mogenb npubopa (Mod.)

JTa UHpopMaLmMs npuBeaeHa Ha 3a-
BOACKOM Tabnuuke Bawero Ayx0BOro
wkada, KoTopas BMAHA COOKY npu OT-
KPbITOM ABEpM AyX0BOro wkada.

KUPPERSBERG
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PYCCKUN MACIMOPT TEXHUWYECKOIO U3AEJINA

AyxoBon wkadg

YACTb I1l: PYKOBOACTBO NO
MPUTOTOBJMEHUIO NULLK

Mepen nepebiM MCMOMb30BAaHUEM AYXOBOTO LKada BHUMMATENbHO O3Ha-
KOMbLTECb C NpWaraemMoi K Heil MHCTPYKLMEN MO YCTAHOBKE M TEXHUYECKOMY
06cnyXXMBaHMI.

B 3aBMCMMOCTM OT MOAENM LOMONHUTENbHBIE NMPUHAAIEXKHOCTH, BXOAALME
B KOMMJIEKT MOCTABKM BALLEro AyXOBOro LKada, MOryT OTIMYATLCS OT TeX, KO-
TOpble MOKa3aHbl HA PUCYHKAX.

D-j COLEP>XAHUE

OMMCAHUNE PEXNMOB NMPUTOTOBJIEHNMA B AYXOBOM WWKADY ... 136
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PYKOBOACTBO MO NPUTOTOBJEHUIO MULLMW...... 139
PASMOPAXWBAHME..... . . . . cereeeeeeasssaneens 139
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N OMNTENBHOCTU NPUTOTOBNEHUA NMULLNA ..... 139
Mmvua . . . . . . . . . . reeeeeeeeeeesnaes 141
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XITBO ettt Rt 146
3aKyCcKu 1 611043 C MAaKapOHHbBIMU U3AENUSMMU....... 147
TopTbl M BbIMeYKa..... . . . . . . . et ranees 147
PA3MOPAKUBAHME......coeeeeeereeeeereeseeseesessssssasssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssanes 151
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NACIMOPT TEXHUYECKOIO U3AENUSA

[AyxoBou LiKad

TAN

B AYXOBOM WKA®Y

PYCCKUN

ONMMCAHUE PEXUMOB NPUTOTOBJIEHUA

[enu oyxoBoro Lwkada.

ﬂ Hanuuune Tex nnm mHbix peXxXuMoB NpUroToBNE€HNA 3aBUCUT OT KOHKDETHOVI MO-

[ina Toro, 4To6bl MPOBEPUTb, KAaKME PEXMMbI LOCTYMHbI B MPUOBPETEHHOM
BaMu AyX0BOM LuKady, 06paTuTech K MHCTPYKLMM No 3KCnnyaTalmu, kKotopas npu-
naraetcsi K jaHHOMY PyKoBOACTBY MO NPUrOTOBNEHUIO MULLM.

[O) TPAOMUMOHHDBIA (BEPXHWUI U
HUXKHWIM) HATPEB
ITOT pexuMm npefHasHayeH Ans uc-
MoNMb30BaHMS NPW MPUTOTOBNEHUU Bbl-
neyku, Korga HeobxoauMma paBHoOMep-
Hasi TennoBas 06paboTka Ans NpuaaHus
rybyaTon TeKkCTypbl.

TPALMLIMOHHbBIN HATPEB +
BEHTU/IATOP

MoaxoauT ANns Kapku M BbIMeYKu.
BeHTUnaTop paBHOMEpHO pacnpenenseT
TEMMbli BO3AYX BHYTPM LyXOBOTO LUKa-
®a, 6narogaps yeMy CokpallaeTcs Bpe-
M$l MPUTOTOBNIEHUSI U CHUXKAETCS TeMne-
paTypa.

TPUb + HUXHWIM HATPEBA-
TE/IbHbIA NIEMEHT
MpoeanbHo MoOAXOAMT [LNS KapKw.
ITOT peXMM MOXET UCMONb30BATLCA AN
MPUrOTOBNEHWUS MSCA, HApe3aHHOro Ha
KyCcKu ntoboro pasmepa.

MAKCHU-TPUITb

[Ona ob6xapuBaHMS NpPOAYKTOB Ha
6onbliern MNOBEPXHOCTM, YEeM 3TO BO3-
MOXHO NPW WCMOMb30BaHUU 06bIYHOIO
rpuns, ¢ obecnevyeHnemM 6onee BbICOKOM
MOLLHOCTM npu obxapuBaHUU. MoxeT
NPUMEHATbCS Takxe ans 6onee BbICTPO-
ro NoApPYMSIHUBAHWUS NPOAYKTOB.
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PYCCKUN

PUb

[na obxapuBaHus U NoapyMsSHMUBA-
HMs. DTOT PEXUM NO3BONSAET BbINOMHUTD
MOBEPXHOCTHYID TennoByk 06paboTky
NPOAYKTOB, HE 3aTparnBasi UX BHYTPEH-
Hux cnoeB. logxoauT AN MNPUroTOB-
NEHUs MPOAYKTOB, UMEKLMX MIOCKYH
dopmy, Hanpumep, CcTelikoB, pebep,
pblObI U TOCTOB.

PUNTIb / MAKCU-TPUJb + BEH-
TUNATOP

[na paBHOMepHOro o6apuBaHua
C OAHOBPEMEHHbIM MOAPYMAHUBAHM-
€M MOBEpPXHOCTU. MaeanbHO noaxoamT
[NA NPUroTOBNEHMUA Ha rpune 6aog, U3
CMeLlaHHbIX MPOoAYKTOB. TakKe OTAMYHO
noaxoamut ana o6paboTkM NpoayKToB B
KPYMHbIX KyCKax, Hanpumep, MTULbl M
Anun. Maco BbiKNadblBaeTca Ha pellet-
Ke, Mo, KOTOPOM [0MXeH GbITh YCTaHOB-
NeH noaaoH ans cbopa MACHOro CoKa.

L] HWXHWA HATPEB

B 3tom pexume Tenno nopgaeTcs
TONNbKO CHU3Y. |_|0,EI,X0,EI,I/IT ANnga pa3orpesa
651104, a TaKXKe ANs ogbema Tecta v apy-
T'MX aHANTOITMYHbIX LLenel7I.

TYPBOPEXWUM + HUKHUIA HA-
[PEB (MULILIA)
MpoeanbHo noaxoamMTt Ans  Mnpuro-
TOBJIEHWUS MULLbI, BbINEYKM MUPOrOB U
(bPYKTOBbIX TOPTOB, @ TakXKe BUCKBUTA.

TYPBOPEXNMM
BeHtunatop pacnpepenser Tenno,
MoCTynatoLee OT HarpeBaTe/IbHOro 31e-

MACIMOPT TEXHUWYECKOIO U3AEJINA

AyxoBon wkadg

MEeHTa, paCnooXeHHOro B 3a[iHew 4acTu
[yxoBoro wkada. bnarogaps paBHo-
MepHOMY pacrnpefeneHuio TeMnepaTypbl
BO3MOXHO NPUrOTOBNIEHME MULLU OLHO-
BPEMEHHO Ha [BYX YPOBHAX.

€y  MEOJIEHHOE NPUTOTOB/EHWME
(TOMJIEHME)

CneupanbHo paspaboTtaH ans npuro-
TOB/IEHUSI TPAAMLMOHHBIX 3areKaHoK, Ty-
LLEHOro Msica U NBbIX Apyrx NoLo6HbIX
6ntop, TpebdytoLmx 0cobeHHO [0Nroro Bpe-
MEHM NPUroTOBNEHMS M CNAbOro Harpesa.

Ona [pocTXKeHUst Haunydwero pe-
3yNnbTaTa pPEKOMEHAYETCS MCMOMb30BaTbh
3aKpbiTble  KacTptonu  (COTeMHUKM) C
KpbILWKAMW, NpeaBapuTeNibHO ybeauBs-
WKCb, YTO OHM OOMYCKAKT MPUMEHEHUE
B AYXOBOM LUKaQy.

ECO SKO-PEXMM

[lns npuroToBNEHUs NULLM B ;yXOBOM
wkady Mpu MWUHUMANIBHO BO3MOXHOM
noTpebneHnn sHepruun. [yxoBoi Lwkad
paboTaeT B pexxume TPAAULLMOHHOIO Ha-
rpeBa, KOTOpbli, B 3aBUCMMOCTM OT MOAE-
I, OTK/TKOYAETCS 38 HECKONBbKO MUHYT 0
OKOHYaHMWS MPUTOTOBNEHUS MULLM, NPH
3TOM MCMONb3YEeTCs UMEKLLeecs BHYTpU
LlyX0BOro WwkKada 0CTaTo4yHOe Temno, 4To
obecrneunBaeT MaeanbHoe 3aBeplueHue
npouecca npurotosnexHus 6ntona. Peko-
MeHAyeTcs ANS MpUroToBNEeHMs pbibbl U
N0BbIX BULOB MSICHOTO XapKoro.

%  PASMOPAXMBAHWE

J70T peXuMm npeaHasHavdeH onga Men-
JIEHHOINO pasMOpaXXMBaHUA NpPOAYKTOB
NMUTaHUA, B 0CcobeHHOCTU TEX, KOTOpbIE
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NACIMOPT TEXHUYECKOIO U3AENUSA

[AyxoBou LiKad

ynoTpebnsaTCsa B NULLY B HEPA30rpeToM
BMAE, HafNpuMep, CynoB, BbINEYKW, Mu-
POXHbIX, TOPTOB U T.A.

B HekoTOpbIX MOLENsiXx pexum pas-
MOpaXXMBaHWs MOXET MCMOob30BaThCs
[LNS NOLLOrpeBa NULLLM C MOMOLLbH CUCTe-
Mbl MOJAuMU ropsiyero BO3dyxa Ha ABYX
ypoBHax. Hactporika HI, kak npasuno,
nopxoaut ans maca, LO — nns pbibbl, Bbl-
neuku, a Takxe xneba.

= [OObEM TECTA

CneumanbHo paspaboTaH Aas nomab-
€Ma TecTa Npu NpPUroToBeHMM Xaeba u
BbIMEYKM.

It BbICTPbI PA3OTPEB

JTOT pexmM Mo3BonseT ObICTpo pa-
30rpeTb AyXOBOW WKad [0 BbIOpaHHOM
TemnepaTtypbl. Mcnonb3oBaHWe 3TOro
pexuMa pekoMeHAyeTcs B Tex cay4a-
X, KOrga CcornacHo peuenTty Tpebyertcs,
yToObl B Hayane NpuroToBneHus bnwoaa
BHYTPMU AyXOBOro LWKada yCTaHOBMNACh
3afiaHHas TeMnepaTtypa.

PYCCKUN

MPOYUE OYHKLIUU
AYXOBOTO WKA®A

[na nonyyeHus 6onee noapobHOW
nHbOpMaLUMM O TOM, KaK MCNOMb30BaTh
3T QYHKUMK, 0bpaTUTeCh K MHCTPYKUMK
Mo 3KcnayaTauuu Bawero npubopa.

[0]  OYMCTKA MAPOM

®yHkuns «OYUCTKA MAPOM» 06-
NleryaeT yaaneHume Xxupa v Apyrux ocrart-
KOB MULLM, KOTOPbIE MOTYT HAJIUMHYTb Ha
H6okoBble CTeHKM AyxoBoro wkada. Bo
BPEMSI BbIMOSIHEHMS LLUKNA OYUCTKM NOA-
CBETKa BHYTPM AYyXOBOro lwkada byper
OCTaBaATbCS OTKHOYEHHOMN.

MANPONTMTUYECKAS OYNCTKA
Mpy M“CNonb3oBaHWM LMKNA MUPO-
JIMTUYECKOM OYUCTKM BHYTPU AYyXOBOIO
wkada nopaepKUBaETCS BbICOKAS TEM-
nepaTtypa, YTo NPWUBOAMUT K OKUCIEHUHKO
M KapbOHU3aUMKM (CKMTAHMIO) OCTATKOB
XMPa, HAKOMMUBLUMXCS HA BHYTPEHHMX
MOBEPXHOCTSAX BO BPEMS MPUrOTOBNEHUS
nuwu. Bo BpeMs BbINMOMHEHUS LMK
OYMUCTKM MOACBETKA BHYTPU [YyXOBOrO
wkada byneT octaBaTbCs OTK/IOYEHHOM
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PYCCKUN

JODPEKTUBHOE
MCNoJib30OBAHUE
AYXOBOTO WKA®A

CoBeTbl N0 3HeprocbepexeHmto:

e }3BnekanTe M3 OyxoBoro wkada
BCE HEWUCMO/b3yeMble NPUHALJIEXHOCTH.

e lcnonb3yite nocymy, KoTopas
NOAXOAMUT AN UCMOMb30BaHUS B LyXO-
BOM WKady, NpeanoyTUTENbHO TEMHOIO
uBeta.

e Bo BpemMs MpuUroToBAEHUS MWLM
Kak MOXHO MeHblUe OTKpblBalTe ABEPb
LyxoBOro wkada.

e  (rapaiitecb He MCNONb30BaTb
bYHKLMIO NpeaBapUTeNnbHOro pa3orpesa
4Nng nyctoro ayxooro wkada. Bceraa,
KOraa 3To NO3BOJISIET peLenT, noMelLLai-
Te 611043 B HEHArpeTbI AYX0BOW WKad.

e Ecnn B Bawem ayxoBoMm Lwkady
nmeetcs IKO-pexumM, UCnonb3yiTe ero
KaXablii pas, Koraa 3To JOMyCKaeTcs co-
rMacHo peuenTy.

e [lng peuenTtoB C ANUTENbHLIM Bpe-
MeHeM NpUroTOB/IEHMS BbIK/OYANTE Ay-
xoBon wkad 3a 5-10 MMHYT 0O OKOH-
4aHWs 06LLEro BPEMEHM NMPUTOTOBNEHMS,
4TOBbI MCNOMB30BANOCH OCTATOYHOE Ten-
no.

e Ecnn B Bawem ayxoBoMm Lwkady
MMeeTCs BEHTUNATOP, FOTOBLTE HECKOSb-
Ko 6110, 0OfHOBPEMEHHO.

MACIMOPT TEXHUWYECKOIO U3AEJINA

AyxoBon wkadg

PYKOBOAOCTBO NO
NMPUTOTOBNEHUIKO
naun

Hanuune Tex unM MHbIX PeEXMMOB
MPUrOTOBNEHMUS MWLM 3aBUCUT OT KOH-
KpeTHoM mMopenu. AnnTenbHoCTb npuro-
TOB/IEHUSI YKa3aHa B MpeaCTaBNEHHbIX
HUYXKe Tabnumuax.

MNpuBeneHHble B Tabnnuax sHavyeHns
BpPEMeHW M TemMnepaTypbl HOCAT OpUEH-
TUPOBOYHbIN XapakTep. PekomeHayeTcs
HaUYMHaTb C CaMbIX HU3KMX MOKa3aTesein
¥ NpY HEOOXOAMMOCTU YBENUYUBATD UX.

B cnyuyae pyxoBbix WwKadoB wupK-
HoM 45 cM: [InnTenbHoCTb U TemMnepaTy-
pa NPUroTOBNEHUS MULLM Y HUX OBbIYHO
HEMHOrO MeHblle, YeM B AYXOBbIX LUKa-
dax wupwuHon 60 cm. Bcerga ncnonbsyi-
Te HUXHee NpeaenbHoe 3HavyeHue Aua-
Ma3oHa, yKasaHHoro B Tabnumuax.

Kak npaBuno, ykasaHHasa B Tabanuax
LNWUTENbHOCTb paccyMTaHa Ans Tex ciy-
yaeB, KOr4a MpoAyKTbl MOMELLATCS B
HeHarpeTbi yX0BOW WKad.

Echn Tpebyetca npenBapuTENbHbIN
pa3orpes AyxoBOro wkada, 06 3ToM yka-
3bIBAETCS HEMOCPEACTBEHHO B peLienTe.

B HekoTOpbIX Moaensx uMmeeTcs pe-
YKMM BbICTPOro NpeaBapuUTeNnbHOMo paso-
rpeBa, Npu1 aKTMBALLMM KOTOPOTro cneayet
YMEHbLMWTb YKa3aHHble B Tabnmuax 3Ha-
YeHMs BpeMeHW npurotToBneHus. Mpu
MCMOMb30BaHWM 3TOMO peXxuMma, nepeps
TeM, Kak MOMEeCTUTb NMPOAYKTbl B AyXO-
BOM wWKad, AOXAMTECh, MOKa He bymeT
LOCTUTHYTa BblIbpaHHas TeMneparypa.

MNpenycMoTpeHbl yKa3aHHble HUXe
YPOBHM, Ha KOTOPbIX MOXET pacrona-
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[AyxoBou LiKad

ratbCs peleTka (MPOTUBEHb) MpU Npu-
rOTOBNEHWM MULLM (HyMepauus npous-
BOJMTCS CHW3Y BBEPX):

1: HUXKHUIA

2: cpenHui

3. BEpXHUN

YpoBHM 4 u 5 ucnonb3yrotca ans
NPUroTOBNEHUS Ha rpune u obxapuea-
Hus.

B cnyuyae pyxoBbix wkacoB wMpu-
HOM 45 cM: [Ins NpuUroToBAEHMS MULLM
B OONIbLUIMHCTBE CNy4yaeB OMNTUMAsbHbIM
cumTaertcs ypoBeHb 1. YpoBHU 2 U 3 wnc-
NONb3YHTCS ANS NPUTOTOBNIEHUS HA TPU-
ne u obxapuBaHus.

IOna obecneyeHns MaKCUMaNbHO
paBHOMEPHOrO NPUroTOBNEHUSI NPOAYK-
Tbl CNeayeT pa3MmellaTb Mo LEeHTpY pe-
LeTKM (MPOTUBHS) UM MOACTABKMU.

PYCCKUN

PASMOPAXWBAHUE

Mpu pazMopaxunBaHMM HEOBXOAMMO
cobnoaathb cneayolmMe peKoMeHAALMM:

e [locne pacnakoBkuW MULLEBbLIE NPO-
LYKTbl CeayeT noMeLatb Ha NPOTUBEHb
unu 6ntoa0.

e [Ins pa3smMopo3ku Bonbline KyCKu
Msica MM pbibbl CiefyeT NoOMeCTUTb Ha
pelleTKy, a NoA, Hell yCTaHOBUTL MOAAOH
Ans cbopa BbIAENAOLLErOCS COKa.

e Mgaco v pblby He ciesyeT NoaHo-
CTbi0 Pa3MOpaXMBaTb Mepen Havyanom
rotoBku. MNpunpasbl MOryT GbITb L0OaB-
NleHbl NOC/ie TOro, Kak NMOBEPXHOCTb CTa-
HeT MArKoMn.

e [IpoayKTbl CNeayeT HayaTb rOTOBUTb
Cpasy e noc/ie pasmMopo3KHu.

e [loBTOpHas 3amMopo3Ka pa3Mopo-
YKEHHbIX NPOAYKTOB HE A0MYCKAETCA.

[puBeneHHble B Tabnuue 3HavyeHus
BPEMEHM HOCST OPUEHTUPOBOYHBIN Xa-
pakTep. Bpems, Heobxoanmoe ans pas-
MOpPaXXMBaHWS, 3aBUCUT OT TEMMNepaTypbl
OKPY)KatoLLLen cpeabl, BeECa NPOAYKTOB U
CTeNeHn 1X 3aMOPO3KMU.

*CM.Tabnuuy ¢ LaHHbIMKM NO BPEMEHU pa3Mopa-
XUBaHUS
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MACIMOPT TEXHUWYECKOIO U3AEJINA

JAyxoBou wwikad

NTULA
T™n
BEC VPOBEHb EIIEﬁII{IOM- TEMIEPA- BPEMA (MPOTUBEHb/
(kr) ToBMEHMS | TYPACQ [ (Muk) PELLETKA)
190-210 55-60
YTka 1,50 HuxHmit E MpoTuBeHsb
— 170-190 45-55
180-190 | 10-12
Z;;::; 0,40 BepxHwuit ® Pelwetka
200-210 8-10
170-190 | 45-50
3gg'Hb;e 2 wr. CpenHuit g MpoTuBeHb
ap 160-180 55-60
190210 |  55-60
Kypuua 1,20 HuxHKi g MpoTtuBeHbL
170-190 50-55
190-210 25-30
Kypuhbie 4 wr. CpenHuit g 190-200 20-25 MpoTvBeHb
6epnpa ’
ECO 190 55
190 55
NHpeika 4,00 HuxHui g 190-200 70-75 MpoTnBeHb
180-200 65-70
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[AyxoBou LiKad

PYCCKUN

MACO
™n
BEC | ypoBEHb El%lﬂc;/l- TEMMEPA- [ BPEMA | (MPOTMBEHb/
(kr) ToBNEHMs | TYPACO | (MWH) PELLETKA)
190210 | 85-95
sl 2 Hikrmit E3 180-200 90-95 MpoTuseHs
TensaTuHa A
180-200 80
190210 | 45-50
K ® 190-210 60-65
roggz:ig 0,60 CpeaHuit MpoTnBeHb
180-200 35-40
ECO 180-200 25-30
175-180 |  45-50
Mapwmpo- . — ] ]
sannoe maco | 190 Cpennuit E3 170-180 55-60 MpoTHBeHb
170-180 45-50
i 220 15
OB 1 050 | Cpeanwii Pewerka
OTOMBHbIE ECO 220 s
220 15
[oBSXMI o =
el 1,00 CpenHuit & 220 Je 20 PeweTtka
180-200 33-45
Ty;u:ckéoe 1,00 Cpepnuit E3 70-75 MpoTuBeHb
180-200 6570
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PYCCKUN MACIMOPT TEXHUYECKOIO N3AENTNA
JAyxoBou wwikad
MACOo
T™n
Hac YPOBEHb ﬁimf TEMMEPA- | BPEMA [ (MPOTVBEHb/
(kr) ToBNEHMs | TYPACO | (MMH) PELLETKA)
180-190 | 50-55
Xapkoe u3 . —
CBaHMHbl 1,00 Cpeannuit E 170-190 45-50 MpotuBeHb
180-200 55-60
CBHHbIE o ~
OT6UBHbIE 050 Cpennuii 200-220 15 PeweTka
190-200 |  55-60
nCoBrTaHTiZ 1,50 Cpeanuit ® MpotuBeHb
— 190-200 40-50
190-210 60-70
2400;:;1?;( 1,40 CpenHuii MpoTtuseHb
— 170-190 70-75
®
190-210 25-30
CBUHbIE .
peBpbiLLKM 050 Cpeanuit 190910 “ MpoT1BEHb
E3
190-210 |  50-55
CBuHas o B B
pynbka 1,00 CpeaHuin 180-200 45-50 MpoTuBeHb
E3 170-190 |  45-55
180 15
Ovknit .
2wt CpenHui -3@ PeweTka
kaoaH 190-200 12-15
*
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[AyxoBou LiKad

PYCCKUN

MACo
™n
BEC | ypoBEHb El%lﬂc;/l- TEMMEPA- [ BPEMA | (MPOTMBEHb/
(kr) TOBJEHMS TYPA (°C) (MWUH.) PELLETKA)
190-210 | 35-40
bapaHuHa 1,00 CpenHuit 180-200 45-50 MpoTnBeHb
® 190-200 45-50
170-190 |  45-55
Msico ronuHm 0,60 CpenHuit MpoTuBeHb
— 180-190 35-40
%
190210 | 5560
KeHrypsTtuHa 2,00 CpenHui MpoTtuBeHb
- 180-200 45-55
*
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PYCCKUN MACIMOPT TEXHUWYECKOIO U3AEJINA

JAyxoBou wwikad

PbIbA
™n
BEC VPOBEHb EEﬁPOM. TEMTIEPA- BPEMS (MPOTUBEHb/
(kr) TOBJEHMS TYPA (°C) (MWUH.) PELLETKA)
180-200 | 20-25
3aneyeHHbli
B CONU MOp- 1,00 CpenHuit MpoTnBeHb
CKOM OKYHb — 190-200 18-20
*
O] 190-200 | 20-25 Pewerka
[Hopano 1,00 CpenHwii — 190-200 55-60
® MpoTnBeHbL
ECO 200 25
] 190-210 15-20
MepanboHbl .
1,10 CpenHuit 8 MpoTuBeHb
e 180-200 | 10-12
kil
|:] 190-210 15-20
-se
Menancon 1,10 CpenHuit - 200-210 10-15 MpoTuseHb
u3 nococs %
ECO 200-210 12-15
% 160 50
Pbi6HbBIN MycC 2,00 CpenHuit MpoTnBeHb
150-160 60-65
BonosaHsbl ¢ .
PbIGOVA 0,50 Cpennuit |:] 180-190 18-20 MpoTtuBeHbL

* [Ins npuroToBneHus 3Tux 61tof NpenBapuUTeNnbHO pasorpeiiTe NycToi AyxOBOW LKad, a 3aTeM no
LOCTUXEHUM BbIGPaHHOM TeMnepaTypbl NoMecTuTe 611040 B LyXOBKY.
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NACMOPT TEXHUYECKOIO NU3AENUA PYCCKWUN
[AyxoBou LiKad
MALLUA
TN
BEC VPOBEHb IQIII?EIF]ON] TEMTEPA- BPEMS (MPOTUBEHb/
(xr) TOBMEHMS TYPA (°C) (MMH.) PELLUETKA)
] 190-210 30-35
Muuua ¢
TONCTOM 1,00 CpenHuit PeweTtka
KOpOYKoW — 190-200 20-25
®
] | 190200 | 1520
Muuua ¢ ToH- .
KO KOPOUKOiA 0,60 CpenHuit 200210 L0415 PeweTtka
®
XJIEB
TN
BEC | yoosers | momre. | TEMMEPA- | BPEMS | (TPOTUBEHb/
(xr) TOBMEHMS TYPA (°C) (MMH.) PELLUETKA)
Benbiii xne6 | 0,50 CpenHuii E] 200-220 20-25* MpoTHBeHDb
P>xaHoit xneb 0,15 CpenHnuit I:] 200-220 10-15* MpotnBeHb
LlenbHo3ep- o _ _z
HOBOI X166 0,15 CpenHuit Iz] 200-220 10-30 MpoTvBeHb

** Pexxum npepsaputenbHoro noabema, 100 °C, npubn. 30 MuH.
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PYCCKUN MACIMOPT TEXHUWYECKOIO U3AEJINA

AyxoBon wkadg

3AKYCKU U BNIIOAA C MAKAPOHHbIMU U3 OENTUAMU

TN
BEC VPOBEHb ;IED)EIFIOM TEMTIEPA- BPEM$ (MPOTUBEHb/
(xr) TOBMEHMS TYPA (°C) (MMH.) PELLETKA)
180-190 55-60
3;:;:;5:}:’? 1,00 HuWxHUi MpoTuBeHb
— 180-200 40-45
*
OBouwwm . ~~
ua rpune 1,00 CpenHuit 190-210 30-45 PeweTka
[pu6bl 0,50 CpenHuit 200-210 13 PeweTtka
JlazaHbs CpenHuit g 200-210 35-40 MpoTuBeHb
KOHOWTEPCKUE U3OENNA
"N
BEC | yoomems ﬁ%‘;‘o"’_‘ TEMMEPA- | BPEMS | (MPOTWBEHb/
(xr) TOBMEHMS TYPA (°C) (MMH.) PELLUETKA)
180-200° |  25-30
Bbineyka u3 Hernybokas
BUCKBUTHOTO 1,00 CpenHuit 180-200* 20-25 dopma ans
TecTa — 3aneKkaHus
180-200* 20-25
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NMACMOPT TEXHNWYECKOIO U3AENINA PYCCKUN
[AyxoBou LiKad
KOHAUTEPCKUE U3OENNS
T™n
BEC YPOBEHb EIIEﬁIFIOM- TEMTIEPA- BPEMS (MPOTUBEHb/
(xr) TOBMEHMS TYPA (°C) (MWH.) PELLIETKA)
170-190° | 20-25
Bbineyka u3 Hernybokas
onapHoro 0,50 CpenHuit dopma ans
TecTa — 170-180* 25-30 3aneKkaHus
*
|:] 180-190* 15-20 Pewwetka
Bbineyka u3
neco4yHoro 0,50 CpenHui
TecTa — 170-180* 15-20 MpotnBeHb
ki
|:] 180-190* 20-22
Bbineyka u3
CNoeHoro 0,30 CpenHuit % MpoTnBeHb
TecTa 180-190* 18-20
ki
Bbineyka u3
APOMOKEBOTO | 51 CpeaHuii E3 180-190* 18-20 MpoTUBeHb
CNOeHoro
Tecta
O] 180" 24
Bbineyka u3
CNOeHoro .
Tecta ¢ T80pO- 0,40 CpenHuit ) MpoTuBeHb
rOM (COYHMKM) 3 180-190 20
Bbineyka u3 Hernybokas
3aBapHOro 0,50 CpenHuit E] 190" 30 dopMa ans
Tecta 3anekaHus
E 180 30-35
Yuskenk 0,80 CpenHnuit MpoTtuBeHbL
— 180-290 25-30
ki
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PYCCKUN

KOHOUTEPCKUE U3OENNA

MACIMOPT TEXHUWYECKOIO U3AEJINA

JAyxoBou wwikad

T™n
BEC VPOBEHb ;Eﬁlﬂg} TEMMEPA- BPEM4 (NMPOTUBEHb/
(xr) TOBMEHMS TYPA (°C) (MWH.) PELLIETKA)
] 170-190* |  40-45
Meposbiit Hernybokas
NpSHUK 0,80 CpenHuit dopma ans
(koBpMXKKaA) — 180-190* 35-40 3aneKkaHus
*
O] 100-110 190
MepeHra CpenHuit MpoTuBeHb
— 100-110 170-180
*
MuHpanbHoe —
neyeHbe Ha 0,50 BepxHuii 3 110-120" 15-20 MpoTuBeHb
MepeHre
Morypt 1n = 45-50 8 uacos banouky ana
iorypta
BapeHbe 1,00 CpenHui g 100-110 8-20 T™n
2000-210"
Kankeiku 0,40 CpepHnuit — 30 MDopMoyKm
® 200
200-220* 25-30
Kankeiiku 0,40 Cpennuit — MpoTtuBeHbL
® 200" 25
170-180* 50-55
BbucksutHoe . Herny6okan
0,60 CpenHuit — dopma ans
NUpoXHoe %
K 165-170* 45 3aneKaHua
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NACIMOPT TEXHUYECKOIO U3AENUSA PYCCKUN

[AyxoBou LiKad

T™n
BEC VPOBEHb Eiﬁlﬂgj TEMITEPA- BPEMA (MPOTUBEHb/
(kr) ToBNEHms | TYPACO | (MMH) PELLETKA)
q6no 7 o
KgML::;-M 0,50 HkHuni 160-170 35 MpoTuBeHb
Kpem- . : CneuwnanbHas
Kapamenb in Cpennunii |:] 100 60-70 bopva
Bbineuka u3 200" 10-12
33aBapHOro 0,20 CpenHuit — MpoTuBeHb
recra * 190-200* |  8-10

* [lns npurotoBneHus 3tmx 61104 NpeaBapuTeNbHO pa3orpeiTe nycTol AyxXoBOW LWwkad, a 3aTeM no
LOCTUXXEeHUM BbIGPAHHOM TeMnepaTypbl NoMecTuTe 611040 B LyXOBKY.
*** NomMecTute 6GaHOYKM C MOTYPTOM HEMOCPEACTBEHHO Ha AHO AYX0BOro WKada.
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PYCCKUN

MACIMOPT TEXHUWYECKOIO U3AEJINA

JAyxoBou wwikad

PA3SMOPAXXUBAHUE
YPOBEHb LO YPOBEHb HI
MNMPOLYKT
BEC BPEMA BEC BPEMA
Xneb 1/2 xr 35 MUH
Bbineyka 1/2 xr 25 MUH
Pbiba 1/2 kr 30 MUH
Pbiba 1 kr 40 MHH
Kypuua 1«kr 40 MUH
Kypuua 1,5 kr 90 MUH
Pnb-creiik 1/2 kr 40 MUH
MsicHow dapu 1/2 xr 60 MUH
MsicHow dapu 1«kr 120 muH
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MACMOPT TEXHUWYECKOIO U3AENUA PYCCKUW

AyxoBou wkad

PUCYHKH

230B,1 ¢. 230B,1 ¢. 440 B, 2 ¢. 400B,3¢d.+N  230B,3¢.+N
3X1,5 mm? 3 X 4 mMm? 4 X 2,5 Mmm? 5X1,5 mm? 4 X 2,5 Mm?
puc. 2 puc. 3
( N s R
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PYCCKUW MACIMOPT TEXHUYECKOIO N3 AENNA

JAyxoBown wwkad

puc. 7 puc. 8

ﬂt'lﬂﬂ" P

min 590
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NACIMOPT TEXHUYECKOIO U3AENUSA PYCCKUW

[AyxoBou LiKad

puc. 12
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PYCCKUW MACIMOPT TEXHUYECKOIO N3 AENNA

JAyxoBown wwkad

puc. 19 puc. 20 puc. 21
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NACIMOPT TEXHUYECKOIO U3AENUSA PYCCKUW

AyxoBou wkad

puc. 27

puc. 29 puc. 30

puc. 31 puc. 32
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PYCCKUI MACIMOPT TEXHUWYECKOIO U3 AEJINA

JAyxoBown wwkad

puc. 31 puc. 32
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NACIMOPT TEXHUYECKOIO U3AENUSA PYCCKUN

[AyxoBou LiKad

CEPUMAHbIA HOMEP:

0loj1})5)16jofjolzjojojfj4)1 1Ty 7z 14191 C | 3 |J]Oofjol2]4]4

Mpousso-
KOO NMPOAOYKTA BEPCUA Ji— lon, Mecau| Hexb
MONHbIM KOO NMPOAYKTA Teka cepuiiHblit HoMep
MpoussoauTennb:
TEKA UHAYCTPUAN,CA

Aspna MaHyen Poppuryes Aityco N266 50012 3aparosa Mcnanus
UmnopTepbi:

000 «3™ xun Pycnanay,
141400 r. Xumkn, yn. bytakoso, 4. 4

¢MpMa-l1pOM3BOAMTEJ1b OCTaBNAET 3a COO0M npaBoO Ha BHeCeHue M3MEHEHU! B
KOHCTPYKL U0, KOMMJIEKTAUUIO U AU3aiH HpMGOPOB.

KUPPERSBERG



PYCCKUN MACIMOPT TEXHUWYECKOIO U3AEJINA

JAyxoBou wwikad

ANA 3AMETOK
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NACIMOPT TEXHUYECKOIO U3AENUSA PYCCKUN

[AyxoBou LiKad

ONA 3AMETOK
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PYCCKUN MACIMOPT TEXHUWYECKOIO U3AEJINA

JAyxoBou wwikad

ONA 3AMETOK
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NACIMOPT TEXHUYECKOIO U3AENUSA PYCCKUN
[AyxoBou LiKad

000 «KYNMNEPCBEPI-CEPBUC»

YCTAHOBKA, TAPAHTUAHOE U NOCTFTAPAHTUWUHOE OBCNTYXXUBAHUE
MO MOCKBE K MOCKOBCKOW OBJIACTHU

& +7 (495) 236-90-67

TenedoH ropsiueit nuHuu Kuppersberg:
& 8(800) 250-17-18

(3BOHKM ANg BCcex permoHoB 6ecnnatHble).
& Yacbl pabotbl amHMu: ¢ 9:00 po 18:00 Mu-Mr

< TlMonHbIM CNMCOK aBTOPU30BAHHbIX CEpBUCHDbIX LeHTpoB Kuppersberg
MOXXHO HaUTU Ha 0ULMANbHOM CaliTe KOMMNAHUKU

o http://kuppersberg.ru

> [aHHbIi NACNOPT TEXHUUECKOTO U3AE/IUS 3aMEHSIET FapaHTUIHbINA TaJIoH.
> TapaHTUIiHbIN CPOK UCUUCNSETCA CO AHSA 3aKIOUYEHUS A0roBOpa Kynin-npoaaxu.

> Mpu oTCYTCTBMM AOKYMEHTOB MOATBEPXKAAIOWMX NOKYMKY, 3TU CPOKU
UCYUCNAIOTCA CO AHA usrotosaeHus Toeapa (Cr. 19 3030, nyHkKT 2).

YC/I0BUA TAPAHTUU

Hacroswme ycnoBus rapaHTum AeiCTBUTENbHBI Ha TeppUTOPUM POCCUM, eCN MHbIE YCNIOBUS HE YCTaHOBNEHbI
LeACTBYIOLLMM 3aKOHOAATENBCBOM:

1. M3roToBUTENb YCTAHABNMBAET rapaHTUItHbIN CPOK 2 (ABa) rofa co AH nepenayn MNotpebutento Ha cnenyto-
LLMe BUAbI TEXHWUKM: BO3LYXOOUMCTUTENM, BCTPAUBAEMYIO TEXHMKY. CpoK ciy6bl 6bITOBOM TEXHUKM «Kuppersberg»
npu cobnofeHnn NpaBua KCNAyaTaumum 1 NnpuMeHeHuns ee B BbIToBbIX Lensx coctanset 10 (aecatb) net.

2. [apaHTMS pacnpoCTPaHAETCS Ha U3AENUs, UCMOMb3YIOWMECs TONbKO ANS JIMUYHBIX, CEMEeMHbIX, LOMALUHUX
HYXKA, @ TaKXKE HYX/, HE CBA3aHHbIX C OCYLLeCTBNeHUeM NpeanpUHUMATENbCKOM AesTeNbHOCTU.

3. Mpocnenute, 4To6bl rapaHTUIAHBIN TanoH Bbln NPaBUABHO 3aMOSTHEH, HE UMEN UCMPaBNEeHUI U B HEM Bblin
yKasaHbl: faTta NpoAaXw, LWTaMn TOProBOi OpraHn3aLmu 1 NoANMCh NPoAaBLLA, MOAENb U CEPUIiHbINA HOMep U3-
Lenus, Aata yCTaHOBKM, Ha3BaHWe U WTamn GUPMbI-yCTaHOBLLMKA.

4. CoxpaHsiiiTe rapaHTUIHbIN JOKYMEHT, YeK Ha MPOAAHHOE U3LeNne U KBUTAHLMIO Ha YCYr1 Mo ero yCTaHoB-
Ke (nocTaBke), 40paboTKe BOASHbIX M 3NEKTPUHECKMUX BHYTPMKBAPTUMPHBIX KOMMYHUKaLWIA, a Takxe ntobble Apyrie
DOKYMEHTbI, OTHOCALLMECS K FaPaHTUIMHOMY MU TEXHUYECKOMY 0BCTY)XMBAHUIO U3aenuns.

5. Mpexnae 4yeM BbI3BaTb CNELMANNCTa CEPBUCHOMO LIEHTPA, BHUMATENBHO NPOYMUTAATE MHCTPYKLIMIO MO SKC-
nayatauuu usgenus. Ecnvm usnenue ucnpaeHo, TO 33 CEPBUCHBIM LIEHTPOM OCTaeTcs npaBo TpeboBaTth oT MoTpe-
6uTeNs onnaTbl T0XXHOTO BbI30BA.

6. JTiobble npeTeH3nn Nno KavecTsy U3Aenus paccMaTpUBaOTCS TONbKO MOCNe NpenBapUTENbHON NPOBEPKM
KayecTBa M3Lenus NpeacTaBUTENEM CEPBUCHOIO LEHTPA.

7. i3roToBuTENb HE HECeT KakoW-1Mbo OTBETCTBEHHOCTM 3a Nt0OOM BO3MOXHbIN yluepb, HaHeCeHHbIN no-
Tpebutento, B cnyyae HecobnoaeHns nocneaHnM TpeboBaHuin M3rotosuTens, ykasaHHbiX B AaHHOM rapaHTUIiHOM
[LOKYMEHTE U MHCTPYKLIMK MO IKCMTyaTaLmu.
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YCCKUN MACIMOPT TEXHUWYECKOIO U3AEJINA

AyxoBon wkadg

8. [apaHTUIHbIN CPOK Ha 3NeMEHTbl OCBELLEHUS (ranoreHoBble, CBETOAMOAHBIE U NaMMbl HAKaNUBaHMS) CO-
craBnset 15 gHel co AHA npoaaxu npubopa.

FapaHTUA He pacnpoCcTpaHAETCA Ha U3AENUS, HELO0CTaTKU B KOTOPbIX BOSHUK/IU BCNEACTBUE:

1. HecobntopeHuns TpeboBaHMit M3rotoBuTENS, yKa3aHHbIX B rapaHTUIAHOM [OKYMEHTE;

2. Hecobntopexus MoTpebutenem npasun yCTaHOBKM, NOAKMOYEHMS, IKCMTyaTaLUMU, XPAHEHUS MU TPaHC-
NOPTUPOBKM U3LENMUS, YKa3zaHHbIX B MHCTPYKLMM MO IKCNAyaTaLmuu;

3. PeMOHTa HEYNONHOMOYEHHbBIMU HA TO IMLLAMM, EC/IU TAKOBOW PEMOHT MOBJIEK 3a CODOM 0TKa3 u3penus;

4. Pa3bopku U3penus, UsMeHeHUs KOHCTPYKLMK U APYTUX BMELLATeNbCTB, HENPeayCMOTPEHHbIX UHCTPYKLIMEN
no 3KCnayaTaumm;

5. HeuncnpasHocTeit 1 NOBpeXAEHMA, BbI3BaHHbIX SKCTPEHHbIMU YCNOBUSMU U [ENCTBUEM HENPEeoaonUMON
cunbl (Noxap, CTUXUiHbIe 6eacTBns, U T.4.);

6. MoBpeXAeHU TEXHUKMU MU HApYLIEHUIA ee HOPManbHOM paboTbl, BbI3BAHHbIX XMBOTHbIMU UM HACEKO-
MbIMMU;

7. MoBpeXAeHUI TEXHUKM UK HapyLUeHWi ee HOpManbHOM paboTbl, BbI3BaHHbIX CBEPXHOPMATUBHbLIMU OT-
KNOHEHUSMM NMapaMeTpOB CETU NEKTPO- ra30-, UMW BOAOCHABXKEHNS OT HOMUHANbHbIX 3HAYEHWIA;

8. cnonb3oBaHus unenus Ans npeanpuHUMaTenbCKoi AesTeNbHOCT UK B HENPEeAYCMOTPEHHbIX LEensx;

9. O6pa3oBaHMs Ha HarpeBaTesbHbIX 3NeMeHTax U3BbITOUHOrO C0S HAKUMK (MPW MOBbILLEHHOM XeCcTKOCTH
BOAbl HE0b6Xx0AMMa 06paboTKa COOTBETCTBYHOLWMMM COCTaBaMK);

10.TMonafaHus Bo BHyTpeHHME paboune 06beMbl U3LeNUs MOCTOPOHHUX NPEAMETOB, MENKUX AeTaNei oaex-
[ibl UM OCTATKOB MULLMK;

11. MexaHunyeckunx nospexaeHuin nsgenus MNotpebutenem (LapanuHbl, TPELWMHbI, CKOMbI U T.M.);

12.TMoTepwu TOBapHOrO BMAA U34ENWS BCIEACTBUME BO3AEMCTBUS HA U3AENNE XUMUYECKUX BELLECTB;

13. TepMuyeCckmx 1 Apyrux NoAoOHbIX NOBPEXAEHUSX, KOTOPbIE BO3HUKAM B NpoLIecce IKCnayaTaLmm.

MsrotoBuTeNb He NPUHMMAET NPETEH3UM B CEAYIOLMX CNyYanx:

1. HecobntopeHne npaBun yCTaHOBKM;

2. OTCYTCTBME OPUTMHANBLHOIO rapaHTUIHOIO TaNoHa;

3.0TCyTCTBME B rapaHTMIAHOM TaloHe CNeayoLLMX CBeAeHUIA: AaThl NPOAAXM, LUTaMMa TOPrytoLLei opraHn3a-
LMK, NOANMCK NPOAABLA, MOAENN U CEPUIHOTO HOMepa U3aenus;

4. BHeceHwue ntobbIX MCNPABNEHUI (M3MEHEHWI) B TEKCT rapaHTUIAHOIO JOKYMEHTa.

YcTaHOBKa M NOAK/IIOYEHNE KPYMHOI GbITOBOM TEXHUKK:

1. MpownssoauTens pekomMeHayeT Bam foBepuTb YCTaHOBKY M noaknoyeHne usaenns «Kuppersberg» cneum-
anucTaM CepBMCHOrO LieHTpa. Bbl MoxeTe Takxe 0bpaluatbcs B H06YI0 ApYryio OpraHM3aLmio, UMEIOLLYIO0 CepTu-
uKaT Ha okasaHue NoJobHbIX yCAyr.

2.0nnata paboT no ycTaHOBKE W MOAK/IIOUYEHUIO U3AeNNS MPOMCXOAUT NO NPeCcKypaHTy CEPBUCHOIO LIEHTPa.
Ycnosus onnatbl paboT Mo YCTaHOBKE U NMOAKIOYEHUIO PEryNMPYIOTCS AeMCTBYIOLWMM 3aKoHOAATeNbCTBOM. M3ro-
TOBUTENb HE HEeCeT KaKoi-N1Mbo OTBETCTBEHHOCTM 3a N6 ylep6, HaHECEHH bV UMYLLECTBY rpaXAaH BCIeACTBUE
YCTaHOBKM M MOAK/IOYEHUS, HE COOTBETCTBYIOLLMX TPEOOBAHUSAM, YKAa3aHHbIM B MHCTPYKLMM MO 3KCMTyaTaLmu, 1
NPOW3BEAEHHbIX HEYNOHOMOYEHHBIMU Ha TO IMLLAMU.

3.B cnyyae HapylweHus TpeboBaHMi M3roToBKTENS MO YCTAHOBKE M MOAK/OYEHMIO, OTBETCTBEHHOCTb 33 NpU-
YUHEHHbIN ylwep6 HeceT ML, TPOBOAMBLLEE 3Ty paboTy.

4. Ta3oBas 6bITOBas TEXHMKA MOXET ObITb YCTAHOB/IEHA TOIbKO CMELMANUCTOM, UMEIOLWMM LOMYCK Ha yCTa-
HOBKY ra3oBoro obopynoBaHus. lapaHTuitHoe 06CNyXMBaHME OCYLLECTBASETCS TOMBKO NPU HANUUYUU OTMETKK 06
YCTaHOBKE M/IM A,OKYMEHTA YNOJHOMOYEHHOM OpraHu3aLmm.

M3penue, UMeroLLee Tpex-KOHTAKTHYH0 CETEBYIO BUIKY, 0693aTeNbHO LOMKHO ObiTb 3a3eMNeHo!
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< BHUMAHMUE!

AAHHbIW NACNOPT U3OENUA
TAK XXE ABNAETCA
TAPAHTUMAHBIM TAJIOHOM,
MPOCbBA HE YHUYTOXATb
00 KOHUA 3KCNNYATAUUU
TEXHUKWN.

< Kuppersberg
< www.kuppersberg.ru

< info@kuppersberg.ru




